Банкетное Меню Ресторана  «О! Cuba» №4

Холодные Закуски 
1. Хлебная корзинка cо сливочным  маслом  (на 2 персоны)                        120/20гр             
2. Ассорти  испанских сыров (на 4 персоны)                                               210/130гр          
Нарезки  испанских сыров: квесо овечий, козий, коровий и Чеддар
с крекером, орехом и виноградом.
3. Ассорти из свежих овощей (на 4 персоны)                                                 450гр             
Помидоры, огурцы, сладкий перец, листья салата и зелень.
4. Рыбное Ассорти (на 4 персон)                                                                  320/45гр            
Ассорти из морских рыб холодного копчения, гигантские мидии
и тарталетки с красной икрой.
5. Ассорти  испанских мясных  деликатесов (на 4 персон)                     200/40гр           Сыровяленые свиные окорока  Хамон и Байона, вяленый карбонат 
Ломо и свиная колбаса Чоризо.

Салаты
1. Сальпикон  (на 2 персоны)                                                                             330гр            
Тигровые креветки, гигантские   мидии, осьминоги, 
кальмары и  филе лосося с маринадом  «Сальпикон».
2. Сибоней   (на 2 персоны)                                                                                 350гр           
Свежие овощи с копчёной индейкой, беконом, сыром  Чеддар  
и  красной  фасолью  под лимонно - оливковым соусом.	  
3. Салат  де  Ленгуа  (на 5 персоны)                                                                  350гр          
Салат с языком,  баклажаны, цуккини и сладкий перец, приготовленные 
на гриле, в соусе «Винегрет».
Горячие блюда на планча с гарниром              						                                                            
на выбор:  :  Мэро Пинто             200/50/40
	 Морской  окунь, приготовленный на планча,  с  оливковым соусом с  анчоусами и каперсами. 
	      Стейк из лосося          180/40
	 Нежное филе лосося, приготовленное на гриле.
	      Масас де сердо               350/130                             
Национальное кубинское блюдо. Нежные кусочки свиного филе, обжаренные с беконом, маслинами, помидорами и луком под соусом «Барбекю».
Подаётся на лепёшке с обжаренными бананами.      
	     Фахитас Микс		240/190
Говядина, свинина и куриное филе, обжаренные с овощами. Подаётся на раскалённой сковороде и поджигается  текилой.
	     Арроз а ла Маринера	600/15
Прекрасное сочетание риса с тигровыми креветками,   осьминогами, кальмарами, 
гигантскими мидиями, филе лосося и трески.
	                                                     
Десерт
[bookmark: _GoBack]1.Кокосовый флан                                                                                            100гр                  
   Нежное кокосовое суфле.

Напиток
1.Чай (черный/зеленый)


                                                                                          
Стоимость на одного человека: 1930руб + 10% за обслуживание

