Новогодняя ночь  в ресторане «О! СUBA»
Мы предлагаем встретить Новый Год 2014 по-кубински: праздничный новогодний стол в кубинском стиле, самые зажигательные и популярные хиты солнечной Кубы в исполнении музыкального гаванского трио, забавные конкурсы, розыгрыши и развлечения, а также танцы до самого утра с представителями кубинской нации!!! 

ПРАЗДНИЧНЫЙ НОВОГОДНИЙ УЖИН

Холодные  закуски
c 21:45
Хлебная корзинка и сливочное масло

Фруктовая ваза

Ensalada de Bonito
Салат “Бонито”
Бонито, худиас, листья салата, помидоры черри, сыр Пармезан, 
перепелиные яйца с соусом из кукурузы.

Tapas de jamon, embutidos y quesos Espaňoles
Тапас  с  хамоном,  ломо,  чоризо и испанскими сырами
Нарезки испанского сыровяленого свиного окорока, корейки, свиной колбасы, 
телячего, козьего  и овечьего сыров  с кубинским крекером, орехами, виноградом и  медом.

Салат (на выбор)
с 22:15
Ensalada de rucolla con conejo
Энсалада де руккола кон конехо
Изысканное сочетание обжаренного кролика, pукколы и томатов черри 
под соусом «Де ленгуа».
Ensalada con tomatos, rucolla y calamari
Энсалада кон томатос, руккола и каламари
Обжаренная  на гриле  молодая каракатица  со свежими  овощами, 
салатами  лолло-россо и руккола, заправленные соусом  «Bинегрет». 
Ensalada de steak  Habanera
Стейк-салаn “Гавана“
Стейк говядины, авокадо и свежие овощи с оливковой заправкой.



Горячие  закуски
с 23:00

Tapas calientes Сubanas
Горячие кубинские тапас
Крокеты - с  ветчиной и сыром;
Пинчос де хамон и гамбас - тигровые креветки, обёрнутые в хамон и обжаренные на планча. Подаются  с пикантным острым соусом;
Мэхильонес  Аламар - гигантские мидии, фаршированные  пикантной  начинкой
из крабов и бекона, запеченные с сыром.

Горячие  блюда (на выбор)
с 23:30
Dorado con jugo de tomate y queso
Дорадо кон  хьюго де томате и кьесо
Дорадо, фаршированная сыром и томатным соусом, приготовленная 
на гриле. Подается со спаржей, брокколи и зелёным горохом.     
Chuleton con papas
Чулетон кон папас
Стейк из говяжьей корейки на кости, приготовленной 
на  гриле. Подаётся с картофелем  «Айдахо» и соусом «Соломийо».
Asabuca
Aсабука
Телячья голяшка, приготовленная на планча. Подаётся с нутом, 
молодым картофелем и соусом «Соломийо». 
Mariscada
Марискада
Тигровые и королевки креветки, гигантские   мидии, морские   гребешки и  кальмары,   приготовленные  на планча; подаётся   на   раскаленной   сковороде  и поджигается  текилой.
 Fajitas mixtas
Фахитас микс
Говядина, свинина и куриное филе обжаренные с овощами;
подаётся на раскалённой сковороде, поджигается  ромом.

Десерт (на выбор)

Pastel de zanahoria con mindal
Пастел де занаория кон миндаль
Традиционный морковный десерт с добавлением сливок и миндальных орехов.
Pastel de manzana con helado
Пастель де манзана кон эладо
Тёплый пирог из свежих яблок с карамельным  соусом. 
Подаётся с фисташковым мороженым.

Напиток (на выбор):

Сок-0,5 л
Пепси-0,5 л
Домашний лимонад-0,5 л
Морс клюквенный-0,5 л

Алкогольный напиток (на выбор):

Игристое вино CAVA (Испания) - 0,75 л
[bookmark: _GoBack]Вино  белое/красное - Shiraz/Torrontes (Аргентина) - 0,75 л
Ром SANTIAGO DE CUBA ANEJO 7 - 0,3 л


Специальное угощение от 
ресторана «О! СUBA»: 
традиционное новогоднее кубинское блюдо -
запеченые свиные лопатки с рисом конгри и обжаренными бананами.


Новогодний коктейль от ресторана «О! СUBA»
 каждому гостю в подарок!!!



Стоимость входного билета – 6250 руб.


