Новогоднее предложение ресторана «Карамель»

	Рыбная симфония:
	

	Слабосоленый лосось в мозаике маслин и оливок 
	30

	Роллы "Кремлевские" (роллы из семги с/с и шпината со сливоч. сыром)
	40/10

	Эскалар х/к
	40

	Тарталетка с красной икрой
	10/5/1

	Мясная композиция:
	

	Буженина "Купеческая" в горчичном маринаде
	40

	Рулет из языка с овощами
	40

	Куринный рулет со сладким перцем и грецкими орехами
	40

	Рулет из колбасы т/к сыром
	40

	Закуски:
	

	Овощи " Рокфор" (помидор, огурец, перец сладкий в ассорти зелени, соус "Винегрет" и ломтики сыра "Рокфор")
	100

	Соленья и маринады (огур. солен., помидоы марин."Черри", грибочки из погребка (ассорти марин. грибов с луком репка и маслом), патиссоны  марин., острая корейская морковка)
	100

	Пряное филе сельди на кружочке отварного картофеля с конфитюром из красного лука
	160

	Салаты:
	

	 «Гжель» (язык, ветчина, грибы маринованные, корнишоны, сыр, болгарский перец, соус провансаль)
	100

	«Цезарь с креветками» (салат айсберг, обжаренные креветки, перепелиное яйцо, сыр пармезан, соус цезарь) 
	100

	 «Строганов» (говядина, болгарский перец, помидор, лук, масло подсолнечное)
	100

	Горячие закуски:
	

	Классический жульен

(дуэт из свежих грибов и лука, запечённый в нежнейших сливках под мягким сыром)
	180

	Горячие блюда на выбор:              
	

	Стейк из семги с икорным соусом и овощами «Сотэ»
	150/100

	Медальоны из говяжей вырезки, запеченые под сыром "Дор-блю" с картофельными дольками
	150/100

	Напитки:
	

	Морс клюквенный
	500 мл.

	Минеральная вода газированная/не газированная
	600 мл.

	
	


Стоимость меню на персону: 3000 рублей

