  Сеть  ресторанов       Гламур      Новый год 2014_______     

                                        Меню 2500руб  с персоны                                                                        
1.Салат «Дворянский»     1/70/10                                                
/говядина, перец, картофель, яйцо, морковь, огурец , майонез, зелень/
2. Салат «Пекинский» с курой, ананасом под соусом «Шанхай»  1/70/10                                  
/ куриное филе, грибы, пекинская капуста, ананас, ореховый соус, зелень/
3.Салат «Голландский»  с семгой с/с   1/70/10                                                                                                              

                /сёмга с/с., картофель, горошек, огурец, лук, заправка, маслины/
      4 . Салат «Капри»              1/70/10                                                                                                                                                                                                          
              /говядина, кура,картофель,морковь по-кор,огурец,грибы марин.,заправка/   
5.Салат с кальмарами    1/70/10                                                                                                          
            /кальмары, кукуруза, огурец, кит.капуста, яйцо, м-з/ 
6.Ассорти овощное  с разносолами     1/100                                                                                                    
/томаты, огурчики свежие, паприка разноцветная, зелень, маслины, черемша, огурец марин.,томаты марин, капуста по-грузински, морковь по-корейски/
7.     Холодные закуски, подаются на листах зеленых трав





· воздушные профитроли  с утиным паштетом с маслинами, зеленью  1/70/10       рулетики из баклажан, фаршированные сыром, грецким орехом, кинзой  1/40/10 
8.    Мясное ассорти на воздушной подушке из ароматных зеленых трав, украшенное букетом  ярких роз из овощей и маслинами        100/50                                                                         
- Буженина шеф приготовления  
- Нежный рулет из мяса цыпленка шеф-приготовления 

-Язык отварной
-рулетики из ветчины с нежным сырным муссом
9.Рыбное ассорти из деликатесных рыб на свежих листах зеленого салата, украшенное букетом роз из сливочного масла с сочными лимонами, маслинами      1/60/50                                                                                                        
-Семга шеф-посола

-Форель шеф-посола
        10.Селедочка под водочку с молодым картофелем и маринованным луком  30/50/10    
11.Горячее блюдо на выбор: 

      -  Мясо  по-французски



              
1/270/100/70                                    


              /свинина или куриное филе, запеченное с помидорами, грибами, луком, сыром, майонезом/

                      овощной гарнир; дополнительный гарнир
         -  Свинина жареная, под соусом Бешамель,                         1/130/50/150/70                                                                 

            подается с обжаренным луком, зеленью,маслинами и картофелем Айдахо  



  овощной гарнир; дополнительный гарнир
          -  Нежное филе цыпленка, запеченное с томатами, цветной капустой, маслинами,

              итальянскими травами под соусом Прованс                
1/220/100/70                                    

                       овощной гарнир; дополнительный гарнир

            - Судак  запеченный с грибами, томатами,зеленью, луком 

               под сырно-белковой шубкой                                            1/220/100/70                                   
                овощной гарнир; дополнительный гарнир   

                - Семга под сливочным соусом



1/180/100/70
                                                   

                           /филе семги,  сливки, сыр/   

овощной гарнир; дополнительный гарнир

  - Нежное филе форели запеченное с грибами, томатами, зеленью

                 луком под сырно-белковой шубкой

1/220/100/70
                         

               овощной гарнир; дополнительный гарнир
         12..Хлеб, батон.
         13.Чай, кофе
Итого: 1370 граммов на персону (включая подгарнировку, украшения).

 Предоставляется возможность заказа индивидуального меню, а также  элитных блюд, таких как: Судак, фаршированный в корабле с алыми парусами; Поросенок  молочный, Кура-Ламберти. При заказе на горячее семги или форели доплата за каждую порцию 100руб
