
ЗАВТРАКИ

Английский завтрак
Яичница / Скрэмбл из 2-х яиц, обжаренный бекон,
колбаски охотничьи, картофель, фасоль, томаты.

550

Карельский завтрак
Яичница / Скрэмбл из 2-х яиц, лосось шеф посола,
фермерская свекла, листья шпината, крем чиз, тосты.

550

Сырники
Подаются со сметаной и клубникой.

550

Блинчики с красной икрой и сметаной 700

Блинчики с холодными начинками
С лососем шеф-посола, свежим огурцом и сметаной.

650

Блинчики горячие фаршированные
С мясом, томленым в томатном соусе.

530

Блинчики деревенские
Со сметаной / медом / джемом / сгущенным молоком.

430



СТАРТ ПОД ВОДОЧКУ

Тарелка солений домашних
Капуста квашеная с кубанским маслом, чеснок и помидорки
маринованные, огурчики хрустящие.

560

Лосось «Шеф-посола» с оливками Каламата 790

Шпик венгерский в специях и сало с
чернушкой

560

Язык говяжий под хреном 650

Черные грузди в сметане
Соленые грузди, обжаренный картофель, лук
маринованный, капуста квашеная, маринованные
помидоры черри.

590

Сельдь Балтийская
Сельдь Балтийская с отварным картофелем, маринованным
луком и капустным салатом.

490

НАБОР ДЛЯ ЗНАТОКОВ

Большой джентльменский набор
Квашеная капуста, маринованные огурцы и томаты черри,
сельдь слабосоленая, соленые грузди, чеснок, черный хлеб.

+ 500 мл крепкого напитка

3700



ХОЛОДНЫЕ И ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Красная икра с хрустящими тостами
Дальневосточная икра горбуши.

720

Фаршированные улитки с пряными травами
и чесноком

720

Паштет из куриной печени с
грушево-луковым мармеладом и кедровыми
орешками
Подаем с датскими булочками с семенами и злаками.

540

Паштет из утиной ножки с инжиром
Нежный паштет из утки подается с датскими булочками с
семенами и злаками.

640

Рийет из подкопченного лосося
с фермерским хлебом с семенами льна
Лосось горячего копчения собственного производства со
сливочным сыром и цедрой лимона.

640

Картофельный гратен с икорным соусом
Запеченный слоями картофель с соусом Бешамель и сыром
Пармезан.

730

Жареный камамбер
Камамбер в хрустящей корочке из сухарей Панко. Подается
с клюквенным соусом и кедровыми орешками.

830



САЛАТЫ

Салат с палтусом и авокадо
Мурманский палтус собственного копчения.
Подаем с листьями салата, авокадо и виноградом.

790

Салат с вешенками “Black pearl”
Листья салата, вешенки, томаты черри, азиатский соус, кунжут.

720

Салат Греческий
Свежие овощи, листья салата, сыр “Фета”, оливки каламата,
ароматное масло.

670

Оливье по-Царски
Оливье с цыпленком, говяжьим языком и тигровыми
креветками. Подается с красной икрой и перепелиным яйцом.

790

Сельдь под шубой
Приготовлена по классической рецептуре.

650

Теплый салат из куриной печени
с устричным соусом
Обжаренная куриная печень, листья салата, свежий огурец,
устричный соус, кунжут.

720

Теплый салат из сочной говядины
со сливочным соусом и апельсинами
Говядина, листья салата, апельсин, соус со сливочным сыром и
дижонской горчицей.

750

Салат с печеной тыквой и снегом из овощей
Запеченная тыква и листья салата, заправленные морковным
дрессингом на основе свежей моркови, винного уксуса и
оливкового масла.

650



СУПЫ

Бульон куриный с яйцом перепелки
и крутонами

420

Борщ вегетарианский со сметаной 460

Борщ с говядиной 520

Солянка мясная сборная 620

Уха Царская с водкой и сливками 650

Тыквенный крем-суп на кокосовом молоке 460

Тыквенный крем-суп с мясом камчатского
краба

650

Грибной суп из лесных грибов с перловкой 520

Щи кислые похмельные с белыми грибами
и клюквой

620

ХЛЕБ

Хлебная корзинка (малая / большая)
с ассорти пряного сливочного масла.

350 / 450



ПАСТА

Тальятелли с лисичками
Тальятелли со свежими лисичками, в соусе из сливок и белого
вина с сыром Пармезан.

720

Спагетти с гребешком
Спагетти с обжаренным дальневосточным гребешком в соусе
из беломорских мидий. Подается с вяленым желтком.

720

Спагетти “Злая-Арабьята” (острая)
Спагетти с томатами, чесноком и острым перцем.
Подается с сыром Пармезан.
Приготовим острую или не острую пасту на Ваш выбор.

690

Спагетти “Карбонара”
Паста с подкопченой панчеттой в сливочном соусе. Подается
под тертым сыром, с яичным желтком.

690

ПЕЛЬМЕНИ И ВАРЕНИКИ РУЧНОЙ ЛЕПКИ

Вареники с картофелем
Обжаренные с хрустящим луком.

550

Вареники с грибами на гречневой муке
Наш фирменный вариант русского блюда - вареники с
лесными грибами и сливочным сыром.

680

Пельмени с мурманским лососем и
молодымшпинатом
Подаются со сметаной, лимоном и перцем розе.

750

Пельмени мясные с домашним фаршем
Домашний фарш из говядины и свинины.

680



МЯСНЫЕ БЛЮДА

—Шеф-повар рекомендует
Корейка телятины на гриле
Большой стейк из розовой телятины на кости,
обжаренный на гриле. Подается с печеным картофелем и
соусом демигляс.

2200

Голяшка ягненка с пряным картофельным
пюре
Ягнёнок, томленый несколько часов с овощами.

2200

Бефстроганов с грибами
Говядина с грибами и репчатым луком, тушеная в
сливочном соусе. Подается с картофельным пюре,
соленым огурчиком и зеленью.

1100

Свиные рёбрышки с картофелем
Запеченные свиные ребра в соусе BBQ с жареным
картофелем и пряной тушёной капустой.

1100

Томленый говяжий язык с картофелем
гратен
Глазируем в соусе демигляс. Подается с зеленым
горошком

1200

Конфи из утиной ножки
Фермерская утиная ножка, томленая с травами и
специями. Подается с карамелизованной грушей в мёде
и соусом из клюквы с красным вином.

1500

Куриная грудка су-вид с соусом
манго-кокос
Нежная куриная грудка подается с ярким соусом
манго-кокос и ароматным рисом жасмин.

1100



РЫБНОЕ МЕСТО

Стейк из лосося с лингвини из кабачка
Мурманский лосось, обжаренный на гриле. Подается со
свежим кабачком, кориандром, чили и оливковым маслом.

1500

Мурманский палтус со шпинатом и белыми
грибами
Нежное филе палтуса, обжаренное на сливочном масле.
Подается с грибными сливками и шпинатом.

1500

Ладожский Судак с овощами
и соусом Бер Блан
Филе судака с томлеными в сливках овощами.

1200

Щучьи котлеты
Нежные котлеты из щуки с картофельным пюре и
чесночным соусом.

850

Тигровые креветки в чесночном соусе
Креветки, обжаренные в белом вине с кокосовым молоком.
Подаются с ароматным рисом жасмин, кориандром и
кунжутом.

900

Мидии Гигант, запеченные в устричном
соусе
Мидии запекаются в устричном соусе с двумя видами сыра.
Подаются с азиатским соусом, кунжутом и лимоном гриль.

900



БЛЮДА ИЗ ОВОЩЕЙ
Овощи “Фетаки”
(подаются после 15 часов)
Баклажан, цукини, паприка, запеченные под соусом
“Фетаки”.

670

Жареный баклажан в азиатском соусе
Обжаренные до хрустящей корочки баклажаны.
Подаются со сливочным сыром, кинзой и кунжутом.

750

Лесная поджарка с лисичками
(подается после 15 часов)
Жареный картофель со свежими лисичками и луком
порей.

650

Капустный Триплет
Котлетки из брокколи, брюссельской и цветной капусты,
обжаренные в семечках подсолнуха. Блюдо подается со
свежим огурцом, паприкой, морской капустой и
чесночным соусом.

670

Драники с беконом или белыми грибами
(подается после 15 часов)
Жареный картофель с копченым беконом или жареными
грибами на выбор

650

Оладьи из кабачков с лососем шеф-посола
(подаются после 15 часов)
Главным действующим лицом этого блюда являются
кабачки, среди которых мы выбираем самые молодые и
крепкие. Дополняем их нежным лососем со сливочным
сыром.

580

“Вражеское” сырное Фондю (на троих)
Станет идеальным блюдом для компании.
Готовится на основе нескольких видов швейцарского
сыра и белого сухого вина.
Подается с крутонами и обжаренным картофелем.

3200



СЛАДКОЕ

«Анна Павлова»
Итальянская меренга, малиновый конфитюр, заварной
крем с бурбонной ванилью, взбитые сливки и малина.

590

Мечта Идиота
Крем маскарпоне со свежей клубникой
и клубничным соусом.

590

Тирамису с манго
Маскарпоне, какао, печенье савоярди, соус манго.

590

Крем-кейк с черной смородиной на
ореховом докуазе
Бисквит на миндальной муке с нежным кремом и соусом
из черной смородины.

590

Тарт песочный с ягодами
Рассыпчатое песочное тесто с начинкой из свежих ягод и
хрустящим ореховым сабле.

490

Домашний шоколад
Конфеты ручной работы: белый шоколад с клубникой,
молочный шоколад с соленым арахисом, горький
шоколад с малиной.

330

Сет варений с чаем
7 видов оригинальных варений и чайник чай

840

Мороженое 420


