НОВОГОДНЕЕ МЕНЮ
Вариант № 1
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Рыбная композиция 30/30/20/10
( Лосось шеф -посола маринованный в коньяке , креветки, тарталетки с лососевой икрой, маслины, лимон, зелень)
Мясная композиция 30/30/30/30/20
( Пряная буженина, Телячий язык, Карбонат домашний, Говядина с мёдом и горчицей, соус-хрен)
Ассорти рулетов 30/30/30
(Рулет из цыпленка, Рулетики из Пармской ветчины с нежным сыром,  Патэ из свинины)

Овощная композиция 90/10/10
(Ассорти свежих овощей, сервированные деревенской сметаной, оливковым маслом и зеленью)
Холодец из говядины с хреном и горчицей 
100/20
Атлантическая сельдь с теплым картофелем 

30/50/20
Ассорти солений 30/30/30/30
( маринованный чеснок, черемша, квашеная капуста, бочковые огурчики)
Ассорти хлеба и масла
САЛАТЫ
Традиционный русский салат«Сельдь под шубой»1/100
  Оригинальный «Мясной» салат 1/100
Спелые томаты со сладким красным луком и соусом из Модены 1/80
Салат «Цезарь» с заправкой от шеф-повара 1/100
Горячие закуски (на выбор)
Кутаб с нежным сыром и зеленью 1/80
Овощной медальон с подвяленными на солнце помидорами 1/100 
Жюльен грибной 1/100
ОСНОВНОЕ ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО  (на выбор)
Филе лосося с соусом белое-вино и шафрановым рисом
150/50/150

Судак по- Монастырски подается на картофельной подушке
120/50/150

Традиционный Бефстроганов с картофельным пюре
150/150/20

Свинина с грибным жульеном в русском стиле и печеным картофелем
                                                                   120/50/150
Итого: 2500 рублей на человека
