
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Ассорти овощное 25/25/10/25/10/10 
(помидоры, огурец, редис, сладкий перец, маслины, соус)
Рыбная композиция 90/20
(кор.креветки, форель шеф-посола с ароматом можжевельника, икра в тарт, маслины, лимон, зелень)
Мясная нарезка 30/30/30/20
(буженина собственного приготовления, язык отварной, карбонат домашний,
 соус-хрен)
Соленья 1/75
(помидорчики солёные, маринованные грибочки, капуста по-грузински, 
корнишоны,  морковь по-корейски)
Сельдь с отварным картофелем с ялтинским лучком и укропом 30/30/10/10
САЛАТЫ
«Женский каприз» 1/80
(филе курицы, картофель, помидорчики свежие, сыр , салатная заправка)
«ПОДСОЛНУХ» 1/80
(ветчина, грибы обжаренные, огурец свежий, яйцо, майонез, картофельные чипсы)
ОСНОВНОЕ ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО 50/50 (на выбор)
Стэйк из форели с европейским гарниром 100/30/100/30
Эскалоп свиной с грибным соусом и картофелем по- деревенски 120/10/100
Напитки: 
Шампанское Советское 1/150
Морс клюквенный 1/200
Чай, кофе
  Итого: 1255 руб                                                                                                       
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