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Предлагаем Вашему вниманию вариант  меню банкета

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Ассорти овощное 25/25/10/25/10/10 

(помидоры, огурец, редис, сладкий перец, маслины, соус)

Рыбная композиция 90/20

(креветки, форель шеф-посола с ароматом можжевельника, икра в тарталетки, маслины, лимон, зелень)

Мясная нарезка 30/30/30/20

(буженина собственного приготовления, язык отварной, карбонат домашний,

 соус-хрен)

Ассорти рулетов 30/40/30

(куриный рулет с паприкой, ветчинные корнетики, печеночный рулет в 

сливочном соусе)

Помидорки по- архангельски 75/5

(сыр, жареным луком и грибами ,майонез)

Ассорти из французских сыров 55/5

САЛАТЫ

«Женский каприз» 1/80

(филе курицы, картофель, помидорчики свежие, сыр, салатная заправка)

«Ветчинный» 1/80

(ветчина, сыр, конс.фасоль,маринов.огурец, томаты, специи, растит.масло) )

«Рапсодия» 100/10/10

(отв.язык, креветки, св.овощи, отв.яйцо, зелень, майонез)

«Цезарь» с креветками 80/1
ОСНОВНОЕ ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО  50/50
Филе семги  с европейским гарниром 120/60/60/30

Cтейк из говядины с соусом «Демигляс» и картофелем «Гратен», запеченным в сливках
Напитки
Шампанское Советское 1/150

Чай, кофе
Хлебная корзина
    Итого: 1900 руб
    www.svadbabanket.spb.ru
    т.+7(921)9450529               

