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ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Ассорти овощное 25/25/10/25/10/10 

(помидоры, огурец, редис, сладкий перец, маслины, соус)

Рыбная композиция 90/20

(кор.креветки, форель шеф-посола с ароматом можжевельника, укра в тарт, маслины, лимон, зелень)

Мясная нарезка 30/30/30/20

(буженина собственного приготовления, язык отварной, карбонат домашний,

 соус-хрен)

Ассорти рулетов 30/40/30

(куриный рулет с паприкой, ветчинные корнетики, печеночный рулет в 

сливочном соусе)

Помидорки по- архангельски 75/5

(томаты фаршированные печенью трески, жареным луком и грибами)

Соленья 1/75

(помидорчики солёные, маринованные грибочки, капуста по-грузински, 

корнишоны, морковь по-корейски)

Студень говяжий с хреном и горчицей 70/10/10

Яйцо фаршированное печенью трески 30/2
САЛАТЫ

Салат из отварного языка 100/5
Салат Греческий 150/5

Цезарь с креветками 150/5

Блинчики с лососем шеф-посол и красной икрой 50/1
ОСНОВНОЕ ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО  50/50
Филе форели с тушеными овощами и ризотто под соусом белое вино 120/60/60/30

Свинина «Айсберг» с ананасами и картофелем «Айдахо» с соусом красное вино 120/100/50
Морс клюквенный 1/300

Чай, кофе

Итого: 2000 руб
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