Canamout

Felicidad de hortalizas

OBoiHoe cyacTbe

.HI/ICTBH cajiata C O KHBIMH
[IOMUJIOPaMH, OIypLiaMU, PEAUCOM,
CJIaAKUM nepueM nu HI/IK&HTHOfI
3anpaBkoi. 220 r

240 p.

Coctel de camarones

KokTenab e kaMmapoHec
KpeBerku, aHaHac, OJIMBKH,
CIaJIKUH IIepeL U Cellbepen

B coyce «Kokreiinby. 200/20 T

330 p.

Tartaletas «Bahia»

Tapranerku «bais»
KpaOs1, BeTunHa, KyKypys3a,
CIAJKUI Tepel, MACIUHbI, TUCThS
canara u coyc u3 Tynna. 3/225/25 r

290 p.

Ensalada de Bonito

Canart «boHuTO»

boHnunto, Xyamuac, moMuI0ps! 4eppH,
ceip [lapmesaH, nepenenuHble siia
€ coycoM u3 Kykypy3bl. 230/50 T

340 p.

Ensalada de manzana
con salmon
JHcaAJAAAa 1e MAH3aHA

KOH CAaJIbMOH
H3pIcKaHHOE cOYETaHHUE JIOCOCs, 100K,

aBOKaJ10, TBOPOYKHOTO ChIPa U coyca
«[Tauna». 250/20 r

360 p.

Tartar - camote, tuna,
olivas verdes y apio



Taprap - kamore, TyHa,
oJimBacC B€paac 1 alimo
DK30THYECKOE COYETaHHE MAPHUHOBAHHOTO
TYHIIa, aHaHaca, TOMATOB, OaTara, OJHMBOK,
CIIQJIKOTO IepIa, cenbaepes 1 KapTodes
noj coycom «Bunerper». 220/60 T

390 p.

Ensalada con tomatos
y calamari
JHCcAJIAAA KOH TOMATOC

U KajJlamMapu
OO6>xapeHHasi Ha Tpuiie MoJiojas
KapakaTHLla CO CBEKMMHU OBOLIAMH,

3anpaBJIeHHbIE cOycoM «BuHerper».
250/80 r

390 p.

Ensalada Islena

OcTpoBOK
HarnmonanpHelil KyOMHCKUI canaT
C aBOKaJ10, KPEBETKAMH, BETYNHOU

U SIAIIOM, 3aITPaBJICHHBIMH COYCOM
«Kamurmicoy. 250/40 r

430 p.

Camarones almendrados

Kamaponec ansmenapamoc
KpeBetku, o0xkapeHHbIE B MHHIATBHON
CTPYXKE, B COUYETAHUU C JIUCThSIMU
cajaTa M aBOKaJlo, 3alpaBJICHHbBIC

TOPYUYHO-OJIMBKOBOM 3aIIPaBKOM.
200/40 r

430 p.

Ensalada de steak de tiburon

CaJjiar co CTEeiKOM aKyJIbl
Crelik aKkyibl, TUCThS cajlaTa,
IOMUOpPHEI ueppH, cbip [Tapmesan

U 3ampaBka ¢ J00aBIeHUEM

KarepcoB U aH4oycoB. 215/60 r

470 p.

Ensalada mixta con salmon



JHCaAJIAIa MUKCTA KOH CaJIbMOH
Crelik U3 10CcOCs, IPUTOTOBIICHHBIN

Ha TPUJIC, B COUYCTAaHHU C TOMaTaMH

4YeppH, JIMCThSIMU cayiaTa u ceipoM [lapmesaH.
3arnpapisieTcs COycoM ¢ 100aBIeHHEM
KarepcoB U aHuoycos. 250 /70 r

490 p.

Salpicon de mariscos

CaJbnUKOH 1€ MAPUCKOC
THFpOBHC KpEBCTKHU, THTAHTCKUEC
MHUJIHUHU, OCbMUHOT'U, KaJIbMapbl U
(1)I/IJ'IG JIOCOCA C MapUuHaaIOM
«Canpniukon». 300 T

490 p.

Ensalada «Trinidad»

Jucanana « Tpuangam»
DIK30TUUECKOE COUETaHUE aHaHaca,
TOMAaTOB, OEKOHA, CeIbepPes], TNCTHEB
cajiaTta, OJIMBOK U II€pla B Xp}ICTHH_IeI‘/'I
NIIeHUYHOM Kop3uHke. 150/50 T

340 p.

Ensalada de
steak Habanera

Crelik — cayat «I'aBana»
CTelik U3 rOBsIIMHEI, aBOKAI0 U
CBCXKHEC OBOIIIU C OJ'IHBI(OBOfI
3anpaBkoit. 270/40 T

420 p.

Ensalada «Karibe»

Canar «Kapube»
O0xapeHHast Ha TpuJIe KypHHas
IpyJKa C JIUCThSIMU cajaTa, OBOLaMHU
¥ I0JbKaMu rperndpyra moj
coycom u3 iorypta. 150/80 r

350 p.

Siboney

Cubonen
HanmonansHoe kyOuHcKoe 0J110/10.
CBexkrie 0BOIH C KOITUEHOM



UHJCHKOM, OEKOHOM, CHIPOM U
KpacHO# (acoJIbio 10T TMMOHHO —
OJIMBKOBBIM coycoM. 270/40 r

380 p.

Ensalada de pina

Cajat B aHaHace
DK30TMUECKOE COUETaHNE KYPUHOTO
dune, cCBeXKEro aHaHaca, KIyOHUKH
U JINCTHEB CajiaTa C 3aIpaBKOM

13 MATHI U 6azuiuka. 230 T

440 p.

X0100HbIE 3aKYCKU

Coctel de mejillones

KokTeilsib ¢ MUaAUAMHU
Msico muuii B COOCTBEHHOM

COKY, TIOMHJIOPbI, OTYPIIbI, ABOKAI0
u ocTpblid coyc. 310/20 T

290 p.

Saladito de pescado

Canaauro e meckaao
Pr16HOE accopTu: cosieHbIi
JI0COCh, MsICIISTHAsI phIOa U

TapTajieTKa ¢ KpaCHOM UKPOM.
190/10 r

540 p.

Escabeche de camarones

JcKaBeye e KAMapoHec
HannonansHoe KyOMHCKOE 0111010
U3 TUTPOBBIX KPEBETOK B OCTPOM
MapuHaJe C aBOKaJI0 ¥ MapUHO-
BaHHBIMU oBomamu. 130/80 r

510 p.

Seviche de salmon y camarones
CeBnue ae caaibMOH

U KaMapoHec
TpagunuoHHas 10KHO-aMEPHKaH-
CKasl 3aKyCKa: KyCOUKHU (puie
JI0COCS ¢ KPEBETKAMH I10J] OCTPHIM



MapuHaaoM. [logaércs ¢ oTBapHBIM
KapTtodeneM H KyKypy3HBIM
nouatkom. 200/130 r

510 p.

Jamon, lomo y embutidos

XaMoH, JIOMO ¥ SMOYTHI0C
ChIpoBsiIeHBIE CBHHBIE OKOPOKa,
Kopeiiku u koibackl. 120/20 T

450 p.

Jamon

XaMOH
30r 150 p.

Surtido de quesos

AccopTH ChIPOB

AccopTu ChIpOB.

ITomaercs ¢ MmenoM, opexaMu u
KyOouHckum kpekepom. 150/180 r

680 p.

Yumncel M cajbca
Kykypy3Hbie 4uricel ¢ coycom «Cambca.

80/80 T
170 p.

T'opauue 3axkycku

Mejillones picantes

Mb3xXuIbOHEC MMKAHTEC
Munun, apmupoBaHHbIe TMKaHTHOMH,
OCTPOV HAYMHKOW M3 IIAMITIMHBOHOB,

OJIUBOK U TOMATOB, 3alI€UE€HHBIE C CBIPOM
[Tapmesan. 200/30 r

390 p.

Mejillones alamar
MbhxuniaboHec ajlamMap

HanmonansHoe KyOMHCKOE OTFO10.
Muun ¢ MUKaHTHON HAYMHKOMN U3
KpaboB, OEKOHA U CIIAJIKOTO TepIia,
3anedeHHbie ¢ ceipoM. 200/40 T

430 p.



Gambas al ajillo

I'am0ac aap axmwibo
Turposbie KpeBETKH,
MPUTOTOBJICHHBIC HA TPUJIE,

B yecHOUHOM coyce. 100/70 r

450 p.

Pulpo encebollado

Iyabno 3HceBOJIbA10
OCBMUHOTH C IMKaHTHBIM
OJIMBKOBBIM COYCOM C JTYKOM.
[TomatoTcst ¢ OTBapHBIM
KapTodeseM U KyKypy3HbIM
noyatkoM. 140/240 r

470 p.

Chicharrones mixtos

YuyappoHec MUKC
XpycTsmue KyCOYKH KypHUIIbl,
pBIﬁBI H KOJIblla KaJIbMapoOB,

bputypac u3 KyKypys3bl ¢
coycoM Kokteins. 450/170 r

900 p.

Croquetas

Kpoxkerac

HanmonansHoe kyouHCKOE 0J110/10.
Ha Bam BeIOOp: KpPOKETHI ¢ KypuIeH,
KPOKETBI C pbI00i, KPOKETHI C MSICOM

UJIU KPOKETHI C BETYUHOHN U CBIPOM.
3/120r

150 p.

Pollo empanizado

Ilo¥io emnanu3aao
XpycTsye KypUHbIE HOXKKU.

[TonaroTcs ¢ TUKaHTHBIM COYCOM.
280/40 r

290 p.
Quesadilla
Kecaguniabs

[TmennyHas nenéumka ¢ CbIpoM,
KypHULEN U KYKypy301, IPUTOTOB-



neHHas Ha ran4da. [logaéres ¢ coycamu
«Kpemay» u «Canbca». 300/60 r

350 p.

Burritos
bypuroc

TpaauunonHnoe 6J1r010 TaTUHO-
aMepuKaHckoi KyxHu. Kycouku
KYpHIIbI, 00’KapeHHBIE C TYKOM
1 ($acosbio YK, 3aBEPHYTHIC B
toprribiac. [logaercs ¢ coycamu
«Uennep» u «Ammonmy». 200/60 T

350 p.

Balas del Che

HaTpounr Ye
I/I3py6neHHa51 Ma4cCTC roBiaanHa,
o0)kapeHHast Ha OTHE ¢ (hacoJIbIo.

[Tonaercs Ha KyKypy3HBIX YMIICAX.
300

380 p.

Enchiladas

JHUYUIATAC

ToHKHE JIOMTUKH TOBSIJIUHBI,
00apeHHbIE C JTYKOM U CIIAJKUM
nepLeM, 3aBepHyThIe B JICNEIIKY,
MOJ] TMKaHTHBIM coycoM «Yenaep».

ITonatores ¢ coycamu «Kpemay» n
«Canbcar. 320/60 T

390 p.

Bolitas de queso

ChbIpHbIe IAPUKH
Otnuynoe AOIIOJIHCHHUEC K IIUBY.

[Tonarotcs ¢ coycom «bmro Unzy.
160/50 r

270 p.

Tortilla espanola

UcnaHckas TOPTUIbA
HarnmoHanbHasi HCaHCKast 3aKycKa —
IIKPOT U3 TOHKO HAPE3aHHOTO KapTodes,
3ameueHHoro ¢ simomM. 100/15 ¢

120 p.



Cynuoi

Caldo de pollo
Cyn ¢ kypuueu

Kitaccuueckuii cyl ¢ KypuHbIM
¢bune u nammoii. 350 r

190 p.

Potaje
Cyn u3 ¢pacosun

Knaccnueckuit KyOMHCKUH CyIT U3
yepHo# ¢aconu ¢ rosauHon. 350 T

210 p.

Potajillo sabor de cuba

Horaxniabo BKyc KyObl
HanmonanbHblil KyOMHCKUN

cym u3 0enoit ¢pacoau B TOMaTHOM
coyce ¢ 6ekoHoM 1 4opu3o. 350 T

290 p.

Crema de queso

ChbipHBbIii cynn

HexHbliil kpeMm-cym U3 ceipoB «Hennep»,
«[Tapmesan», «dmamep» u «"ayma» ¢
KpeBeTKaMHU U KyKypy3o0ii. 350 r

340 p.

Sopa de salmon a la cubana

Cona e caabMoOH a Jia Ky0aHa
CnuBOYHBIA Cyll € JIOCOCEM,

Oenoit (haconbio, kKapToderaem

u cnapxeil. 350 r

350 p.

Sopa del Che
Cyn Ue

JIroOUMBIii Cymn UMM KOH KapHe

C MepILIEM XaJIaleHbOo.
400 r

330 p.



Sopa Habanera de mariscos

I"'aBaHCKMH cyll 1€ MAPUCKOC
Cyn 13 TOMaToB C TPECKOH,

TUTPOBBIMH KPEBETKaMH,

MUIUSIMH, OCbMUHOTaMH U

kanpMmapamu. 400 r

380 p.

Sopa vista del mar con verduras

Cona Bucra aeJua Map KOH Bepaypac
TomaTHBIi CcyII C JIOCOCEM, KOPO-

JICBCKUMHU KPEBETKAMHU, MUIHUIMH,

OCBMHHOI'AMH, KaJIbMapaMH CJIaJKUM

nepuem, 6akiaxaHaMu, LYKKUHU U

cBexum ropoxom. 400 r

460 p.

Gaspacho a la cubana

I'acma4o a 1a kyOGana
XO0JIOAHBIN TOMATHBIN CyIl
c opomamu. 300 T

200 p.
T'opsauue onrwoa

Pescado Callo-Largo

Heckano Kaiio-JIapro
TpagumonHoe KyOMHCKOE OF00.
®uze 6emoit peIObI, (hapIIMPOBaHHOE
MUKAHTHOW HAaYMHKOW U3 OEKOHA U
CJIAJIKOTO TIEpIia B CIIMBOYHOM COYCE,
¢ MopckuM rpebdemrkom. 250/100/20 r

480 p.

Canciller al mandarin

KaHCI/IJII)ep aJ1b MaHIapHUH
TpaauunonHoe KyOuHCKOE 0JIH010.
®ute ppIOBbI B TAHUPOBOYHBIX
cyxapsix, (hapuImpoBaHHOE BETUYHHOI
u ceipom. [Togaercs ¢ MOJTOIBIM

KapTodeseM u coycoM «MaHaapun».
240/100 r

490 p.

Bacalao campeche



bakajao kamneue

OmHO U3 CaMBbIX TPAIUITHOHHBIX
KyOmHCKuX Omrof. duie Tpecku,
NPUTOTOBJICHHOE Ha TUIaHYa, C

HEXHBIM IMIOPE U3 [IIMHHATA U MOJIO-
abeiM kaprodenem. 220/100/80 r

490 p.

Mero pinto

Mbjpo nuHTO

MopcKkoil OKyHb, TPUTOTOBJICHHBIN
Ha [UIaH4a, C OJINBKOBBIM COYCOM C
aHuoycamu u kanepcamu. 170/50/40 r

590 p.

Ostiones a la plancha

OcTHoHAC

['pebemniku, MPUTOTOBJICHHBIE HA
IUIaHYa, C KPEBETKAMH 10T
CIMBOYHBIM coycoMm. [Tonarorcs

¢ mostoasiM Kaptodermem. 120/110 T

670 p.

Salmon miramar

CajabMOH Mupamap
Hexnoe ¢uie nococs, o6xxkapeHHOe
Ha rpuie, GapiupoBaHHOE HAYHHKON

U3 KpaOoB, KPEBETOK U OBOILEH.
180/50/40 r

680 p.

Atun a la plancha
TyHen
TyHen, NpUrOTOBIICHHBIN HA IUIaHYA,

IO/l TMKAHTHBIM TOMAaTHBIM COYCOM
¢ munusmu. ITonaeTcst ¢ MOJIOABIM

kaprodenem. 160/120 r
730 p.

Dorado con jugo de tomate y queso

I[opano KOH XKOI0 ¢ TOMaTe U KbeCo
Hopano, dpapumpoBaHHasi CHIpOM U

TOMAaTHBIM COYCOM, IIPUTOTOBJICHHAS

Ha rpune. [lomaercs co cniapxen,



Opoxkonu u 3enéHbIM ropoxoM. 300/150/60 r

790 p.

Sibas a la plancha

Cubac a jJa njiaH4a

Cubac, MpUTroTOBJICHHBIN Ha TUTAHYA.
[Tomaérest ¢ prCOM M U3BICKAHHBIM
coycom u3 crapxku. 300/80/60 r

770 p.

Gambas y mejillones con queso

I'am0ac u MexnJIbOHEC KOH Kbeco
KopoiieBckne KpeBeTKH U MUIUH,
MIPUTOTOBJICHHBIC B HEXKHOM CBHIPHOM COYCE.
IMomaercs ¢ knenkamu. 250/40 ¢

440 p.

Carne de cangrejo y camaron

KapHe e kaHrpexo u KaMmapoH
OpuruHaabHbIN OUQIITEKC U3 CHEXXHOTO
Kpaba, KpEeBETOK 1 KOPHS CeJbIepes C

HoryproBeiM coycoM. [lomaercs ¢ mope.
300/50 r

540 p.

Arroz a la marinera

Appo3 a j1a MmapuHepa
TpagumonHoe KyOuHCKOE 01100.
IIpekpacHoe coueTanue puca

C TUTPOBBIMH KPEBETKaMH,
OCbMUHOTaMH, KaJlbMapaMH,
TUTaHTCKUMU MUIUSIMH,

¢ute nococs u Tpecku. 500/15 r

690 p.

Mejillones en tomatos
MbhXHJIbOHEC PH TOMATOC

Munu, TPUTOTOBJIEHHEIE B
MTUKAHTHOM TOMAaTHOM COYCE.
[Mogaéres ¢ ToMaTaMu yeppu

U 3elIeHbo B Kazaue. 450/150/100 r

650 p.

Mejillones en jugo de mostaza
M>XIIbOHEC 3H XbIOI'0 1€ MOCTa3a



Muiuu, TpUroTOBJICHHBIE B
HallMOHATFHOM KyOWHCKOM
CIIMBOYHOM COYCE C CHIPOM.
IMomaércsa B kazaue. 450/200 r

720 p.

Mariscada

Mapuckaaa

HannonansHoe KyOMHCKOE 0111010

U3 TUTPOBBIX M KOPOJIEBCKHX
KPEBETOK, TUTAHTCKUX MUJIHH,
MOPCKHX TPeOCIIKOB U KaJIbMapoB,
MIPUTOTOBJICHHBIX HA TUIAHYA.
IToma€rcst Ha pacKaJICHHON CKOBOPOJIE
1 nojpkuraercss pomom. 280/50 T

770 p.

Bariados de productos del mar

Bapuanoc 1e npoaykroc e Map
Jlocock, KpeBETKH, TpECKA, MUIUU U

MOJIO/Iasl KapaKaTuIla, 00KapeHHbIC

Ha rpwie. [loga€rcst ¢ ocTphIM coycoMm.
bmono Ha e nepconsl. 360/40/30 T

790 p.

Zarzuela
Hapuysaiaa

TurpoBsie 1 KOPOJEBKUE KPEBETKH,
TUTaHTCKHUEC MUJUN, MOPCKHUEC rpe6enn<1/1,
KaJbMapbl, MOPCKOI OKYHb, TPUTOTOBIIEH-
Hble Ha Tu1anya. [logaércs Ha packasieH-

HOM ckoBopoze noj coycoMm «Pomeckoy. 420 r

960 p.

Paella con productos del mar

ITaraba koH IMPOAYKTOC A€ Map
TpaauimoHHOE HCTIaHCKOE OII0IO.

JKenTelil prc, TPUrOTOBIEHHBIN C

JI0COCEM, MOPCKUM KOKTEIIIEeM,

MUIUSIMHA ¥ TUTPOBBIMHA KPEBETKAMHU

B COUYETAHHHU C 3€JEHBIM TOPOXOM,
CTPYYKOBOH (hacOJIBIO U CIAJKUM MEPILIEM.
ITonaércs Ha pacKaIEHHON CKOBOPOJKE.
barono va ase mepconst. 1100/50 r

1300 p.



Pollo guarachero de Celia Cruz
IToio ryapauepo ne Ceaus Kpy3

TpanunroHHOE KYOHMHCKOE OJ11010.
DapumpoBaHHBIC KYPHHBIE KPBUTHSI C
JI00aBJIEHUEM IIAMITMHBLOHOB B CJIMBKAX.
[Tonaetcs ¢ coycamu «I'e3e» u
«Anenscuny. 280/10 T

370 p.

Uruguallo

Ypyryaiio

TpanunroHHOE KYOMHCKOE OJ11010.
Counoe kypuHoe ¢uie, GpapmmpoBaH-

HOE CBIPOM M BETYHHOM, B XPYyCTSIICH
kopouke. 220/40/10 r

380 p.

Brochetas

bpouerac

bpouerac na Bam Bei0oD,
MIPUTOTOBJICHHBIC HA TPHIIC.
ITogaroTcs ¢ 3€ICHBIM calaToOM

U coycoM «Anuonuy» unu «Canbcay.

Bpomerac u3 Kypuusl
200/100/40 T 390 p.
bpoierac u3 CBUHUHBI
200/100/40 r 460 p.

Costillas de cerdo

Kocruiisic ne cepao
TpagunuonHoe KyOuHCKOE 01100.
CouHble CBUHBIE PEOPBIIIKH B Kapa-
MEJBHOM COyce, IPUTOTOBJICHHbIE

Ha rpune. [lonaroTcs ¢ Kykypy3oi.
290/80 r

480 p.

Fricace

dpukace

HanmonansHoe kyOuHcKoe 6J110/10.
Kycouku rpyaAMHKH ¢ KOCTOYKOM,
npUroToBiieHHbIE B coyce. [lomaercs
C TapHUPOM U3 KapToderst ¢ MICHOM
HauuHKOM. 370/40 T

DpuKace U3 CBUHHHEI 490 p.



®pukace U3 TEIATUHBI 550 P-

®pukace U3 GapaHUHBI 590 P.

Bistec de palomilla criollo
y frijoles negros
bucrek ae majijomuiisi KpuoJibo

U (ppuxoJiec HErpoc
HanmonansHoe KyOUHCKOE OJTFOI0.
CBuHas TPYAMHKA, TIPUTOTOBJICH-
Has Ha Tianyva. [logaercs ¢ pucom

U 4epHOM (hacoJibl0 ¢ BUHHBIM COYCOM.
220/100/80 r

510 p.

Lomo relleno

Jlomo perieHo
HarnmonansHoe kyOHHCKOE 0J110]10.
CBuHas BbIpe3Ka, (hapiupoBaHHas
CJIMBOYHBIM CHIPOM M 3aBEpHYTast
B 0EKOH, 110/ MATKUM KHCJIO-
CJIAZIKUM COYCOM C M3FOMOM M
apanacamu. 250/50 r

600 p.

Masas de cerdo

Macac ge cepao
HanmonansHoe kyouHCKOE 0J110/10.
HesxHble KycOuKku CBUHOTO (e,
o0>xapeHHbIe ¢ 0EKOHOM, MacIMHAMH,
HOMUJIOPAMHU U JIYKOM I10J] COYCOM
«bapbexto». [logaéresa Ha nenénike

¢ obxxapenHsiMu OaHanamu. 300/40 T

660 p.

Fajitas mixtas

daxuTac MUKC

['oBsiAMHA, CBUHUHA U KypuHOE (uIe,
oOxapeHnHble ¢ oBoamu. [logaércs Ha
packan€HHON CKOBOPOJIE U MOJKUTaeTCs
tekmnon. CepBupyercst coycamu «Kpemay,
«Canbcay, «CeipHBINY, «I yakamomne» u

JenémkaMy. birro0 Ha 0JTHOTO TOCTS.
280/190 r

740 p.

Chuletas de serdo con hongos



‘Iy.neTac € CEPA0 KOH OHTOC
HanmonansHnoe kyOuHcKoe 0J110/10.
Kopeiika cBuHas Ha KOCTH,
NPUTOTOBJICHHAS HA TPUJIE.

[Tonaércs ¢ maMnuHLOHAMU B

XpyCTSAUIENR KOPOUKE H COYCOM
“Conomuiio”. 380/110/40 r

680 p.

Bariados de carne
bapuanoc ne kapue

CsuHas BbIpe3Ka, KypuHOe (e,
OapaHuHa U yTKA, IPUTOTOBJICHHBIC
Ha rpuie. [lomaércs ¢ oBomamu
rpuiib U coycoM “CosoMuiio”.
brrono va nBe nepconst. 300/95/60 r

880 p.

Arroz con carne

Appo3 KOH KapHe
TpagunuonHoe KyOuHCKOE 011100.
ApOMaTHBIN pUC, MPUTOTOBJICHHBIN

B nyxoBke ¢ HEkHOI OapaHMHOM,
U3IOMOM U XpycTaumm Tykom. 500/20 r

590 p.

Chuletas de cordero

Yyjerac ae Kopaepo
Kotnerku n3 kopeiiku 6apaiika

Ha KOCTH, MapUHOBAHHBIE C
KyOMHCKUMH TpaBaMu, 00>KapeHHbIE

Ha rpuie. 240/90 r
640 p.

Carnero a la parilla

Kapnepo a j1a napuiis
HanmonansHoe KyOMHCKOE OTFO10.
Hexnast GapaHuHa ¢ KOCTOYKOM,
NpUTOTOBIICHHAs Ha rpuie. [lomaercs
¢ aHaHacoM-TpuJib U 6araTom. 290/80 r

690 p.

Cordero al chilindron

Kopaepo aJjab YmJIMHAPOH
HannonansHoe KyOMHCKOE OJ11010.



Hoxxka Araeska, TymeHas
«aJIb YUJIMHAPOH» C OBOIIAMH.
300/200 r

950 p.

Arroz amarillo al horno

Appo3 aMapujib0 ajb OPHO
JKentslii puc, NPUroTOBICHHBIN

B JlYXOBKE C KPOJIUKOM,

Kypuiiei u xamonom. 600/45 r

690 p.

Ropa vieja
Pona Bbexa

OnHO U3 caMBIX TPATUITMOHHBIX
KyOuHckux Oomon. I'oBsiauHa, TymieHas
CO CJIQJIKMM TIePIEM, KPACHBIM JTYKOM,
OJIUBKaMHU M TOMaTHBIM COYCOM.
Cepsupyercs sxentbim prcom. 350/200 r

490 p.

Picadillo a la habanera

IMuxaauiio a 1a aBaHepa

TpaaunnonHoe KyOUHCKOE OJIH0]10.
Crnanxuit nepen, GpapuipoBaHHBIN
pPYOJIEHHBIM MSICOM U3 TEJISTHHBI

C JTyKOM, OJIUBKAMH ¥ TOMAaTHBIM
COYCOM C J00aBJICHUEM HU3IOMa.
CepBupyeTtcst 6eJIbIM PHCOM U
*apeHbIMU OaHaHamu. 450/200 1

540 p.

Piezas de res

IIne3ac ae pec

Hexnoe ¢uie roBsaunsl, o0xapeH-
Hoe B coyce «bapbexto». [lomaercs
CO CTPYUYKOBBIM T'OPOIIKOM, 00XKapeH-
HBIM C TOMaTaMH YepPH U OCTPBIM

nepuem . 200/10 r
630 p.

Ternero con verduras
TepHepo kKoH Bepaypac

Bripeska mos1010T0 TENEHKA,
MIPUTOTOBJIEHHOTO HA TPUJIE.



IToma€rcst ¢ MapUHOBAHHBIMU
oBotamu rpmwib. 120/160/60 r

720 p.

Solomillo criollo

CoJsioMHii0 KPHOJIBO
HannonansHoe KyOMHCKOE OJ11010.
['OBsKbsI BBIpE3Ka, MPUTOTOBIICHHAS
Ha ruianyva. [Tomaercs ¢ o0kapeHHBIMU

B OekoHe OaHaHaMu 1 coycoM «Kpuomaboy.
150/20/60 r

790 p.

Asabuca
AcalOyka

Hexxnas renarnna Ha KOCTH,
MPUTOTOBJICHHAS HA IJIaHYa.
[Togaércsa ¢ HyTOM, MOJIOABIM

kapTodenem u coycom «CoToMUIO0.
380/150/40 r

780 p.

Filete de vaca con ciruela

duJjiere Je BaKa KOH CHUPYeJ0
Hexxnas BBIPE3Ka I'OBAIUHBI

oA MMKaHTHBIM COYCOM U3

ariCJibCuHa U KPpaCHOT'O BUHA

C MAapUHOBAHHBIM Y€CHOKOM

H CBIPOM. HOI[aeTCSI B COUCTaHNU

C YEPHOCIMBOM U Kyparow.
200/190/110 r

940 p.

Chuleton con papas

Yy 1eToH KOH mamac
Crelik u3 roBsKbel KOpEKH

Ha KOCTH, IPUTOTOBJICHHOM

Ha rpuie. [logaéres ¢ kapTodenem

«Aliiaxo» u coycom «ConoMuio».
400/80/60 r

980 p.

Steak ribeye

Creiik pudai
Crelik U3 MpaMOpHOI1 TOBSIAMHBI,



IIPUTOTOBJICHHBIN HA TPUIIE.
[Tomaercs ¢ kaprodenem «Angaxoy.
230/70/30 r

1200 p.

I'apnupuoi

Pure de papa
KaprogeasHoe mope
200 r 120 p.

Papas campestre

Kaprodeias no-gepeBeHckun
200r 140 p.

Papas fritas
Kaprogean-ppu
200 r 140 p.

Arroz moro

Puc ¢ yepHoii ¢pacoibro
200 r 120 p.

Arroz con vegetales

Puc c oBomamMmu
200r 130 p.

Garbanzo
Hyt
200 r 140 p.

Maiz
Kykypy3a B nouatkax
1 mr 180 p.

Yuca hervida

KyOuHckuii kaprodesb IKKA omsaproi
200r 230 p.



Yuca fritas

Kyﬁl/IHCKI/Iﬁ KapTO(l)e.]Il) KKK oborcapennbiil
200 r 230 p.

Platanos fritos

baHaHbI KapeHble
200/30 r 200 p.

Vegetales grill
OBomu-rpmib

200r 220 p.
Tostones

TocToHec

200r 250 p.
Pan

Xy1e0Has KOP3UHA
150 r 90 p.
Tortillas
Topruibsc

70 r 80 p.

Jlecepmut

Limon confitadas

JIMMOHOBBbIE IYKATHI
[ykats! B mokonazge. 35 r

90 p.

Flan de coco

KoxocoBblii ian
Hexnoe xokocoBoe cydie.
180/10 r

150 p.

Crema de Cataluia

Karajionckuii kpem
OpUrvHAJIBHBIN AECEPT U3



CIIMBOK W BaHWJIU MO/ XPYCTSIIEH
KapamelIbHOM KOPOYKOM.
130

170 p.

El Caribeno maffin

Kapubckuit madpdun
Tennplii MOKOJIagHBIA KEKC C

HAQ4YMHKOW M3 TEMHOTO IIOKOJIa/a.
120r

200 p.

Panna cotta

ITanHa KoTTa

HexHoe ciuBouHoe cydie ¢
n00aBICHHEM pPOMA U CBEXKEH
kiyoHuku. 180 r

210 p.

Dulce de platano con chocolate

I[y.m)qe € MJIATAHO KOH Y0K0J1aTE
Teruislii IoKoJIagHO-0aHaHOBBIA

nupor. Ilomgaercs ¢ MOPOKEHBIM.
200/60 r

220 p.

Pastel de zanahoria con mindal

IMacren ne 3aHaOpUs KOH MUHIAJIb
TpaguuMOHHBIM MOPKOBHBIN

JecepT ¢ 100aBICHUEM CIIMBOK

¥ MUHAATBHBIX opexoB. 200/10 r

230 p.

Pastel de queso clasico
Kinaccnuyeckui YM3KEHK
140 230 p.

Tartaletas cubanas

KyOuHCcKuHe TapTaneTku
TapTaJ'IeTKI/I CO CJIMBOYHBIM CBIpOM
" OpUTHHAJIbHBIMU Ky6I/IHCKI/IMI/I
JOKEeMaMH U3 TyasiBbl M Kokoca. 220 T

250 p.



Tatiano cubano con helado de vainilla
Kyounckuit Tatnano

¢ BAHWJIBHBIM MOPO’KCHbIM
[ITokonagHbIA TOPT € I'yassBOM.

ITo Bamemy >xenanuto, nojgaercs

C BaHUJIbHBIM MOPOYKEHBIM.

200 r/260 r
250 p./310 p.

Helado empanizado

Diaam03
MoposkeHo€e B IECOYHOM ITAHUPOBKE
¢ ananacom-Tpwib. 100/100/35 ¢

250 p.

Pastel de manzana con helado

IlIacTesb Je MaH3aHA KOH 3J1aJ10
TEémpIii MUpPOT U3 CBEXUX

s0JIOK C KapaMeIbHBIM COYCOM.

[Tomaércs ¢ pucTamkKoBbIM

MopoxeHbM. 220/60 T

250 p.

Postre de mango con arandano

YepHUYHO-MAHTOBBIN JAecepT
Bo3aymneiii Mackapnose ¢ KycO4kaMu
CIIEJIOTO MaHTOo U ArojaMu 4epHuku. 140 r

270 p.

Las joyas de Cuba

Jlac xomsic ne Kyb6a
[HokonagHas KyOMHCKas «cUrapa c
JokeMoM U3 ryasBbl. [Togaercst ¢ pomom
u ciuBkamu. 90/20 r

290 p.

Sorbeto

CopOert ot med-noBapa
BanunbsHOE€ MOpOXXKEHHOE C
no0aBiIeHUEM poma 1 MEja.
ITomaérca B arrenbCcHHE C
ananacom rpuis. 210/70

300 p.



Fondue con fruta y chocolate

DoHII0 KOH PpyTa U YOKOJIaATE
Tpanunuonnoe mokosaaHoe (GoHIIO.
[Tomaérest co cBexxumu PpyKTaMu u
cyxoppykramu. 185/90 r

370 p.

Helado

MopoxeHoe
BanwibHoe, KITyOHHYHOE,

HIOKOJIaIHOE, (prCTaIIKOBOE.
60r

80 p.

Sorbet
CopoOer

ATIeTLCUHOBBIN, IMMOHHBIM,

MaHTOBBIH, KITyOHUYHBIH.
60T

80 p.



