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Масляная рыба холодного копчения со спагетти из огурцов, 50/16 г.

Эклер с форшмаком, 45 г.

Рулет из говядины, 50 г.

Домашняя копченая буженина � 
с корнишонами и золотистым луком-шалот 

подается соусом из хрена и горчицы, 30/10/10/20 г.

Риет из гуся на пшеничной галете, 25 г.

Куриный рулет �
с курагой, черносливом и кедровыми орешками, 1/30/10/10 г.

Свежие овощи с душистой зеленью�:
огурцы, помидоры, редис, сладкий перец, базилик, зеленый лук, �

петрушка, с соусом из оливкового масла и черного перца, 1/100 г.

Салат-микс из телячьего языка, свежего редиса, 
подается с горчичным соусом, 1/100 г.

Салат из обжаренных шампиньонов �
с индейкой и салатными листьями, 100 г.

Треска на омлете с овощным жульеном, �
запеченная в пергаменте с голландским соусом, 100/50/100 г.

Филе-миньон с соусом Порто 
�и картофельным гратеном, 100/100/50 г.

Хлебная корзина: булочка томатная, кукурузная, зерновая, чиабатта, 1/100 г.


