
ЗАКУСКИ
ХОЛОДНЫЕ И ГОРЯЧИЕ

ЦВЕТЫ ЦУКИНИ ОТ ШЕФА. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 890

КОКТЕЙЛЬ ИЗ МАРИНОВАННЫХ ОЛИВОК И МАСЛИН. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .350

ОГУРЦЫ КИМЧИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .350

ЧИАБАТТА С КРАБОМ И МЯКОТЬЮ ТОМАТОВ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .690

КАЛЬМАРЫ ФАРШИРОВАННЫЕ ТАРТАРОМ ИЗ ЗЕЛЕНЫХ ЯБЛОК. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 520

ЗАПЕЧЕННЫЙ БАКЛАЖАН С ХУМУСОМ И ТОМАТАМИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .670

КАРТОФЕЛЬ ПЕЧЕНЫЙ В УГЛЯХ СО СПАЙСИ КРАБОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 990

ПОДКОПЧЕННЫМ ГРЕБЕШКОМ И ИКРОЙ МОРСКОГО ЕЖА

АССОРТИ ИЗ ТРЕХ ВИДОВ РИЕТОВ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 890.

- ИЗ ТУНЦА С ТРЮФЕЛЕМ

- ИЗ ЛАНГУСТИНОВ С ТРАВАМИ

- ИЗ КОПЧЕННЫХ МИДИЙ

НА КОМПАНИЮ

ЧЕРНАЯ ИКРА 50 ГР. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1700

ПЛАТО КРЕВЕТОК 450 ГР. . . . . . . . . . . . . . . . . 1250

БАРАБУЛЬКА. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 830

ЧЕРНОМОРСКАЯ 250 ГР

АССОРТИ МОРЕПРОДУКТОВ . . . . . . . . . . . .4890

НА ГРИЛЕ 950 ГР 

ЗАПЕЧЕННАЯ КАМБАЛА. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2100

С ТОМАТАМИ И МОЛОДЫМ

КАРТОФЕЛЕМ 1200 ГР

МОРСКОЙ ЁЖ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .80

/ Мурманск

УСТРИЦЫ ДИКИЕ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .50

/ Дальний Восток

ДИББА БЭЙ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .230

Мясистые устрицы с ярким морским вкусом – 
Дибба бэй выращивают в Оманском заливе. 
Вода в этой части Индийского океана абсолютно 
чистая и менее соленая, Поэтому устрицы 
обладают сладкой мякотью и приятным 
послевкусием.

МУРОЦУ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320

Новинка из Японии. Устрицы выращиваются 
в префектуре Хёго, во внутреннем море, 
между островами Хонсю и Сикоку, в деревне Муроцу.

Необычный богатый морской букет придает 
сладковатый и фруктовый вкус устрицам, 
что делает их такими популярными. 

РОЗОВАЯ ДЖОЛИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230

Намибийская устрица, выращена в прохладных водах. 
Кремовая, сладковатая, сливочная Африканская 
устрица с еле заметной соленостью.

ОСАКА. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250

Японская устрица, выращенная в горных реках Ото. 
Имеют плотную текстуру мяса, приятный сливочный 
вкус и сладкое послевкусие.

УСТРИЦА ДАЛЬНЕВОСТОЧНАЯ. . . . . . . . . . . . .250

ПОДКОПЧЁННАЯ С ОГУРЕЧНО-

КЛУБНИЧНОЙ САЛЬСОЙ

RAW FISH BAR
ТАРТАР ИЗ ЛОСОСЯ С СЕЗОННЫМ. . . . . . . .980

ФРУКТОМ И ЧЕРНОЙ ИКРОЙ

ТАРТАР ИЗ ТУНЦА С АВОКАДО. . . . . . . . . . . . 790

И ЭСПУМОЙ ИЗ КОЗЬЕГО СЫРА

ТОРНЕТТО ИЗ ТУНЦА С КРАБОМ. . . . . . . . . . 940

СЕВИЧЕ ИЗ ЛАНГУСТИН. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 820

С БАЗИЛИКОВОЙ ВОДОЙ

ТИРАДИТО ИЗ ХАМАЧИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . .870

С ТРЮФЕЛЬНЫМ ПОНЗУ 

АССОРТИ СЕВИЧЕ С ЦИТРУСОВЫМ . . . . .1020

СОУСОМ С САЛЬСОЙ ИЗ ТОМАТОВ 

И АВОКАДО

ПОКЕ С ЛОСОСЕМ НА РИСЕ. . . . . . . . . . . . . .760

ROLLS
САШИМИ РОЛЛ С СИБАСОМ,. . . . . . . . . . .1360

ЛОСОСЕМ, ТУНЦОМ И МАНГО

ОСИДЗУСИ С ЛОСОСЕМ. . . . . . . . . . . . . . . . .930

ОСИДЗУСИ С ТУНЦОМ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 890

ХРУСТЯЩИЙ РОЛЛ С КРЕВЕТКОЙ,. . . . . . . . .890

КРАБОМ И ГУАКАМОЛЕ

РОЛЛ С ЛОСОСЕМ, . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 990

КРАБОМ И НИТЯМИ ИЗ БАТАТА 

РОЛЛ С ГРЕБЕШКОМ,. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 990

ЛОСОСЕМ И МАНГО

РОЛЛ С ТУНЦОМ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 980

И ИКРОЙ МОРСКОГО ЕЖА 

OPEN ROLL / HAND ROLL
КРАБ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .350

ЛОСОСЬ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320

ТУНЕЦ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .320

ГРЕБЕШОК. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .320

СУПЫ
ТОМ ЯМ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .680

С МОРЕПРОДУКТАМИ

АРБУЗНО-ТОМАТНЫЙ ГАСПАЧО . . . . . . . . . . 700

С КРАБОМ

РАМЕН С ЛОСОСЕМ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .690

САЛАТЫ
САЛАТ С СЕЗОННЫМ ФРУКТОМ. . . . . . . . . . .870

И МОРЕПРОДУКТАМИ

САЛАТ ИЗ БАКЛАЖАН. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 780

С КРЕВЕТКАМИ И ТОМАТАМИ

САЛАТ С ОСЬМИНОГОМ,. . . . . . . . . . . . . . . .1200

СЕЗОННЫМ ФРУКТОМ И ЯДРАМИ 

КОНОПЛИ

САЛАТ С КАМЧАТСКИМ КРАБОМ. . . . . . . . .1200

ЗЕЛЁНЫЙ САЛАТ С КРЕВЕТКАМИ. . . . . . . . . . .870

ВАСАБИ И ТОМАТАМИ

ГРИЛЬ
СИБАС 350 ГР. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .990

ДОРАДО 350 ГР. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 990

ЛОСОСЬ 100 ГР. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .860

ГРЕБЕШОК 100 ГР. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .720

КАЛЬМАР 100 ГР. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .620

ЛАНГУСТИНЫ 100 ГР. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .860

ОСЬМИНОГ 100 ГР. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1590

ФАЛАНГА КРАБА 100 ГР. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .890

ГОРЯЧЕЕ

FISH БУРГЕР. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 980

ОСЬМИНОГ ГРИЛЬ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1490

С БОК-ЧОЙ КИМЧИ

СТЕЙК ИЗ СПИНКИ ТУНЦА . . . . . . . . . . . . . . .1150

СО СПАРЖЕЙ И ЧАТНИ ИЗ ТОМАТОВ 

КАЗАРЕЧЧЕ С ЛАНГУСТИНАМИ . . . . . . . . . . . .890

И ГУАКАМОЛЕ

ВОНТОНЫ С КРАБОМ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 610

И ОСТРЫМ СОЕВЫМ СОУСОМ

КАРАМЕЛИЗИРОВАННЫЙ ЛОСОСЬ . . . . . .1190

С МУССОМ ИЗ ПЕЧЕНОГО БАКЛАЖАНА 

УКРОПНЫЙ РИЗОТТО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .950

С ЛАНГУСТИНАМИ

ЛЮЛЯ ИЗ КРЕВЕТКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 850

С АДЖАПСАНДАЛОМ

СПАГЕТТИ С КРАБОМ И . . . . . . . . . . . . . . . . .1490

ЧЕРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ

ГАРНИРЫ
СПАРЖА НА ГРИЛЕ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .480

БАТАТ ФРИ С ПАРМЕЗАНОМ. . . . . . . . . . . . . . .480

БОК-ЧОЙ ПРИПУЩЕННЫЙ. . . . . . . . . . . . . . . . . 520

КУКУРУЗА ГРИЛЬ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .280

ЯПОНСКИЙ РИС. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .320

OYSTERS BAR
УВАЖАЕМЫЕ ГОСТИ, 

ПРОСИМ ОБРАТИТЬ ВНИМАНИЕ НА ТО, 

ЧТО УСТРИЦЫ - ЖИВОЙ ОРГАНИЗМ, 

И НЕ КАЖДЫЙ МОЖЕТ УСВОИТЬ БОЛЬШОЕ

КОЛИЧЕСТВО БЕЛКА. 

ВОЗМОЖНО БЕЛКОВОЕ ОТРАВЛЕНИЕ

ИЛИ ОТРАВЛЕНИЕ НОРОВИРУСОМ 

КОТОРЫЙ ЧАСТО ВСТРЕЧАЕТСЯ

В УСТРИЦАХ. РЕКОМЕНДУЕМ ЗАКАЗЫВАТЬ

ИХ В ЗАПЕЧЁННОМ ВИДЕ.

УСТРИЦЫ
ЗАПЕЧЁННЫЕ

СО ШПИНАТОМ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250

И АРГЕНТИНСКИМИ КРЕВЕТКАМИ

С ТОМАТАМИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250

И ПРОВАНСКИМИ ТРАВАМИ

С ПАРМЕЗАНОМ И ОРЕХАМИ. . . . . . . . . . . . . .250

С ТУНЦОМ И ПЕЧЁНЫМ ПЕРЦЕМ. . . . . . . . . . .250

ДЕСЕРТЫ
КУЛАК КРАБА. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .470

FISH КУЛЬТУРА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .550

ГУНКАНЫ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 510

МОРСКАЯ ЗВЕЗДА. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .590

РАКУШКА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .420

МЕДОВИК ОТ ШЕФА. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .500

СОРБЕТ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250

МАНГО / МАЛИНА

МОРОЖЕНОЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250

ВАНИЛЬ / КЛУБНИКА / ШОКОЛАД

УAловите свое




