
 

   

 ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ/COLD APPETIZERS  

1/140/15 
256 Ккал 

Лосось шеф-посола,  
подается с миксом из свежих салатов/  
Chef-cured salmon, served with fresh salad mix 

 

1/150 
362 Ккал 
 

Тар-тар из розового  тунца,  
подаётся на белом тосте с лепестками маринованного имбиря, под 
соусом бальзамико/ 
Tuna tar-tar, served on toast with marinated ginger petals, under 
balsamic dressing 

 

1/100/30/10 
299 Ккал 

Говяжий  язык с хреном/ 
Beef tongue with horseradish   

 

1/160/30/10 
762 Ккал   

Маринованная буженина,  
сервируется  корнишонами и домашней горчицей/ 
Marinated boiled pork served with cornichons and homemade 
mustard 

 

 САЛАТЫ/SALADS  

1/230 
389 Ккал 

Салат греческий из свежих овощей с сыром Фета/  
“Greek” salad fresh vegetable salad  with  Feta  cheese  

 

1/220 
396 Ккал 

Салат «Оливье» с лососем  слабой соли/ 
Russian salad with cured salmon 

 

1/220 
286 Ккал 

Салат «Охотничий»: филе цыпленка, салат Айсберг, сладкий 
болгарский перец, томаты, корнишоны под оливковой 
заправкой/  
Hunter salad: chicken fillet, Iceberg salad, sweet Bulgarian pepper, 
tomatoes, cornichons under olive  dressing 

 

 ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ/HOT APPETIZERS  

1/150/150/150 
 

Крок Месье (с ветчиной и сыром, обжаренный в яйце с 
салатом и картофелем фри)/Croque Monsieur with ham and 
cheese served in egg coating with Salad and French fries 

 

 
 

П А С Т А / P A S T A  
 

1/300 
646 Ккал 

Спагетти «Карбонара»/ 
Spaghetti «Carbonara» 

 

 
 

С У П / S O U P  
 

1/250/50 
186 Ккал 

Суп из лесных  грибов/ 
Mushroom soup 

 

1/250/20 
139 Ккал 

Щи боярские со сметаной/  
The Boyar Shchi with sour cream  
(Russian cabbage soup) 

 

1/250 
133 Ккал 

Уха из стерляди, лосося, раковых шеек/ 
Sturgeon, salmon and crayfish meat soup 

 

 МЯСНЫЕ БЛЮДА/MEAT DISHES  

1/140/80/50 
301 Ккал 

Медальоны из говядины  
с брокколи и вишневым соусом/  
Beef medallions with broccoli and cherry sauce  
 

 

1/150/100/40 
836 Ккал 

Утиная грудка с брусничным соусом и овощным жульеном/ 
Duck breast under crimson sauce and vegetable julienne  

 

РЫБНЫЕ БЛЮДА/TREASURES FROM THE SEA 

1/125/50/100/75 Филе семги в икорном соусе   



568 Ккал со спаржей и диким рисом/ 
Salmon fillet with caviar sauce, asparagus and wild rice 

1/140/80/40/15 
420 Ккал 

Судак по-Домашнему с овощным жульеном и соусом «Тар-
Тар» / 
Рike perch with vegetable julienne and Tartar sauce 

 

   

 ДЕСЕРТЫ / DESSERT  

1/150/50 
369 Ккал 

Мороженое с фруктовым соусом/  
Ice cream with fruit sauce 

 

 
 

СОУС/ SAUCE 
 

1/50 
Сметана/ 
Sour cream 

 

1/50 
Хрен/ 
Нorseradish 

 

1/50 
Горчица/ 
Mustard 

 

1/50 
Майонез/ 
Mayonnaise 

 

1/50 
Масло оливковое/ 
Olive oil 

 

1/50 
Бальзамическая заправка/ 
Вalsamic dressing 

 

   

3/40/20 
363 Ккал 

Хлебная корзина с маслом/  
Вread with butter 

 

  

 


