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Морепродукты
Seafood Bar

Соте / Гриль
Saute / Grill

Креветки 13/15 (гриль) 
Grilled shrimp 13/15, 1 pc.

Вонголе (соте) 
Sauteed Clams

Мидии (соте) 
Sauteed Mussels

Гребешок 
Grilled / Sauteed scallop

Осьминог (гриль / соте) 
Grilled / Sauteed octopus

Креветки 16/20 (гриль) 
Grilled shrimp 16/20, 1 pc.

Кальмар лолиго (гриль / соте)

Grilled / Sauteed Loligo Squid

Камчатский краб (соте) 
Sauteed Kamchatka crab

Кальмар
командорский (гриль / соте) 
Grilled / Sauteed Commander’s Squid

370
1 шт.

220
1 шт.

580
100 г

1650
100 г

450
100 г

360
100 г

380
100 г

790
100 г

1250
100 г



Устрицы и ежи
Oysters and Sea Urchin

Креветки на льду
Shrimp on ice

Северные креветки на льду с соусом тартар

Northern Prawns on Ice with Tartar Sauce

Сезонные устрицы (от 2 шт.)

Seasonal Oysters  (from 2 pcs.)

Ёж морской (от 2 шт.)

Sea Urchin (from 2 pcs.)

1900
300 г

540
1 шт.

450
1 шт.



Закуски
Starters

Популярная закуска из мякоти спелого
авокадо с креветками, луком и специями.

Дзадзики с копчёным лососем, айвар, хумус,
бабагануш и гуакамоле с креветками.

Традиционна намазка с восточного
побережья Средиземного моря.

Греческая намазка из йогурта, свежего 
огурца и чеснока, с копчёным лососем, 
традиционным крем-сыром лабне
и трюфельным маслом.

Традиционное блюдо балканской кухни – 
пикантная овощная икра из печёного перца 
рамиро, баклажана и перца чили.

Закуска из рубленых печёных
баклажанов с тахини и зёрнами граната.

Гуакамоле
с тигровыми креветками 

Guacamole with Tiger Prawns

Средиземноморское мезе  

Mediterranean Mezze 

Хумус, тахини
и зёрна граната

Hummus with Tahini
and Pomegranate Seeds

Дзадзики, лосось
горячего копчения  и лабне 

Tzatziki, Labneh and Smoked Salmon

Айвар

Ajvar

Бабагануш

Baba Ganoush  

130/65 г     590

380/130 г     1650

135/65 г     490

125/65 г     590

135/65 г     490

130/65 г     490



Холодные закуски
Cold starters

Тартар из мраморной говядины, трюфельная паста
и картофельные чипсы 

Marbled Beef Tartare with Truffle Paste and Potato Chips 

740
140 г

890
145 г

Тартар из тунца, гуакамоле
и соус юдзу

Tuna Tartare with Guacamole and Yuzu Sauce
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Популярная закуска из мякоти спелого
авокадо с креветками, луком и специями.

Дзадзики с копчёным лососем, айвар, хумус,
бабагануш и гуакамоле с креветками.

Традиционна намазка с восточного
побережья Средиземного моря.

Гуакамоле
с тигровыми креветками 

Guacamole with Tiger Prawns

Средиземноморское мезе  

Mediterranean Mezze 

Хумус, тахини
и зёрна граната

Hummus with Tahini
and Pomegranate Seeds

Дзадзики, лосось
горячего копчения  и лабне 

Tzatziki, Labneh and Smoked Salmon

Айвар

Ajvar



Вителло тоннато

Vitello Tonnato 

Запечённый перец рамиро,
соус вителло

Roasted Ramiro Pepper with Vitello Sauce

Печёный баклажан, томаты
и сербская брынза

Roasted Eggplant, Tomatoes
and Serbian Bryndza

130 г     690

135 г     590

250 г     740



Страчателла
с томатами 

Stracciatella
with Tomatoes

90 г     790

135 г     480

160 г     560

Антипасти микс

Mixed Antipasti

Оливки 
Оlives

Грана падано 
Grana Padano

Тет-де-муан  
Tete de Moine

Паштет из куриной
печени с луком конфи
Chicken liver pate with onion confit

Вяленые томаты
Sun-dried tomatoes

Пармская ветчина 
Parma ham

Пекарино 
Pecorino

Антипасти под 
бокал вина 

Antipasti for
a glass of wine

Антипасти
под стопку 

Shot Glass Antipasti  

1850
230 г

390
100 г

240
30 г

390
30 г

450
120/40 г

390
80 г

290
30 г

390
30 г

Микс из сырных и мясных закусок, подаётся
со средиземноморскими маринадами и мёдом в сотах.

Пекорино, тет де муан, 
бри, пармская ветчина, 
оливки, вяленые томаты, 
каперсы и гриссини.

Сало, маринованный
огурец, бородинский 
хлеб, чеснок и лук.



Горячие закуски
Hot starters

Осьминог гриль
и вяленые томаты

Grilled Octopus with
Sun-dried Tomatoes

Хрустящий баклажан, камчатский краб свит чили 

Сrispy Egplant with Kamchatka Crab and Sweet Chili

Осьминог по-галисийски, 
печеный картофель

Galician-style Octopus100 г     740

190 г     750

1200
180 г

Осьминог с молодым картофелем
и копчёной паприкой.



Гирос с цыплёнком

Chicken Gyros

Гирос с ягнёнком 

Gyros with lamb

Гирос с тигровой
креветкой 

Gyros with tiger shrimp

230 г     690

230 г     790

230 г     790



Кальмар свит чили
на гриле, листья салата

Grilled sweet chili squid,
lettuce with mixed lettuce

180 г     650

Бурек с сыром

Burek with Cheese

Популярное блюдо балканской кухни — жареные пирожки
из тонкого лаваша с начинкой из каймака и творога.

490
170 г



«Нисуаз» с тунцом 

Tuna Niçoise 

890
300 г

1450
240 г

Салаты
Salads

Стейк-салат с мраморной
говядиной, пекорино
и горчичный винегрет

Marbled Beef Steak Salad
with Pecorino and Mustard Vinaigrette

Салат с камчатским
крабом и авокадо

Salad with Kamchatka Сrab and Avocado

250 г     940



«Цезарь» с курицей 

Crispy Chicken Caesar Salad

«Цезарь» с креветкой

Crispy Shrimp Caesar Salad

230 г     690

195 г     840

Салат из свежих овощей и запечённого
болгарского перца с брынзой.

Шопский салат

Shopska Salad

240 г     790



Салат из свежих овощей и запечённого
болгарского перца с брынзой.

Салат с морепродуктами
и запечённым перцем (на двоих)

Salad with Seafood and Baked Peppers

Греческий салат
(на двоих)

Greek Salad

240 г     1190

330 г     890

Салат с копчёным лососем и дзадзики 

Salad with smoked salmon and tzatziki

780
200 г



Супы
Soups

Куриный бульон с птитимом

Chicken Broth with Ptitim

450
300 г

Похлёбка с мясом
запечённого ягнёнка

Baked Lamb Meat Soup

350 г     690

Рыбацкая похлёбка
с морепродуктами
на томатном бульоне

Fisherman’s Seafood Stew
with tomato broth

330 г     890

Гребешок, мидии, вонголе, кальмар, креветка.



Том ям с морепродуктами 

Tom yum with seafood

790
350/100 г

[пряное блюдо][от шефа]



Рыбацкая похлёбка с морепродуктами 

Fisherman’s Seafood Stew

890
330 г

Гребешок, мидии, вонголе, кальмар, креветка.



[пряное блюдо][от шефа]

Крем-суп из батата с креветками 

Creamy Sweet Potato Soup with Shrimps 

Крем-суп из батата со страчателлой  

Creamy Sweet Potato Soup with Stracciatella 

690
350 г

550
350 г



Гриль
Grilled Dishes

Стейк рибай с трюфельным «жю» (от 100 г)

Ribeye steak with truffle au Truffle Jus 

980
100 г
(сырого мяса)

Круглая плоская котлета,
популярная в Сербии, готовится 
на сербском гриле из мясного 
фарша с набором традицион-
ных ароматных специй. 

Плескавица 
(говядина-свинина) 

Pljeskavica (Beef and Pork) 

240 г     690



Сербские котлетки из говядины
и свинины, приготовленные на сербском 
гриле, с добавлением ароматных трав
и специй и сыром гауда внутри.

Сочные шашлычки из свиной шеи
с овощами и томатной сальсой.

Кебобс из свиной шеи 

Pork Neck Kebobs with Vegetables
and Tomato Sauce

Язычки ягнёнка,
трюфельный «жю»

Lamb Tongues with Vegetables
and Truffle Jus 

Уштипки гурме,
томатная сальса, лабне

Uštipci Gourmet, Tomato Sauce, Labneh

180/40 г     650

160/40 г     780

260 г     740



Скёрт-стейк из мраморной
говядины,  чимичурри,
трюфельный «жю»

Marbled Beef Skirt Steak,
Chimichurri, Truffle Jus 

Чевапчичи с томатной 
сальсой и соусом лабне 

Cevapcici with tomato
salsa and labneh sauce

175/40 г     1190

260 г     690

Запечённый ягнёнок, соус лабне,
томатная сальса

Roast lamb, labneh sauce, tomato salsa

1250
250 г



Ражничи лосось-бекон,
трюфельный соус 

Raznichi salmon-bacon, truffle sauce

1250
190 г

[пряное блюдо][от шефа]



Каре ягнёнка 

Char Grilled Rack of Lamb

1490
240 г

[пряное блюдо][от шефа]



Бургер с запечённым ягнёнком,
вёшенками и луком конфи

Burger with baked lamb, oyster mushrooms
and confit onions

890
270 г



Стейк из лосося, шпинат, дзадзики

Salmon Steak, Spinach, Tzatziki

1490
260 г



Дорадо,
чесночное масло
с петрушкой 

Dorado, garlic butter with parsley

Стейк из тунца,
гуакамоле,
чимичурри 

Tuna Steak, Guacamole,
Chimichurri Sauce

250/40 г     980

200 г     960

Щупальца осьминога
в соусе из печёной
паприки и томатов 
(от 250 г)

Octopus tentacles with Roasted
Paprika and Tomato Sauce
(250 g minimum)

100/90 г     1450



Горячие блюда
Hot Dishes

Язычки ягнёнка с перловкой, 
грибами и трюфельным «жю»

Lamb tongues with pearl barley, 
mushrooms and truffle au jus sauce

850
330 г

Рёбра BBQ

BBQ Ribs

370 г     980

Бефстроганов
с трюфельным пюре

Beef Stroganoff
with truffle puree

330 г     790



Цыплёнок «Пармиджано» 

Chicken Parmigiano

Утиная ножка конфи,
картофельный крем,
вёшенки 

Confit Duck Leg, Potato Cream,
Oyster Mushrooms 

250 г     650

350 г     890

Сочное куриное бедро с сыром моцарелла 
в хрустящей панировке с томатным соусом.



Говяжьи щёчки с пюре
из картофеля и хрена 

Beef cheeks with mashed potatoes
and horseradish

Ужин рыбака

Fisherman’s Dinner, Spinach,
Potato Cream and Tomato Sauce

320 г     740

500 г     1590

Дорадо, запечённая
в средиземноморском
стиле

Mediterranean-Style
Roasted Sea Bream

670 г     1580

Обжаренные гребешки, кальмар лолиго, 
креветки, дорадо и мидии на подушке
из картофельного крема, со шпинатом
и средиземноморским томатным соусом. 



Филе дорадо, шпинат,
вёшенки, томаты

Sea Bream Fillet, Spinach,
Oyster Mushrooms, Tomatoes 

990
330 г

[пряное блюдо][от шефа]



Подаются с соусом из каймака.

Подаётся с сербской пастой урнебес.

Шпинат, припущенный
в белом вине 

Wilted Spinach with White Wine 

Жареный картофель
с розмарином

Rosemary Potatoes

Картофель фри
с кетчупом 

French Fries with Ketchup

Овощи гриль

Grilled Vegetables

Картофельное пюре

Mashed Potatoes

Пита с сербской
брынзой

Pita with Serbian Brynza

Шампиньоны гриль 

Grilled Champignons

Хлеб домашний

Homemade Bread 

Картофель фри
с пармезаном
и трюфельным
маслом

French Fries with Parmesan 
and Truffle oil 

Трюфельный «жю» 

Au jus truffle sauce

Сметана

Sour Cream

Сырный соус

Cheese Sauce

Томатный соус

Tomato Sauce

Тартар

Tartare

Кетчуп 

Ketchup 

Барбекю

Barbecue

Малиновый  соус

Raspberry Sauce

Майонез

Mayonnaise

Картофельное пюре
с пармезаном
и трюфельным маслом

Mashed Potatoes
with Parmesan and Truffle oil 

160
50 г

450
80 г

380
150 г

350
150 г

390
150/30 г

320
200 г

320
150 г

450
150 г

450
130 г

450
130/40 г

550
190 г

90
50 г

90
50 г

90
50 г

90
50 г

90
50 г

90
50 г

140
50 г

90
50 г

Гарниры и хлеб
Side dishes and bread

Соусы
Sauce



Паста
Pasta

Лингвини «Качо-э-Пепе»
с мраморным скёрт-стейком и пекорино 

Spaghetti Cacio e Pepe with Marbled Skirt Steak and Pecorino

890
300 г

120
6 г

В любое блюдо из меню вы 
можете добавить:

Лингвини
«Карбонара»
с грана падано

Linguine Carbonara
with grana padano

350 г     650

Пармезан

Parmesan



Лингвини с креветками, 
соус биск 

Shrimp and bisk linguine

Птитим
с камчатским

крабом и цукини 

Ptitim with Kamchatka
crab and zucchini

310 г     890

320 г     1100

Конкильони «Болоньезе» со страчателлой 

Conchiglioni Stuffed with Boloñesa and Stracciatella

790
410 г



Птитим
с креветками
и кальмаром

Shrimp and Squid Ptitim

Лингвини
с морепродуктами
в томатном соусе

Seafood Spaghett with Tomato Sauce

340 г     850

Тигровые креветки, вонголе,
кальмар и мидии.

400 г     990



Блюда на компанию
Sharing Plates

Мясной сет на гриле

Grilled Meat Platter

2650
700/40 г

Каре ягнёнка, кёфте, кебобс из свиной шеи, 
шашлычок из язычков ягнёнка, овощи на гриле, 
буреки, картофель фри и томатный соус.



Морское плато 

Seafood platter

3900
4/4/300/55 г

Сезонные устрицы 4 шт., салат с морепродуктами, тартар из тунца и лосося, 
северные креветки, камчатский краб, желток перепелиный и три соуса:
понзу, соус к устрицам и цитронет 



Соте из мидий
в томатном соусе 

Sauteed mussels in tomato sauce

980
470 г

Морепродукты на гриле

Grilled Seafood

400/40 г     2950

Соте из мидий
в соусе из белого вина

Sauteed mussels
in white wine sauce

470 г     1160

Кальмар лолиго, креветки 13/15, гребешок, тунец, 
кальмар командорский и цитрусовый соус.



Соте из морепродуктов в соусе бер блан 

Sauteed Seafood in Beurre Blanc Sauce

2950
640/65 г

Гребешок, кальмар лолиго, креветки 13/15, мидии,
вонголе, кальмар командорский, лимон
и ароматный домашний хлеб.



Ягодный тарт 

Berry tart

580
120 г

530
150 г

Десерты
Desserts

Вафельная трубочка
с кремом маскарпоне
и варёная сгущёнка, 1 шт.

Waffle Cone with with Mascarpone Cream
and Boiled Condensed Milk, 1 pc.

Медовик 

Honey cake (Medovik)

120 г     340

Баскский
чизкейк

Basque
cheesecake



Домашнее мороженое и сорбет (1 шарик) 

Assorted Ice Cream (1 scoop)

240
50 г

530
150 г

Шоколадный фондан с мороженым 

Chocolate fondant with ice cream

560
120/40 г

Баскский
чизкейк

Basque
cheesecake

540
160 г




