
Все цены указаны

в российских рублях

К вину
Хлебная доска 
хлеб, ароматное масло, морская соль


Оливки ассорти (гигант, мини, каламата)                                               

с оливковым маслом, лимоном, тимьяном и чесноком


Сыр, оливки, вяленые томаты

Ассорти сыров с мёдом или джемом

Тапасы
Печёные овощи, песто

Томат, базилик, моцарелла

Груша, соус блю чиз, грецкий орех 

Ростбиф, медово-горчичный соус, лук фри 

Креветка, ананас, пряная заправка 
Форель, огуречная стружка, томатный крем

Холодные закуски

Паштет из куриной печени с пьяной грушей

Тартар из российской говядины

с перепелиным желтком и черемшой


Вителло тоннато

Севиче из тунца с пряно-цитрусовой заправкой

Русская тарелка

сало, сельдь, ржаной хлеб, квашеная капуста, 

огурец соленый, картофель, маринованный лук

Горячие закуски
Крокеты картофельные со сливочным соусом

Косточка мозговая печённая с черным хлебом, горчицей и хреном

Спаржа с лимонным суфле и соусом шардоне

Куриные крылышки в остром маринаде

Рататуй в прованском стиле с козьим сыром

Свиные ребра в имбирном маринаде

Дюжина мидий в белом вине с тостами песто

Шесть улиток по-бургундски 

Уважаемые гости бара «ЭТОБАР», мы просим предупредить официанта или бармена,

если у Вас есть аллергия или непереносимость каких-то продуктов.
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Салаты
Салат «Цезарь» с куриным филе/с креветками 

салат ромейн, томаты черри, пармезан, гренки, айоли, анчоус, каперсы, соевый соус


Салат с обожжённым тунцом

салатный микс, перепелиное яйцо, картофель, вяленые томаты


Салат с хамоном        

салатный микс, персик, лимонно-маслянная заправка, гриссини


Салат с тёплой форелью           

салатный микс, апельсин, киноа, моцарелла, сельдерей, редис, вяленая клюква
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Суп дня (спросите Вашего официанта)

Суп из бычьих хвостов с фасолью

Супы
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Спагетти алио и олио

Спагетти карбонара (со сливками)

Паппарделле с ростбифом, грибами и трюфельным маслом

Тальятелле с соусом биск, лососем, креветками и мидиями

Ризотто с белыми грибами и трюфельным маслом

Паста и Ризотто

Утиная грудка 

с морковно-ванильным пюре и сладкой вишней


Котлетки из щуки 

на подушке из шпината с грибами


Камбала с овощами в средиземноморском стиле

тапенада, розмарин, лимон, оливковое масло 


Филе африканского сома

с жульеном из овощей в кокосовом соусе и салатом ромейн с панграттой


Стейк из говяжьей печени

со сметанными соусом и хреном


Ребро говяжье

со сладкой фруктовой горчицей и печеным перцем


Филе-миньон

с овощами гриль и перечным соусом


Оссобуко

с овощами в белом вине и гремоладой


Рибай на кости

с перечным соусом

Основные блюда

Овощи
Картофель стоун с чесноком и зеленью

Картофель фри с томатным соусом

Овощи гриль

Крем каталана

Мороженое и сорбет в ассортименте

Яблочный штрудель с ванильным мороженым

Чизкейк «Матвеевский» (замороженный)

Маковые блины со сладким ревенем

Фондан из бельгийского шоколада с вишней и ванильным мороженым

Десерты

Для блюд, которые готовят дольше 15 минут, указано приблизительное время ожидания.


