


[цена в период действия завтрака]

Английский завтрак
Глазунья, бекон, докторская колбаса, фасоль, 

картофель, шампиньоны, красный лук  

и домашний хлеб.

740.

Греческий завтрак 
Дзадзики, термальные яйца, фарш молодого  

барашка, бабагануш, айвар, домашний хлеб и мёд.

1290.

Яичница из 2-ух яиц, докторская 
колбаса и зелёный горошек

420.

Омлет с малосольным лососем
и авокадо
Подаётся с ароматным домашним хлебом. 

750.

Скрэмбл с камчатским крабом, 
страчателлой и шпинатом

890.

Брускетта c креветками,
гуакамоле и термальным яйцом

740.

Крок-мадам, бешамель, бекон, 
глазунья
Подаётся с печёным картофелем и зеленью. 

550.

Шакшука / Шакшука с ягнёнком
Традиционное израильское блюдо
из яиц, запечённых в томатно-овощном соусе /
с обжаренным фаршем молодого ягнёнка.

520.
640.

Яйцо 1 шт. 
жареное / отварное 

90.

Зелёная греча с яйцом
пашот и пармой

450.

Овсяная каша, свежие
ягоды, ванильный крем

390.

Рисовая каша, миндальное
молоко, крем из варёной
сгущёнки, финики, миндаль

390.

Французский тост, крем
из варёной сгущёнки,
клубника, корица

360.

Воздушный творог,
лесные ягоды,
малиновое варенье

380.

Сырники, домашнее варенье
и мятный соус

390.

Большие и сытные 

МЕНЮ ЗАВТРАКОВ

КАШИ

ТВОРОГ И ТОСТЫ

яйца

пн - пт: с 09:00 - 12:00 / сб - вс: с 10:00 - 14:00

Европейский завтрак 
Крок-месье, скрэмбл с припущенным шпинатом, 

вяленые томаты, каперсы, сыр бри, мостарда  

из баклажана.

990.

Морской завтрак 
Гребешок, креветка 13/15, кальмар лолиго, кальмар 
командорский, тунец, устрица, омлет со страчател-
лой и томатами, гуакамоле и домашний хлеб.

1450.

Prosecco Valvasore Brut Veneto 125 мл 300.

А что если начать день не с кофе?!



Камчатский краб 1250.

Мидии 340.

Вонголе 380.

Ёж морской 1 шт. 450.

Сезонные устрицы 1 шт. 490.

Трио сезонных устриц
под тремя соусами

3 шт. 1800.

[от 2-х шт.]

[от 2-х шт.]

Северные креветки, 300 г 1790.

 Seafood Bar

СОТE ГРИЛЬ

СОТЕ / ГРИЛЬ
Устрицы и ежи

КРЕВЕТКИ НА ЛЬДУ
подаём с соусом тартар или гольф на выбор 

Креветки 13/15 1 шт. 370.

Креветки 16/20 1 шт. 190.

Гребешок 750.

Кальмар командорский 390.

Кальмар лолиго 580.

Осьминог 1100.

Айвар
Традиционное блюдо балканской кухни –

пикантная овощная икра из печёного

болгарского перца, баклажана и перца чили.

450.

Бабагануш 
Закуска из рубленых печёных баклажанов

с тахини и зёрнами граната.

450.

Гуакамоле с тигровыми
креветками  
Популярная закуска из мякоти спелого

авокадо с креветками, луком и специями.

590.

Дзадзики с копчёным
лососем и лабне
Греческая намазка из йогурта, свежего огурца и чеснока, 

с копчёным лососем, традиционным крем-сыром лабне и 

трюфельным маслом.

590.

Хумус с ягнёнком 490.

ФИРМЕННЫЕ НАМАЗКИ 

здесь вы можете посмотреть

фотографии блюд

[от шефа] [пряное блюдо][рекомендуем добавить трюфель]

Северные креветки, 500 г 2450.[на двоих]

Хумус с тахини
и зёрнами граната
Традиционна намазка с восточного

побережья Средиземного моря.

390.

Средиземноморское мезе 
Дзадзики с копчёным лососем, айвар, хумус,

бабагануш и гуакамоле с креветками.

1650.

[за 100 г]

[за 100 г]



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Тартар из мраморной
говядины с трюфельной пастой
и картофельными чипсами 

740.

Тартар из лосося и тунца
с гуакамоле и соусом юдзу

890.

Томаты со страчателлой и каперсами 690.

Запечённый перец рамиро
с соусом вителло

590.

Витело тоннато 690.

Печёный баклажан, томаты
и сербская брынза

680.

Запечённый бри, мостарда       [на двоих]
из баклажана, гриссини

990.

Антипасти микс
Микс из сырных и мясных закусок, подаётся
со средиземноморскими маринадами
и мёдом в сотах.

1850.

Антипасти под бокал вина
Пекорино, тет де муан, бри, пармская ветчина, оливки,
вяленые томаты, каперсы и гриссини.

790.

Антипасти под стопку
Сало, маринованный огурец, бородинский хлеб,
чеснок и лук. 

480.

Оливки 390.

Хрустящий баклажан
с камчатским крабом и свит чили

750.

Гирос с цыплёнком
Подаётся с картофелем фри и сырным соусом.

690.

Бурек с сыром
Популярное блюдо балканской кухни — жареные пирожки 
из тонкого лаваша с начинкой из каймака и творога.

490.

Кальмар на гриле с листьями салата 650.

Осьминог гриль и вяленые томаты 740.

Осьминог по-галисийски  
Осьминог с молодым картофелем и копчёной паприкой.

950.

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

САЛАТЫ
Салат с камчатским крабом и авокадо 1150.

Стейк-салат с мраморной говядиной, 
пекорино и горчичный винегрет

940.

«Нисуаз» с тунцом 890.

«Цезарь» с хрустящей курицей 690.

«Цезарь» с хрустящей креветкой 790.

Шопский салат
Салат из свежих овощей и запечённого
болгарского перца с брынзой.

590.

Салат с морепродуктами
и запечённым перцем 

1100.

Салат с копчёным лососем и дзадзики 740.

Греческий салат 780.

Зелёный салат
Микс свежих салатных листьев с цукини, авокадо, огурцом, 
киви и редисом, с ароматной зеленью, аргентинской саль-
сой чимичурри, яблочной заправкой и соусом песто-васаби.

790.

СУПЫ
Рыбацкая похлёбка с морепродуктами
Гребешок, мидии, вонголе, кальмар, креветка.
Томатный или рыбный бульон на выбор.

890.

Похлёбка с мясом запечённого ягнёнка 650.

Куриный бульон с птитимом 450.

Крем-суп из батата с креветками 570.

Крем-суп из батата со страчателлой  490.

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

Язычки ягнёнка с перловкой, грибами
и трюфельным «жю»

850.

Цыплёнок «Пармиджано» 650.

Филе дорадо, шпинат, вёшенки, томаты  990.

Утиная ножка конфи, картофельный 
крем, вёшенки

840.

Дорадо, запечённая
в средиземноморском стиле 

1490.

Ужин рыбака 
Обжаренные гребешки, кальмар лолиго, креветки, дорадо
и мидии на подушке из картофельного крема, со шпинатом 
и средиземноморским томатным соусом.

1590.

Голень ягнёнка, картофельный крем, 
трюфельный соус «жю» 
Томлённая в мясном соусе в течение 10-ти часов голень 
ягнёнка, подаётся с пряными травами и соусом дзадзики.

1590.



ГРИЛЬ

Язычки ягнёнка, трюфельный «жю» 740.

Плескавица (говядина-свинина)  
Круглая плоская котлета, популярная в Сербии, готовится на сербском гриле
из мясного фарша с набором традиционных ароматных специй.

690.

Уштипки гурме, томатная сальса, лабне  
Сербские котлетки из говядины и свинины, приготовленные на сербском гриле,
с добавлением ароматных трав и специй и сыром гауда внутри.

740.

Кебобс из свиной шеи  
Сочные шашлычки из свиной шеи с овощами и томатной сальсой.

650.

Стейк рибай с трюфельным «жю» и чимичурри 980.

Скёрт-стейк из мраморной говядины, чимичурри, трюфельный «жю» 1190.

Каре ягнёнка, обжаренное на углях 1490.

Бок молодого ягнёнка на углях 2990.

Стейк из тунца, гуакамоле, чимичурри 960.

Стейк из лосося, шпинат, дзадзики 1350.

Дорадо, чесночное масло с петрушкой 980.

Щупальца осьминога в соусе
из печёной паприки и томатов

1100.

[за 100 г]

[на двоих]

[за 100 г]

БЛЮДА
НА КОМПАНИЮ

Морское плато
Сезонные устрицы 4 шт., морской ёж 4 шт., 
салат с морепродуктами, тартар из тунца 
и лосося, северные креветки, камчатский 
краб, желток перепелиный и три соуса: 
понзу, соус к устрицам и цитронет.

4950.

Мясной сет на гриле
Каре ягнёнка, кёфте, кебобс из свиной
шеи, шашлычок из язычков ягнёнка,
овощи на гриле, буреки, картофель фри
и томатный соус.

2450.

Морепродукты на гриле
Кальмар лолиго, креветки 13/15, гребешок, 
тунец, кальмар командорский и цитрусовый 
соус.

2950.

Соте
из морепродуктов
в соусе бер блан
Гребешок, кальмар лолиго, креветки 13/15, 
мидии, вонголе, кальмар командорский, 
лимон и ароматный домашний хлеб. 

2950.

ПАСТА

Птитим с камчатским крабом
и цукини 

1100.

Лингвини с чёрным трюфелем 850.

Спагетти с вонголе и соусом
бер блан 

850.

Птитим с креветками и кальмаром 820.

Конкильони «Болоньезе»
со страчателлой

790.

Спагетти «Качо-э-Пепе» с мраморным 
скёрт-стейком и пекорино

890.

Спагетти с морепродуктами
в томатном соусе
Тигровые креветки, вонголе, кальмар и мидии.

990.

Пармезан 120.

Трюфель 240.

ВЫ МОЖЕТЕ ДОБАВИТЬ 



ДЕСЕРТЫ

Шоколадный фондан с мороженым 390.

Ягодный тарт 580.

Пекановая пахлава
с шариком мороженого

580.

Вафельная трубочка с кремом
из маскарпоне и варёной сгущёнки

340.

Баскский чизкейк 540.

Домашнее мороженое
и сорбеты в ассортименте

230.

[1 шт.]

[1 шарик]

Если у вас есть аллергия на какие-либо продукты, пожалуйста, предупредите об этом вашего официанта. 
Please, tell your waiter if you have any food allergy to certain products.

ГАРНИРЫ

ХЛЕБ

Шпинат, припущенный
в белом вине

420.

Картофельное пюре
с пармезаном и трюфельным маслом 

440.

Картофель фри с пармезаном
и трюфельным маслом

440.

Картофель фри с кетчупом 360.

Овощи гриль 540.

Жареный картофель
с розмарином

380.

Картофельное пюре 350.

Шампиньоны гриль 
Подаются с соусом из каймака. 

370.

СОУСЫ

Сырный соус / Барбекю /
Сметана / Кетчуп /
Томатный соус /
Майонез / Тартар

90.

Малиновый соус 140.

Трюфельный «жю» 160.

Хлеб домашний 
Подаётся с сербской пастой урнебес.

320.

Пита с сербской брынзой 320.



БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ 

Морс клюквенный 200 мл
1000 мл

250.
790.

Морс черносмородиновый 200 мл
1000 мл

280.
890.

Соки и нектары Yoga
Яблоко / Апельсин / Вишня / Томат

200 мл 320.

Coca cola / Sprite / Fanta / 
Schweppes 
 

330 мл
250 мл

350.

ЧАЙ
Ассам 
Классический чёрный чай без добавок

600 мл 450.

Эрл Грей
Чёрный ароматизированный чай
с натуральным маслом бергамота

600 мл 450.

Зелёная сенча
Зелёный чай без добавок

600 мл 450.

Цветы Жасмина
Зелёный чай с жасмином

600 мл 380.

Душевный разговор
Календула, шиповник, мята, ромашка, душица

600 мл 430.

Саган-дайля
Бодрящий, тонизирующий ароматный настой

600 мл 550.

Пуэр
Чай «Земля Китая», выдержанный 8 лет, обладает 
насыщенным древесно-земельным вкусом

600 мл 590.

Молочный улун
Зелёный чай с тонким молочным вкусом

600 мл 480.

Меланж мамин сад
Кусочки яблока, гибискус, шиповник,
ананас и красная смородина

600 мл 390.

Цветы ромашки
Чай из цельных цветов ромашки

600 мл 350.

ФИРМЕННЫЕ ЧАИ
Тропический 
Зелёный чай сенча, грейпфрут, апельсин, лимон, 
пюре маракуйя, палочка корицы

600 мл 590.

Молочное небо 
Чай анчан, молоко, тимьян, гвоздика, корица,
грушевое варенье

600 мл 590.

Облепиховый
Чай эрл грей, облепиха, мёд, розмарин,
облепиховый микс, сахарный сироп

600 мл 590.

Мята-маракуйя
Чай эрл грей, пюре из маракуйи, мята,
апельсин, сироп «маракуйя», сироп «корица»

600 мл 690.

Ягодный
Чай меланж, свежая клубника, свежая еживика, 
свсежая клюква, клубничный сироп

600 мл 650.

КОФЕ

Эспрессо 220.

Двойной эспрессо 290.

Ристретто 220.

Капучино без кофеина /
на альтернативном молоке

320./350.

Кофе без кофеина 220.

Американо 220.

Капучино /
на альтернативном молоке

320./350.

Латте макиато /
на альтернативном молоке

320./350.

Кофе глясе 390.

Двойной капучино /
на альтернативном молоке

360./390.

Раф 330.

Горячий шоколад 390.

ТОППИНГИ К ЧАЮ И КОФЕ 

Лимон  50 г 70.

Мята 5 г 70.

Чабрец 5 г 70.
Сироп в ассортименте 30 мл 120.
Лайм 30 г 90.
Мёд 30 г 90.
Молоко 100 мл 70.
Альтернативное молоко 50 мл 90.
Сливки 40 мл 90.

Свежевыжатый сок
Морковь / Сельдерей / Яблоко

150 мл 320.

Свежевыжатый сок
Апельсин / Грейпфрут / Ананас

150 мл 350.

S.Pellegrino / San Benedetto
Газированная

500 мл 550.

Acqua Panna / San Benedetto
Негазированная

500 мл 550.



Фирменные алкогольные коктейли 

Pina colada
Ром, кокосовое пюре, сахарный сироп,
ананасовый сок, свежий ананас

256 мл 650.

Banana daiquiri
Ром, банан, лимонный сок

320 мл 650.

Spring punch
Настойка на черноплодной рябине, лимонный сок, 
сахарный сироп, ликёр Triple Sec, Prosecco

170 мл 400.

Apricot cloud
Абрикосовая настойка, ванильный сироп,
лимонный сок, яичный белок

130 мл 550.

Taiga miracle
Виски, лимонный сок, мёд на кедровых орехах, 
имбирный микс

120 мл 550.

Классические алкогольные коктейли 

Limoncello Fizz
Лимончелло, Prosecco Extra Dry,
сироп «лемонграсс», лимон

170 мл 550.

Cosmopolitan
Водка, апельсиновый ликёр, клюквенный морс,
клюквенный сироп, лаймовый сок, лайм

140 мл 550.

Gin Tonic 
Джин, тоник, лайм

200 мл 500.

Mojito
Белый ром, лайм, мята,
сахарный сироп

330 мл 600.

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ
КОКТЕЙЛИ 

ДОМАШНИЕ ЛИМОНАДЫ 

Мохито б/а
Лайм, мята, сахарный сироп, содовая

330 мл 400.

Клубничный мохито б/а
Лайм, мята, клубничный сироп,
клубничное пюре, содовая

330 мл 490.

Молочный коктейль
ванильный / клубничный / шоколадный
Мороженое, молоко, взбитые сливки

250 мл 590.

Цитрусовый 
Лайм, апельсин, лимон,
апельсиновый сироп, содовая

400 мл
1000 мл

450.
990.

Клубника-базилик
Клубничное пюре, базилик,
клубничный сироп, содовая

400 мл
1000 мл

450.
990.

Персик-Лемонграсс
Сироп «персик», сироп «лемонграсс»,
лайм, содовая

400 мл
1000 мл

450.
990.

Amaro Manhattan
Виски, Martini Rosso, Amaro Nonino, Angostura

125 мл 650.

Lemon pie
Лимончелло-крем, ванильный сироп

130 мл 550.

Orange tequila
Текила, лимонный сок, апельсиновый сок,
сахарный сироп, табаско

145 мл 400.

Melon smash
Джин, сироп «зелёная дыня», ликёр Triple Sec, 
лимонный сок, яичный белок, мята

140 мл 400.

Lost Friend
Джин, Aperol, грейпфрутовый фреш, сироп
«бузина», Prosecco, гипсофила, грейпфрут

155 мл 450.

Negroni
Джин, Campari, Martini Rosso

90 мл 650.

Strawberry Margarita 
Текила, апельсиновый ликёр, лайм,
клубничный сироп, клубника
подача classic / frozen

140 мл 690.

Long Island
Белый ром, джин, текила, водка,
апельсиновый ликёр, кола, лайм

330 мл 750.

Aperol Spritz
Prosecco Extra Dry, Aperol,
апельсиновый сок, апельсин

200 мл 690.

Тархун
Тархуновое пюре, тархун свежий,
лимонный сок, сироп «тархун», лайм, содовая

400 мл
1000 мл

450.
990.

Мята-маракуйя
Пюре из маракуйи, мята,
сироп «маракуйя», содовая

400 мл
1000 мл

490.
990.



ДОМАШНИЕ НАСТОЙКИ 

Черноплодка 40 мл 250.

Сербская травница 40 мл 290.

Яблочная 40 мл 290.

Хреновуха 40 мл 270.

Лимончелло 40 мл 290.

ВЕРМУТ
Carpano Bianco 80 мл 490.

Carpano Punt e Mes 80 мл 490.

Carpano Classico 80 мл 490.

ПОРТВЕЙН И ХЕРЕС

Kopke Reserve Tawny Porto 75 мл 640.

Tio Pepe Fino 75 мл 620.

Valdespino Cream Isabella 75 мл 690.

ГРАППА 

Grappa di Prosecco
Villa Della Rovere

40 мл 480.

Sibona Moscato 40 мл 690.

Nonino Riserva Antica Cuvee 40 мл 850.

ДЖИН 

Gin Blues 40 мл 420.

Bombay Sapphire 40 мл 650.

Gin Mare 40 мл 790.

Plantation 3 Stars 40 мл 490.

Captain Morgan Dark 40 мл 450.

Bacardi Spiced 40 мл 450.

Brugal Anejo Superior 40 мл 530.

Brugal 1888 40 мл 850.

Царская Золотая 40 мл 290.

Абсолют 40 мл 340.

Beluga Noble 40 мл 360.

Onegin 40 мл 430.

Mont Blanc 40 мл 450.

Finlandia classic 40 мл 380.

Finlandia redberry 40 мл 380.

Grey Goose 40 мл 690.

Stara Sokolova Viljamovka 40 мл 580.

Stara Sokolova Dunja 40 мл 580.

Stara Sokolova Slivovica 40 мл 580.

Stara Sokolova Kajsija 40 мл 580.

Pere Magloire VS 40 мл 650.

Pere Magloire VSOP 40 мл 720.

Sambuca 40 мл 350.

Campari 40 мл 350.

Aperol 40 мл 340.

Baileys 40 мл 360.

Jagermeister 40 мл 480.

Limoncello Petrone 40 мл 390.

Amaro Quintessentia Nonino 40 мл 490.

Fernet Branca 40 мл 470.

Becherovka 40 мл 390.

РОМ

ВОДКА

СЕРБСКАЯ РАКИЯ 

КАЛЬВАДОС 

БИТТЕРЫ И ЛИКЁРЫ 

Чёрная смородина 40 мл 290.

Гранатовка 40 мл 340.

Ежевика-мята 40 мл 290.

Персиковая 40 мл 290.

Ассорти из 8 видов
домашних настоек 

8х40 мл 1690.



Ley 925 Blanco  40 мл 470.

Ley 925 Reposado 40 мл 490.

Jack Daniel’s Old #7
(Blended Whiskey)

40 мл 590.

Jameson (Blended Whiskey) 40 мл 550.

Chivas Regal 12 y.o. 
(Blended Scotch)

40 мл 690.

Roullet VS 40 мл 590.

Martel VS 40 мл 680.

Roullet VSOP 40 мл 820.

Martel VSOP 40 мл 850.

Frapin VSOP 40 мл 890.

Chateau de Fontpinot XO 40 мл 1890.Glenmorangie
the original 10 y.o. 

40 мл

350 мл

690.
4830.

3900.

ТЕКИЛА 

ВИСКИ КОНЬЯК 

РАЗЛИВНОЕ ПИВО 

Berliner Pilsner 450 мл 570.

Berliner Hefeweizen 450 мл 570.

Brewlok Oatmeal Stout 450 мл 490.

БУТЫЛОЧНОЕ ПИВО 

Maisels Weisse 0% 500 мл 530.

Clausthaler non-alcoholic 330 мл 550.

Corona Extra 330 мл 490.

Leffe Blonde 330 мл 450.

Leffe Brune 330 мл 450.

Mort Subite 330 мл 550.

Bourgogne des Flandres 330 мл 550.

Guinness 440 мл 590.

Bullevie poire 330 мл 490.

Kriek vintage poire 750 мл 1450.

Aultmore 12 y.o. (Single malt) 40 мл 790.

Gentleman Jack (Blended 
Whiskey)

40 мл 790.

Macallan 12 y.o. (Single malt) 40 мл 1950.

Mossburn (Blended malt 
scotch)

40 мл 620.

Writers Tears Red Head
(Single malt)

40 мл 850.

Данное издание является рекламным материалом.
Прейскурант с выходом блюд, напитков и энергетической ценностью находится на доске информации для потребителей.






