
 

 

 

             5000 ₽ на персону 

ЗАКУСКИ и САЛАТЫ 

Ассорти из мясных деликатесов  
Оленина сырокопченая, утка обжаренная. Куриный рулет со шпинатом, беконом и сыром. Буженина, чоризо, 
ростбиф, бастурма, говяжий язык, сливочный хрен, каперсы, большие зеленые и бурые оливки, корнишоны, овощи 
свежие, лук чивис, листья микс салата, зелень 
 

Рыбное блюдо 
Лосось шеф�посола, форель домашнего копчения, масляная рыба холодного копчения, сельдь пряного посола,  
штрудель с лососем и шпинатом 
 
Ассорти из швейцарских и французских сыров 
Сорта обсуждаются индивидуально 
 
Блюдо с засолами 
Белые грибы, рыжики, грузди, малосольные огурцы и помидоры шеф�посола.  
 
Беллависта пиканте 
Помидоры черри с мягким сыром, базиликом и чесноком 
 
Заливное из телячьего языка  
Подается порционно с прослойками из сливочного хрена 
 
Теплый салат с лососем 
 
Ростбиф салат 
Ростбиф, говяжий язык, куриное мясо, молодые стручки горошка, яблоко, стебель сельдерея, заправляется белым 
соусом 
 
Греческий салат 
Листья микс салата, маслины, помидоры, огурцы, сладкий перец, масляная заправка 
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ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

Жульен из белых грибов 
Подается в валоване из слоеного теста 
 
Пикантный кальмар 
Подается на подушке из рататуя 
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ГОРЯЧИЕ БЛЮДА НА ГРИЛЕ 

на выбор 
Мраморная говядина с овощами 
 
Каре барашка с овощами под красным соусом 
 
Тунец с картофельно�тыквенными паллине 
 
Утиная грудка с томленой квашеной капустой и брусникой 
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КОРЗИНА СВЕЖЕВЫПЕЧЕННОГО ХЛЕБА | ФРУКТЫ СЕЗОННЫЕ | ЧАЙ – КОФЕ 
 

*разграммовка предлагается после составления меню из  предложенного ассортимента 


