
 
 
 

 
 

 
 

Приглашаем Вас провести мероприятие в ресторане 

Marco Polo! 

 
Мероприятие в ресторане «Marco Polo» – это всегда атмосфера парадного 

Петербурга в классическом интерьере XIX века. 

 Ресторан при Бутик-отеле 4* «Marco Polo Saint - Petersburg» готов 

предоставить банкетный зал для вашего мероприятия, банкетное  меню, 

тематическое оформление и организацию праздника «под ключ».  

Мы постараемся учесть ваши пожелания и сделать ваше событие 

незабываемым.  Для вас: 

      - Готовые варианты банкетного меню от 3 700 руб. на персону. 

- Составление индивидуального меню с учетом ваших пожеланий. 

- Закрытие зала под мероприятие. 

- Подбор ведущего, организация музыкально-развлекательной 

программы, при необходимости. 

- Праздничное украшение зала.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Банкетная служба ресторана Marco Polo: 

           

          тел.+7(999) 117-92-54  

          тел.+7(963) 247-03-90 
 



 
 
 

 
Банкетное меню 

«Марко Поло» 
Холодные блюда 

Фрукты 

 
Салаты 

Цезарь с курицей 

 
Горячее блюдо (на выбор) 

Буженина с пюре 
 

Хлебная корзина 
 

Напитки 
 

Морс клюквенный - 0,3 л 
Минеральная вода в стекле (с/г, б/г) - 0,33 л 

 
 

 

Стоимость на персону 3 700 рублей. 

 
 

Мясная тарелка 
Сырная тарелка 

Соленья 
Сельдь с картофелем 

Оливки/маслины 
Рулеты из баклажанов 

Ассорти маринованных грибов  

Овощной салат 
Салат Будапешт со свининой 

Судак по-милански 
Стейк из индейки с овощным соте 



 
 
 

Банкетное меню 

«Петербург» 
Холодные блюда 

Фрукты 

 
Салаты 

Цезарь с курицей 
 

Горячая закуска (на выбор) 

 
Горячее блюдо (на выбор) 

Телятина Графа Строганова с пюре 
 

 

Хлебная корзина 
 

Напитки 
 

Морс клюквенный - 0,3 л 
Минеральная вода в стекле (с/г, б/г) - 0,33 л 

 
 

Стоимость на персону 4 300 рублей. 

Мясная тарелка 
Сырная тарелка 

Брускетты с лососем 
Сельдь с картофелем 

Оливки/маслины 
Ассорти маринованных грибов 

Овощной салат 
Салат Будапешт со свининой 

Баклажаны, запеченные с сыром томатами 
Жульен с грибами и курицей 

Судак по-милански 
Стейк из индейки с овощным соте 



 
 
 

Банкетное меню 

«Москва» 
Холодные блюда 

Фрукты 

 
Салаты 

Цезарь с креветками 
 

Горячая закуска (на выбор) 

 
Горячее блюдо (на выбор) 

 

 

Хлебная корзина 
 

Напитки 
 

Морс клюквенный - 0,3 л 
Минеральная вода в стекле (с/г, б/г) - 0,33 л 

 

Стоимость на персону 4 800 рублей. 

Мясная тарелка 
Сырная тарелка 
Канапе с лососем 
Бриошь с икрой 
Оливки/маслины 

Рулеты из баклажанов 
Ассорти маринованных грибов 

Овощной салат 
Оливье с курицей 

Баклажаны, запеченные с сыром и томатами 
Жульен с грибами и курицей 

Стейк из форели с овощным соте 
Телятина  Графа Строганова с пюре 

Стейк из индейки с овощным соте 



 
 
 
 

Уважаемые гости, 
Банкетные меню — это лишь отправная точка в 

гастрономическом удовольствии вашего мероприятия. 
 

В любое меню можно включить блюда: 
- рулетики из баклажанов  

- овощное ассорти  

- мясное ассорти  

- брускетта с лососем  

- салат «Цезарь» с куриной грудкой или креветками 

- бриошь с икрой 

- канапе с лососем 

- грибной жульен с куриной грудкой  

- рыбное ассорти 

- ассорти солений  

- салат  овощной 

- сырное ассорти  

- салат «Оливье» с куриной грудкой  

- сельдь с картофелем  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Ресторан Марко Поло  
12-я линия В.О., д 27 
Тел./WtsАpp: +7 999 117 92-54 



 
 
 

 

Меню для фуршетного стола 

 

Брускетты (заказ от 10 штук каждого вида): 

Брускетта с прошутто;  

Брускетта с брезаолой; 

Брускетта с лососем; 

Брускетта с томатами. 

Цена – 190 рублей за штуку. 

 

Канапе (заказ от 10 штук каждого вида): 

Канапе с сыром и грецким орехом; 

Канапе «Капрезе»; 

Канапе с пармезаном; 

Канапе «Веган»; 

Канапе «Сальчичон»; 

Канапе с креветкой. 

Цена – 130 рублей за штуку. 

 

Тарталетки (заказ от 10 штук каждого вида): 

Тарталетка с икрой щуки; 

Тарталетка с красной икрой; 

Тарталетка с икрой палтуса; 

Тарталетка с сырным муссом. 

Цена – 130 рублей за штуку. 

 

Фруктовое ассорти (1200 гр.) 

Цена – 1500 рублей. 

 

 

  



 

 

 

 

 

Конструктор торта. 

1 кг. – 2500 руб. 
 

 

Основа для торта: 

• Бисквит (классический, шоколадный, морковный); 

• Песочная; 

• Слоеная. 

 

Крем и мусс: 

• Ванильный пломбир (по желанию к крему можно добавить фрукты, 

орехи, ягоды); 

• Сникерс; 

• Мусс шоколадный ( по желанию к крему можно добавить орехи, 

цукаты, ягоды); 

• Йогуртовый мусс. 

 

Крем для декора: 

• Сливки взбитые; 

• Крем-чиз; 

• Меренга. 

 

Декор по желанию: 

• Фрукты; 

• Цукаты; 

• Орехи; 

• Шоколад; 

• Вафельная печать. 

 


