
аутентичная греческая
таверна

БУДНИЕ ДНИ С 12:00 ДО 16:00



САЛАТЫ

НА ВАШ ВЫБОР:
   2 БЛЮДА  3 БЛЮДА

ОВОЩНОЙ САЛАТ
Салат из свежих помидоров, огурцов, 
болгарского перца, с листьями айсберга 
и красным луком. Заправлен оливковым 
маслом. 150 гр.

РОККА МАРУЛИ
Зеленый салат с рукколой, романо и 
томатами, заправленный бальзамическим 
соусом. 120 гр.

САЛАТ “ЦЕЗАРЬ”
Листья салатов айсберга с куриной 
грудкой и гренками. 120 гр. 

САЛАТА МЕ КАЛАМАРИ ........... 160,-
Зеленый салат с кальмарами, Романо и помидорами Черри, 
с бальзамически - цитрусовым соусом. 130 гр.

КРИТИКИ .................................. 160,-
Критский салат из свежих помидор с сыром Фета, сухариками “Паксимади”, 
оливками каламата, зеленым луком и каперсами. Заправляется оливковым 
маслом. 240 гр. 

ФАКЕС
Традиционный суп из чечевицы с 
оливковым маслом, чесноком, луком 
и зеленью. Подается с оливками и 
багетом. 250 мл.

КОТОСУПА 
Куриный суп.  250 мл

МАНИТАРОСУПА
Грибной суп. 250 мл  

ПСАРОСУПА ...................... 120,-
Рыбный суп с креветкой и мидией. 300 мл

СУПЫ



МЕРИДА КОТОПУЛО 
Шпажка курицы плюс 1/2 питы. 100/40 гр. 

МЕРИДА ХИРИНО 
Шпажка свинины плюс 1/2 питы. 100/40 гр.  

БИФТЕКИ ГАЛОПУЛА
Бифтеки из индейки. 150 гр. 

БАКАЛЯРОС СКОРДАЛЯ
Треска в кляре. 150 гр.    

ГЕМИСТА 
Овощи, фаршированные рисом.  

ФИЛЕТО КОТОПУЛО ........ 260,-
Куриное филе на гриле с 
классической питой, картофелем-
фри, листьями Романо, соусом 
Порто.  250/150/170 гр.   

ГОРЯЧЕЕ

МЕРИДА БИФТЕКЯ............. 260,-
Бифштекс из мраморной говядины, 
с картофелем фри и соусом 
Тирокафтери. 240/150/50 гр.     

КАЛАМАРИ ГЕМИСТО ....... 260,-
Кальмар, фаршированный сыром 
Фета ,болгарским перцем, 
помидорами, мятой, рисом и луком.
300 гр.

ПОРТО 50 гр.
Фирменный соус Порто на основе томатного соуса, 
сливочного соуса и горчицы.

ДЗАДЗИКИ  50 гр.
Традиционный греческий йогуртовый соус.

КЕТЧУП  50 гр.

СОУСЫ



ГОРНЫЙ ЧАЙ  200 мл.

МОРС  200 мл.

СВЕЖЕВЫЖАТЫЙ СОК .... 240,-
Апельсиовый, 200 мл.  

ВИНО СПИТИКО ............. 240,-
Белое / розовое / красное 80 мл.  

ИНОМЭЛО ........................ 390,-
Горячий напиток с вином. 200 мл.   

ПЕРСИК СПРИТЦ ............. 440,-
Коктейль. 200 мл.  

НАПИТКИ

РИС   150 гр.

ОВОЩИ НА ПАРУ  150 гр.

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ
Картофель, молоко, масло оливковое 
150 гр.   

ХОРЯТИКЕС
Картофель по-деревенски. 150 гр.   

ФАВА ..................................... 120,-
Пюре из желтой чечевицы. 150 гр.   

ГАРНИРЫ



ДЕСЕРТЫ

ГАЛАКТОБУРЕКО ...........  290,-
Десерт из теста “Фило” с 
заварным кремом и сахарным 
сиропом с корицей.  150 гр.

ЧИЗКЕЙК ........................ 340,-
Десерт из творожного сыра с 
песочным печеньем и ягодным 
топингом.  200 гр.

ЙОГУРТ С МЕДОМ .......... 290,-
Домашний греческий взбитый 
йогурт с медом и грецким орехом. 
120 гр.

ПИТА 120,-
Греческая лепешка. 80 гр.

СПАНАКОПИТА ............ 360,-
Традиционная греческая 
домашняя выпечка со шпинатом 
и сыром Фета. 150 гр.

КИМАДОПИТА .............. 360,-
Традиционная греческая 
домашняя выпечка с говяжьим 
фаршем.  150 гр.

ТИРОПИТА .................... 360,-
Традиционная греческая 
домашняя выпечка с сыром Фета. 
150 гр.

ВЫПЕЧКА



САЛАТ ХОРЬЯТИКИ 
Традиционный греческий салат с 
сыром Фета, помидорами, огурцами, 
болгарским перцем, луком и оливками. 
Заправляется оливковым маслом и 
орегано.
150 гр. 

САЛАТА МЕ КАЛАМАРИ
Зеленый салат с кальмарами, Романо и 
помидорами Черри, с бальзамически - 
цитрусовым соусом. 
130 гр.

СУП ФАКЕС
Традиционный суп из чечевицы с 
оливковым маслом, чесноком, луком 
и зеленью. Подается с оливками и 
багетом. 
300 мл.

СУП РЫБНЫЙ
Рыбный с Креветкой и мидией. 
300 мл.

МУСАКАС
Традиционная запеканка из 
баклажанов, картофеле, говяжьего 
фарша под соусом Бешамель. 
300 гр.

ГАРИДЕС САГАНАКИ
Креветки в томатном соусе, с сыром 
“Фета” и оливковым маслом. 
250 гр.

ДЕГУСТАЦИОННЫЙ СЕТ 
ОТ ШЕФА



ПИТА ХЛЕБ
Греческая лепешка. 
80 гр.

ГАЛАКТОБУРЕКО
Десерт из теста “Фило” с заварным кремом 
и сахарным сиропом с корицей. 
150 гр.

ЧАЙ ГОРНЫЙ  
200 мл.

МОРС   
200 мл.

ВИНО СПИТИКО
Белое / розовое / красное. 
80 мл.

КОФЕ

ЦЕНА ЗА ВЕСЬ СЕТ:




