
Тартар из мраморной говядины

Тартар из лосося и тунца с манго и чили

Паштет из печени цыпленка с карамельной корочкой

Салат с тунцом, медово-горчичной заправкой и каперсами

Оливье с пармской ветчиной

Томаты черри с моцареллой и соусом Песто

Теплый салат с мраморной говядиной, 
картофелем стоун и муссом из пармезана

Закуски и салаты

650 Ю

750 Ю

450 Ю

790 Ю

690 Ю

550 Ю

650 Ю

140 г

160 г

100 г/100 г

205 г

210 г

225 г

220 г

Уха на двойном бульоне из лосося и судака

Грибной суп (На выбор: домашняя лапша/перловка)

Борщ с чесночной булочкой и салом

Супы

550 Ю

550 Ю

550 Ю

250 г

320 г/30 г

300 г/30 г

Фермерский цыпленок с чили-перцем

Утка с соусом из лесных орехов, грибов и ягод

Лосось c пюре из брокколи и соусом шампань

Стейк оссобуко со взбитым картофелем

Томленая голень ягненка с белой фасолью

Стейк чак-ролл из мраморной говядины

Стерлядь с лимонным соусом и розмарином

Горячее

650 Ю

750 Ю

950 Ю

950 Ю

950 Ю

990 Ю

1400 Ю

360 г/50 г

130 г/60 г

120 г/120 г/30 г/10 г

260 г/120 г/20 г

240 г/130 г/25 г

260 г/30 г/10 г

350 г/20 г

Сырники с мороженым и малиновым соусом

Лимонная меренга

Торт медовик с соленой карамелью

Мороженое

Сырное плато

Десерты

350 Ю

350 Ю

350 Ю

100 Ю

750 Ю

180 г

165 г

100 г/50 г

50 г

235 г

Взбитый картофель на сливках

Жаренный картофель с грибами

Овощи на гриле 

Гарниры

250 Ю

450 Ю

350 Ю

200 г

250 г

250 г

Пельмени мясные

Жареные вареники с белыми грибами

Феттуччине с лососем 

Тесто, паста

650 Ю

650 Ю

690 Ю

230 г

200 г

285 г

Чиабатта со взбитым маслом

Хлеб

200 Ю150 г/50 г

Гостям отеля на весь счет 
(кроме специальных предложений)

при предъявлении карты гостя отеляскидка
10% Именинникам на весь счет

ПРИ предъявлении паспортаскидка
20% на основное меню 

в выходные днискидки
20%LE PETIT PARIS

#lepetitparismsk



Marble beef tar-tar 

Tuna and salmon tar-tar

Chiken liver pate 

Salad with tuna and mango-chili sauce

Olivier prosciutto di parma

Mozzarella with cherry tomatoes and pesto 

Grill salad with marble beef and parmesan foam 

First course

650 Ю

750 Ю

450 Ю

790 Ю

690 Ю

550 Ю

650 Ю

Fish soup with salmon and zander 

Mushroom soup (toping on your choice: homemade noodles/pearl barley)

Borsch with garlic bagel and lard

Soups

550 Ю

550 Ю

550 Ю

Farming chiken

Duck with mushrooms, hazelnuts and berries sauce

Salmon with broccoli puree and champagne sauce 

Ossubuco with mashed potatoes'

Lamb's stewed leg witn beens

Steak Chuck-roll

Sterlet with lemon sauce and rosemary

Main course

650 Ю

750 Ю

950 Ю

950 Ю

950 Ю

990 Ю

1400 Ю

Cottage cheese fritters with ice cream and raspberry sauce

Lemon meringue

Honey cake 

Ice cream

Chesse plateau

Desserts 

350 Ю

350 Ю

350 Ю

100 Ю

750 Ю

Mashed potatoes 

Fried potatoes with mushrooms 

Grilled vegetables

Side diches

250 Ю

450 Ю

350 Ю

Dumplings with meat mix

Fried dumplings with porcini mushrooms

Fettuccine with salmon

Dough, PASTA

650 Ю

650 Ю

690 Ю

Ciabatta with whipped butter

Bread

200 Ю

140 g

160 g

100 g/100 g

205 g

210 g

225 g

220 g

250 g

320 g/30 g

300 g/30 g

360 g/50 g

130 g/60 g

120 g/120 g/30 g/10 g

260 g/120 g/20 g

240 g/130 g/25 g

260 g/30 g/10 g

350 g/20 g

180 g

165 g

100 g/50 g

50 g

235 g

200 g

250 g

250 g

230 g

200 g

285 g

150 g/50 g

#lepetitparismsk

LE PETIT PARIS Hotel guest on whole menu 
e x c e p t  s p e c i a l s  o f f e r s

p l e a s e  s h o w  y o u r  g u e s t  c a r ddiscount
10% Birthday on whole menu

please show your passport or driver’s licensediscount
20% on weekends

on the main menuскидки
20%


