
ул. Савушкина, 126  
934-20-20 

www.wellcompany.group/ptichiy-dvor

Отдел гостеприимства: 9-55555-9

VIP-комната 50 000 руб. (сумма минимального счёта)

В счёт компании от 8 человек и более включается стоимость  
обслуживания в размере 10%. Порча имущества ресторана  

может быть включена в счёт на усмотрение администрации. 

Данное издание является рекламным материалом.  
Все цены указаны в рублях.

Если у вас имеется аллергия на какие-либо продукты,  
пожалуйста, сообщите об этом официанту.  

Подача блюд может отличаться от представленной в меню.

М Е Н Ю

Таблица калорийности блюд



Л Е Т Н Е Е  М Е Н Ю
S U M M E R  M E N U

Салат со спелыми томатами,  1300 ₽ 
фермерской бурратой  
и маслом из эстрагона 

Салат с хрустящими овощами,цыпленком по-гурийски и соусом из кинзы 780 ₽

Салат «Дачный»  1050 ₽ 
с камчатским крабом

Карпаччо  
из розовой креветки,  
с муссом из авокадо  
и апельсиновым маслом

990 ₽

Карпаччо из сельдерея,  
с пармезаном и лимонно-
трюфельной заправкой

550 ₽

 
Севиче из мурманской 
форели в пряном соусе, 
с клубникой кимчи

1250 ₽ 



Холодный борщ c домашней сметаной 
с колбасой  600 ₽ 
с подкопченным языком 690 ₽

Суп из свежего щавеля,  750 ₽ 
с куриным бедром  
и домашней сметаной

Йогуртовое мороженое 650 ₽ 
с граните из лайма  
и спелой клубникой

Окрошка на айране   
с колбасой 600 ₽ 
c подкопченным языком  690 ₽

Окрошка на живом квасе    
с колбасой 600 ₽ 
с подкопченным языком 690 ₽

Фисташковый тирамису 600 ₽

Гедза с тигровыми 
креветками  
и соусом из шисо

700 ₽

Стейк из тунца  
с мятым авокадо, 
спелыми томатами  
и соусом из манго

1300 ₽

 
Цыпленок-гриль,  
в сливочном соусе  
с копченым маслом  
и кукурузным хлебом

1200 ₽



З А В Т Р А К И
Д О  1 4 : 0 0

Топпинги
Бекон  50 г  150 ₽

Спелые томаты  50 г  150 ₽

Шампиньоны  50 г  150 ₽

Мортаделла  50 г  250 ₽

Спелый авокадо  50 г  390 ₽

Форель шеф-посола 50 г  950 ₽

Красная икра 20 г  750 ₽

Сыр Гауда  50 г 200 ₽

Свежая зелень  5 г 50 ₽

Руккола  10 г  80 ₽

Колбаса докторская 50 г  200 ₽

Сытные завтраки
Омлет из трех яиц 390 ₽

Скрэмбл из трех яиц 390 ₽

Яичница из трех яиц 390 ₽

Яичница шакшука, с питой из печи  750 ₽

Яйцо Бенедикт с мортаделлой 950 ₽ 
и трюфельным муссом

Яйцо Бенедикт с форелью шеф-посола  1350 ₽

Вафли с ветчиной и сыром 820 ₽

Топпинги
Ягодный джем  50 г  150 ₽ 
(абрикос / черника)

Домашнее варенье  30 г 150 ₽ 
(малина / земляника)

Сгущеное молоко  50 г  100 ₽

Домашняя сметана  50 г  100 ₽

Мед  50 г  100 ₽

Йогурт греческий  50 г  100 ₽

 
Овсяная каша   350 ₽ 
(на обычном или альтернативном молоке) 

Блинчики с топпингом на выбор 450 ₽

Творожная запеканка «из детства»  590 ₽ 
с изюмом и сметанным кремом

Сырники с топпингом на выбор  690 ₽

Блинчики с фермерской говядиной 900 ₽ 
и домашней сметаной

Вафли классические с ванильным кремом, 890 ₽ 
голубикой и кленовым сиропом

Бокал 
игристого

299 ₽
125 мл



Ассорти итальянских деликатесов 1590 ₽
Assorted Italian delicacies

Маслины каламата  600 ₽
Kalamata olives 

Оливки зеленые 600 ₽
Green olives 

Сырная тарелка 1590 ₽
Cheese plate

З А К У С К И
A P P E T I Z E R S



Карпаччо из спелых томатов,  1300 ₽ 
с ялтинским луком   
и кахетинским маслом
Ripe tomato carpaccio with yalta onions and kakhetian oil  

Ассорти сезонных овощей 1750 ₽
Seasonal vegetables assorted    

Маринованые древесные грибы  500 ₽
Wood mushrooms marinated   

Огурцы кимчи  450 ₽
Cucumbers kimchi   

Ромейн кимчи   500 ₽
Romaine kimchi   

Севиче из томатов  490 ₽
Tomato ceviche   

Оладьи из цукини 1100 ₽ 
с форелью шеф-посола  
и муссом из сливочного хрена
Zucchini fritters with salmon

Тартар из мурманского лосося,  1300 ₽ 
с авокадо и имбирно-кунжутной   
заправкой
Murmansk salmon tartare with avocado

Ассорти домашнего сала 790 ₽
Assorted homemade lard

Креветки темпура с соусом 1100 ₽ 
васаби и икрой тобико 

Tempura Shrimp with Wasabi Sauce and Tobiko Caviar 



Холодец на бычьих хвостах 890 ₽ 
Jellied ox tails

Паштет из куриной печени 780 ₽ 
с бриошью и томатным конфитюром 
Chicken liver pâté with brioche and tomato confit  

Тартар из говядины с трюфельной 1200 ₽ 
эмульсией и древесными грибами
Beef tartare with truffle emulsion  
and wood ear mushrooms

Тартар из тунца с авокадо 1270 ₽ 
и соусом юдзу-васаби
Tuna tartare with avocado and yuzu sauce

Балтийская сельдь с печеным 740 ₽ 
картофелем и маринованным луком
Baltic herring with baked potatoes and pickled onions  

Паштет из фермерской утки 890 ₽ 
с инжирным конфитюром
Farm duck paté with fig confit

Крудо с лососем 900 ₽
Crudo with salmon

Крудо с тунцом 700 ₽
Crudo with tuna

Крудо ассорти 2990 ₽
Assorted сrudo

Крудо с гребешком  890 ₽
Crudo with scallops

Крудо с лангустином 780 ₽
Crudo with langoustines



Салат с лососем темпура и ванильными черри  1420 ₽
Salad with salmon tempura and vanilla cherry tomatoes

Салат со спелыми томатами,  850 ₽ 
хрустящими баклажанами  
и сливочным сыром
Salad with ripe tomatoes, crispy eggplants  
and cream cheese

Овощной салат  600 ₽ 
с маслом / со сметаной 
Vegetable salad with oil / with sour cream

Нисуаз тунец с кремом тонатто и печеным рамиро  1290 ₽
Tuna Nicoise with tonnato cream and roasted Ramiro

С А Л А Т Ы
S A L A D S



Зеленый салат с цитрусовым понзу 900 ₽
Green salad with citrus ponzu 

Цезарь с тигровыми креветками / с куриным филе  990 ₽ / 790 ₽
Caesar salad with tiger prawns / with chicken fillet

Салат табуле со свежими  750 ₽ 
овощами и зеленью 
Tabbouleh salad with fresh vegetables and greens

Салат с карамельной куриной печенью,   950 ₽ 
печеным картофелем и вялеными томатами
Salad with caramelized chicken liver, baked potatoes and sun-dried tomatoes

Греческий салат  1050 ₽ 
с сыром фета 
Greek salad with feta cheese  



Сливочная уха с мурманским 1100 ₽ 
лососем и треской
Creamy fish soup with Murmansk  
salmon and cod

Рассольник с томленой говядиной, 850 ₽  
перловкой и домашней сметаной
Rassolnik with braised beef, pearl barley  
and homemade sour cream

Домашний куриный суп с лапшой 690 ₽
Homemade chicken noodle soup  

Борщ со сметаной и салом 850 ₽
Borscht with sour cream and lard

Том ям с морепродуктами 1150 ₽
Tom yum with seafood     

С У П Ы
S O U P S



Куриные котлеты с пюре и соусом пармезан  790 ₽
Chicken cutlets with mashed potatoes and parmesan sauce

Котлета по-Киевски с брусничным соусом 950 ₽
Chicken Kiev with lingonberry sauce

Томленая утиная ножка с морковным муссом, киноа и вяленой клюквой  1350 ₽
Braised duck leg with carrot mousse, quinoa, and dried cranberries

М Я С О  И  П Т И Ц А
M E A T  &  P O U L T R Y



Бургер из мраморной говядины 1150 ₽
Marble beef burger

Томленые говяжьи Щечки с печеной капустой и соусом пармезан 1300 ₽
Braised beef cheeks with baked cabbage and Parmesan sauce

Куриная грудка с орзотто со шпинатом и грибами  1080 ₽
Chicken breast with orzotto, spinach and mushrooms



Мурманская треска со спелым авокадо и икорным соусом 1750 ₽
Cod with avocado and caviar sauce

Ладожский судак с сырным пюре 1600 ₽ 
и миксом пряных трав
Ladoga pike-perch with cheese puree  
and mixed savory herbs

Щучьи котлеты с ризотто неро   1340 ₽ 
и соусом сливочный биск
Pike cutlets with risotto nero

Палтус запеченный в пергаменте с овощами и беломорскими мидиями  1890 ₽
Halibut baked in parchment paper with vegetables and White Sea mussels

Р Ы Б А
F I S H



Спагетти Карбонара  920 ₽
Spaghetti carbonara

Равиоли с томленной уткой  1060 ₽ 
и белыми грибами 
Braised duck ravioli with porcini mushrooms

Каламарата с морепродуктами в томатном соусе 1800 ₽
Сalamarata with seafood in tomato sauce 

П А С Т А
P A S T A



Люля-Кебаб из куриной грудки 850 ₽
Chicken breast lula kebab

Шашлык из баранины 1540 ₽
Lamb shish kebab (shashlik)

Шашлык из каре ягненка 1700 ₽
Rack of lamb kebab (shashlik)

Шашлык из куриного бедра 900 ₽ 
Chicken thigh kebab (shashlik)

Шашлык из свинины 950 ₽
Pork kebab (shashlik)

Люля-Кебаб из баранины 1390 ₽
Lamb lula kebab

Люля-кебаб из фермерской говядины 990 ₽
Farm beef lula kebab 

Х О С П Е Р  И  Г Р И Л Ь
J O S P E R  &  G R I L L

МОРСКОЙ ЕЖ, 1 шт. 550 ₽
Sea urchin, 1 pc.

Устрица розовая Джоли, 1 шт. 900 ₽
Pink Jolie oyster, 1 pc.

Устрицы, 1 шт. 800 ₽
Oysters, 1 pc.

Устрицы дюжина, 12 шт.  8600 ₽
Oysters, dozen, 12 pcs.

А К В А С И С Т Е М А
A Q U A S Y S T E M



Фланк стейк 2600 ₽
Flank steak

Медальоны из вырезки молодого бычка 2200 ₽
Young bull tenderloin medallions

Стриплойн Dry Age  300г 3850 ₽
Striploin Dry Age

Рибай Dry Age 300г  4300 ₽
Ribeye Dry Age



Цветная капуста на углях 600 ₽ 
с кремом из печеной свеклы
Сharcoal-grilled cauliflower with baked beetroot cream

Мурманская форель на гриле 1690 ₽
Grilled trout steak

Авокадо гриль со спелыми 1150 ₽ 
томатами и азиатским кремом 
Grilled avocado with ripe tomatoes and asian cream

Свиные ребрышки с соусом Нью-Йорк 1050 ₽
Pork ribs with New York sauce

Цыпленок корнишон на углях 1650 ₽
Charcoal-grilled gherkin chicken



New York  150 ₽
New York

Антикучо  450 ₽
Anticucho    
Брусничный 200 ₽
Lingonberry

Грибной 150 ₽
Mushroom 

Карри 150 ₽
Curry 

Мацони  150 ₽
Matsoni   

Пармезан  400 ₽
Parmesan   

Перечный 350 ₽
Pepper 

Ткемали  150 ₽
Tkemali   

Шашлычный 150 ₽
Shashlik    

Соусы  Sauces

Картофель в углях  400 ₽
Charcoal potatoes 

Овощи на гриле  550 ₽
Grilled vegetables  

Г А Р Н И Р Ы
S I D E  D I S H E S

Брокколи 590 ₽
Broccoli 

Картофельное пюре  400 ₽
Mashed potatoes

Печеный картофель  400 ₽ 
с чесноком и розмарином
Baked potatoes with garlic and rosemary

Картофель Фри с пармезаном 450 ₽
French fries with parmesan   

Рис гохан с кунжутом   350 ₽
Gohan rice with sesame   

Булгур с белыми грибами  550 ₽
Bulgur with porcini mushrooms   



Пепперони 780 ₽
Pepperoni

Пицца с мортаделлой, страчателлой 1250 ₽ 
и фисташковым песто 
Pizza with mortadella, stracciatella, and pistachio pesto  

Бекон   150 ₽
Bacon

Пепперони  150 ₽
Pepperoni

Томаты 150 ₽
Tomatoes

Шампиньоны  150 ₽
Champignons

Моцарелла  150 ₽
Mozzarella

Страчателла  450 ₽
Stracciatella

Пармезан  300 ₽
Parmesan

Цыпленок гриль 150 ₽
Grilled chicken

Топпинги  Toppings

Маргарита со спелыми томатами 850 ₽
Margherita

Четыре сыра 950 ₽
Quattro Formaggi (Four cheese)

П И Ц Ц А  И  Х А Ч А П У Р И
P I Z Z A  &  K H A C H A P U R I



Кутаб  520 ₽ 
с бараниной, 1 шт.  
Kutab with lamb 

Кутаб  550 ₽ 
с говядиной, 1 шт. 
Kutab  with beef, 1 pc.

Кутаб с зеленью  490 ₽ 
и сыром, 1 шт.  
Kutab with greens and cheese, 1 pc.

Хачапури по-Гурийски 800 ₽
Gurian khachapuri

Хачапури с копченым сулугуни  950 ₽
Khachapuri with smoked suluguni cheese   

Хачапури по-Аджарски  860 ₽
Adjarian khachapuri

Хачапури по-Мегрельски  800 ₽
Megrelian khachapuri



Ролл с жареной креветкой 1150 ₽ 
и опаленным лососем 
Fried shrimp and seared salmon roll

Поке с лососем 1100 ₽
Salmon poke bowl

Ролл с маринованным  1400 ₽ 
гребешком и кремом васаби 
Marinated scallop roll with wasabi cream  

Сашими с креветкой 550 ₽
Shrimp sashimi

Сашими с лососем 850 ₽
Salmon sashimi

Сашими с угрем 890 ₽
Eel sashimi

Сашими с тунцом 590 ₽
Tuna sashimi

Ассорти сашими 2590 ₽
Assorted sashimi

А З И Я
A S I A



Ролл с лососем 1150 ₽ 
и икрой тобико
Salmon roll with tobiko roei

Ролл запеченный 1020 ₽ 
с угрем 
Baked roll with eel

Ролл темпура  950 ₽ 
с лососем, авокадо  
и ореховым соусом
Tempura roll with salmon,  
avocado and peanut sauce

Филадельфия с угрем 1050 ₽
Philadelphia roll with eel

Калифорния 1200 ₽ 
с камчатским крабом
California roll with crab

Филадельфия с лососем 1050 ₽
Philadelphia roll with salmon

Калифорния с лососем 1100 ₽
California roll with salmon 



Авокадо   340 ₽
Аvocado 

Креветка  380 ₽
Shrimp

Лосось 550 ₽
Salmon

Огурец 290 ₽
Cucumber 

Тунец  430 ₽
Tuna

Креветка 150 ₽
Shrimp

Лосось  180 ₽
Salmon

Тунец  150 ₽
Tuna

Угорь 220 ₽
Eel

Маки роллы  MakiCуши нигири  Nigiri Sushi

Гребешок  260 ₽
Scallop

Кальмар 150 ₽
Squid

Краб 400 ₽
Crab

Креветка 190 ₽
Shrimp

Лосось  300 ₽
Salmon

Тунец  180 ₽
Tuna

Угорь 240 ₽
Eel

Cуши острые  или запеченные  Spicy or Baked Sushi



Птичье молоко с клубничным кампоте 600 ₽
Bird’s milk with strawberry compote 

Д Е С Е Р Т Ы
D E S S E R T S

Морковный торт с чатни 550 ₽ 
из манго и семенами маракуйи 
Carrot cake with mango chutney and passion fruit seeds 

Медовик с солодом и сметанным кремом 550 ₽
Honey cake with malt and sour cream

Торт шоколадно-банановый 550 ₽ 
с ванильным мороженым 
Chocolate-banana cake with vanilla ice cream   



Японский молочный  600 ₽ 
чизкейк с карамелью
Japanese milk cheesecake with caramel

Тарталетка не СССР  730 ₽
Not USSR tartlet

Графские развалины с муссом карамель-маракуйя 690 ₽ 
Count’s ruins with caramel-passion fruit mousse 

Мороженое: ванильное, карамельное, пломбир, фисташковое, шоколадное 200 ₽ 
Ice cream: vanilla, caramel, plombir, pistachio, chocolate

Сорбет: клубника, кокос, личи, малина, манго 200 ₽
Sorbet: strawberry, coconut, lychee, raspberry, mango 

Сезонная фруктовая тарелка 3500 ₽
Seasonal fruit plate 



Булочка Кукурузная 100 ₽
Corn bun

Булочка Чиабатта Мальторж 100 ₽
Maltorge ciabatta bun

Булочка Чиабатта серая 100 ₽
Grey ciabatta bun

Крем Чиз с зеленью 150 ₽
Cream cheese with herbs

Лаваш  100 ₽
Lavash

Пита из печи  200 ₽
Pita from the oven

Пирожок с капустой и яйцом 150 ₽
Cabbage and egg pie

Пирожок с томленой уткой  230 ₽
Braised duck pie

Пирожок с яблоком и корицей 150 ₽
Apple and cinnamon pie

Фокачча с пармезаном 590 ₽
Focaccia with parmesan

Хлебная корзина с крем-чизом 400 ₽
Bread basket with cream cheese

В Ы П Е Ч К А
P A S T R I E S

Н А Ш И  С П Е Ц И А Л Ь Н Ы Е  
П Р Е Д Л О Ж Е Н И Я

- 2 0 %  Н А  О С Н О В Н О Е  М Е Н Ю 

П О  Б У Д Н Я М 

С  1 2 : 0 0  Д О  1 6 : 0 0

- 2 0 %  Н А  О С Н О В Н О Е  М Е Н Ю 

В  Д Е Н Ь  Р О Ж Д Е Н И Я

И  В  Т Е Ч Е Н И Е  7  Д Н Е Й  П О С Л Е

- 2 0 %  Н А  О С Н О В Н О Е  М Е Н Ю 

П Р И  С А М О В Ы В О З Е

 - 3 0 %  Н А  В С Ё  М Е Н Ю  И  Б А Р  

Д Л Я  Ж Е Н С К И Х  К О М П А Н И Й

О Т  3  Д О  8  Ч Е Л О В Е К ,  
С  1 7 : 0 0 ,  К Р О М Е  П Р А З Д Н И Ч Н Ы Х  

И  К О Н Ц Е Р Т Н Ы Х  Д Н Е Й

К О М П Л И М Е Н Т  

Д Л Я  Б Е Р Е М Е Н Н Ы Х 

Н А  В Ы Б О Р :  Ф Р Е Ш  
( А П Е Л Ь С И Н / Я Б Л О К О )  

И Л И  Д Е С Е Р Т

 Б О Н У С  5 0 0 0  Р У Б .  

Н А  С Ч Ё Т

 П Р И  В С Т У П Л Е Н И И  
В  П Р О Г Р А М М У  Л О Я Л Ь Н О С Т И 

 « П Т И Ч И Й  Д В О Р »



Т Е П Е Р Ь  М Ы  Р Я Д О М  – 
Д А Ж Е  Д О М А !

У ресторана «Птичий Двор»  
появилась собственная служба доставки!

Заказывайте любимые блюда — и мы  
доставим их быстро, аккуратно и с таким  

же вниманием, как в зале ресторана.

Самовывоз или доставка — выбор за вами.  
И не забудьте: при заказе самовывоза —  

действует скидка 20% на всё основное меню!

Телефон для заказов:  
+7 812 934-20-20

Заказы принимаются 
ежедневно:  
с 11:00 до 22:30


