
В соусе рокфор

 620

480

ÑÓÏÛ

 

Зеленые оливки ......................................................................... 340

ÄÅÑÅÐÒÛ

Все цены указаны в рублях РФ.

Мы поддерживаем проект Комитета по внешним связям 
Санкт-Петербурга «Петербургская кухня». 

 
Данное меню является рекламным материалом. 

Заранее предупреждайте официанта о наличии аллергии. 
За более подробной информацией о составе блюд обратитесь к менеджеру.

370

с вареньем и сметаной 350

180

CHEF SPECIALS

ул. Рубинштейна, 23                    / youngaseafood
 

 +7 (812) 926-66-46       www.youngaseafood.ru

                      

(3 шт.) 950 
подаем с лимоном и соусом из лука шалот и винного уксуса

свежая рыба и морепродукты без термической обработки

Выберете соус:
 
  сливочный с сыром Рокфор     белое вино и лимонная цедра
неаполитана с базиликом

850 / 1650
подаем с картофелем фри

0.5 кг / 1кг

УХ�

ÌÓÐÌÀÍÑÊÈÅ ÅÆÈ 990(3 шт.)

ÊÐÅÂÅÒÊÈ

подаем с айоли и соево-чесночным соусом (на 1-2 человека)
1100

 
950

ХРУСТ�ЩИЕ С ОВОЩНЫМИ ЧИПС�МИ

ÄÈÊÈÅ ÕÀÑÀÍÑÊÈÅ ÓÑÒÐÈÖÛ

ÐÎÑÑÈÉÑÊÈÅ ÍÀ ËÜÄÓ

ÒÈÃÐÎÂÛÅ ÍÀ ÎÃÍÅ

ÇÀÊÓÑÊÈ È ÑÀËÀÒÛ

650 
камамбер, пармезан, рокфор, сыровяленый окорок, яблоко, мед

............................................................................

340 
 с антоновскими яблоками
ФОРШМ�К ИЗ ОЛЮТОРСКОЙ СЕЛЬДИ ............................

с соусом айоли
490.................................................................

370
 

 
копчёная на можжевельнике

..............................................................

с креветками васаби
390............................................................................

550поке ....................................................................................................
с лососем / тунцом

ТЫКВЕННЫЙ СуП С КРЕВЕТК�МИ 350

...........

.......................................

....................................................................................................

......................................................

..................................................................

 550
с четверговой солью

................................................

с клубникой и водорослями чукка
 570.................................

590
с авокадо 

..........................

450.............................

в томатном соусе
 580.............................................

540
с молодым картофелем и соусом карри 

.................................

490
 сырным соусом и трюфельным маслом

........................

(за 100 гр) 185
с вялеными томатами черри и оливками 

........................................

...............................................

....................................................

............................................

.......................................

.........

Для компаний от 6 человек, сервисный сбор 10%

ГОР�Ч�� ЧИ�Б�ТТ� 190....................................................................
и масло с прованскими травами

470КОТЛЕТЫ ИЗ ЩУКИ ......................................................................
с картофельным пюре и луком фри

РИГ�ТОНИ К�РБОН�Р�
с подкопченым камчатским крабом

750............................................................

620ФИЛЕ Л�ДОЖСКОГО СУД�К� ...............................................
с рисом неро и муссом из тыквы

ОШП�РЕННЫЕ В БЕЛОМ ВИНЕ

В ТОМ�ТНОМ СОУСЕ С Б�ЗИЛИКОМ И СПЕЦИ�МИ

370...........................................�ртишоки и В�леные том�ты

360..............................................................олюторск�� сельдь 
с картофелем и луком

мурм�нские копченые н� ольхе

Гренл�ндские

 мисо с чукой и кунжутным маслом     Том Ям

ÏËÀÒÎ ÌÎÐÅÏÐÎÄÓÊÒÎÂ .................................. 4500
Дикие хасанские устрицы (3шт), вонголе , сашими 
из карельской форели, карпаччо из гребешка, мидии , 

�ссорти (на 3-4 человека) ...................................................1650

ÊÎÒÅËÎÊ ÑÀÕÀËÈÍÑÊÈÕ ÂÎÍÃÎËÅ 1100
в белом вине со сливочным маслом и травами

0.5 кг
........

К�рельск�� форель
с карпаччо из цукини и томатами черри

750............................................................

сп�гетти с вонголе 680............................................................

Нису�з с тунцом 520.........................................................................

оливье с к�мч�тским кр�бом 550........................................

470ТЕПЛЫЙ С�Л�Т С МОРЕПРОДУКТ�МИ................................

..........................................

650..............

620...............

Кольц� к�льм�р� 390......................................................................
с соусом айоли

креветки 4 вида, лимон и соуса

ПЕЛЬМЕНИ ИЗ ТРЕХ ВИДОВ РЫБ 550.............................................

 620
с сальсой из битых огурцов и эдамаме

.................................................................................филе тунц�


