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МЕНЮ
Кулинарной студии  

Юлии Высоцкой
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– 1 сет –
Севиче из лосося

Гаспачо из спелых томатов и арбуза

Клафути с вишней или с черешней и грушевым 
конфи (подается с шариком сорбета) 

5000  р

– 2 сет –
Тартар из тунца с манговым дрессингом

Кальмар с грибным муссом и трюфельным 
маслом

Шоколадный фондан с сердцевиной  
из горгонзолы

5500  р

Летнее меню

– 3 сет –
Хумус с чипсами

Артишоки с хамоном и индейкой

Восточная пахлава

4500  р

– 4 сет –
Зеленый пряный табуле 

Стейк «Мачете» с тремя соусами

Санди (яркий ягодный десерт с мороженым) 

5000 р
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– 5 сет –
Буррата со свежим инжиром, имбирём и чёрной 

солью

Дорада, запеченная в кармане из пергамента 
под свежими ягодами

Песочный тарт с ягодами

6000 р

– 6 сет –
Жареный тофу с перечным соусом

Спринг-роллы с креветками и рисовой лапшой

Карамелезированные мини бананы с сыром  
и шариком мороженого

4500 р

– 7 сет –
Запеченная спаржа с белым вином  

и пармезаном

Томленое филе кролика с лисичками, орехами  
и сауэр кремом

Штрудель на тесте фило с мороженным

5500 р

– 8 сет –
Тапас с дзадзики

Свекольник с вяленым мясом и мороженым  
из горгонзоллы

Холодный чизкейк с соленой карамелью 
клубникой и шоколадным коржем  

(готовится на четверых) 

5000 р

Летнее меню
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– 9 сет –
Фетучини с грибами и вялеными томатами

Зеленый салат с мидиями

Панна-котта с лаймом и кокосовым молоком

4000 р

– 10 сет –
Креветки Saganaki

Каре ягненка с травами

Влажный шоколадный пирог с оливковым 
маслом (готовится на двоих)

4500 р

– 11 сет –
Камамбер на гриле с клюквенным соусом           

и тимьяном

Утиная грудка с булгуром и овощами

Мильфей с клубникой

4500 р

– 12 сет –
Дорада в соусе из оливок и каперсов

Луковый суп с сырной гренкой

Творожный мусс с гранолой

4000 р

– 13 сет –
Стейк из мраморной говядины

*Гарнир на выбор-кус-кус, булгур, киноа 
с овощами, картофель запеченный                         

с розмарином, овощи-гриль

Зеленый салат со спелыми помидорами              
и моцареллой под соусом песто

Брауни с орехами и шариком ванильного 
мороженого

5500р

Кухни мира
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– 14 сет –
Ризотто с креветками

Панцанелла с домашним сыром

Яблочный Тарт-татен (готовится на двоих)

4000 р

– 15 сет –
Говядина Веллингтон

Зеленый салат с тунцом и яйцом пашот

Хмельной шоколадный пирог с шариком 
ванильного мороженого (готовится на двоих)

Сангрия

5500 р

– 16 сет –
Стейк из лосося с соусом терияки

Микс-салат с ростбифом

Тирамису

Зеленый смузи со шпинатом

5500 р

– 17 сет –
Том-ям с курицей

Спринг-ролл с овощами вок

Творожный мусс с карамелизированным манго

4000 р

– 18 сет –
Утиная грудка с грушей и с соусом «Порто»

Салат из запечённых овощей с домашним сыром

Брускетты с тапенадом из черных оливок

Профитроли

5500 р

Кухни мира
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– 19 сет –
Дорада с каперсами, оливками, кедровыми 

орешками и томатами черри

Крем – суп из шпината со сливками

Яблочный штрудель (готовится на четверых)

4500 р

– 20 сет –
Марсельский рыбный суп Буйабес

Слоеный салат с тунцом и авакадо

Ягодное желе со взбитыми сливками

4000 р

– 21 сет –
Говядина Бургиньон

Рулетики из печеного перца с домашним сыром 
с анчоусами

Ванильный крем-брюле

4500 р

– 22 сет –
Стейк с соусом «Монтерей»

Салат Цезарь с креветками                                 
с домашней заправкой

Шоколадный фондан

Фруктовый пунш

5500 р

Кухни мира
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– 23 сет –
Равиоли с рикоттой, со шпинатом                        

и с соусом «Montblanc»

Зеленый салат с тунцом и яйцом пашот

Крамбл со сливами и взбитыми сливками

4000 р

– 24 сет –
Свиные ребра с соусом «Jack Daniels»

Салат с беконом из бакинских томатов               
с красным луком

Булочки Синнабон

4000 р

– 25 сет –
Тайский салат с говядиной

Суп Том Ям

Спринг-роллы с угрем

Кокосовое желе с манго

5500 р

– 26 сет –
Тыквенный суп со сливками и тыквенными 

семечками

Паста Mia nonna (с шампиньонами, вялеными 
томатами, чесноком, петрушкой)

Быстрый кекс с вяленой вишней и белой 
глазурью (готовится на троих)

4000 р

Кухни мира
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– 27 сет –
Рулетики из индейки с сыром и беконом

Тако с лососем и авокадо

Шоколадный фондан

4500 р

– 28 сет –
Лазанья с соусом бешамель

Карпачо из свеклы с брынзой и кедровыми 
орешками

Парфе с шоколадной крошкой и ягодами

4000 р

– 29 сет –
Вителло тонато

Паста с белыми грибами и трюфельным маслом

Фисташковый тирамису

4500 р

– 30 сет –
Ризотто с морепродуктами и чернилами 

каракатицы

Салат с утиной грудкой

Тапасы с вялеными томатами

Малиновый чизкейк (готовится на троих)

5500 р

– 31 сет –
Крем-суп из сельдерея с креветками

Белая рыба с чесночным пюре

Тарты со взбитыми сливками и голубикой

4500 р

Кухни мира
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– 32 сет –
Паэлья с морепродуктами

Салат с киноа и вялеными томатами

Панна котта с ягодами

4500 р

– 33 сет –
Говяжьи медальоны в коньячно-перечном соусе 

с картофелем по-деревенски

Нисуаз

Эклеры с шоколадом и со взбитыми сливками

4500 р

– 34 сет –
Рулетики из баклажанов с сыром и орехами

Люля-кебаб из баранины

Хачапури по-аджарски

Салат из бакинских томатов

5500 р

– 35 сет –
Баранина на ребрышках с булгуром и овощами

Острый салат с китайской капустой и заправкой 
из лайма

Ванильный кекс на сгущённом молоке          
(готовится на двоих)

4500 р

– 36 сет – 
Филе миньон на подушке из шпината

Копченый суп с мидиями

Баклажаны пармеджано

Брауни с орехами на молочном шоколаде           
с шариком ванильного мороженого             

(готовится на двоих)

5500 р

Кухни мира


