
Банкетное меню

Дитай



Меню 1
на 8 человек- 16000 руб..........................................................................................................................................................

А5 Свиные ушки-2 блюда
С огурцом в остром чесночно-кунжутном соусе

А9 Салат с уткой-2 блюда
Филе утки со свежими овощами 

А11 Колье Фу Фей- 2 блюда
Рулетики из омлета с кусочками кальмара,

креветками и овощами

А7 Салат с угрем-2 блюда
Легкий салат с цветной капустой, салатом айсберг и 

помидорами черри 

с угрем под соусом унаги

А21 Салат из грибов- 2 блюда
С репчатым луком, перцем чили, кинзой

и луком порей

Е1А Утка по-Пекински
Нежная утка подается с огурцами, луком

порей, блинчиками и тремя видами соуса

G4 Жареный в панировке 
баклажан -2 блюда

Целый баклажан в панировке под соусом манго

1 л Морса или китайского чая ( на выбор)
 в подарок!

С5 Острые баклажаны- 2 блюда
Сочные и хрустящие карамелизированные баклажаны с 

острым перцем

С1 Кальмаровый типан-2 блюда
Нежные кальмары, обжаренные со сладким перцем и 

луком, подается на типане 

F1 Гу Лао- 2 блюда
Жареные ломтики свинины, ананас и болгарский

перец в кисло-сладком соусе

F7 Жаркое Ню Рю- 2 блюда
грибами, болгарским перцем и ростками бамбука,

подается на типане

К13А Жареные пампушки- 
3 блюда

 Жареные китайские пампушки, подаются

с лимонным соусом

К1А Рис «Фудзи»- 3 блюда
Рис, обжаренный с яйцом



Меню 2
на 12 человек- 20000 руб................................................................................................................................................................

А1 Хрустящий папоротник- 
2 блюда

С острым перцем в  соевом соусе

А2 Салат из стеклянной лапши- 
2 блюда

Салат  из фунчозы с огурцом, морковью, древесными 
грибами и арахисом

А9 Салат с уткой- 2 блюда
Филе утки со свежими овощами

А11 Колье Фу Фей- 2 блюда
Рулетики из омлета с кусочками кальмара,

креветками и овощами

А21 Салат из грибов- 2 блюда
С репчатым луком, перцем чили, кинзой и луком порей

Е1А 1/2 Утки по-Пекински
Нежная утка подается с огурцами, луком
порей, блинчиками и тремя видами соуса

Е14 Хрустящие куриные 
ломтики- 2 блюда

Куриное филе в кисло-сладком соусе с фруктами

W3 Удон с креветками-2 блюда

W4 Удон с курицей-2 блюда

2 л Морса или китайского чая ( на выбор)
 в подарок!

С1 Кальмаровый типан- 2 блюда
Нежные кальмары, обжаренные со сладким перцем и 

луком, подается на типане 

С3 Су-Джа 8 шт.-2 блюда
Королевские креветки, панированные в

воздушных сухарях, подаются с соусом «пай»

F3 Юйсянь- 2 блюда
Кусочки свинины, обжаренные с ростками

бамбука, болгарским перцем и китайскими грибами

F11 Баранина с грибами- 2 блюда
Нежная баранина с черными древечными грибами, слад-

ким перцем и луком ,

F13 Говядина по-пекински- 
2 блюда

Ломтики говядины, обжаренные в имбирночесночном 
соусе с морковью, картофелем,

луком и болгарским перцем

С5 Острые баклажаны- 2 блюда
Сочные и хрустящие карамелизированные баклажаны с 

острым перцем

К1 Рис «Тайланд»- 2 блюда
Рис, приготовленный на пару

К15 Китайские блинчики- 
3 блюда

С зеленым луком и кунжутом



Меню 3
на 16 человек- 27000 руб................................................................................................................................................................

А5 Свиные ушки- 3 блюда
С огурцом в остром чесночно-кунжутном соусе 

А2 Салат из стеклянной лапши- 
3 блюда

Салат  из фунчозы с огурцом, морковью, древесными 
грибами и арахисом

А3 Говядина по-шанхайски-
3 блюда

Филе говядины под соусом с имбирем, кинзой, болгар-

ским перцем и чесноком

А8 Судак по-шанхайски- 2 блюда
С душистым османтусом на подушке из хрустящей 

лапши

А21 Салат из грибов- 3 блюда
С репчатым луком, перцем чили, кинзой и луком порей

Е1А Утка по-Пекински- 2 блюда
Нежная утка подается с огурцами, луком
порей, блинчиками и тремя видами соуса

Е11 Кунг пао- 3 блюда
КУриное филе с морковью, огурцами и арахисом

D7 Скумбрия гриль- 2 блюда
Целая скумбрия на гриле

D9 Судак в кисло-сладком соусе
Судак, обжаренный в легком кляре, с ананасом

и огурцом в кисло-сладком соусе

G4 Жареный в панировке 
баклажан -2 блюда

Целый баклажан в панировке под соусом манго

С1 Кальмаровый типан-2 блюда
Нежные кальмары, обжаренные со сладким перцем и 

луком, подается на типане

С3 Су-Джа 8 шт.-2 блюда
Королевские креветки, панированные в

воздушных сухарях, подаются с соусом «пай»

F5 Свиные ребрышки- 3 блюда
Свиные ребрышки в чесночном маринаде

бамбука, болгарским перцем и китайскими грибами

F7 Жаркое Ню Рю- 3 блюда
грибами, болгарским перцем и ростками бамбука,

подается на типане

F11 Баранина с грибами- 3 блюда
грибами, болгарским перцем и ростками бамбука,

К13 Пампушки на пару- 3 блюда
К1А Рис «Фудзи»-2 блюда

Рис, обжаренный с яйцом

К2 Жареный рис- 4 блюда
Рис, обжаренный с яйцом, ветчиной, креветками и 

горошком

3 л Морса или китайского чая ( на выбор)
 в подарок!



Меню 4
Специальные предложения....................................................................................................

Жаренный в китайских травах гусь  
4000 г/ 7500 руб.

 ...

Запеченная стерлядь
2000 г/ 8500 руб.

...

Камчатский краб
Приготовлен в трех видах-с яйцом на пару, на пару со специями и в кляре

4000 г/ 20000 руб.
...



Специальные условия 
для банкетов

....................................................................................................
В подарок к каждому банкетному

меню идет китайский чай  
или морс (на выбор)

 ...
Депозитная система

...
Сервисный сбор 

10 % со всего чека

...
Пробковый сбор

...
Для именинников 

скидка в день рождения 10%
а также 3 дня до и 3 дня после, 

действует при предъявлении документа

...
Скидка для молодоженов 10 %

действует при предъявлении документа




