
Рыба  холодная
Тар-тар из тунца с «супом» из огурца и васаби...........................................................380.–
Строганина из енисейского чира................................................................................390.–
Камчатская нерка с красной икрой........................................................................... 400.–
Салат с тигровыми креветками, свеклой и черной смородиной................................390.– 

Салат с крабом, цукини и клубникой..........................................................................420.–
Зеленый салат с тунцом..............................................................................................380.–
Салат с копченой треской,  
молодым горошком и вялеными томатами.................................................................290.–
Скумбрия в корице с паприкой и ялтинским луком....................................................380.–
Тар-тар из гребешка  
с кремом из цветной капусты и яблока.................... 420.–
Татаки из желтохвоста  
с соусом из фиников и зеленым луком..................... 380.–
Салат из печеных овощей  
с полентой.................................................................320.–



Рыба  горячая
Треска с ньоками и гребешками.................................................................................490.–
Мурманские гребешки, жаренные с редисом и пореем.............................................480.–
Равиоли с крабом и рикоттой.....................................................................................480.– 

Муксун с ложным кус-кусом и копченой грушей.........................................................490.–
Гавайские рыбные котлетки с креветками и ананасами............................................. 470.–
Подкопченный палтус с баклажанами.........................................................................530.–

Крабовые котлетки  
с кремом из авокадо..............................540.–
Креветки с баклажанами........................450.–
Кальмар  
с печеным перцем и кинзой....................370.–
Креветочная рыба  
в кисло-сладком соусе........................... 490.–
Семга с печеным сельдереем ................520.–
Черноморская барабулька  
с киноа и паприкой................................ 490.–
Ризотто с лисичками  
и лангустинами...................................... 490.–
Карбонара  
с тигровыми креветками........................420.–



Мясо
Салат из говядины с вялеными томатами.................................................380.–
Тар-тар из говядины с сырным хворостом................................................360.–
Вок с говядиной....................................................................................... 490.–
Пирожки с уткой и сладким щавелем.......................................................460.– 
Говядина с перечным соусом и сырным кремом.......................................540.–
Утиная грудка с кремом из сельдерея и пряной грушей........................... 520.–

Супы
Лапша с тигровыми креветками и цукини................................................310.–
Суп с рыбой и морепродуктами................................................................350.–
Пармантье из цветной капусты с крабом.................................................. 320.–
Щи из говядины с белыми грибами..........................................................290.–
 

Десерт
Крем рикотта с грушей и меренгой..........................................................190.–
Пирог из крыжовника с джемом из абрикоса и лисичек.......................... 210.–
Крем брюле с крабом и манго..................................................................310.–
Наполеон с малиной.................................................................................180.–
Пирожное Картошка................................................................................. 120.–
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