FERT
oit CHEF

[TpearoxeHue ot LHed-noBapa

MeHio pectopaHa IL Lago dei Cigni ocHoBaHO Ha OAlOAAX
KAGCCNYECKON NTAAbAHCKOI KYXHWN OT N3BECTHOIO Lwed-nosapa
BuHueHuO Bepaola, umelowero oOnbIT paboTbl B AyULUNX
eBpOornenckui pectopaHax — obAasaTesen 3se3a MuwaeH. OH
ANYHO OTOMpPAaA NOCTaBLUVKOB 13 [TbeMOHTa, TockaHbl, Cnuyann
n Apyrux odaacrtein MItaanu, 4ytoObl NnpeacTaBuTh B [NeTepOypre
COYeTaHne PermoHaAbHbIX PeLenToB 1 CBeXanLnx NpoAyKTOB.



Ao0Opo noxanosatb B pectopaH IL Lago dei Cigni! Mbl Oyaem npu3HaTeAbHb!,
€CAN Bbl OTHeceTecb C NOHMMAHWEM K HALUMM NPaBUAaM:

NMpocum Bac coobwmTb HaM AO 3aka3a OAIAA O HAANYUN MULLEBOI aAAEPTAN
NAN HENEPEHOCUMOCTHN KakKoro-Anbo npoaykTa.

K coxxaAeHunio, AOMaLLHME XXNBOTHbIE B PECTOPaH He AOMYCKaloTCs.
MNoxxaayiicTa, nepeBeanTe Bawm MOOUAbHbIE TEAE(POHbI B BE33BYUHbIN PEXUM.
[NMpncyTcTBME AMYHON OXpaHbl AOMYCKaeTCs B 30He Oapa.

Ecan Bbl nAaHMpyeTe nocelleHne pectopaHa ¢ MaAeHbKUMNU A€TbMU, Mbl OyAem
paAbl BUAETHL Bac B 00eaeHHOe Bpems.

bAlOAG, He BXOAALLME B MEHIO, TOTOBATCA TOALKO NOCAE OOCY)KAEHUA 3TOWN BO3-
MOXXHOCTU € Lled-nosapom 3apaHee.

Ecan Bawux rocten 6oaee 7 nepcoH, Mbl A00aBuM B cueT 10 %.

Mbl cTapaemcs, 4TOObl BCEM HALUUM FOCTAM ObIAO MaKCMMaAbHO KOM(POPTHO
HaCA@XAATbCA OTALIXOM B pecTopaHe.




XOAOAHbBIE BAKYCKW!
ANTIPASTI

AHTUNACTU MUCTO
Antipasto misto, 100 g

OAunBKM 570 pyO.
[NepLbl 3aneyeHHble 570 pyo.
KOpHULLOHBI 570 pyO.
BsaAeHble TOMaThI 990 pyo.
ApTULLOKN 990 pyo.
MapunHOBaHHbIe TpuodbI 990 pyo.
YcTpuubl

Ostriche 900 py0O.

Ocakn, 2Knaapao, ®uH ae Kaep

KpyAao n3 csexxeit pblObl 1

MOPENPOAYKTOB

Crudo, 100 g

A@HIyCTUHbI 2 400 py0.
ABCTpaAniickas kpacHas

KpeBeTKa 1200 py®.
Mopckoit rpebeLuok 1190 pyO6.
TyHeL, 1200 py0.
Cubac 1200 pyo0.
Vikpa ocetpoBas (50 rp) 9 000 pyo.
bAaropoaHsle Cbipbl

Formaggio 240 g 3 900 pyO.

AccopTn koAabac
N BAAEHOIO Msica (2-3 NepCcoHbl)

Affettato misto, 360 g 2 950 pyo.
XaMOH

Jamon, 50 g 3 650 pyo.
Iberico de bellota aurum 1450 pyo0.
Iberico puro bellota

cinco jotas 5J 3 650 pyo6.

Iberico de bellota Joselito

4 850 py6.

byppaTa ¢ TomaTtammn
N AATUHCKNUM AYKOM

Burrata con pomodoro 2 900 pyoO.
200/10 g

TapTap n3 TyHua

Tartar di tonno, 215 g 2 450 py0.
TapTap n3 Aococs

Tartar di salmone, 270 g 1350 py6.
TapTtap n3 cnbaca

Tartar di branzino, 230 g 1920 pyO®.

TapTtap n3 cura
XOAOAHOIO KOMYeHus

Tartar di coregone affumicato 1290 pyO6.
140/105 g

TapTap 13 roBiAnHbI

Tartar di manzo, 215 g 1 750 pyo0.

TapTap 13 TEeAATUHbI C YEPHbIM
TptoheAeM N CbIPHbIM MyCCOM

Tartar di vitello al tartufo nero,
150 g 2 190 pyo®.

TeAaTuHa
«Buteano ToHHATO»

Vitello Tonnato, 220 g 1150 pyo.



KAPITAHYYHO
CARPACCIO

Kapnaqqo N3 CBEXNX
apTnoKoB

Carpaccio di carciofi, 190 g

Kapnayyo n3 usBeTHOWN KanycTbl
C YepHbIM Tptodperem

Carpaccio di cavolfiore, 120 g 1180 py0.

Kapnayyo n3 ocbMnHora
CO CBEXUM CeAbAEpeem
N peHxeAem

Carpaccio di polpo, 155 g

Kapnayyo n3 Aobcrepa

Carpaccio di astice, 120/40 g 5 900 py©.

Kapnauuyo n3 mykcyHa
C KOHKacce 13 TomMatoB

Carpaccio di coregone, 140 g 13890 py0.

2 400 pyO.

1750 py®.

Kapnauyyo 13 cnbaca
Carpaccio di branzino, 100 g 1450 py0.

Kapnauyuo 13 TeAsTuHbI
C TplopeAbHbIM apoOMaTOM

Carpaccio di vitello 1250 pyo0.
con tartuffo, 90/50 g

Kapnaqqo N3 NMOBAAWNHDI

C PYKKOAOIN 1 MNapMe3aHoMm
Carpaccio di manzo, 130 g 1290 pyo®.

Kapnayyo 13 roBsAnHbl
C TENAbIM KPEM-COYCOM
N3 TOPrOH30AbI

Carpaccio al gorgonzola, 210 g 1390 py0.

Kapnayyo 13 Aococs ¢
MapWUHOBAHHbIM apTULLOKOM
Carpaccio di salmone, 120 g

990 py6.



CAAATHDI
INSALATE

MUKC N3 CBexxunx
AUCTbLEB caAaTa

Insalata mista, 315 g 820 pyo6.

ANCTbA caAaTa C >XapeHbiMU
rpebeLkamMmn 1 aneAbCUHOBbLIM
COyCOM

Insalata verde
con capesante, 310 g

CaAaT 13 ocbMUHOra
C apTULLIOKamMM
N MOMUAOPaMU

Insalata di polpo
e carciofi, 320 g

KamuaTckuin kKpab Ha caAaTe
C (DEHXEAEM U CeAbAepeeMm

Insalata di granchio, 300 g 3100 pyo.
Llesapb ¢ pepMepcKkmm

LLbIMTAEHKOM

Cesare insalata 1 580 pyO.

con polletto, 330 g

1490 py6.

2 900 pyo.

CaaaTt n3 OOALLUNX CAAAKUNX
NOMUAOPOB C AATUHCKUM AYKOM
n 0a3NANKOM

Insalata di pomodoro, 450 g 2100 py0.

CanaaT 13 pacoAn € TYHLOM,
ceAbAepeeM, KapTogeaem 1
AATUHCKUM AYKOM

Insalata di fagioli
e tonno alla griglia, 380 g

1350 py6.

Pykkoaa ¢ kpeBeTkamu,
MOMMAOPAMU 1 aBOKAAO

Rucola con gamberoni, 320 g 1680 py6.

TenAbin caaaT C Aapamu MOps
Frutti di mare tiepidi, 450 g 2 980 py®6.

TenAbin caaaT C YTUHOMN
FPYAKOWN, PYKKOAOW
N BULLHEBbLIM COYCOM

Insalatf di anatra
e rucola, 340 g

1280 pyO0.



[OPAYNE 3AKYCKWU
ANTIPASTI CALDI

bakAa>xkaHbl, 3ane4yeHHble
C MOLLAPEAAOI 1 NapMe3aHOM

Melanzane 890 py0O.

alla parmiggiana, 190 g

Pary n3 mMnHmn-kapakaTuupbl B coyce
AVIBOPHE3€e C MOAEHTON

Mini seppia alla livornese
con polenta, 200 g

Mopckue rpedeLlky B NeHHOM
coyce 13 0eAoro B1Ha
C OCeTpPOBOW VMKPOW
Capesante al vino bianco
e caviale, 140/120 g

MopenpoAyKTbl, XXapeHHble
C YECHOKOM N pO3MapuHOM

Frutti di mare, 100 g

[pebelikn 1200 py®.
bebu-kapakaTtunua 700 pyO6.
KpeseTkn 700 pyO0.
OcbMUHOT 700 py0.

1200 py6.

2 950 pyO6.

JcKapro no-0ypryHACKu

Lumache al forno 320 g 2 600 pyo.

CoTe N3 MOAAIOCKOB BOHIOAE
N MUANIA NO Balwuemy BbIOOPY:
OeAoe BNHO, TOMATHbI COYC,
CANBOYHbBIN COYC

Vongole e cozze, 400/50 g 1 820 pyO®.

[ycuHasa neveHb
C A€CHbIMU AroAamMu

Fegato d'oca, 100/150 g 2 760 pyO.

TeAqaubn Mo3ru

B Tpo(peAbHOM coyce
CO crnapxken

Cervello di vitello

con asparagi, 260 g

1190 pyo®.

APTULLOKN, XXapeHHble
C MATON N HECHOKOM
Carciofi alla menta

e aglio, 130 g

2 690 pyoO.



OsouHom cyn
Minestrone, 250 g

Cyn-niope n3 noMmaAoOpoB
Zuppa di pomodoro, 250 g

Cyn-niope
n3 0eAbIX rpndos
Crema di porcini, 250 g

KpeM-cyn n3 TbiKBbl
C KPEBETKOW

Crema di zucca

e gamberoni, 350 g

CYI1bl
ZUPPA

580 py0O.

580 py0O.

970 pyo.

690 pyO.

Cyn n3 Aapos Mops
C TOmMaTamu

Zuppa di pesce, 400 g 1990 py6.

By/\bOH C AOMAlLHNMN
neAbMeHsaMn n oBoLLamMn

Tortellini in brodo, 350 g 1120 py0.

Kpem-cyn n3 wnuHata
C ANLOM naLwioT
N apoMaTOM TPIogeAs

Crema di spinaci con
uova e tartufo, 400 g

1100 py6.



[MACTA N3 TBEPAbBIX COPTOB
PASTA

CnareTT C YeCHOKOM
N OAUBKOBbLIM MAaCAOM

Spaghetti aglio e olio, 350 g 680 pyO.

CnareTTn ¢ noMmnaopamu
n 0a3NANKOM

Spaghetti Napoli, 350 g 790 pyO.

AVIHTBUHN
C apTuwokamMm n 6oTTaprom

Linguine con carciofi

[leHHe B coyce
«HeTblpe cblpa»

Penne ai 4 formaggi, 400 g 980 pyO.

/AVIHFBUHN
C MOAAIOCKaMM BOHIoOAe

Spaghetti vongole, 410 g

2 450 pyb.

1 820 py6.

CnaretTtn ¢ KpeBeTKaMun
n OBOLLAaMMn

Spaghetti con gamberoni,
350 g

1280 pyo0.

[leHHe ¢ Aococem
B LWappaHOBOM coyce

Penne al salmone, 400 g 1690 pyoO.

CnareTtTtn B coyce
OoAOHbE3E

Spaghetti Bolognese, 400 g 1 310 pyO6.

[leHHe c roBaAnHON
N NOMNAOPaAMN B OCTPOM Coyce

Penne con punto 1 980 pyoO.
di filetto, 400 g



AOMALLIHAA MACTA
PASTA FRESCA

TaAbsaTeANE
Cc 0eAbiMU rprubamu

Tagliatelle ai porcini, 350 g 990 py0O.

PaBnoAn c cbipom PnkoTTa
N WNWHATOM B CAMBOYHOM COYyCe

Ravioli di ricotta 950 py0.

e spinaci, 460 g

YepHble paroTtnHu
C KamMyaTCKNM Kpabom

Fagottini al granchio, 350 g

[NannapaaseAAe ¢ papamn Mops

Pappardelle con
frutti di mare, 420 g

[MannapaeAae c pary U3 sirHeHKa,
3anpaBAEHHas B Cbipe NeKOPUHO

Pappardelle
al ragu d agnello, 300 g

Aanwa ¢ TproeAbHbIM
apoMaToM, 3anpaBAeHHas
B FOAOBKE CbIpa

Pasta al tartufo, 350 g

2 920 py6.

1690 py6.

2 480 py6.

1150 py6.

[NacTa ¢ yepHuAamu
KapakaTuubl n pnae cnbaca

Tagliolini neri 1 890 pyoO.
con branzino, 220 g

TaabsiTeAAe € Kpabom
B TOMATHOM
NAN CANBOYHOM CoycCe

Tagliatelle al granchio, 350 g 2 650 py®6.

/Aa3aHbs MsCHas

Lasagne al forno, 400 g 1 390 pyo6.

PaBnoAun ¢ msicom yTkn
N COYCOM N3 I'YCUHOW MeyvyeHun

Ravioli di anatra, 290/50 g 1490 pyo®.

PaBnoAn ¢ oaeHnHon, OPYyCHNKOW
N XPYCTALLUNM ATE€AeM

Ravioli di cervo, 220 g 2 200 py0.
Tptogeab Mo ce30oHy

Tartufo, 1 g

YépHbili 390 py®.



PN3OTTO
RISOTTI

C oBouwamu 1 apTULLOKaMn

Con verdure e carciofi, 380 g 1100 py®0.

C 6eAbiMU Tpndamu

C TplopeAbHbIM apomMaToMm

Al tartufo, 290 g 950 py6.

Co cnapxein n KkpeBeTkamu

Con porcini, 315 g 1100 pyo0. Con asparagi e gamberoni, 350 g 1520
pyo.
C wadgpaHom
Al zafferano, 240 g 980 py®o. C Aapamu mops
Al frutti di mare, 300 /185 g 1980 py6.
C cblpoM napmesaH
Al nero di seppia, 350 g 1450 pyO®.
C A@HIYCTUHOM U KPacHOIN NKPOW,
npuUroToBAeHHoOe Ha lNMpoCcekKkKo
Al scampi e prosecco, 350 g 3 250 py0.
PbIBA
PESCE

®dunae TIOpOO, XapeHHoe C
YECHOKOM 1 PO3MapUHOM

Filetto di rombo, 190 /7 150 g 4 380 py6.

AOCOCb NOA CANBOYHbBIM
COYyCOM C LadpaHoM
N ANKUM PUCOM

Salmone
al zafferano, 270/120 g

dunae cnbaca c oBoLLaAMU
N PYKKOAOW

Branzino in padella, 300 g

2 490 py6.

3 450 pyO.

dunae ymanimckoro cmbaca,
3aneyeHHoe C MOAAIOCKaMu
BOHIOAE

Persico 3 800 pyo0.
alle vongole, 160/260 g

dnre MOPCKOro A3blka

Ha MOAYLUKE N3 LUNNHAaTAa,
3aneyeHHoe NoA CAVBOYHbLIM
COyCOM

Filetti di soglliola, 180/100 g 3 150 pyo®.



PbIBA N1 MOPEINPOAYKTHI,

MNPUTOTOBAEHHBIE LEAVKOM
(LeHa 3a 100 rp)

PESCE E FRUTTI

MARE INTERI

(al 100 gr)

Tiop0bo, 3aneyeHHoe
C KapTogeaeMm, MoOMNAOpPamu
N 0a3NAKOM

Rombo al forno con patate 1400 pyO. Coregone con pasta 750 pyO.
integrale al forno
Cubac B coan . )
Branzino al sale 1200 py6. Mopckoit A3bIK, XKapeHHbIN
B CAMBOYHOM MacCAe
C AMUMOHHBLIM COYCOM
Sogliola alla mugnaia 950 pyo.
3aneyeHHble MOA COoyCcomM TepMVlep
Uno salsa Termidor:
AoOcTep KamuaTckuin kpab
Astise 2 400 pyo. Granchio 1200 py0.
apeHHble Ha APOBAHOM TPUAE:
Alla griglea:
Owmap ®daraHrn kpaba
Aragosta 2 400 pyo. Granchio 1200 pyO.
ABCTpaAnincKas
A@HTYCTVHBI KpacHas KpeBeTka
Scampi rosso 2 400 py®. Gambero argentino 1200 pyb6.

beAopbiOnua, 3aneyeHHas
CO LUMNHATOM B P>KaHOM
XPYCTALLEM TecTe



MACO
CARNE

Teaaubs Bblipeska LLlaTo
B TPIOPEALHOM coyce

Vitello al tartufo, 160/130 g

Teassubst neyeHsb, JKapeHHas
C AYKOM 1" A0AOKOM

Fegato di viello 1150 py6.
alla berlinese, 95/120/100 g

TyweHble Oblubn

XBOCTbI C MOAEHTOW

Coda di bue 1450 py6.

con polenta, 330/120 g

Dduae roBaANHbLI
B rpubHOM coyce

Filletto ai porcini, 210/250 g 2 980 py®6.

A3bIUKN ATHEHKA

B TOPUYMYHOM coyce

C NpUNYLWEeHHbIM LUNMNHAaTOM
Lingua di agnello

alla senape, 150/150 g

1 980 pyoO.

1 820 pyO.

Kopeika MOAOYHOIO KO3AEHKa
C YEeCHOKOM U LWaAdeem
Cotolette di carretto

al aglio e salvia, 210/120 g

2150 pyo.

AonaTtka MOAOYHOTO KO3AEHKA,
3arneyeHHasa C NpsAHbIMU TpaBamMu
(rotoBUTCSA 55 MUH.)

Capretto al forno,
350/150/150 g

3 280 pyo.

OA€eHUHa ¢ GPYCHUYHbLIM COYCOM
N niope 13 ceAbaepes

Filetto di cervo con salsa
mirtilli rossi, 120 /100 g

1 950 pyO.



CTEMKW 13 TOBAAWNHDBI
HA APOBAHOM IPUNAE
(uena 3a 100 rp)

BISTECCHE ALLA GRIGLIA

(al 100 gr)
Punban CTelK 13 roBsiAvHbI
Ribeye 1200 py6. Ha T-00pa3HoN KOCTK
_ Costata di manzo 990 pyoO.
TeHaepAOH
Filetto di manzo 1400 pyO.
MTMLA
VOLATILI
depMepCcKUin UbIMAEHOK, LIbINA@HOK, 3ane4YeHHbIN LLeANKOM,
3aneyeHHbIn ¢ PO3MapUHOM C I'YCUHOW NeYyeHblo
N 4eCHOKOM Polletto ripieno 1980 py6.
Polletto al forno, 1/150/100 g 990 py0. al fegato di oca, 1 wr.

®paHLUy3CKNI TOAYOb C MOAOABIMN
OBOLLLAMN 1 OPYCHUYHBIM COYCOM
Piccione Francese con pure
di patate dolci e salsa

di mirtilli rossi, 280 g

2 980 pyoO.



KOTAETHDI
POLPETTE

KypuHble KOTAETbI C Yeppu-
MOMNAOPAMN 1 3EAEHbIO

Di pollo e pomodorini, 820 pyo.

160 /150 / 80 g

KoTAeTbl n3 kpabda
C NMPUNYyLLEHHbIM

LWINNHATOM N TbIKBEHHbIM Mope
Di granchio, 2 560 pyo. Di coniglio e fave, 200 / 150 g 1250 py®.
170 /100 /100 g
KoTAeTbl N3 arHeHka
C rpaHaToOBbIM COYCOM
N NOAEHTOW
Di agnello e salsa melograno, 1750 py®6.
130 /150 / 50 g

OBOLWN

VERDURE
[MpunyuweHHbIA WwnuHaT OBowm Ha rpnae
Spinaci 650 pyO. Verdure alla griglia 950 pyo0.
3eAeHas cnapxa KapTogeaAbHoe niope
Asparagi Verdi 1250 py6. Pure di patate 350 pyo0.
sKapeHbin kapToeAab lNMoAeHTa
C AYKOM Polenta 650 pyo.
Patate e cipolla 650 pyO.

KoTAeTbl TeAslubM C DeAbIMU
rpudbamun n KapTogpeAbHbIM Mope

Di vitello con porcini, 1 900 pyoO.
130 /150 / 70 g

KoTAeTbl N3 KpoAnka ¢ 0eAoi
pacoAblO, C KAaPpTOPEAbHbIM

beable rpnobl,
>K@peHHble C AYKOM

Porcini 750 pyO.



MALLA

C nomMnaopamu
N MOLLAPEAAOIA

Margherita, 420 g 750 pyo0.

C caaammn, MOLLAPEAAOI
N NOMUAOPamMU

Salami, 440 g

C CbIPOBAAEHHOW BETYNHOW,
MOLAPEAAOUN, MOMUAOPOM 1
PYKKOAO

Parma e rucola, 370 g 1 980 pyoO.
C CbIpOM TaAeAXNO

N TPIOPEAbHLIM apOMaTOM

Taleggio, 320 g 1150 pyo6.

1200 py6.

PIZZA

C aapamu mops,
MOLLaPEAAOI 1 MOMUAOPOM

Frutti di mare, 390 g 1980 py6.

C oBoLwamuy,
MOLLAPEAAOI 1 MTOMUAOPOM

Vegetariana, 590 g 990 py0O.

YeTblpe cbipa

Quattro formaggi, 320 g 1150 pyo.

lNnuua ViHTerpase n3 p>xaHon
MYKW C apTULLIOKaMU
N BAAEHbIMU TOMaTamu

Focaccia

Rustica e carciofi, 300 g 1520 pyO0.



AOMALLHUN XAEB
STUZZICHINI

AoMaLHNI XAeO:
TPUCCUHU, P>XXaHOW XAeD, 3epHOBOI XAED,
4ynabaTTa, MAaCAO CANBOYHOE 1 OAMBKOBOE

Pane 300 py6.

dokayya ¢ nomraopamu
N 0A3NAVKOM

Focaccia al pomodoro, 110 g 350 py0.

MaAeHbKkune
AOMaLLHNE NUPOXKU
C YTKOW NAN OAEHUHOW

Calzoncini di anatra 690 pyO.
O cervo, 4 WTykn



