
Сеты закусок к вину
Каждый ингредиент из сета можно

заказать по отдельности

Сет закусок №1:  

Мясные деликатесы, сыры, оливки,  

гриссини, соус ромеско  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1490

Сет закусок №2:  

Рийет из лосося, хумус из батата, дзадзыки, мусс из

баклажана на гриле, мусс из козьего сыра с

маринованным перцем, паштет из куриной печени,

гриссини

 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

.

1290

Сет закусок №3:  

Сыры, гриссини. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1340

Хлебная корзина с копченым маслом  . . . . . . . 200

Устрицы дня  
Спросите у официанта, какие сегодня  . . . . . . . . . . . 1шт  390-490

Морской ёж с перепелиным яйцом  
и понзу . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1шт  300

Про ракушки
Если хотите подрезанные устрицы, сообщите 

пожалуйста, официанту.

РОТИ  
чеснок, топленое масло . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 290

РОТИ С СЫРОМ  
четыре сыра, трюфельное масло . . . . . . . . . . . . 640

РОТИ С ФОРЕЛЬЮ 
песто, дзадзыки. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 790

РОТИ С УТКОЙ 
пармезан, артишок . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 690

Роти парата
индийская лепешка с начинками



АССОРТИ ОЛИВОК . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 490

ЧИПСЫ ИЗ ПАРМЕЗАНА. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190

МОТИ С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ 
крем из картофеля, сало . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 380

МУСС ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ  
карамельная вишня, ромашка, бриошь . . . . . . 340

МИНИ ТАРТАР ИЗ ЛАНГУСТИНА 
крем из авокадо, маринованные яблоки . . . . . 390

РИЙEТ ИЗ ТОМЛЕНОЙ УТКИ  
айоли из эстрагона, черная смородина, 
картофельный чипс . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320

МИНИ ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ  
маринованный болгарский перец и лайм . . . . 320

МИНИ КЕБАБ ИЗ УТКИ  
пряные специи, соус из копченого  
баклажана, брусника. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 340

ОЛИВКИ MAESTRO JOSE 

 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 590

Едим руками

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С ТУНЦОМ  
капуста бок-чой, молодой горох,  
грибы шиитаке, соус трюфель-юдзу . . . . . . . . . . 1190

САЛАТ С УТИНЫМ БРИСКЕТОМ  
мусс из козьего сыра, печеная свекла,  
маринованная в специях груша . . . . . . . . . . . . . 890

САЛАТ СО СЛАБОСОЛЕНЫМ ЛОСОСЕМ,
АВОКАДО И АПЕЛЬСИНОМ

 
 . . . . . . . . . . . . . . . . 990

САЛАТ С КАМЧАТСКИМ КРАБОМ  
шпинат, спайси соус, авокадо,  
цветная капуста. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1190 

АРАНЧИНИ  
ризотто, пармезан, соус маринара . . . . . . . . . . . 690

СЕВИЧЕ ИЗ СИБАСА  
томатная сальса, компрессированный огурец 950

КУРИНЫЙ ПАШТЕТ С ЯБЛОЧНЫМ  
КОНФИТЮРОМ  
кампотский перец, белый шоколад . . . . . . . . . . 590

РИЙЕТ ИЗ МАКРЕЛИ 
слабосоленый огурец, маринованный лук,  
фенхель . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 690

ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ  
сыр пармезан, грибы шиитаке . . . . . . . . . . . . . . . 790

КРЕВЕТКИ СЕВЕРНЫЕ НА ЛЬДУ . . . . . . . . . . . . . . . . 1990

Закуски и салаты

УТИНЫЙ СУП  
печеные корнеплоды, яйцо пашот . . . . . . . . . . . 690

 ТЫКВЕННЫЙ ТОМ ЯМ С КРЕВЕТКОЙ 
сливочный сыр, микс орехов, кинза . . . . . . . . . . 740

Супы

БРОККОЛИ ГРИЛЬ  
соус ромеско . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 590

СПАГЕТТИ КАЧО Э ПЕПЕ  
трюфельный соус, сыр пармезан . . . . . . . . . . . . 990

ОРЗО С МОРЕПРОДУКТАМИ НА ГРИЛЕ  
соус биск, томаты на гриле . . . . . . . . . . . . . . . . . . 790

ОРЗО С КРАБОМ  
печеные томаты, соус берблан . . . . . . . . . . . . . . 1190

ПАЛТУС  
толченый картофель, соус из водорослей . . . . 1150

МИДИИ  
соус белое вино, ремесленный хлеб . . . . . . . . . 1290

СПАГЕТТИ С КРАБОМ  
биск, бренди . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1490

ФОРЕЛЬ С КАРТОФЕЛЬНЫМИ НЬОККИ 
фисташковое песто . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1250

КАЗАРЕЧЧЕ С УТКОЙ 
оливки, вяленые томаты,  
эспума из пармезана . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 990

БУРГЕР С БАТАТОМ ФРИ  
узбекские томаты, базилик,  
щавелевый соус . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1190

СТЕЙК ДНЯ  
уточните отруб, вес и цену у официанта

Горячее

ТИРАМИСУ  
мороженое из белых грибов, карамель . . . . . . 640

ГРУША ГОРГОНЗОЛА 
маринованная груша, мороженое из  
горгонзолы, миндальный крамбл . . . . . . . . . . . . 490

ПАННА-КОТТА  
с манго  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 590

СОРБЕТ  
малина, ананас, лимон . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230

На десерт

ОВОЩИ ГРИЛЬ  
цукини, болгарский перец, шампиньоны, 
петрушка, чесночное масло, соус песто 

 . . . . 490

БАТАТ ФРИ  
соус чесночный айоли  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 490

ТРЮФЕЛЬНЫЙ КАРТОФЕЛЬ ФРИ  
соус из камабера, пармезан  . . . . . . . . . . . . . . . . . 690

Гарниры 

Пожалуйста, сообщите официанту, если у вас есть аллергия на какие-либо продукты




