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М Е Н Ю

 Если у вас имеется пищевая аллергия — пожалуйста, предупредите об этом официанта. 
Фотографии не являются публичной офертой. Внешний вид блюда может отличаться от изображения.

Р Е Ж И М РА Б ОТ Ы Р Е С ТО РА Н А: 
П Н-Ч Т, В С:  С 11:30 ДО 23:30 

П Т, С Б:  С 11:30 ДО 03:00

Продление работы ресторана:  
1 час аренды — 100 000 руб.

И Н Т Е Р Е С Н Ы Е  ФА К Т Ы

Видовой ресторан авторской кухни 
«Этаж 41» является одной из самых 
высоких точек Санкт-Петербурга  

и Северной Европы, находясь  
на высоте 150 метров.

Круговой обзор 360⁰ позволяет увидеть 
взлетно-посадочную полосу  

аэропорта, Финский залив, Исаакиев-
ский собор и многие другие достопри-

мечательности Северной столицы.

Если Вам повезет побывать в нашем 
ресторане во время дождя, то можно 

оказаться в центре грозовой тучи.

Специально для ресторана «Этаж 41» 
был создан музыкальный коллектив 

HighTower Band и написан  
собственный гимн.

Из окон ресторана «Этаж 41» можно 
любоваться самыми красивыми 
закатами, а в праздничные дни – 
фейерверками со всего города.

Ресторан «Этаж 41» неоднократно 
принимал на своей кухне шеф-

поваров, которые являются 
обладателями звезд «Мишлен».

Специально для наших дорогих  
гостей в ресторане «Этаж 41»  

есть золотой лифт.

Новое блюдо На две персоныОстрое блюдоNEW
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С В Е Ж И Е 

М О Р Е П Р О Д У К Т Ы

R AW  B A R  新鲜海鲜

Икра черная 9 900.

Black caviar 黑鲟鱼鱼子酱

Икра красная 3 500.

Red caviar 红鲑鱼鱼子酱

Икра щучья 3 600.

Pike caviar 狗鱼鱼子酱

Ассорти икры  15 000.

Assorted caviar 什锦鱼子酱

Морской ёж (по четвергам), 1 шт. 600.

Sea urchin 1 piece (Thursdays only) 海胆 ( 星期四 ) 1件

П Л АТО

Клешни камчатского краба  8 500. 
(запеченные)

Kamchatka crab claws (baked) 堪察加蟹爪 ( 烤制的 ) 

Клешни камчатского краба (на льду)  7 900. 
Kamchatka crab claws (on ice) 堪察加蟹爪 ( 在冰上 ) 

УС Т Р И Ц Ы

Устрица Дальневосточная, 1 шт.  650.

Russian Far Eastern oyster 牡蛎远东 1件

Дюжина устриц 6 500.

A dozen oysters 一打牡蛎

Дюжина устриц (по четвергам) 4 900.

A dozen oysters (Thursday only) 一打牡蛎（星期四）

Дюжина устриц с вином (акция) 5 800.

A dozen oysters with wine (special offer) 一打牡蛎配酒 .

Устрица премиум Акке / Джоли /  890. 
Мияги / Муроцу / Черный жемчуг, 1 шт.

Premium oysters on offer 1 piece (Akke / Murotsu / 
Miyagi / Black Pearls / Pink Jolie) 优质牡蛎 （1 件）

Дюжина премиум устриц 8 900. 
A dozen of premium oysters 一打牡蛎优质
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Х О Л О Д Н Ы Е 

З А К УС К И

A P P E T I Z E R S  零食

Ассорти Антипасти  250 г 1 950.

Antipasti assorted 安提帕斯提什锦

Артишоки маринованные  50 г 490.

Artichokes marinated 腌朝鲜蓟

Вяленые томаты  50 г 380.

Dried tomatoes 干番茄们

Гигантские оливки  50 г 450.

Giant olives 巨型们橄榄

Каперсы  50 г 480.

Capers 刺山柑

Оливки каламата  50 г 390.

Kalamata olives 卡拉马塔橄榄
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Карпаччо из вырезки лося 1 550.

Moose carpaccion 驼鹿鱼片卡帕西奥

 
Тартар из вырезки лося  
с трюфельным муссом  
и картофелем пай

Moose tenderloin tartare  
with truffle mousse  
and crispy potato  
驼鹿鱼片鞑靼松露慕斯和脆土豆

1 150.

Паштет из куриной печени и фуа-гра 890. 
с бриошь и луковым мармеладом

Chicken liver and foie gras pate with brioche and onion marmalade 
鸡肝佩特和鹅肝配奶油蛋卷和洋葱果酱

Вителло Тоннато  1 450.

Vitello Tonnato  维泰洛 托纳托

 
Сырная  
тарелка

Cheese plate  
什锦奶酪

3 300.
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Карпаччо  
из говядины  
с гуакамоле

Beef carpaccio  
with guacamole  

牛肉卡帕西奥配鳄梨酱

1 450.

 
Ассорти 

испанских 
мясных 

деликатесов
Assorted Spanish  

meat delicacies  
什锦西班牙语 
肉类美味佳肴

3 100.

Хамон  
Иберико,  

порция
Jamon Iberico  

Zhamon 50克

3 900.

Тартар из говядины  
с грибной эмульсией  
и древесными грибами
Beef tartare  
with mushroom emulsion 
牛肉鞑靼蘑菇乳液和木蘑菇

950.
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С Е В И Ч Е - Б А Р

C E V I C H E  B A R  酸橘汁腌鱼

Ассорти морепродуктов 7 700.

Assorted seafood 什锦海鲜

Суши нигири, 1 шт.:

Sushi 
 寿司 

Гребешок 550.

Scallop 扇贝寿司(1件)

Краб 550.

Crab 螃蟹寿司(1件)

Креветка 350.

Shrimp 虾寿司(1件)

Лосось 350.

Salmon 三文鱼寿司(1件)

Угорь 350.

Eel 鳗鱼寿司(1件)
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Сашими ролл 
Sashimi roll 
生鱼片卷

2 590.

 
Ролл с гребешком  
и соусом ХО 
Scallop roll in XO sauce  
寿司卷配扇贝和酱汁 ХО

2 190.

 
Фреш-ролл с лососем, 
крабом и соусом  
из манго 
Crab and salmon fresh roll  
with mango sauce  
三文鱼、蟹、芒果酱鲜卷

2 590.

Филадельфия 
с лососем 

Philadelphia roll 
with salmon 

配三文鱼和奶酪

1 590.

 
Ролл с обжаренным  

угрем и лососем 
Roasted eel and salmon roll with cream cheese  

炸鳗鱼, 奶油芝士和三文鱼寿司卷

1 490.

Калифорния  
с камчатским крабом 

California roll with Kamchatka crab 
卷跟堪察加蟹

2 150.

Сашими  
угорь 
Sashimi Eel  
刺身鳗鱼

950.

Сашими  
лосось 
Sashimi Salmon  
刺身三文鱼

890.

Сашими  
гребешок 
Sashimi Scallop  
刺身扇贝

1 390.

Сашими  
креветка 
Sashimi Shrimp  
刺身虾

750.

Сашими краб 
Sashimi Krab  
刺身螃蟹

2 300.
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Карпаччо из лангустина 1 350.

Langoustine carpaccio 卡帕西奥海螯虾

 
Тартар  

из тунца 
Tuna tartare  

金枪鱼生肉塔塔

1 550. 

 
Хендроллы Handrolls  手卷寿司什锦

Ассорти 3 200.
Handrolls assrorted   
手卷寿司什锦

Лосось 550.
Salmon 手卷寿司配三文鱼

Краб 750.
Crab 手卷寿司配螃蟹

Гребешок 600.
Scallop 手卷寿司配扇贝

Угорь 450.
Eel 手卷寿司配鳗鱼

Тунец 450.
Tuna 手卷寿司配金枪鱼

Лангустин 400.
Langoustine 手卷寿司配海螯虾

 
Тартар из лосося 1 490.

Salmon tartare 三文鱼生肉塔塔

 
Ассорти тартар роллов 1 690.

Assorted tartare roll 什锦塔塔司卷
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Смуши из лосося с соусом спайси 990.

Salmon smushi 白萝卜上的小块三文鱼配辣酱

 
Креветки  
в соусе васаби 

Shrimps in wasabi sauce  
山葵酱虾

1 250.

Угорь с авокадо, страчателлой  1 350. 
и томатной сальсой

Japanese eel with avocado, strachatella and tomato salsa 
鳗鱼配鳄梨，奶酪和番茄莎莎

Лосось с гуакамоле 1 390.

Salmon with guacamole 三文鱼配鳄梨酱

Татаки из лосося, 
заправленный  
имбирно-кунжутным 
дрессингом
Salmon Tataki  
 塔塔基从三文鱼

1 350.
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С А Л АТ Ы

S A L A D S  沙拉

Салат с лососем в темпуре  1 950. 
и соусом манго-чили

Tempura salmon salad with mango-chili sauce 
天妇罗三文鱼和辣芒果酱沙拉

Гранд Грик салат 1 950.

Grand Greek salad 
北京卷心菜沙拉

Гранд Грик салат 1/2 990.

Grand Greek salad 1/2 
北京卷心菜沙拉 ½

Салат с тунцом татаки 1 790. 
и кунжутным дрессингом
Tuna tataki salad with sesame dressing  
金枪鱼沙拉配芝麻酱



Салат с крабом и спаржей 2 400.

Crab and asparagus salad 沙拉配螃蟹和芦笋

Салат «Цезарь»  
с креветками 

Gaius Julius Caesar 
with shrimps 
凯撒沙拉虾

1 390.

Салат «Цезарь»  
с куриной грудкой  

Gaius Julius Caesar  
with chicken breast  
凯撒沙拉鸡胸肉

950.
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Левантийский салат Фаттуш 1 250.

Levantine Fattouche salad   
由生菜、蔬菜和烤扁面包片制成的一种受欢迎的Levantine菜肴

Салат с цыпленком 950. 
и йогуртовой заправкой

Chicken and yoghurt dressing salad 沙拉鸡酸奶酱

Теплый салат  
с баклажанами, 
спелыми томатами  
и страчателлой
Salad with eggplant, ripe tomatoes 
and strachatella cheese  
茄子和成熟西红柿的 
温暖沙拉跟嫩乳酪

1 150.

Теплый салат  
с баклажанами  
и спелыми томатами
Salad with eggplant  
and ripe tomatoes   
茄子和成熟西红柿的温暖沙拉

790.
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Чука салат с хрустящими 850. 
листьями и соусом Вафу 

Chuka salad with iceberg lettuce and Wafu sauce   
海藻沙拉配冰山和柑橘和黑胡椒酱

Салат с печеной свеклой,  1 390. 
козьим сыром и хамоном 

Baked beetroot salad with goat cheese and Jamon Iberico   
沙拉烤甜菜根加jamon和山羊奶酪

 
Салат  
с морепродуктами
Seafood salad 
沙拉跟海鲜

3 150.

 
Салат с говядиной  
Beef salad 沙拉跟牛肉

1 650.

 
Зеленый боул  

Green bowl   
藜麦与蔬菜和鲍伯

850.
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С У П Ы

S O U P S  汤

Крем-суп из пастернака 1 150. 
с пармской ветчиной

Parsnip cream soup with Parma   
奶油汤从欧洲防风跟帕尔马火腿

Том ям с морепродуктами 1 390.

Tom yam with seafood  
海鲜汤辣
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Куриный суп  750.

Chicken soup 鸡汤

 
Похлебка  
из белых  

грибов
Porchini soup  
牛肝菌蘑菇汤

1 190.

Борщ с салом, пампушкой и зеленым луком 890.

Borscht with lard, garlic bread and green onions 罗宋汤猪油，小圆面包和葱

Бостонский  
рыбный суп

Boston fish soup  
波士顿鱼汤

1 750.
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Х О С П Е Р

J O S P E R  烤架

Томагавк Gold 999.9  19 999.

Tomahawk Gold 999.9 牛肋眼 Gold 999.9

Рибай  5 500. 

Ribeye 肋眼肉排

Стриплойн  4 900.

Striploin 肋部的薄边肉排
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Цыпленок Корнишон 
на углях
Chiken on coals  
煤上的鸡小黄瓜

1 750.

Фланк
Flank  

侧翼肉排

2 350.



 
Осьминог  
с авокадо  
и соусом велюте
Octopus with avocado and velouté sauce. 
带鳄梨和肉汤酱的章鱼。

3 500.

34 35ЭТАЖ-41

Сибас  
в панцире  

из соли
Salt baked sea bass  

盐壳中的鲈鱼

4700.
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ГО Р Я Ч Е Е

M A I N S  热菜

Утка по-пекински   8 900.

Peking duck 北京烤鸭

Утка по-пекински 1/2 4 400.

Half of peking duck 北京烤鸭 1/2
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Филе цыпленка  
с киноа, брокколи  
и авокадо на гриле

Chicken fillet with quinoa,  
broccoli and grilled avocado  
藜麦鸡柳,西兰花和鳄梨烤架

1 350.

 
Томленое  

плечо ягненка 
Stewed lamb shoulder  

炖肩部小羊肉

9 680.

 
Баклажан  
миланезе

Milanese eggplant  
面包屑和番茄酱烤茄子

950.
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Филе черного палтуса  
с вонголе и шафрановым соусом
Black halibut fillet with vongole  
and saffron sauce 
黑比目鱼片蛤蜊和藏红花酱

1 850.

 
Бавет со сморчками  
и гратеном 
Bavet with morels and gratin  
巴韦特与羊肚菌和奶油土豆

2 750.

Утиная ножка конфи  
со шпинатом и вешенками 
Duck leg with spinach  
and oyster mushrooms  
菠菜及蘑菇鸭腿

1 550.

Щечки с печеной капустой  
и соусом Пармезан

Cheeks with baked cabbage and parmesan 
sauce 面颊配烤卷心菜和巴马干酪酱

1 650.
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Томленый  
говяжий язык

Simmered beef tongue  
炖牛舌

2 200.

 
Шатобриан

Chateaubriand  
夏多布里昂牛排

6 800.

Бургер  
из мраморной 

говядины  
с картофелем фри

Marble beef burger with  
French fries and curry sauce  

大理石牛肉汉堡配炸薯条

1 390.
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Кальмар Лолиго, фаршированный креветками  2 100.

Loligo squid stuffed with shrimp  Loligo鱿鱼塞满虾

 
Рапаны  

с брюссельской 
капустой и соусом 

горгонзолла
Rapans with Brussels sprouts and 

gorgonzola sauce  
贝类跟布鲁塞尔豆芽和 

调味汁"gorgonzola"

2 150.

Стейк из Фуа-гра с печеной морковью и бобами тонка 3 190.

Foie gras steak with baked carrots and tonka  鹅肝牛排配烤胡萝卜和鲍伯

 
Пирог  
с мясом лося,  
фуа-гра и коньяком
Pie with moose,  
foie gras and cognac  
驼鹿馅饼， 
鹅肝和干邑

1 950.
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Филе черного палтуса  
с вонголе и шафрановым соусом
Black halibut fillet with vongole  
and saffron sauce 
黑比目鱼片蛤蜊和藏红花酱

2 250.

 
Судак со спагетти из цукини  
и соусом Наполи

Pikeperch with zucchini spaghetti  
and Napoli sauce 
西葫芦意大利面条从派 
克鲈鱼和那不勒斯酱

1 650.

Форель  
с авокадо на гриле

Trout with grilled avocado  
牛油果烤鳟鱼

1 750.



48 49ЭТАЖ-41

 

П А С ТА , 

З А П РА В Л Е Н Н А Я  

В  ГО Л О В К Е  С Ы РА 

G R A N A  PA D A N O

G R A N A  PA D A N O  

C H E E S E  W H E E L  PA S TA  

 
在GRANA PADANO奶酪 
的头部烹制的意大利面
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Качо э пепе 

Cacio e pepe  
在奶酪头意大利面

4 190.

 
Спагетти  

с черной икрой

Spaghetti with black caviar  
黑鱼子酱意大利面

8 990.

 
Спагетти  

с черным трюфелем

Spaghetti with black truffle  
黑松露意大利面

4 999.

 
Трюфель  

сезонный, 

Seasonal truffle, 1 gramm  
季节性块菌 , 1克

1 г 490.
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П А С ТА  

И  Р И З ОТ Т О

PA S TA  &  R I S OT T O  

意粉

Спагетти с клешней краба  7 500. 
и рикоттой

Spaghetti with crab claw and ricotta 
蟹爪意大利通心粉和意大利乳清干酪
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Равиолли со шпинатом и рикоттой, с соусом болоньезе и муссом пармезан 1 950.

Raviolli with spinach and ricotta, with bolognese sauce and parmesan mousse 菠菜和意大利乳清干酪馄饨配肉酱和巴马干酪慕斯

 
Ризотто с лангустинами и страчателлой 2 150.

Risotto with langoustine and strachatella  海螯虾和奶酪烩饭

 
Карбонара с хамоном 1 950.

Carbonara with Jamon Iberico  芝士培根意大利面

Пенне с копченым лососем 1 650.

Penne pasta with smoked salmon 通心粉跟烟熏三文鱼

Паста с креветками и пармой 1 750.

Pasta with shrimps and Parma  意粉跟火腿和虾

 
Ризотто  

с белыми  
грибами 

Risotto with porcini  
mushrooms  
牛肝菌烩饭

1 750.



Хлебная корзина 450. 
(чиабатта темная, чиабатта светлая, морковный хлеб,  
тыквенный хлеб, кукурузная булочка)

Bread Bowl 篮面包

56 57ЭТАЖ-41

Картофель фри с трюфелем 850.  
и муссом пармезан

French fries with parmesan mousse  
炸薯条加块菌和巴马干酪慕斯

Мини-картофель с грибами 780.

Baked potatoes with mushrooms 蘑菇迷你土豆

Батат фри 850.

Sweet potato fries 红薯薯条

Картофельное пюре 580. 

Mashed potatoes 马铃薯泥

Овощи гриль 850.

Grilled vegetables 蔬菜在烤架上 

Шпинат 790.

Spinach 菠菜 

ГА Р Н И Р Ы
S I D E  D I S H E S  配菜

Х Л Е Б  И З  С О Б С Т В Е Н Н О Й  П Е К А Р Н И
H O M E M A D E  B R E A D  面包
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Д Е С Е Р Т Ы

D E S S E R T S  甜点

Фруктовая тарелка на компанию  3 700.

Fruit plate for company 水果盘.

Фруктовая тарелка на двоих  1 650.

Fruit plate for two persons 两个人水果盘 

Ягодная тарелка 3 500.

Berries Plate 浆果盘 .

Голубика 100 г 1 100.

Blueberries 100 g 蓝莓 100克.

Ежевика 100 г 1 300.

Blackberries 100 g 黑莓 100克.

Клубника 100 г 800.

Strawberries 100 g 草莓 100克.

Малина 100 г 1 200.

Raspberries 100 g 山莓 100克.



 
Медовик с малиной 750.

Honey cake with raspberries 蜂蜜蛋糕复盆子

 
Йогуртовый мусс со свежей малиной и клубничной эссенцией 850.

Yogurt mousse with fresh raspberries and strawberry essence  酸奶慕斯配新鲜复盆子和草莓精华.

 
Тирамису 850.

Tiramisu  提拉米苏.

Хрустящий наполеон  790. 
с заварным кремом и малиной

Crispy Napoleon with custard and raspberries 
脆皮«拿破仑»配蛋奶沙司和复盆子

 
Баскский чизкейк   750. 
с вареной сгущенкой

Basque cheesecake with condensed milk  
煮炼乳芝士蛋糕

 
Анна Павлова  

с ванильной намелакой  
и тартаром из ананаса,  

личи, лайма
Anna Pavlova with vanilla namelaka  

and pineapple, lychee, lime tartare   
安娜帕夫洛娃与香草 
namelaka和菠萝， 

荔枝，酸橙鞑靼

.

690.
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Сорбеты: Клубничный / 
Малиновый / Анансовый / 
Маракуйя, манго,  
кафирский лайм 

Sorbets: Strawberry / Raspberry / Pinapple / 
Passion fruit, mango, kafir lime

草莓冰糕 / 复盆子冰糕 / 菠萝冰糕 /  
百香果冰糕，芒果，卡菲尔酸橙

250.

Мороженое: Ванильное / 
Фисташка / Шоколадное / 
Пломбир  
Ice cream Vanila / Pistachio /  
Chocolate / Sundae   
香草冰淇淋 / 开心果冰淇淋 /  
巧克力冰淇淋 / 冰淇淋圣代

250.

Моти Бабл-Гам / 
Рафаэлло / Черника / 
Клубника-Земляника

Mochi bubble gum / Rafaello /  
blueberry / strawberry 

泡泡糖麻糬、草莓麻糬、 

拉法洛麻糬 、 蓝莓麻糬

450.

ТА Б Л И Ц А  К А Л О Р И Й Н О С Т И  Б Л Ю Д
СОДЕРЖАНИЕ В ОДНОЙ ПОРЦИИ БЛЮДА выход, кг Ж Б У ккал.

С В Е Ж И Е М О Р Е П РОДУ КТ Ы
Икра черная осетровая  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,120  .  .  .  .  .  .  .  .15  .  .  .  .  .  . 19  .  .  .  .  . 27  .  .  .  .  . 310 
Икра красная лососевая   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,170  .  .  .  .  .  .  . 20  .  .  .  .  .  .29  .  .  .  .  . 26  .  .  .  . 400 
Икра щучья   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,170  .  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  . 19  .  .  .  .  . 26  .  .  .  .  .270 
Ассорти икры   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,460  .  .  .  .  .  .  . 44  .  .  .  .  .  .68  .  .  .  .  . 79  .  .  .  . 990 
Морской ёж (по четвергам), 1 шт.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1шт  .  .  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  .  . 14  .  .  .  .  .  .  .4  .  .  .  .  . 110

Клешни камчатского краба (запеченные)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,490  .  .  .  .  .  .  . 16  .  .  .  .  .  .20  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  .250 
Клешни камчатского краба (на льду)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,490  .  .  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  .  . 14  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  .  .  .  .  .
150  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .

Устрица Дальневосточная 1 шт.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1шт  .  .  .  .  .  .  .  . 3  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  .  .90 
Дюжина устриц  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12шт  .  .  .  .  .  .  .  . 0  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  . 15 
Дюжина устриц (по четвергам)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12шт  .  .  .  .  .  .  .  . 0  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  . 15 
Дюжина устриц с вином (акция)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12шт  .  .  .  .  .  .  .  . 0  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  . 15 
Устрица премиум Акке 1 шт.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1шт  .  .  .  .  .  .  .  . 0  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  . 15 
Устрица премиум Джоли 1 шт.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1шт  .  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  .  .  . 9  .  .  .  .  .  .  .6  .  .  .  .  .  . 70 
Устрица премиум Мияги 1 шт. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1шт  .  .  .  .  .  .  .  . 0  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  . 15 
Устрица премиум Муроцу 1 шт.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1шт  .  .  .  .  .  .  .  . 0  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  . 15 
Устрица премиум Черный жемчуг 1 шт.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1шт  .  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  .  .  . 9  .  .  .  .  .  .  .5  .  .  .  .  .  . 70 
Дюжина премиум устриц  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12шт  .  .  .  .  .  .  .  . 0  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .  .8  .  .  .  .  .  . 40

З А КУС К И
Ассорти Антипасти  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,250  .  .  .  .  .  .  .  . 8  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  .  .  .5  .  .  .  .  . 100 
Артишоки маринованные   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,050  .  .  .  .  .  .  .  . 0  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  .  .  .2  .  .  .  .  .  . 15 
Вяленые томаты   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,050  .  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  .  . 3  .  .  .  .  .  . 11  .  .  .  .  . 140 
Гигантские оливки   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,050  .  .  .  .  .  .  . 20  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .  .8  .  .  .  .  .220 
Каперсы   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,050  .  .  .  .  .  .  .  . 0  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  .  .  .2  .  .  .  .  .  . 15 
Оливки каламата   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,050  .  .  .  .  .  .  . 20  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .  .8  .  .  .  .  .220 
Вителло Тоннато  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,180  .  .  .  .  .  .  . 32  .  .  .  .  .  . 13  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .350 
Паштет из куриной печени и фуа-гра  
с бриошь и луковым мармеладом .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,150  .  .  .  .  .  .  . 16  .  .  .  .  .  .  . 8  .  .  .  .  . 22  .  .  .  . 280 
Сырная тарелка  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,260  .  .  .  .  .  .  . 16  .  .  .  .  .  . 13  .  .  .  .  .  . 11  .  .  .  .  .220 
Хамон 50 гр   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,050  .  .  .  .  .  .  .  .12  .  .  .  .  .  .32  .  .  .  .  .  .  .0  .  .  .  .  .240 
Ассорти испанских мясных деликатесов .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,120  .  .  .  .  .  .  .  .41  .  .  .  .  .  .23  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  . 460 
Тартар из говядины с грибной эмульсией  
и древесными грибами   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,140  .  .  .  .  .  .  .  .17  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  .  .3  .  .  .  .  . 210 
Тартар из вырезки лося с трюфельным муссом  
и картофелем пай  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,120  .  .  .  .  .  .  .  . 4  .  .  .  .  .  . 13  .  .  .  .  .  .  .4  .  .  .  .  . 100 
Карпаччо из говядины с гуакамоле  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,150  .  .  .  .  .  .  .  .17  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  .  .6  .  .  .  .  .220 
Карпаччо из вырезки лося  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,120  .  .  .  .  .  .  .  .13  .  .  .  .  .  . 17  .  .  .  .  .  .  .4  .  .  .  . 200

С Е В И Ч Е-Б А Р
Ассорти морепродуктов  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,510  .  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  .  . 17  .  .  .  .  .  .  .6  .  .  .  .  . 110 
Суши нигири с креветкой 1 шт  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,040  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  .21  .  .  .  .  . 130 
Суши нигири с гребешком 1 шт  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,040  .  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  .  . 12  .  .  .  .  . 23  .  .  .  .  . 160 
Суши нигири с крабом 1 шт  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,040  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .  . 9  .  .  .  .  .  .21  .  .  .  .  . 130 
Суши нигири с лососем 1 шт  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,040  .  .  .  .  .  .  .  . 4  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  .21  .  .  .  .  . 150 
Суши нигири с угрем 1 шт  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,040  .  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  .  .  . 8  .  .  .  .  . 23  .  .  .  .  . 140 
Ролл Калифорния с камчатским крабом   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,320  .  .  .  .  .  .  .  . 6  .  .  .  .  .  .  . 6  .  .  .  .  . 20  .  .  .  .  . 150 
Ролл с обжаренным угрем и лососем   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,290  .  .  .  .  .  .  .  . 4  .  .  .  .  .  .  . 7  .  .  .  .  . 22  .  .  .  .  . 150 
Ролл с гребешком и соусом ХО   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,300  .  .  .  .  .  .  .  . 4  .  .  .  .  .  .  . 7  .  .  .  .  . 25  .  .  .  .  . 160 
Ролл Филадельфия  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,305  .  .  .  .  .  .  .  . 4  .  .  .  .  .  .  . 7  .  .  .  .  .  .16  .  .  .  .  . 130 
Ассорти тартар роллов  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,290  .  .  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  . 34  .  .  .  .  .240 
Сашими ролл  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,180  .  .  .  .  .  .  .  .13  .  .  .  .  .  . 14  .  .  .  .  .  .  .8  .  .  .  . 200 
Фреш-ролл с лососем, крабом и соусом из манго  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,180  .  .  .  .  .  .  .  .14  .  .  .  .  .  .  . 9  .  .  .  .  .  . 11  .  .  .  .  . 210 
Ассорти хендроллов  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,330  .  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  .19  .  .  .  . 200 
Хендролл с лососем  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,055  .  .  .  .  .  .  .  . 11  .  .  .  .  .  .  .11  .  .  .  .  .  .19  .  .  .  .  .220 
Хендролл с крабом   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,055  .  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  . 20  .  .  .  . 200 
Хендролл с гребешком   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,055  .  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  . 20  .  .  .  . 200 
Хендролл с угрем  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,055  .  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  .  . 8  .  .  .  .  . 20  .  .  .  . 200 
Хендролл с тунцом   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,055  .  .  .  .  .  .  .  . 9  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  .19  .  .  .  .  . 190 
Хендролл с лангустинами   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,055  .  .  .  .  .  .  .  . 9  .  .  .  .  .  . 12  .  .  .  .  .  .19  .  .  .  .  .220 
Сашими из гребешка  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,170  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .  . 8  .  .  .  .  .  .13  .  .  .  .  .  .90 
Сашими из краба  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,170  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .  . 9  .  .  .  .  .  .12  .  .  .  .  .  . 85 
Сашими из креветки  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,170  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .  . 9  .  .  .  .  .  .12  .  .  .  .  .  . 85 
Сашими из лосося   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,170  .  .  .  .  .  .  .  . 3  .  .  .  .  .  .  . 9  .  .  .  .  .  .12  .  .  .  .  . 100 
Сашими из угря   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,180  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .  . 6  .  .  .  .  .  .15  .  .  .  .  .  . 95 
Тартар из лосося  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,120  .  .  .  .  .  .  . 18  .  .  .  .  .  .  .11  .  .  .  .  .  .  .6  .  .  .  .  .230 
Креветки в соусе васаби  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,250  .  .  .  .  .  .  . 26  .  .  .  .  .  . 13  .  .  .  .  .  .13  .  .  .  .  .340 
Смуши из лосося с соусом спайси   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,080  .  .  .  .  .  .  .  .13  .  .  .  .  .  . 14  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  . 199 
Тартар из тунца   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,150  .  .  .  .  .  .  .  . 11  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  .  .6  .  .  .  .  . 160 
Карпаччо из лангустина .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,100  .  .  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  .  . 18  .  .  .  .  .  .  .8  .  .  .  .  . 170 
Татаки из лосося  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,160  .  .  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  .  .  .11  .  .  .  .  .  .  .9  .  .  .  .  . 140 
Угорь с авокадо, страчателлой и томатной сальсой   .  .  .  .  .  .  .  .0,130  .  .  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  .  .  . 6  .  .  .  .  .  .  .5  .  .  .  .  . 100 
Лосось с гуакамоле  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,150  .  .  .  .  .  .  .  .12  .  .  .  .  .  . 14  .  .  .  .  .  .10  .  .  .  .  . 210

СУ П Ы
Борщ с салом, пампушкой и зеленым луком  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,545  .  .  .  .  .  .  .  . 8  .  .  .  .  .  .  . 8  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  . 120 
Крем-суп из пастернака с пармской ветчиной   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,275  .  .  .  .  .  .  .  .17  .  .  .  .  .  .  . 4  .  .  .  .  .  .  .6  .  .  .  .  . 190 
Бостонский рыбный суп  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,400  .  .  .  .  .  .  .  . 8  .  .  .  .  .  .  . 9  .  .  .  .  .  .  .5  .  .  .  .  . 130 
Похлебка из белых грибов  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,300  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .  . 3  .  .  .  .  .  .  .5  .  .  .  .  .  . 35 
Куриный суп  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,400  .  .  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  .  .  . 8  .  .  .  .  .  .  .3  .  .  .  .  . 100 
Том ям   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,550  .  .  .  .  .  .  .  . 4  .  .  .  .  .  .  . 7  .  .  .  .  .  .  .9  .  .  .  .  .  . 95

ХЛ Е Б
Хлебная корзина  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,300  .  .  .  .  .  .  .  . 6  .  .  .  .  .  .  . 6  .  .  .  .  . 43  .  .  .  .  .249

СОДЕРЖАНИЕ В ОДНОЙ ПОРЦИИ БЛЮДА выход, кг Ж Б У ккал.

САЛ АТ Ы
Левантийский салат Фаттуш  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,200  .  .  .  .  .  .  .  . 0  .  .  .  .  .  .  . 3  .  .  .  .  .  .15  .  .  .  .  .  . 75 
Салат "Цезарь" с креветкой  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,220  .  .  .  .  .  .  . 18  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  .  .8  .  .  .  .  .240 
Салат "Цезарь" с куриной грудкой .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,320  .  .  .  .  .  .  .  .15  .  .  .  .  .  . 12  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  . 210 
Чука салат с хрустящими листьями и соусом Вафу   .  .  .  .  .  .  .  . 0,205  .  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .14  .  .  .  .  .  . 85 
Grand Greek салат  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,580  .  .  .  .  .  .  .  . 8  .  .  .  .  .  .  . 3  .  .  .  .  .  .  .5  .  .  .  .  . 100 
Grand Greek салат 1/2  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,245  .  .  .  .  .  .  .  . 9  .  .  .  .  .  .  . 3  .  .  .  .  .  .  .5  .  .  .  .  . 120 
Зеленый Боул  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,240  .  .  .  .  .  .  .  . 9  .  .  .  .  .  .  . 7  .  .  .  .  . 27  .  .  .  .  .220 
Салат с крабом и спаржей  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,240  .  .  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  .  .  . 4  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  . 110 
Салат с говядиной   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,230  .  .  .  .  .  .  .  .13  .  .  .  .  .  .  . 8  .  .  .  .  .  .  .8  .  .  .  .  .180 
Салат с морепродуктами   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,270  .  .  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  .  . 12  .  .  .  .  .  .13  .  .  .  .  . 170 
Салат с тунцом татаки и кунжутным дрессингом   .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,260  .  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  .  .9  .  .  .  .  . 170 
Салат с печеной свеклой, козьим сыром и хамоном  .  .  .  .  .  .  . 0,220  .  .  .  .  .  .  .  . 9  .  .  .  .  .  .  . 7  .  .  .  .  .  .10  .  .  .  .  . 150 
Салат с цыпленком и йогуртовой заправкой  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,250  .  .  .  .  .  .  .  . 5  .  .  .  .  .  .  .11  .  .  .  .  .  .  .6  .  .  .  .  . 110 
Салат с лососем в темпуре и соусом манго-чили  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,220  .  .  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  .  .  . 7  .  .  .  .  .  .12  .  .  .  .  . 140 
Теплый салат с баклажанами и спелыми томатами   .  .  .  .  .  .  .  .  .0,215  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .15  .  .  .  .  .  . 75 
Теплый салат с баклажанами и спелыми томатами  
и страчателлой  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,275  .  .  .  .  .  .  .  . 5  .  .  .  .  .  .  . 5  .  .  .  .  .  .13  .  .  .  .  . 110

ХО С П Е Р
Рибай   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,350  .  .  .  .  .  .  . 25  .  .  .  .  .  . 18  .  .  .  .  .  .  .2  .  .  .  . 300 
Стриплойн   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,350  .  .  .  .  .  .  . 25  .  .  .  .  .  . 18  .  .  .  .  .  .  .2  .  .  .  . 300 
Томагавк Gold 999.9  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1,000  .  .  .  .  .  .  . 56  .  .  .  .  .  .40  .  .  .  .  .  .31  .  .  .  .  .780 
Кальмар-гриль   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,260  .  .  .  .  .  .  .  .13  .  .  .  .  .  . 16  .  .  .  .  .  .  .3  .  .  .  . 200 
Фланк стейк  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,230  .  .  .  .  .  .  .  .31  .  .  .  .  .  .22  .  .  .  .  .  .  .3  .  .  .  .  .370 
Цыпленок Корнишон на углях  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,370  .  .  .  .  .  .  . 19  .  .  .  .  .  . 16  .  .  .  .  .  .  .4  .  .  .  .  .250 
Осьминог с авокадо и соусом велюте  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,300  .  .  .  .  .  .  . 18  .  .  .  .  .  .  . 5  .  .  .  .  .  .  .3  .  .  .  .  . 190 
Сибас в панцире из соли  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,240  .  .  .  .  .  .  .  . 4  .  .  .  .  .  . 18  .  .  .  .  .  .  .8  .  .  .  .  . 140

ГО Р Я Ч Е Е
Шатобриан  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,320  .  .  .  .  .  .  .  . 9  .  .  .  .  .  .  .11  .  .  .  .  .  .  .4  .  .  .  .  . 150 
Утка по-пекински   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,700  .  .  .  .  .  .  .  . 6  .  .  .  .  .  . 17  .  .  .  .  .  .  .4  .  .  .  .  .240 
Утка по-пекински 1/2   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,350  .  .  .  .  .  .  .  . 6  .  .  .  .  .  . 17  .  .  .  .  .  .  .4  .  .  .  .  .240 
Баклажан миланезе  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,248  .  .  .  .  .  .  .  . 0  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  .  .12  .  .  .  .  .  . 55 
Стейк из Фуа-гра с печеной морковью и бобами тонка  .  .  . 0,200  .  .  .  .  .  .  . 27  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  .  .6  .  .  .  .  . 310 
Томленое плечо ягненка  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1,000  .  .  .  .  .  .  .  . 9  .  .  .  .  .  . 17  .  .  .  .  .  .  .8  .  .  .  .  .180 
Бургер из мраморной говядины с картофелем фри  .  .  .  .  .  .  .  . 0,535  .  .  .  .  .  .  .  .13  .  .  .  .  .  .  . 8  .  .  .  .  .  .16  .  .  .  .  . 210 
Бавет со сморчками и гратеном  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,330  .  .  .  .  .  .  . 19  .  .  .  .  .  . 12  .  .  .  .  .  . 11  .  .  .  .  .260 
Щечки с печеной капустой и соусом Пармезан  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,280  .  .  .  .  .  .  . 34  .  .  .  .  .  . 10   .  .  .  .  .  .  .4  .  .  .  .  .360 
Томленый говяжий язык   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,390  .  .  .  .  .  .  . 27  .  .  .  .  .  .  . 7  .  .  .  .  .  .  .9  .  .  .  .  . 310 
Филе цыпленка с киноа, брокколи и авокадо на гриле  .  .  .  . 0,400  .  .  .  .  .  .  .  . 11  .  .  .  .  .  . 13  .  .  .  .  .  . 17  .  .  .  .  .220 
Пирог с мясом лося, фуа-гра и коньяком  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,400  .  .  .  .  .  .  . 19  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  .19  .  .  .  . 300 
Утиная ножка конфи со шпинатом и вешенками  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,330  .  .  .  .  .  .  . 39  .  .  .  .  .  . 19  .  .  .  .  .  .  .9  .  .  .  . 460

Судак со спагетти из цукини и соусом Наполи  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,360  .  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  . 17  .  .  .  .  .  .  .6  .  .  .  .  .180 
Филе черного палтуса с вонголе и шафрановым соусом  .  . 0,400  .  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  . 13  .  .  .  .  .  .  .3  .  .  .  .  . 150 
Рапаны с брюссельской капустой и соусом горгонзолла  .  . 0,350  .  .  .  .  .  .  . 19  .  .  .  .  .  . 10  .  .  .  .  .  .  .4  .  .  .  .  .220 
Кальмар Лолиго, фаршированный креветками  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,247  .  .  .  .  .  .  .  . 9  .  .  .  .  .  .  .11  .  .  .  .  .  . 11  .  .  .  .  . 170 
Форель с авокадо на гриле  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,280  .  .  .  .  .  .  .  .12  .  .  .  .  .  .  .11  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  .180 
Качо э пепе   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,300  .  .  .  .  .  .  . 28  .  .  .  .  .  .22  .  .  .  .  . 22  .  .  .  .  .430 
Спагетти с черным трюфелем  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,300  .  .  .  .  .  .  . 24  .  .  .  .  .  . 17  .  .  .  .  . 23  .  .  .  .  .370 
Трюфель сезонный, 1 грамм  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,001  .  .  .  .  .  .  .  . 0  .  .  .  .  .  .  . 0  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .  . 3 
Спагетти с черной икрой  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,300  .  .  .  .  .  .  . 26  .  .  .  .  .  .23  .  .  .  .  . 23  .  .  .  .  . 410

ГА Р Н И Р Ы
Батат фри  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,150  .  .  .  .  .  .  .  . 9  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  . 23  .  .  .  .  .180 
Картофель фри с трюфелем и мусом пармезан  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,210  .  .  .  .  .  .  . 18  .  .  .  .  .  .  . 7  .  .  .  .  .  .19  .  .  .  .  .260 
Картофельное пюре  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,200  .  .  .  .  .  .  .  . 8  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  .  .14  .  .  .  .  . 130 
Мини-картофель с грибами   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,250  .  .  .  .  .  .  .  . 8  .  .  .  .  .  .  . 3  .  .  .  .  .  .  .9  .  .  .  .  . 120 
Овощи на гриле  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,345  .  .  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  .  .10  .  .  .  .  . 110 
Шпинат  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,050  .  .  .  .  .  .  . 34  .  .  .  .  .  .  . 6  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  .360

Д Е С Е РТ Ы
Фруктовая тарелка  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1,180  .  .  .  .  .  .  .  . 0  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .12  .  .  .  .  .  . 50 
Фруктовая тарелка 390 гр ( на двоих)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,390  .  .  .  .  .  .  .  . 0  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .14  .  .  .  .  .  .60 
Ягодная тарелка  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,300  .  .  .  .  .  .  .  . 0  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .  .8  .  .  .  .  .  . 40 
Голубика 100 гр  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,100  .  .  .  .  .  .  .  . 0  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .  .8  .  .  .  .  .  . 40 
Ежевика 100 гр  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,100  .  .  .  .  .  .  .  . 0  .  .  .  .  .  .  . 2  .  .  .  .  .  .  .7  .  .  .  .  .  . 35 
Клубника 100 гр  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,100  .  .  .  .  .  .  .  . 0  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .  .8  .  .  .  .  .  . 35 
Малина 100 гр  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,100  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .  . 1  .  .  .  .  .  .  .9  .  .  .  .  .  . 40 
Тирамису  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,187  .  .  .  .  .  .  . 29  .  .  .  .  .  .  . 6  .  .  .  .  .  .21  .  .  .  . 380 
Баскский чизкейк с вареной сгущенкой  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,200  .  .  .  .  .  .  . 23  .  .  .  .  .  .  . 6  .  .  .  .  .  .18  .  .  .  . 300 
Йогуртовый мусс со свежей малиной  
и клубничной эссенцией  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,135  .  .  .  .  .  .  .  . 11  .  .  .  .  .  .  . 3  .  .  .  .  . 28  .  .  .  .  .225 
Хрустящий наполеон с заварным кремом и малиной  .  .  .  .  .  . 0,189  .  .  .  .  .  .  .  .17  .  .  .  .  .  .  . 4  .  .  .  .  . 22  .  .  .  .  .260 
Медовик с малиной  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,135  .  .  .  .  .  .  .  .15  .  .  .  .  .  .  . 4  .  .  .  .  . 37  .  .  .  .  .290 
Анна Павлова с ванильной намелакой  
и тартаром из ананаса, личи, лайма  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,115  .  .  .  .  .  .  .  . 9  .  .  .  .  .  .  . 3  .  .  .  .  . 56  .  .  .  .  . 310 
Моти баблгам  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,045  .  .  .  .  .  .  .  . 4  .  .  .  .  .  .  . 3  .  .  .  .  . 46  .  .  .  .  .230 
Моти клубника-земляника  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,045  .  .  .  .  .  .  .  . 4  .  .  .  .  .  .  . 3  .  .  .  .  . 46  .  .  .  .  .230 
Моти рафаэлло .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,045  .  .  .  .  .  .  .  . 4  .  .  .  .  .  .  . 3  .  .  .  .  . 46  .  .  .  .  .230 
Моти черника  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,045  .  .  .  .  .  .  .  . 4  .  .  .  .  .  .  . 3  .  .  .  .  . 46  .  .  .  .  .230 
Мороженое и сорбеты  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 
Мороженое ванильное  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,065  .  .  .  .  .  .  . 28  .  .  .  .  .  .  . 5  .  .  .  .  .  .41  .  .  .  .  .440 
Мороженое фисташковое  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,065  .  .  .  .  .  .  . 25  .  .  .  .  .  .  . 6  .  .  .  .  . 36  .  .  .  . 400 
Мороженое шоколадное   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,065  .  .  .  .  .  .  .  .13  .  .  .  .  .  .  . 4  .  .  .  .  .  . 17  .  .  .  . 200 
Мороженое пломбир  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,065  .  .  .  .  .  .  . 28  .  .  .  .  .  .  . 5  .  .  .  .  .  .41  .  .  .  .  .440 
Сорбет клубничный  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,065  .  .  .  .  .  .  .  . 8  .  .  .  .  .  .  . 3  .  .  .  .  . 37  .  .  .  .  .230 
Сорбет малиновый  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,065  .  .  .  .  .  .  .  . 8  .  .  .  .  .  .  . 3  .  .  .  .  . 45  .  .  .  .  .260 
Сорбет анансовый  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,065  .  .  .  .  .  .  .  . 8  .  .  .  .  .  .  . 3  .  .  .  .  . 36  .  .  .  .  .220 
Сорбет маракуйя, манго, кафирский лайм  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,065  .  .  .  .  .  .  .  . 8  .  .  .  .  .  .  . 3  .  .  .  .  . 44  .  .  .  .  .250



wi fi: 41 floor 
пароль: 41floor41

Площадь Конституции, 3/2 
+7 (812) 937 41 41 

www.wellcompany.group/floor-41

 /41floor               /41floor             /41floor

Отдел гостеприимства: 
955 55 59

В счет компании от 8 человек и более включается  
стоимость обслуживания в размере 10% от счета

Данный проспект является рекламным материалом


