
Традиционный  омлет***................. 220 И

Скрэмбл** *............................................ 220 И

***К этим блюдам Вы можете заказать:
  зелень .................. 40 И
  моцарелла ......... 60 И
  грибы .................... 70 И
  помидоры ........... 50 И
  бекон .................... 80 И

Пн-пт с 10:00 до 12:00
Сб-вс с 10:00 до 15:00

Завтраки

#пробуждение

Кукурузная каша с сыром
и паштетом из печени кролика ... 360 И

Пшённая каша с тыквой
и тыквенными семечками .............. 360 И

Овсяная каша 
с лесными ягодами ........................... 360 И

Хрустящая гранола 
с домашним йогуртом 
и свежими ягодами .......................... 360 И

Сырники из домашней рикотты
с вареньем и сметаной ................... 390 И

Картофельные драники с щучьей 
икрой яйцом
пашот и зелёным соусом ............... 380 И

Тост из поджаренной чиабатты
с пармой, мягким сыром
и рукколой ............................................ 460 И

Ржаной тост с малосольным
лососем, зелёным маслом
и свежим огурцом ............................. 540 И

Мультизлаковые тосты 
с сочным ростбифом из телятины, 
яйцом и сырным соусом ................. 580 И

Горячий сэндвич
с сыром Чеддер***............................... 250 И

Яйцо пашот с тостами
и соусом Блю Чиз ............................... 360 И

Глазунья из трёх яиц***.................... 220 И

Омлет из трех яиц со слабосоленым 
лососем и зеленью***....................... 520 И



АПЕРИТИВЫ

ЗАКУСКИ

СУПЫ

Хумус с домашним
йогуртом, кинзой и кизилом ..... 440 И 

Икра щуки с ялтинским луком
и домашним соусом айоли ...... 580 И

Строганина из сала со свежим 
хреном и  зеленым  луком ....... 320 И

Буррата с икрой из трюфеля 
с салатом из помидоров 
на пите .............................................. 950 И

Нежный паштет из печени кролика 
с мочёной малиной 
и обожжённым хлебом .............. 450 И

Сморреброды с солёной скумбрией
и соусом вителло ......................... 420 И

Вителло тоннато со свежим тунцом 
и каперсами .................................... 680 И

Брускетта с говядиной, 
луковым чатни и 
древесными грибами .................. 650 И

Брускетта с креветками, авокадо 
и перцем халапеньо .................... 690 И

Брускетта со сладкими томатами 
и пармезаном ................................ 440 И

Домашние   маринады ............... 420 И

Густой мясной суп с телячьими ребрами и фасолью ........................................................... 450 И
Фо Бо с телятиной ................................................................................................................................ 580 И
Биск  с морепродуктами .................................................................................................................... 780 И
Том Ям с морепродуктами и кокосовым молоком ................................................... 580 И
Уха с чилийским сибасом и лососем ..................................................................................... 640 И
Крем-суп из тыквы с пармской ветчиной .................................................................................. 560 И
Крем-суп с боровиками, бородинским хлебом и ароматом трюфеля .......................... 450 И
Борщ с печёной фасолью .................................................................................................................. 450 И

Фуа-гра с домашним вареньем 
и пшеничным  хлебом .................. 980 И 

Маринованные оливки ... 100 г  320 И 

#проПредвкушение

Хамон Иберико с клубникой и 
маринованными оливками ..... 1150 И 

Сырное плато (Бри, трюфель, 
швейцарское золото, пармезан,
домашняя рикотта) .................... 1350 И 

Устрицы ................................. 100 г  390 И 



САЛАТЫ

ТАР ТАР МЕНЮ

Салат с прошутто, грушей
и домашней рикоттой ...................... 790 И

Салат с рваной уткой,
карамелизированной тыквой
и апельсиновым соусом ................. 820 И

Мраморная говядина с яйцом пашот, 
жареными грибами и 
свежим шпинатом ............................. 790 И

Микс-салат с розой дальневосточного 
краба, авокадо, свежими овощами и 
соусом из манго и маракуйи ......1560 И

Тёплый салат с лососем, стручковой 
фасолью и яйцом ............................... 750 И

Салат с пряным лососем, ржаным 
хлебом и голубым сыром ............... 680 И

Тёплый салат с морепродуктами
и чипсами из сельдерея ................. 980 И

Салат с тигровыми 
креветками, желтым манго 
и маринованным перцем ............... 980 И

Табуле с сезонными
овощами и зеленью ......................... 480 И

Авокадо c бобами,  водорослями чукка 
и кунжутным маслом ....................... 650 И

Салат из морских гребешков
с жёлтым манго, авокадо 
и трюфельным песто ..................... 1350 И 

Тар тар из сёмги с солёным
лимоном ......................................... 680 И

Тар тар из тунца 
со свежим гуакамоле и перцем 
чили .................................................. 690 И

Тар тар из морского гребешка 
со свежими ягодами ................ 750 И

Тар тар из мраморной говядины, 
с муссом из пармезана
и икрой щуки ................................ 980 И

Карпаччо из телятины
с хрустящим салатом
и трюфельным маслом ............ 750 И

Севиче из тунца
со свежей клубникой 
и авокадо ...................................... 750 И

#проНамеки



МЯСО И ПТИЦА

Утиная грудка с вишнёвым соусом 
и антоновскими яблоками .................. 890 И

Цыплёнок табака с соусом
из горчицы ................................................. 790 И

Стейк Россини с фуа-гра и сливочным 
шпинатом ................................................. 1150 И

Бефстроганов со сливочным кремом и 
моченым яблоком ................................... 780 И

Медальоны из телятины
с картофельным салатом ...................... 850 И

#проАльтерЭго

Телячьи щёчки с цельнозерновой 
перловкой и печёной морковью …... 620 И

Оссобуко из телятины
с тыквенным пюре …............................... 950 И

Говядина, жареная на гриле в курдюч-
ной сетке с булгуром
и овощами …............................................... 850 И

Соте из язычков ягнёнка 
с зелёным шпинатом, тимьяном, 
базиликом, тархуном и мятой ........... 980 И

Ароматная томленая баранина с муссом
из баклажан, чесночным майонезом
и овощными чипсами ............................ 780 И

Антибургер с ягнёнком, 
маринованным луком,
зеленью и горячей питой .................... 790 И

Свиные ребра в глазури 
с томлёной капустой ............................. 790 И



#проИнстинкты



БЛЮДА НА УГЛЯХ BBQ
Рибай PRIMEBEEF ...... 100 г        1350 И

Мачете PRIMEBEEF ... 100 г            850 И

Рибай Black Angus ...... 100 г          1050 И
200 дней зернового откорма. 
21 день влажного вызревания. 

Prime. Мираторг.

Филе миньон 
Black Angus .................... 100 г         980 И
200 дней зернового откорма. 
14 дней влажного вызревания. 
Prime. Мираторг.

Мачете Black Angus .. 100 г         580 И
200 дней зернового откорма. 
21 день влажного вызревания. 
Prime.Мираторг.

Шатобриан 
Black Angus .....................100 г         480 И

Каре телёнка ................ 100 г         890 И
Молочно-злаковый откорм. 
Телята в возрасте до 8 месяцев. 
14 дней влажного вызревания.

Мираторг. Розовая телятина.

Корейка ягнёнка  ....... 100 г         580 И
Языки ягнёнка ............. 100 г         480 И
Индейка на гриле  ..... 100 г         295 И

Лосось ............................ 100 г       550 И

Тунец  ............................. 100 г        510 И
Чилийский сибас ........ 100 г        1400 И
Сибас ............................... 1шт.        1050 И

Креветки тигровые ... 100 г          680 И
Мясо фаланги 
краба ................................ 100 г       1350 И
Осьминог ........................ 100 г         980 И
(щупальца)
Кальмар .................... ..... 100 г         380 И
Морские гребешки ..... 100 г         890 И

#проОдержимость



SEA FOOD
Шафрановое ризотто с хрустящими 
кальмарами и мармеладом
из шампанского ................................. 850 И

Ризотто с королевскими мидиями,
шпинатом и кокосом ........................ 890 И

Черное ризотто с чилийским сибасом  
и cальсой из чёрного 
трюфеля .............................................. 1950 И

Тигровые креветки с паприкой и сли-
вочным соусом ..................................... 890И 

Морские гребешки со шпинатом,
птитимом и луковым кремом .... 1150 И 

Филе морского окуня с артишоками 
и семенами льна ................................ 780 И

Филе судака с рататуем под соусом 
Бер Блан ................................................ 780 И

Форель в картофельной чешуе
с пюре из корня сельдерея .......... 850 И

Лосось на пару со шпинатом
и сливочной пеной ............................ 980 И

Филе бранзино
с лёгким  салатом из фенхеля ..... 850 И

Филе	 дорадо с бобами 
Эдамаме и тыквенным пюре ....... 820 И

Лингвини с креветками 
и таджасскими оливками .............. 720 И

#проТайнуюСтрасть



HANDMADE

Пельмени
с фермерской сметаной ........ 540 И

Тальятелле с сёмгой, икрой 
и пармезаном 
в винном соусе .......................... 890 И

Сливочные ньокки
с хрустяшими кальмарами
и икрой .......................................... 870 И

Феттучини
с жареной телятиной .............. 780 И

Феттучини
с трюфелем и спаржей .......... 870 И

Фокачча
с розмарином ............................. 120 И
/булочка

Фокачча
с чесноком ................................... 120 И
/булочка

Фокачча
с пармезаном ............................. 150 И
/булочка

Фокачча
с трюфельным маслом ........... 150 И
/булочка

#Прикосновение



ОВОЩИ

Обожжённая спаржа и черри,с яйцом пашот 
и соусом блю чиз .............................................................. 680 И

Овощи гриль с тахини .................................................... 480 И

Хрустящий баклажан
в китайском соусе с кинзой и томатами ............... 550 И

Брокколи с томатами и пармезаном ....................... 480 И

Картофель печёный с розмарином .......................... 280 И

Картофельное пюре ........................................................ 280 И

Картофель фри .................................................................. 330 И

Картофель жареный с грибами ................................. 330 И

Жареный шпинат в сливочном соусе ...................... 380 И
.
Шиитаке с луковым кремом 
и хрустящим сельдереем .............................................. 450 И

#проНежность



Сырный торт для                .................... 560 И

Домашний медовый торт ...................... 450 И

Мильфей с клубникой
и сырным кремом ...................................... 550 И

Анна Павлова
с лесными ягодами ................................... 480 И

Маковый торт с вишней
и ягодным соусом ..................................... 480 И

Морковный пирог
с инжиром и орехами .............................. 460 И

Крем-брюле .................................................. 460 И

Ванильная груша
с горячим шоколадом ............................. 580 И

Шоколадные трюфели ............................ 480 И

Мороженое ................................... 50 г     120 И
(ваниль, шоколад, инжир, клубника)

Сорбе ............................................... 50 г     120 И 
(малина, маракуйя, смородина,
облепиха)

ДЕСЕРТЫ

ЖизНЬ слиШкоМ 
коротка, поЭтоМу 
НаЧиНаЙте с десерта






