	Холодные закуски / COLD APPETIZERS

	Атлантическая сельдь по русски
Филе сельди с отварным картофелем, свекольным салатом и душистым подсолнечным маслом 130/150/36 
	300-00

	Разносолы 

Ассорти из соленых огурцов, квашеной капусты, черемши и маринованных томатов - черри  320/7
	300-00

	Татаки тунец с ледяными овощами
	360-00

	Тар-тар из лосося 
          
Филе норвежского лосося с манго ,луком шалот и чипсами из фенхеля

150/20
	390-00

	Закуска из щучьей икры

Щучья икра, заправленная яичным соусом и красным  луком, подается с тостами 70/47 
	410-00

	Мясная тарелка 

Ассорти из ростбифа, говяжьего языка и домашнего сала с хреном 150/125
	600-00

	Азиатское карпаччо из говядины 
      
Мякоть говядины в соево-имбирном маринаде  с перцем чили и кунжутом 240/3 
	650-00

	Карпаччо из утиной грудки с фуа - гра 

Тонкие ломтики утиной грудки, фуа-гра, малина и кедровые орехи с соусом из портвейна и клубники 65/40/45
	720-00

	Салаты / SALADS

	 «Греческий салат  на французский лад»  
подается с соусом «Рамен» из зеленого базилика 300/1
	380-00

	Дачный салат  285/1                                                 
Салат из свежих овощей и малосольных огурцов с соусом на ваш выбор:

- «Cилантро»

- «Ромен»

- «Сметанный»

- «Итальянская заправка»

- «Оливковое масло»
	380-00

	«Цезарь» с цыпленком
	380-00



	«Цезарь» с тигровыми креветками
	430-00

	Салат «Оливье»                                                      
Салат с маринованным телячьим языком, раковыми шейками и сырным кремом с каперсами и красной икрой 250/1 
	430-00



	Салат-Ролл из филе ягненка  250/1
	450-00

	Салат «Капрезе» 360/1  NEW                                           

Салат с томатами «Черри», сыром «Моцарелла» ,рукколой и базиликом.
	450-00

	Тигровые креветки с рукколой

Жареные тигровые креветки, руккола, томаты черри, авокадо и сыр «Пармезан» с оливковым маслом и бальзамическим кремом 110/50
	500-00

	Оливье с камчатским крабом

Отварное мясо краба, яйцо, картофель, морковь, свежие и соленые огурцы, зеленый горошек, домашний майонез 210
	650-00

	Камчатский краб с апельсином

Мясо краба на листьях салата «Ромейн», апельсин и кунжут с соусом из манго и икры летучей рыбы 225
	690-00

	Теплый салат с осьминогом   380/1                    
Салат с осьминогом, картофелем «Вителлот», овощами и малиновой эмульсией.
	790-00

	Горячие закуски / HOT APPETIZERS

	Тортилья с цыпленком 130/190/200
	300-00

	Баклажаны запеченные с моцареллой и пармезаном под томатно-базиликовым соусом
	360-00 

	Креветки с Васаби  75/40/50  
 Креветки темпура с соусом васаби                      
	550-00

	Фуа-гра «Кюрасао» 

Подается на подушке из стеклянной лапши
	580-00

	Язычки ягненка в розмариновом соусе            
Томленые язычки ягненка в розмариновом соусе с белыми грибами и сморчками  160/50/50/10
	980-00

	Супы / SOUPS

	Холодный борщ  (300/50)
	300-00

	Окрошка на квасе 
	300-00

	Гаспачо с творогом и сметаной
	300-00

	Куриный бульон с домашней лапшой                 
Cуп на основе куриного бульона с мясом цыпленка, домашней лапшой, грибами и любисток 250/5


	300-00

	Борщ с уткой и телятиной

Традиционный украинский борщ с уткой и телятиной. Подается с черным хлебом, салом с чесноком и сметаной 300/60/25/40
	350-00

	«Океан»

Рыбный суп с шафраном, тигровыми креветками, мидиями, картофелем и соусом из оливкового масла, базилика, кедровых орехов и сыра «Пармезан» 290
	430-00

	Уха из дуэта рыб

Классическая уха из белой и красной рыбы, заправленная  зеленью 350
	550-00

	Тайский суп                                                              
Острый суп с морепродуктами ,  грибами и овощами на бульоне 

«Суоми–Пайтан»  330/1
	650-00


	паста 


	Спагетти «Базиликата»                                  
Спагетти «Базиликата»с пармезаном, томатами, и базиликом 350/25/5


	300-00

	Равиоли с креветками 

Итальянские равиоли с начинкой  из маринованных креветок под соусом из трюфельного масла и сливок 140/70/10 
	420-00

	Болоньезе 
Спагетти с мясным соусом 460
	420-00

	Паста с тунцом и сливочным  соусом васаби 250/80
	530-00

	Паста с морепродуктами 

Спагетти  с мидиями, тигровыми креветками, морскими гребешками и кальмарами в томатном соусе с добавлением белого вина и лука шалот 260 
	580-00

	Горячие блюда 

	РЫБА / Морепродукты

	Судак по-домашнему 

	460-00

	Филе макрели жареное на углях                      
Подается с ризотто из гречи, овощным гриль салатом и огуречным йогуртом 140/150/50/40/8

	580-00

	Крабовая котлета с тигровыми креветками 

Крабовая котлета с тигровыми креветками. Подается с пюре из цветной капусты и сыром «Пармезан» 110/60/5  
	740-00

	Филе лосося с корицей 

Жаренный на гриле стейк лосося в панировке из корицы. Подается на подушке из свежей спаржи 130/60/50
	750-00

	Сибас по-средиземноморски 

Жареное филе сибаса на подушке из картофельного пюре с оливками и соусом из анчоусов  1 шт./150/50/50 
	750-00

	Стейк из тунца                                                   

Стейк из тунца «Магуро» с «Экзо» соусами из манго и кумкватов, на шпинате 160/50/40/4
	980-00

	Чилийский сибас                                                   
Чилийский сибас запеченный в молоке с ванилью и листьями кафира, с соусом манго, азиатским салатом и фисташковым кремом 150/50/50/100
	1250-00

	Черная треска в соусе «Мисо»                        
Черная треска запеченная в маринованном  соусе «Мисо», подается с цитрусовым желе и соусом из кумкватов  150/80/30/1 
	1250-00

	Мясо / Птица

	Котлета по-домашнему из телятины и индейки

Домашние котлеты из телятины и индейки с картофельным пюре, яичницей глазуньей, грибным соусом и соленым огурцом 160/150/40 
	420-00

	Куриные котлеты                                                 
Куриные котлеты с соусом из лисичек и сморчков с пюре из картофеля и тыквы
180/60/70/1  
	550-00

	Бефстроганов  
Подается с картофельным пюре и салатом из маринованной свеклы  200/150/50/55


	550-00

	Фермерский цыпленок 260/50/50
	600-00

	Филе ягненка в хрустящем тесте «Брик»     
Филе ягненка с начинкой из белых грибов, с капучино из шампиньонов и строчков 170/80/17
	750-00

	Котлетка из ягненка на косточке                      
Котлетка ягненка на косточке томленые в соусе «Чойя –Терияки», с салатом из печеного перца и зелени  180/100/50/2
	1150-00

	Утка по-пекински

Половина утки с апельсиновыми блинчиками, двумя традиционными соусами, свежим огурцом и луком порей 240/60/100/50 
	1250-00

	Рибай стейк на гриле 

Жареный на гриле стейк из австралийской мраморной говядины с грибами шитаки «Темпура» с соусом «Розмари»и французской зернистой горчицей
	1400-00

	Запеченный ягненок (блюдо на две персоны)
Тушеная лопатка ягненка с картофелем и шампиньонами с соусом из меда, чернослива, кураги и граната 960/180/200 
	2500-00

	ГРИЛЬ  (ПЛАНША) 

	Осьминог на гриле  

Жаренное на гриле щупальце осьминога, баклажан, цукини, болгарский перец с соусом из томатов, базилика, лука шалот, петрушки, бальзамического уксуса и оливкового масла 60/100/50
	650-00

	Креветки на гриле  

Жаренные на гриле тигровые креветки, баклажан, цукини, болгарский перец с соусом из томатов, базилика, лука шалот, петрушки, бальзамического уксуса и оливкового масла 3 шт/100/50
	650-00

	Морские гребешки на гриле 

Жаренные на гриле морские гребешки, баклажан, цукини, болгарский перец с соусом из томатов, базилика, лука шалот, петрушки, бальзамического уксуса и оливкового масла 120/100/50
	750-00

	Дорадо на гриле  

Жаренная на гриле целая рыба дорадо, баклажан, цукини, болгарский перец с соусом из томатов, базилика, лука шалот, петрушки, бальзамического уксуса и оливкового масла 1шт/100/50
	750-00

	Филе миньон «Океан»

Филе говядины на гриле с соусом из анчоусов
	800-00

	ГАРНИРЫ
	

	Картофельное пюре

со сливками, сливочным маслом и рубленой зеленью 150 гр. 
	130-00

	Спаржа

Припущенная 100 гр. 
	200-00

	Жареный картофель

С шампиньонами и луком 250 гр. 
	220-00

	Овощи, жаренные на гриле 

Баклажаны, цукини, болгарский перец и томаты 200гр.
	220-00

	Хлеб
	

	Хлебная корзина с маслом 240/60
	100-00


	Десерты


	Мороженое и сорбеты собственного приготовления 

Мороженое: ванильное и шоколадное. Сорбет: лайм, маракуйя, клубника и яблоко 60
	110-00

	Конфеты ручной работы (ванильный трюфель, пралине из белого шоколада с фисташкой и кокосом, молочный шоколад) 3 шт.
	150-00

	Земляничный капкейк
	150-00

	Лимонный мусс New
Мусс на тонком бисквите  с лимонным глассажем 165
	250-00

	Грушевый пирог New
Бисквитный грушевый пирог с ванильным кремом и карамельным соусом 208
	250-00

	Маскарпоне «Бигна»

Заварная булочка с медовым кремом, ванильным соусом и ягодным вареньем
	250-00

	Домашний пирог из грецкого ореха с ягодами

Теплый ягодный пирог с желе и сливочно-ванильным соусом 190/30 
	300-00

	Крем-брюле 

Сливочный пудинг с карамельной корочкой и ягодами  170 
	300-00

	Тирамису

Классический итальянский десерт на основе сыра маскарпоне,

бисквитного печенья «Савоярди», кофе и ликера «Амаретто» 130 
	300-00

	Миндальная трубочка 

Карамельно-ореховая трубочка с мягким кремом «Маскарпоне» и соусом из жасминового чая и лесных ягод 200 
	300-00

	Фисташковый чизкейк  New
Классический творожно-фисташковый торт с вишней в бальзамическом соусе  170
	300-00

	Теплый шоколадный пирог

Шоколадный пирог с горячим шоколадом внутри, вареньем из лесных ягод и ванильным мороженым  275
	300-00

	Каштановый мильфей  New
Многослойное пирожное с кремом из каштана  с карамельным и черносмородиновым  соусами 350
	300-00

	Пирожное Шоколад-Маракуйя New
Шоколадное пирожное с сорбетом  маракуйя 263
	300-00

	Фруктовая тарелка

Сезонные фрукты 450 
	500-00

	Сырная тарелка

Ассорти из сыров: «Пармезан», «Камамбер», «Бри», «Дор Блю» и «Шевр». Подается с медом, грецкими орехами и виноградом 120/130 
	570-00


