
   Веганские блюда

    Эти блюда также возможно приготовить на пару

Цены в меню указаны в рублях. Данный материал является 
ознакомительным, основное меню «Кофемании» Лужники 
расположено на доске потребителя и предъявляется по требованию.

ГАРНИРЫ
Боул с миксом зелёных салатов 750 

Картофель — приготовим по вашему выбору: 
фри, пюре, по-деревенски 630 
фри с трюфелем или с пармезаном 750

Японский рис хаэнуки 630

Овощи 790 
баклажаны, перец, цукини, запечённый помидор

Гречка с луком 530

Шпинат 850

Брокколи на гриле 750

Киноа с травами и луком 750

Дикий рис с кедровыми орешками и лисичками 850

Завтраки подаются по будням до 12:00, в выходные до 14:00

УТРО В КОФЕМАНИИ
желтки  
& белки 

Картофельный омлет с лососем 1400 
с трюфельной сметаной 

Яичница с лисичками 1100  
и фрикадельками из индейки 

Яйцо Бенедикт 1300 / 1100 
с лососем / с ветчиной из говядины 
Яичница / Омлет 550

начинки  
для яичницы  

и омлета

грибы, сладкий перец, сыр, помидоры 200; 
ветчина из говядины 250; шпинат 250;  
бекон из мраморной говядины 550

серьёзный 
завтрак

Картофельный драник с крабом 1700 
с магаданскими креветками и яйцом пашот

Лосось с драниками и зелёным миксом 1400
Колбаски из индейки 790 
с томатным соусом

сэндвичи 
и тосты 

Бриошь «Бефстроганов» 1200  
бефстроганов из вырезки с трюфельным сыром

Бэйгл с лососем 1200 
авокадо, горчичный соус и яйцо 

Шведский тост с лососем 1200 
и крем-сыром с зеленью

Аво-тост 1300 
с миксом салатов и муссом из брынзы

круассаны С лососем 950
С ветчиной из говядины, помидорами  
и сыром грюйер 870
С миндалём 510 
Классический из собственной пекарни 370

творог 
& молоко

Страчателла 990  
с земляникой, протёртой с сахаром 

Ленивые вареники с клубникой  
и кокосовым соусом 1100
Ванильные сырники по домашнему рецепту 870 
из творога «Братья Чебурашкины» 

Воздушная творожная запеканка 1100 
с вареньем из чёрной смородины, сметаной и фисташками

йогурт Клубника & Малина 670   
Свёкла & Клубника 670 

икра Осетровая с тостами и сливочным маслом 4700
блины  

 
Классический с маслом 490
Лосось с крем-сыром 1200
Красная икра и крем-сыр 1100
С фаршем из говядины и индейки 870

каши Из злаков с яйцом пашот и пармезаном 870
Овсяная, пшённая, рисовая 650
Пшённая с тыквой 750

начинки  
и соусы

яблоки, сухофрукты 200; свежая клубника 490  
сгущённое молоко, грецкий орех 250 
свежие ягоды, протёртые с сахаром:  
малина, клубника 330 / земляника 490 © Дарьева Анна 
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МЕНЮ



БУРГЕРЫ И НЕ ТОЛЬКО 
по вашему выбору большие бургеры подаются  
на булочке или на салате айсберг
Бриошь «Бефстроганов» 1200  
бефстроганов из вырезки с трюфельным сыром 

Капитан Барашек 1500 
котлета из ягнёнка, помидоры, чеддер и красный лук;  
подаётся с картофелем по-деревенски или фри

Афоня 1500 
котлета из говядины Праймбиф, чеддер, помидоры, малосольные 
огурцы; подаётся с картофелем по-деревенски или фри 

Bunny-бургер 1200 
мини-бургеры с котлетой из кролика;  
подаются с молодыми огурцами

Кесадилья с курицей и белыми грибами 1100 
мексиканская классика с хрустящей тортильей

Бэйгл с лососем 1200 
авокадо, горчичный соус и яйцо 

Тортилья-ролл с курицей  
и кунжутным соусом 990 

ПАСТА & РИЗОТТО
Спагетти с помидорами и фетой 1100  
с соусом из разных помидоров

паста, пельмени и вареники собственного приготовления

Карбонара 1200 
с беконом из мраморной говядины и ветчиной из говядины

Паппарделле с лососем в томатном соусе 1300 
с запечёнными баклажанами

Пельмени с говядиной 1100 

Вареники с вишней 1100

Ризотто с двумя видами карри  
и котлетой из креветок 1500

К нашим блюдам мы подаём свежевыпеченный  
хлеб из собственной пекарни.  
Вы также можете купить хлеб с собой.

Чёрный хлеб с семечками 300 г 750

Бородинский 650 г 650 
ржаной хлеб на солоде с кориандром

Пшеничный хлеб Перле 800 г 750 
приготовлен по технологии длительного брожения

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
мясо Стейк с кольраби 2300 

вырезка с салатом из кольраби и соусом  
из маринованного васаби

Запеканка-пармантье с говядиной 1100 
со сметанным соусом и сыром грюйер 

Стейк рибай прайм цена за 100г 1900 
мраморное мясо молодых бычков категории prime;  
подаётся с соусом барбекю 

Бефстроганов с картофельным пюре 1600 
и малосольными огурцами 

Телячьи щёчки по-малайзийски 1400 
пикантные томлёные щёчки-ренданг

Томлёное ребро с ризотто из зелёной гречки 2500 
и овощами, маринованными в бурбоне

Гречневая лапша 1200 
с телятиной и овощами

котлеты Пожарская 1400 
с соусом сюпрем из белых грибов и патиссонами

По-киевски 1900 
сочная котлета из фермерской птицы  
с трюфельным маслом; подаём с картофельным пюре  
и салатом айсберг с соусом из сыра грюйер

Большая котлета из говядины 1400 
с соусом из брусники и картофельным пюре

Домашние котлетки из индейки 1100  
с картофельным пюре и домашним лечо

Рыбная 1300 
с картофельным пюре, помидорами и зеленью

птица Шницель по-милански 1700  
с салатом из руколы, сельдерея, яблок и помидоров

Печень индейки с картофельным пюре 1100 
Курица с рисом и зелёным карри 1400
Индейка на пару с картофелем и соусом карри 1100
Куриная грудка с лимонным йогуртом 1400 
с цукини и луком-пореем фри 

Утка по-пекински 1400 
маринуем 48 часов, чтобы добиться  
идеальной текстуры и вкуса

рыба  
& морепродукты

Филе судака с толчёным картофелем  
и квашеной капустой 1300  
с соусом из шпината с хреном 

Жареный рис с морепродуктами 1300
Крабовые котлетки 1900 
и дикий рис c кедровыми орешками и лисичками

Гречневая лапша  
с тигровыми креветками и овощами 1300 
Лосось терияки на гриле с брокколи 2100

Лосось на гриле 1700

Поке с лососем 1300 
по вашему выбору приготовим с киноа,  
диким или японским рисом хаэнуки 

ЗАКУСКИ
Икра осетровая 4700 
с тостами и сливочным маслом

Буррата с сочными помидорами 1600

Тако на листьях романо с тартаром  
из пекинской утки 1100 
с соусом шисо

Шведский тост с лососем 1200 
и крем-сыром с зеленью 

Тартар из говядины 1600 
с соусом айоли и картофелем фри; 
готовим из премиальной говядины  
от мясного ателье Зозулинский & Поцелуев 

САЛАТЫ
Большой зелёный салат 1300 
с авокадо, миндалём и азиатским соусом

Кольраби и козий сыр с орехами 1300 
с песто из петрушки

Запечённая свёкла с фетой и фисташками 950 
с соусом из свекольного фреша и малиновым бальзамиком

Хумус с запечённым помидором 1100 
с лепёшкой роти

Греко салат 1300

Весенний салат 970 
с яйцом пашот, редисом и огурцами со сметаной

Баклажан & страчателла и томатный соус 1200 

Бора-Бора авокадо, креветки, огурец 1300 

С крабом, авокадо и юдзу & айоли 1600 

Мимоза 1300   
с лососем и копчёной форелью

Бакинские помидоры и мурманская форель 
холодного копчения 1400  
с помидорами черри и сметанной заправкой

Цезарь 1200 
с куриной грудкой и яичницей-глазуньей

Оливье с перепёлкой / с камчатским крабом 1100 / 1400 

СУПЫ
Лакса с креветками и лососем 1500 
малайзийский суп с рисовой лапшой  
с бульоном на кокосовом молоке 

Бессарабский крем-суп из тыквы 750  
с имбирём и лемонграссом 

Борщ 890  
с говядиной, крупной белой фасолью и зеленью

Домашняя лапша 790 
на бульоне из деревенских кур

Грибной 990  
из белых грибов со сметаной



  Vegan dishes

    We can steam this selection upon your request

All prices are given in rubles. This material is for informational purposes only, 
the main menu Coffeemania Luzhniki is located on the consumer 
board and is presented on demand.

SIDE DISHES
Bowl with a Mix of Green Salads 750 

Potatoes — at your choice: 
french fries, mashed, potato wedges 630 
french fries with truffle oil or parmesan 750

Japanese Rice haenuki 630

Vegetables 790 
eggplants, bell pepper, zucchini, baked tomato

Buckwheat with Onion 530

Spinach 850

Grilled Broccoli 750

Quinoa with herbs and onion 750

Wild Rice with cedar nuts and chanterelles 850

We serve breakfast on weekdays until 12:00, weekends until 14:00

MORNING AT COFFEEMANIA
yolks 

& whites
Potato Omelet with Salmon 1400 
with truffle sour cream 

Fried Eggs with Сhanterelles 1100 
and meatballs with pesto sauce 

Egg Benedict with salmon / beef ham 1300 / 1100 
Fried Eggs / Omelet 550

fillings 
for fried eggs 

and omelet

mushrooms, bell pepper, cheese, tomatoes 200 
beef ham 250; spinach 250 
marbled beef bacon 550

serious eats Draniki with Crab 1700 
Magadan shrimps and poached egg

Salmon with Draniki and green mix 1400
Turkey Sausages 790 
with tomato sauc

sandwiches 
& toasts

“Beef Stroganoff” Brioche 1200  
beef stroganoff fillet with truffle cheese

Bagel with Salted Salmon 1200 
avocado, mustard sauce, and egg 

Swedish Toast with Salmon 1200 
and cream cheese with herbs

Аvo-toast 1300 
with a mix of salads and brynza mousse

croissants With Salmon 950
With Beef Ham, Tomatoes  
and Gruyere Cheese 870
With Almond 510 
Classic from our own bakery 370

cottage cheese 
 & milk

Stracciatella 990  
with wild strawberries mashed with sugar 

Cottage Cheese Dumplings with Strawberries  
and Coconut Sauce 1100
Vanilla Cottage Cheese Fritters 870 
from cottage cheese “Cheburashkin Brothers”

Airy Cottage Cheese Pudding 1100 
with sour cream and blackcurrant jam 

yoghurt Strawberry & Raspberry 670   
Beetroot & Strawberry 670 

caviar Sturgeon with toast and butter 4700
blini  

 
Classic with Butter 490
Salmon with Cream-Cheese 1200
Red Caviar and Cream Cheese 1100
Minced Beef and Turkey 870

kasha Cereal with Poached Egg and Parmesan 870 
Porridge, Millet Gruel, Rice 650
Millet Porridge with Pumpkin 750

toppings  
and sauces

apple, dried fruits 200; fresh strawberries 490 
condensed milk,  walnuts 250 
strained berries with sugar: 
raspberries, strawberries 330 / wild strawberries 490
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MENU



STARTERS
Sturgeon Caviar 4700 
with toast and butter 

Burrata with Juicy Tomatoes 1600

Tacos on Romano Leaves  
with Peking Duck Tartare 1100 
with Shiso sauce

Swedish Toast with Salmon 1200 
and cream cheese with herbs

Beef Tartare 1600 
with aioli sauce and French fries; 
we cook with premium beef from 
Zozulinsky & Potseluev meat atelier  

SALADS
Big Green Salad 1300 
with avocado, almonds, and Asian dressing

Kohlrabi and Goat Cheese with Nuts 1300 
with parsley pesto

Baked Beetroot with Feta and Pistachios 950 
with beetroot juice sauce and raspberry balsamic

Hummus with Baked Tomato 1100 
with roti 

Greko Salad 1300

Spring Salad 970 
with poached egg, radish, cucumbers and sour cream

Eggplant & Stracciatella and tomato sauce 1200 

Bora-Bora avocado, shrimp, cucumbers 1300

With Crab, Avocado and Yuzu & Aioli 1600  

Mimoza 1300   
with salmon and smoked trout

Baku Tomatoes and Cold Smoked  
Murmansk Trout 1400  
with cherry tomatoes and sour cream dressing

Caesar 1200 
with chicken breast and fried egg

Olivier with quails / crabs 1100 / 1400

SOUPS
 Laksa with Shrimp and Salmon 1500 

Malaysian rice noodle soup with coconut milk bouillon 

Bessarabian Pumpkin Cream Soup 750  
with ginger and lemongrass 

Borsch 890  
with beef, giant white beans and herbs

Lapsha 790 
organic chicken broth and freshly made egg noodles 

Boletus Mushrooms 990 
with porcini mushrooms and sour cream 

ENTREES
meat Steak with Kohlrabi 2300 

fillet with kohlrabi salad and pickled wasabi sauce

Casserole “Parmentier” with Beef 1100 
with sour cream sauce and gruyere cheese 

Rib-eye Steak price per 100g 1900 
Prime marbled beef from young bulls;  
served with BBQ sauce 

Beef Stroganoff with Mashed Potatoes 1600 
and lightly salted cucumbers 

Veal Сheeks in Malaysian Style 1400 
spicy stewed cheeks-rendang

Stewed Rib with Green Buckwheat Risotto 2500 
and vegetables marinated with burbone

Buckwheat Noodles 1200 
with beef and vegetables

cutlets Pozharsky 1400 
with porcini mushroom supreme sauce and squash

Chicken Kiev 1900 
juicy chicken cutlet from farm poultry with truffle oil;  
served with mashed potatoes and iceberg lettuce  
with gruyere cheese sauce 

Big Beef Cutlet 1400 
with lingonberry sauce and mashed potatoes

Turkey Cutlets 1100 
with mashed potatoes and freshly made lecho

Fish Cutlets 1300 
with mashed potatoes, tomatoes and greens

poultry Turkey Milanese 1700 
with arugula, celery, apples and tomatoes 

Turkey Liver with mashed potatoes 1100 
Chicken with Rice and Green Curry 1400
Steamed Turkey with potato and curry sauce 1100
Chicken Breast with Lemon Yoghurt 1400 
with zucchini and fried leek 

Peking Duck 1400 
marinate for 48 hours to achieve the perfect texture and flavor

fish & seafood Pike Perch Fillet with Mashed Potatoes  
and Sauerkraut 1300  
with spinach and horseradish sauce 

Fried Rice with Seafood 1300
Crab Cakes 1900 
and wild rice with cedar nuts and chanterelles

Buckwheat Noodles 1300 
with shrimps and vegetables 

Grilled Teriyaki Salmon with Broccoli 2100

Grilled Salmon 1700

Salmon Poke 1300 
according to your choice: with quinoa,  
wild rice or Japanese haenuki rice 

BURGERS AND MORE 
all big burgers are served on a bun  
or on a bed of iceberg lettuce at your choice

“Beef Stroganoff” Brioche 1200  
beef stroganoff fillet with truffle cheese

Captain Barashek 1500 
lamb burger with tomatoes, cheddar, and red onion;  
served with potato wedges or french fries 

Afonya 1500 
beef cutlet with Primebeef meat, cheddar, tomatoes, slightly-salted 
cucumbers; served with potato wedges or french fries 

Bunny-Burger 1200 
mini burgers with rabbit fillet and young cucumbers

Quesadilla with Chicken and porcini mushrooms 1100 
Mexican classic with crusty tortilla

Bagel with Salted Salmon 1200 
avocado, mustard sauce, and egg

Tortilla-roll with Chicken 990 
and sesame sauce 

PASTA & RISOTTO
Spaghetti with Tomatoes and Feta Cheese 1100  
with sauce made from a variety of tomatoes

 freshly made pasta, Russian dumplings and pelmeni 

Carbonara 1200 
with marbled beef bacon and beef ham

Pappardelle with Salmon in Tomato Sauce 1300 
with baked eggplant

Pelmeni with Meat 1100

Russian Ravioli Vareniki with cherry 1100
 Risotto with Two Types of Curry  

and a Shrimp Cutlet 1500

We serve freshly baked bread from our own bakery  
with your meal. Takeaway bread menu.

Black Bread with Seeds 300 g 750

Borodinsky Black Bread 650 g 650 
malt rye bread seasoned with coriander

Wheat Bread Perle 800 g 750  
long-fermented sourdough bread


