
Salads
САЛАТЫ

Винегрет классический . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220 
     «VINAIGRETTE» ORIGINAL

     с килькой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220 
       «VINAIGRETTE» WITH SPRAT

     с сельдью . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220 
       «VINAIGRETTE» WITH HERRING

     c груздями . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 
       «VINAIGRETTE» WITH MILK MUSROOMS

Салат из морской капусты с кальмарами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 
SEA CABBAGE WITH SQUIDS

Сельдь под шубой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 
SALAD «HERRING WITH BEETS & POTATO»

Цезарь с креветками . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 470 
CESAR WITH SHRIMPS

Салат «Сифуд» с заправкой на Ваш выбор . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 560 
(креветки,  молодые осьминоги, мясо мидий, авокадо, вяленые томаты, салат айсберг, йогурт или оливковое масло) 
SEAFOOD SALAD WITH DRESSING AS YOU WANT

Салат из рукколы с ростбифом или креветками  
и черри томатами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 170 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 570 
ARUGULA SALAD WITH ROAST BEEF OR SHRIMP AND CHERRY TOMATOES

Теплый мужской салат из ломтиков стейка 
мраморной говядины с овощами фри . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 570 
WARM MEN’S SALAD WITH SLICES OF STEAK OF MARBLED BEEF WITH FRIED VEGETABLES

Икорный салат . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 560 
(лосось с/с, яйцо, салат айсберг и лола-россо, красная икра, огурец, домашний майонез) 
SALAD WITH CAVIAR

Шеф-салат с копчеными мидиями . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450 
(мидии копченые, томаты, маслины, красный лук, петрушка, сельдерей, нерафинированное подсолнечное масло)                                                      

CHIEF`S SALAD WITH SMOKED MUSSELS

Оливье с курицей / говядиной / языком / колбасой . . . . . 200 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 
RUSSIAN SALAD WITH CHICKEN

Цезарь с курицей и беконом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 420 
CESAR WITH CHICKEN AND BACON

Греческий салат . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 
GREEK SALAD

Микс салатов: 
     с брынзой. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 
     MIX OF SALADS WITH SHEEP CHEESE

     с пармезаном . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 
       MIX OF SALADS WITH PARMESAN

Салат из фенхеля и/или сельдерея . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 290 
(фенхель/сельдерей, радичио, кедровый орех, оливковое масло, карамельный грецкий орех, зеленое яблоко)            

SALAD FENNEL AND/OR CELERY SALAD

Ваш-салат . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 175 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 
YOUR`S SALAD



Лосось слабой соли . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 60 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 380 
HOME-MADE SALTED SALMON

Тар-тар из лосося . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 590 
TAR-TAR OF SALMON

Форшмак из сельди с картофелем или яблоком . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 290 
CHOPPED HERRING WITH POTATOES OR APPLE

Сельдь с луком и отварным картофелем . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 330 
HERRING WITH ONION AND BOILED POTATOES

«Гефилте-фиш» . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450 
(кусочки карпа фаршированные, подается с хреном и рыбно-овощным желе)  

STUFFED FISH

Ассорти рыбных закусок . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 850 
(лосось слабой соли, паштет из черноморской сельди на тостах, палтус слабой соли)  

FISH PLATE

Куриный рулет с острым облепиховым мармеладом . . . . . 80 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 
CHICKEN ROLL WITH A SPISY SEA-BUCKTHORN MARMALADE

Домашняя буженина запеченная с зернистой горчицей,  
шпигованная миндалем и фисташками . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 
HOMEMADE BAKED HAM WITH GRAINY MUSTARD,                                                                                       
STUFFED WITH ALMONDS AND PISTACHIOS

Отварной говяжий язык с хреном . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 380 
BOILED BEEF TONGUE WITH HORSERADISH

Ассорти мясных закусок . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 240 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 850 
(домашняя буженина, языки, куриный рулет, шейка фаршированная)  

MEAT PLATE

Тар-тар из говядины. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 420 
TARTAR BEEF

Шейка куриная фаршированная . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . 600 
STUFFED CHICKEN NECK 

Ассорти сыров . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 850 
(маасдам, пармезан, камамбер, сыр с голубой плесенью)  

CHEESE PLATE

Капрезе по-Одесски . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 440 
(маасдам, пармезан, камамбер, сыр с голубой плесенью)                                                                                                                          

CAPRESE IN ODESSA

Аджапсандал . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 
(баклажан, томаты, перец, лук, морковь томленые в собственном соку)                                                                                                                 

AJAPSANDAL 

Перцы в медовом маринаде . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 
PAPRIKA IN HONEY MARINADE

Карпаччо из печеной свеклы с брынзой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 
BAKED BEET CARPACCIO WITH HOMEMADE CHEESE 

Cold starters
ХОЛОДНЫЕ  ЗАКУСКИ



Ассорти Одесских закусок. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 240 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 550 
(шейка куриная фаршированная, гефилте-фиш, икра из «синеньких», форшмак, карпаччо из печеной свеклы)  

ODESSA ASSORTED SNACKS

Гастрономическое ассорти. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . 600 
(маринованные артишоки, оливки «Гигант», сыровяленый окорок, вяленые томаты)  

GASTRONOMIC ASSORTED

Икра из «синеньких» (из баклажанов). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 

CAVIAR OF EGGPLANT

Ассорти солений.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 
(огурцы, чеснок, томаты, черемша)  

ASSORTED PICKLED VEGETABLES

Ассорти свежих овощей. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . 400 

ASSORTED FRESH VEGETABLES

Печеные перцы под чесночным соусом /                                                              
с домашней брынзой / с томатами.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . 400 

ROASTED PEPPERSIN A GARLIC SAUCE /                                                                                                         
WITH HOMEMADE CHEESE / WITH TOMATOES

Оливки.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 гр. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 

OLIVES

Домашня буррата с томатами и оливками. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 260 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . 490 

(подается с маслом на Ваш выбор: оливковое или подсолнечное)                                                                                                                                    

HOMEMADE BURRATA WITH TOMATOES AND OLIVES

Cold starters
ХОЛОДНЫЕ  ЗАКУСКИ



Жульен из рапанов с пармезаном . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 170 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 500 
RAPANA JULIENNE WITH PARMESAN

Блины : 
     с рубленой сельдью 2 шт . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 
       PANCAKES WITH CHOPPED HERRING 

     с лососем 2 шт . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 130 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 420 
       PANCAKES WITH SALMON 

     с красной икрой 2 шт . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 110 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390 
       PANCAKES WITH RED CAVIAR

     с черной икрой 3 шт . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100/50 гр . . . . . . . . . . . . . 3000 
       PANCAKES WITH CAVIAR 

Драники со сметаной 2 шт . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 290 
POTATO PANCAKES

Хачапури по-мегрельски . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390 
MEGRELIAN KHACHAPURI

Хачапури по-аджарски . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390 
ADJARIAN KHACHAPURI

Драники с припёком из кефали . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320 
POTATO PANCAKES WITH MULLET

Кабачки жареные . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 270 
FRIED ZUCCHINI

     или оладьи из них . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 270 
       OR FRITTERS

Рапаны жареные с луком . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 500 
RAPANA FRIED WITH ONIONS

Шницель из рапанов . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 500 
RAPANA SCHNITZEL

Hot starters
ГОРЯЧИЕ  ЗАКУСКИ



Черноморская уха.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 мл. . . . . . . . . . . . . . . . . 490 
BLACK SEA FRESH-SOUP 

Раковый суп.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 мл. . . . . . . . . . . . . . . . . . 650 
CRAWFISH SOUP 

Суп гороховый с подкопченной пуляркой. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 мл. . . . . . . . . . . . . . . . . . 320 
PEA SOUP WITH SMOKED POULARD 

Щи кислые из телячей головизны  
с белыми грибами. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 мл. . . . . . . . . . . . . . . . . . 380 
RUSSIAN STYLE SOUR CABBAGE SOUP WITH PORCINI

Суп из белых грибов с луком-фри. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 мл. . . . . . . . . . . . . . . . . . 450 
PORCINI SOUP WITH FRIED ONION

Борщ «Московский» с пампушками. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 мл. . . . . . . . . . . . . . . . . 480 
BORSCH «MOSKOVSKIY» WITH BUNS

Солянка мясная. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 мл. . . . . . . . . . . . . . . . . . 450 
MEAT SOLYANKA

Супы дня (уточняйте у официантов) 
SOUPS OF THE DAY (ASK THE WAITERS)

Soups
СУПЫ



Черноморская рыба по сезону:
Информацию о наличии черноморской рыбы уточняйте  
у официантов 
BLACK SEA FISH OF THE SEASON: 

Кефаль . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . 550  
MULLET

Барабулька жареная . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 490 
FRIED RED MULLET

Луфарь жареный . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 530 
FRIED BLUEFISH

Черноморская акула Катран (цена за 100 гр) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 
BLACK SEA SHARK QATRAN (PRICE PER 100 G)

Ставридка . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 380 
SCAD

Бычки . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 380 
BULLHEAD

Камбала Калкан (цена за 100 гр) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . 440 
FLATFISH KALKAN (PRICE PER 100 G)

Рыбная котлета из черноморской мелочи 
с пюре из пастернака . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/100 гр . . . . . . . . . . . . . . . 490 

BLACK SEA FISH CUTLET WITH PARSNIP PUREE

Мидии припущенные в казанчике  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .350 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 590 
(белое вино, томаты, имбирь, чеснок, зелень, морковь, сладкий перец, лук репчатый, сливки) 
MUSSELS POACHED IN CAULDRON WITH WHITE WINE,  
GARLIC, GINGER, CARROTS, SWEET PAPPER, ONION HERBS AND CREAM

Лосось на Ваш вкус: 
с соусом Тар-тар, терияки, мятно-лаймовым . . . . . . . . . . . . . . . . 180 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 850 
FRIED SALMON ON YOUR CHOICE WITH SAUSE: TARTAR, TERIYAKI OR MINT-LIME

Онежский судак с омаровым соусом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 590 
PERCH FILLET WITH LOBSTER SAUSE

Зразы из щуки . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450 
PIKE CUTLETS

Пельмени : 
     из щуки. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 /10 шт . . . . . . . . . 330/480 
       HOMEMADE DUMPLINGS WITH PIKE 

     домашние . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 /22 шт. . . . . . . . . 330/480 
       HOMEMADE MEAT DUMPLINGS 

     с индейкой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 /22 шт. . . . . . . . . 330/480 
       HOMEMADE DUMPLINGS WITH TURKEY

Main dishes
ОСНОВНЫЕ  БЛЮДА



Рубленая мраморная говядина 
с луково-перечным маремеладом из чернослива . . . . . . . . 180 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 650 
MINCED BEEF MARBLE WITH ONION AND PEPPER MARMALADE OF PRUNES 

Фирменная куриная котлета, 
с печенью индейки . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 170 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 420 
CHICKEN CUTLET STUFFED WITH TURKEY LIVER PATE 

Котлета из рубленной баранины, 
фаршированная вишней и сливой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 550 
PATTY OF MINCED LAMB WITH CHERRY AND PLUM 

Телячийязык с белыми грибами  
в сметанном соусе . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/ 100 гр . . . . . . . . . . . . . . . . 650 
VEAL TONGUE WITH PORCINI MUSHROOMS IN CREAM SAUCE 

Котлета Киевская с брынзой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . 450 
KIEV CUTLET WITH FETA

Бефстроганов с грибами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 590 
BEEF STROGANOFF WITH MUSHROOMS 

Стейк медальон (филе-миньон)   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 790 
STEAK MEDALLION

Стейк чак-ролл (шейный отруб мраморной говядины) . . . . . . . . . . . . 230 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . 850 
CHUCK ROLL STEAK 

Флэнк стейк (брюшная часть мраморной говядины) . . . . . . . . . . . . . . . . 230 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . 850 
FLANK STEAK (THE VENTRAL PORTION OF THE MARBLED BEEF)

Кисло-сладкое из говядины «Цимес» . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 550 
SWEET AND SOUR BEEF «TSYMES»

Битки из свинины по-Одесски . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100/50/30 гр . . . . . . . . . . . . . . . 450 
ODESSA PORK CHOPS

Ножка ягненка . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 850 
LEG OF LAMB

Цыпленок тапака . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 550 
SPICY CHICKEN «TAPAKA»

Свиная грудинка «Сю Вид» . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 550 
(томленая свиная грудинка в горчичном соусе)                                                                                                                                                                                                                            

PORK BRISKET «SOUS VIDE»

Вареники с картофелем и жареным луком . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 шт . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 330 
DUMPLINGS WITH POTATOES AND FRIED ONIONS 

Картофель жаренный с белыми грибами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390 
FRIED POTATOES WITH PORCINI

Утиное магре с пьяной грушей                                                                                  
и малиновым соусом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр . . . . . . . . . . . . . . . . . . 790 
MAGRET DE CANARD WITH BRANDIED PEAR AND RASPBERRY SAUSE

Main dishes
ОСНОВНЫЕ  БЛЮДА



Шашлык из свинины.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 650 
SKEWERS OF PORK

Шашлык куриный. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 500 
SKEWERS OF CHICKEN 

Шашлык из говядины. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 750 
SKEWERS OF BEEF

Люля-кебаб из баранины.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 650 
KEBAB LAMB

Grill
МАНГАЛ



Картофельное пюре.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 
MASHED POTATOES

Картофель отварной с зеленью. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 
BOILED POTATOES

Картофель Дофенуа.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 
(картофель, запеченный в сливках с тимьяном)  

POTATOES DOFENUA

Картофель фри / Айдахо. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 
FRENCH FRIES / IDAHO

Рис припущенный с шафраном.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 60 
STEAMED RISE WITH SAFFRON

Капуста тушеная со свеклой. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 
BRAISED CABBAGE WITH BEETS

Фирменная перловка с беконом и капустой. . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 160 
BRANDED BARLEY WITH CABBAGE AND BECON

Овощи на пару. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 
STEAMED VEGETABLES 

Овощи на сковороде-гриль.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 390 
VEGETABLES ON THE GRILL PAN

Garnish
ГАРНИРЫ



Наша паста или любая паста на Ваш выбор: 
OUR PASTA OR OTHER ONE AS YOU WANT:

Наша паста .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр... . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 
«OUR PASTA»

Спагетти №12 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр... . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 
SPAGHETTI №12

Пенне . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр... . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 
PENNE

Фарфалле . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр... . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 
FARFALLE

Тальятелле . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр... . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 
TAGLIATELLE

Папарделле .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр... . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 
PAPPARDELLE

Фузилли . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр... . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 
FUSILLI

Лингвини . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр... . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 
LINGUINE

Pasta
ПАСТА



Соус к пасте: 
PASTA SAUCE:

Карбонара (рекомендуем к спагетти) .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр... . . . . . . . . . . . . . . . . . 220 
CARBONARA (RECOMMEND FOR SPAGHETTI)

Аррабиата (рекомендуем к нашей пасте или пенне) .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 140гр... . . . . . . . . . . . . . . . . . 220 
ARRABIATA (RECOMMEND FOR «OUR PASTA» OR PENNE)

Болоньезе (рекомендуем к спагетти) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр... . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 
BOLOGNESE (RECOMMEND FOR SPAGHETTI)

Песто (рекомендуем к нашей пасте или фузилли) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 75 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 
PESTO (RECOMMEND FOR «OUR PASTA» OR FUSILLI)

Сливочный с белыми грибами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 
(рекомендуем к нашей пасте или фарфале) 
CREAM SAUCE WITH PORCINI MUSHROOMS (RECOMMEND FOR «OUR PASTA» OR FARFALLE)

С морепродуктами (рекомендуем к лингвини) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 
WITH SEAFOOD (RECOMMENDED FOR LINGUINE)

Але Олио (рекомендуем к нашей пасте и спагетти) .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр... . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 
ALE OLIO (RECOMMEND FOR «OUR PASTA» OR SPAGHETTI )

Сливочный с рапанами (рекомендуем к спагетти ) .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр... . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 
CREAMY SAUCE WITH RAPANU (RECOMMEND FOR SPAGHETTI )

Топленое масло или сметана (рекомендуем к ленивым вареникам) .. . . 50 гр... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 
MELTED BUTTER OR SOUR CREAM (RECOMMEND FOR BOILED PASTRY WITH CHEESE )

Pasta
ПАСТА



Вегетарианская . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30/45/ ГИГАНТ . . . . . . . . . . . 380/570/1300 
(тесто, томатный соус, красный лук, перец болгарский,  

шампиньоны, помидоры, маслины) 

VEGETARIAN 
(DOUGH, TOMATO SAUCE, RED ONION, PAPRIKA,  
MUSHROOMS, TOMATOES, BLACK OLIVES) 

Маргарита . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30/45/ГИГАНТ . . . . . . . . . . 290/490/1200 
(тесто, томатный соус, моцарелла рассольная) 

MARGARITA (DOUGH, TOMATO SAUCE, MOZZARELLA) 

Маринара . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30/45/ГИГАНТ . . . . . . . . . . 650/990/1800 
(тесто, томатный соус,  кальмар, креветки салатные,  

сыр моцарелла, маслины) 

MARINARA (DOUGH, TOMATO SAUCE, SQUID, SHRIMP,  
MOZZARELLA CHEESE, OLIVES) 

Пепперони . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30/45/ГИГАНТ . . . . . . . . . . 450/690/1680 
(тесто, томатный соус,  

сыр Моцарелла, колбаса Пепперони) 

PEPPERONI (DOUGH, TOMATO SAUCE,  
MOZZARELLA CHEESE, PEPPERONI) 

Болоньезе . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30/45/ГИГАНТ . . . . . . . . . . 450/690/1680 
(тесто, соус Болоньезе, сыр Моцарелла) 

BOLOGNESE (DOUGH, SAUCE BOLOGNESE, MOZZARELLA) 

Пицца Цезарь . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30/45/ГИГАНТ . . . . . . . . . . . 450/690/1680 
(тесто, специальный соус, курица, бекон, томаты, сыр Моцарелла, руккола, Пармезан) 

CAESAR (DOUGH, SPECIAL SAUCE, CHICKEN, BACON, TOMATOES, MOZZARELLA, ROCKET, PARMESAN) 

Фокачча . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 
(с вяленными томатами или с розмарином и солью, подается с соусом Арабиата) 

FOCACCIA (WITH SUN-DRIED TOMATOES OR ROSEMARY AND SALT) 

ВАША пицца . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30/45/ГИГАНТ . . . . . . . . . . . 300/490/1200 
(тесто, томатный соус, сыр Моцарелла) 

YOUR PIZZA (DOUGH, TOMATO SAUCE, MOZZARELLA CHEESE) 

Дополнительные ингредиенты: 
EXTRA INGREDIENTS: 

Лук красный . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30/45/100 . . . . . . . . . . . . . . . . . . 60/90/200 
RED ONION 

Перец болгарский . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30/45/100 . . . . . . . . . . . . . . . . . . 60/90/200 
PAPRIKA 

ПИЦЦА



Помидоры. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50/75/150. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 60/90/180 
TOMATOES 

Шампиньоны свежие. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30/45/100. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 60/90/200 
FRESH CHAMPIGNON 

Маслины.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15/25/50. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 60/90/180 
OLIVES 

Острый перец «Халопеньо».. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20/30/60.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 80/110/220 
HOT PEPPER “HALOPENO” 

Бекон. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30/50/100 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . 80/110/220 
BACON 

Курица. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 60/90/180 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . 70/100/200 
CHICKEN 

Сыр Моцарелла.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30/45/100 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . 80/110/240 
MOZZARELLA CHEESE 

Микс копченостей.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50/75/150 гр. . . . . . . . . . . . . . . . . 80/110/220 
ASSORTED SMOKED MEAT

Филе лосося.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50/75/150 гр. . . . . . . . . . . . . . . . 120/170/330 
SALMON FILLETS 

Ананас.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30/45/100 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . 60/90/200 
PINEAPPLE 

Пицца дня (уточняйте у официантов) 
PIZZA OF THE DAY

ПИЦЦА



Вок стандарт  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 гр. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 
Лапша на выбор: харусамэ, яичная, домашняя, удон, или рис. 

Соус на выбор: терияки, пряный, классический, сливочный. 

Овощной гарнир: морковь, китайская капуста, болгарский перец. 

WOK STANDART 
Noodles: harusame, egg, homemade, udon or rice. 

Sauce: teriyake, spicy, classic, creamy. 

Vegetable garnish: carrot, chinese cabbage, bugarian pepper.

Топпинги:
Говядина  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 гр. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 110 
BEEF

Курица  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 гр. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 110 
СHICKEN

Свинина  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 гр. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 110 
PORK

Креветки  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 60 гр. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 110 
SHRIMP

Лосось  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 гр. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 
SALMON

Баклажан  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30 гр. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 60 
EGGPLANT

Цукини  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30 гр. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 60 
ZUCCHINI

Шампиньон  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30 гр. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 60 
CHAMPIGNON

Яйцо  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 шт. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 
EGG

Дополнительный соус:
Терияки  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 70 гр. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 
TERIYAKI

Сливочный  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 70 гр. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 
CREAMY

Пряный  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 70 гр. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 
SPICY

Классический  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 70 гр. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 
CLASSIC

Ширача (острый)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 гр. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 
SHIRACHA (HOT SAUCE)

Wok
ВОК



Жареное мороженое с малиновым соусом. . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 
FRIED ICE CREAM WITH RASPBERRY SAUCE 

Домашний чизкейк. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 
HOMEMADE CHEESECAKE 

Яблоко запеченное с орехами и медом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 
BAKED APPLE WITH NUTS AND HONEY

Блинчики с маком. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 
(подаются с медом и сгущенным молоком)  

PANCAKES WITH POPPY 
(SERVED WITH HONEY AND CONDENSED MILK) 

Вареники с вишней 6 шт. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 330 
DUMPLINGS WITH CHERRY

Мороженое в бисквите,                                                                                   
запеченное в дровяной печи, под белковым кремом,  
подается с облепиховым соусом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450 
BACKED BISCUIT WITH ICE CREAM  
AND CREAM OF SERVED WITH SEA BUCKTHORN SAUCE

«Графские развалины». . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 
«COUNTS RUINS»

Наполеон.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 
NAPOLEON CAKE 

Медовик.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 
HONEY CAKE 

Муравейник.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 
CAKE «ANTHILL» 

Домашнее мороженое:  
халва, фисташковое, облепиховое .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 шар. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 
HOMEMADE ICE CREAM: HALVA, PISTACHIO, SEA-BUCKTHORN 

Мороженое в ассортименте: пломбир, крем-брюлле,                  
шоколадное, клубничное. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 шар .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 60 
ICE CREAM IN ASSORTMENT: ICE CREAM, CREME BRULEE, CHOCOLATE, STRAWBERRY

Сорбет: лайм-лимон, манго.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 шар .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 
SORBET: LIME-LEMON, MANGO 

Топпинги к мороженому на Ваш выбор:                                                         
тертый шоколад, орехи, фрукты.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30 гр .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50
Ленивые вареники  
с клубнично-апельсиновым вареньем и сметаной.. . . . . . . 150 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 
BOILED PASTRY WITH STRAWBERRY-ORANGE JAM AND SOUR CREAM 

Десерты дня (уточняйте у официанта) 
DESSERTS OF THE DAY (ASK THE WAITERS)

Desserts
ДЕСЕРТЫ



Кофе Американо, Эспрессо .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 / 50 мл... . . . . . . . . . . . . . . 150 
COFFEE AMERICANO, ESPRESSO

Кофе Латте, Капучино . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 мл.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 
COFFEE LATTE, CAPUCCINO

Чай в чайнике . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 мл .. . . . . . . . . . . . . . . . . 150 
(С МЯТОЙ, С ЧАБРЕЦОМ, ЛИМОНОМ) 1100 мл .. . . . . . . . . . . . . . . . 400
TEA IN A TEAPO (MINT, THYME, LEMON)

Индия: черный «Ассам», черный байховый с бергамотом «Эрл Грей», 
зеленый байховый «Зеленая сенча», зеленый с цветками жасмина, 
фруктовый. 
INDIA: BLACK «ASSAM» BLACK TEA WITH BERGAMOT EARL GREY, GREEN TEA «SENCHA 
GREEN», GREEN WITH JASMINE FLOWERS, FRUIT. 

Китай: зеленый «Ганпаудер», зеленый «Бай Му Дань Ван», бирюзовый 
«Красный Улун», бирюзовый «Молочный Улун», черный Пуэр с чайной 
розой. 
CHINA: GREEN «GUNPOWDER» GREEN «BAI MU DAN WANG», TURQUOISE «RED OOLONG», 
TURQUOISE «MILK OOLONG» BLACK TEA WITH A TEA ROSE. 

Россия: Иван-чай  
RUSSIA: IVAN-TEA

Минеральная вода «Боржоми» (газированная) .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 500 мл... . . . . . . . . . . . . . . . . 150 
MINERAL WATER «BORJOMI» 

Минеральная вода «Сурджива» (гаированная) .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 / 750 мл.. . . . . . . . 120/350 
MINERAL WATER «SURGIVA» 

Кока-кола. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 330 мл.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 
COCA-COLA

Спрайт, Фанта.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 мл.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 
SPRITE, FANTA

Лимонад «Fentimans». . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 275 мл.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 
LEMONADE «FENTIMANS»

Сок Rich. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 мл.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 
JUICE

Сок свежевыжатый . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 мл.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 200
FRESH JUICE

Морс клюквенный .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200/300 мл... . . . . . . . . . 70/100
СRANBERRY JUICE

Компот в ассортименте. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200/300 мл... . . . . . . . . . 70/100
COMPOTE IN ASSOTMENT

Soft drinks
БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ  НАПИТКИ






