
Меню



Закуски 
Ассорти антипасти 85 г 450 ₽
Вяленые томаты, артишоки, оливки Каламата

Брускетта
с гуакамоле и креветкой 1 шт. | 70 г 290 ₽
со слабосолёным лососем,  
крем сыром и авокадо 1 шт. | 65 г 350 ₽
с чесночным салом  
и соусом Релиш 1 шт. | 55 г 290 ₽
с сыровяленой свиной шеей,  
вялеными томатами, каперсами,  
артишоком и соусом Песто 1 шт. | 65 г 350 ₽

Креветки  240 г 690 ₽
на подушке из картофельного пюре  
с хумусом и хрустящим багетом

Креветки в кляре 260 г 750 ₽
с соусом сладкий чили

Блины  
со слабосолёным лососем 3 шт. | 50 г 650 ₽
с красной икрой 3 шт. | 50 г 790 ₽

Ассорти итальянских  
мясных деликатесов  140 г 790 ₽

Хлебная корзина с маслом 3 шт. | 45 г 290 ₽

Салаты 
Салат из свежих овощей  
с ароматной зеленью 240 г 390 ₽
заправляется оливковым маслом  
или сметаной

Салат из баклажанов  
с творожным сыром 200 г 490 ₽
с соусом сладкий чили  
и крастом из грецкого ореха

Сельдь под шубой 255 г 490 ₽
с зелёным яблоком

Нисуаз 255 г 990 ₽

Салат «Цезарь» 
с обжаренными  
тигровыми креветками 310 г 850 ₽
с обжаренным куриным филе 300 г 750 ₽

Тёплый салат с куриной печенью, 280 г 590 ₽
цитрусовой заправкой и соусом Терияки

«Оливье» с отварным  
говяжьим языком 270 г 690 ₽

Паста
Тальятелле с морепродуктами 250 г 890 ₽ 

в томатном соусе

Тальятелле Карбонара 200 г 590 ₽

в сливочном соусе

Супы 
Тыквенный крем-суп 300 г 450 ₽

Подаётся с картофельной булочкой

Насыщенный рыбный суп 390 г 750 ₽

с лососем и судаком

Куриный бульон 360 г 450 ₽

с пастой орзо и перепелиным яйцом

Борщ с кусочками  450 г 590 ₽ 
нежнейшей говядины

Подаётся со сметаной и ржаной булочкой

Основные блюда 
Лисички в сливочном соусе  200 г 590 ₽

с картофелем стоун, рубленой зеленью  
и пармезаном

Филе судака 290 г 890 ₽

с жемчугом из овощей и сливочным соусом

Филе лосося 300 г 1 390 ₽

с овощами гриль и апельсиново-сливочным соусом

Куриное филе с пастой орзо 250 г 750 ₽

соусом Жу и сублимированной малиной

Утиная грудка 225г 890 ₽

с пюре из тыквы и брусничным соусом

Бефстроганов 250 г 890 ₽

с картофельным пюре, луком фри  
и маринованным огурцом

Говяжьи щечки 300 г 1 190 ₽

с овощами Шато и артишоком в винном соусе

Говяжья вырезка 320 г 1 450 ₽

с фенхелем и рагу из белых грибов



Десерты 
Мороженое и сорбет 1 шарик 150 ₽
Ассортимент уточняйте у официанта

Базиликовая панна-котта   115 г 550 ₽
с томатным мармеладом

Яблочный штрудель 220 г 550 ₽
с ванильным мороженым

Чизкейк «Нью-Йорк» 210 г 550 ₽
со свежими ягодами и клубничным вареньем

Чиа пудинг с кокосом 210 г 650 ₽
с муссом из манго и свежими ягодами

Фисташковое крем-брюле   170 г 690 ₽
со свежими ягодами

Фруктовая тарелка  
с сезонными фруктами 400 г 690 ₽

Ассорти сыров 200 г 990 ₽
с мёдом, грецким орехом, гриссини и виноградом

Прохладительные напитки
Вода «Аква Русса»  500 мл 300 ₽
Газированная | негазированная

Морс клюквенный 250 мл 200 ₽

Газированный напиток  250 мл 300 ₽ 
«Эвервесс»

Сок «Йога» 200 мл 350 ₽
Томат, апельсин, яблоко, вишня

Свежевыжатый сок 
Апельсин  200 мл 300 ₽

Грейпфрут  200 мл 300 ₽

Яблоко 200 мл 300 ₽

Яблоко–сельдерей  200 мл 300 ₽

Морковь  200 мл 300 ₽

Горячие напитки
Американо 170 мл 220 ₽

Эспрессо  40 мл 220 ₽

Кофе без кофеина  170 мл 290 ₽

Двойной эспрессо  80 мл 350 ₽

Капучино  220 мл 290 ₽

Латте  170 мл 290 ₽

Флэт Уайт  210 мл 390 ₽

Раф  210 мл 390 ₽

Какао  200 мл 390 ₽

Айриш кофе  250 мл 490 ₽

Коллекция  400 мл 490 ₽ 
зимних чаев 800 мл 690 ₽

Тайский Новый год —  
насыщенный и сладкий чай с манго и специями
Сицилийский чай — терпкий и умеренно сладкий 
малиново-клубничный чай с нотками базилика 
Облепиховый чай — кисло-сладкий согревающий 
напиток с нотками имбиря и розмарина

Глинтвейн 200 мл 450 ₽
на красном или белом вине
Малиновый
Манговый

Коллекция  400 мл 350 ₽ 
китайских чаев 800 мл 490 ₽

Чёрный чай «Алая заря»
Шу Пуэр 
Улун «Лесной»
Зелёный чай «Белый пион»
«Снежная Почка»
Улун «Цветочный аромат»

Травяные  400 мл 350 ₽ 
и ягодные сборы 800 мл 490 ₽

Ягодный коктейль 
Альпийские травы 
Спа селекшн

Пиво и сидр
«С-порт Пилснер» 330 мл 450 ₽
Пилснер, безалкогольный, ABV 0,5 % | IBU 18

Первое гастрономическое 330 мл 490 ₽ 
«Порт Пилснер»
Классический Пилснер, ABV 4,9 % | IBU 25

«Локдаун» 330 мл 550 ₽
Американский IPA, ABV 6,3 % | IBU 55

Гиннесс Драфт 440 мл 690 ₽
Пиво тёмное, фильтрованное  
ABV 4,2% | IBU 25-30

«Стрелка» 330 мл 590 ₽
Яблочный сидр, полусухой, ABV 4,7 %



Красное вино 125 / 750 мл

Вино безалкогольное Винья Албали 500 / 3 000 ₽
Каберне Совиньон, Темпранильо  
Испания, Кастилия Ла Манча

Нуволе Мерло-Каберне 400 /2 400 ₽
Каберне Совиньон, Мерло, Россия, Кубань

Амфитрион Лимитед 450 / 2700 ₽
Сира, Мурведр, Россия, Кубань

Ханс Байер Пино Нуар 550 / 3 300 ₽
Полусухое, Пино Нуар, Германия, Рейнгессен

Лос Пасос Ред Бленд 2 900 ₽
Мальбек, Каберне Совиньон, Аргентина, Мендоса

Локальные винодельни

Игристое вино 750 мл

Шумринка,  3 900 ₽
Экстра брют, Пино Блан, Шардоне  
Россия, Кубань

Лефкадия брют, «Темелион Винтаж» 5 500 ₽
Шардоне 
Россия, Кубань

Лефкадия брют, «Темелион» розовое 5 900 ₽
Пино нуар, Шардоне 
Россия, Кубань

Белое вино 750 мл

Локо Чимбали Пино Блан 3 500 ₽
Пино Блан 
Россия, Крым

Лефкадия Совиньон Блан 3 900 ₽
Совиньон Блан 
Россия, Кубань

Петрикор, Шумринка 4 500 ₽
Мальвазия 
Россия, Кубань

Галицкий и Галицкий, Балет блан Красная Горка 6 500 ₽
Рислинг, Шардоне, Совиньон Блан 
Россия, Кубань

Аперитив и дижестив   40 мл

Вермут Карло Альберто белый  300 ₽
Италия, Пьемонт

Вермут Карло Альберто красный  300 ₽
Италия, Пьемонт

Вермут Карпано Драй  350 ₽
Италия, Ломбардия

Херес Тио Тото Фино  350 ₽
Испания

Херес Тио Тото Медиум Драй  350 ₽
Испания

Херес Тио Тото Педро Хименес  350 ₽
Испания

Вино креплёное Кейп Руби  350 ₽
ЮАР

Портвейн Грэм’с Файн Руби  550 ₽
Португалия

Ягермейстер  490 ₽

Вина на каждый день

Игристое вино 125 / 750 мл

Вино безалкогольное Винья Албали 500 / 3 000 ₽
Совиньон Блан, Испания, Кастилия Ла Манча

Высокий берег 400 / 2 400 ₽
Экстра брют, Шардоне, Алиготе, Пино Блан, Рислинг
Россия, Кубань

Бруни Просекко DOC 600 / 3 600 ₽
Брют, Глера, Италия, Венето

Санта Каролина 3 500 ₽
Брют, Шардоне, Чили, Центральная долина

Белое вино 125 / 750 мл

Вино безалкогольное Ханс Баер Рислинг 500 / 3 000 ₽
Рислинг, Германия, Рейнгессен

Нуволе Шардоне 400 / 2 400 ₽
Шардоне, Россия, Кубань

Ханс Баер Рислинг 550 / 3 300 ₽
Полусухое, Рислинг, Германия, Рейнгессен

Лос Пасос 2 900 ₽
Шардоне, Семильон, Аргентина, Мендоса



Белое вино 750 мл

Шардоне Марке  
Боккадигаббья Монтальперти 6 900 ₽

Шардоне 
Италия, Марке

Сансер Домэн Франк Мийе 7 900 ₽

Совиньон Блан 
Франция, Долина Луары

Ле Пти О-Лафит Блан  
Пессак-Леоньян 9 900 ₽

Совиньон Блан, Семильон 
Франция, Бордо, Пессак-Леоньян

Нью Чаптер Грюнер Вельтлинер 8 900 ₽

Грюнер Вельтлинер 
Австрия, Трайзенталь

Красное вино 750 мл

Аль-Кантара О’Cкуру Этна Россо  7 900 ₽

Нерелло Маскалезе, Нерелло Капуччио,  
Нерелло Маскалезе 
Италия, Сицилия, Этна

Вальполичелла Супериоре  
Рипассо Морандина Пра 8 900 ₽

Корвина, Рондинелла, Корвиноне, Оселета 
Италия, Венето

Бургонь Пино Нуар, Дуде-Ноден 8 500 ₽

Пино Нуар  
Франция, Бургундия

Винья Педроса Крианса  
Рибера дель Дуэро 8 900 ₽

Темпранильо  
Испания, Кастилия и Леон, Рибера дель Дуэро

Карпинета Фонтальпино До Ут Дес Тоскана 9 900 ₽

Мерло, Каберне Совиньон, Пти Вердо, 
Италия, Тоскана

Розовое вино 750 мл

Галицкий и Галицкий, Красная Горка, розе 5 900 ₽
Каберне Совиньон, Мерло, Пино Нуар,  
Россия, Кубань

Красное вино 750 мл

Герцъ Сикоры, Семигорье 3 900 ₽
Каберне Совиньон, Каберне Фран, Мерло, Красностоп 
Россия, Кубань

Лефкадия Каберне Фран 4 900 ₽
Каберне Фран 
Россия, Кубань

Усадьба Маркотх,  
«Кюве № 1 резерв» 5 900 ₽
Каберне Совиньон, Мерло, Сира 
Россия, Кубань

Галицкий и Галицкий,  
Пино Нуар Красная Горка 6 500 ₽
Пино Нуар 
Россия, Кубань

Галицкий и Галицкий, Казак Красная Горка 6 500 ₽
Каберне Совиньон, Мерло, Красностоп 
Россия, Кубань

Вина для особого случая

Игристые  
и шампанские вина 750 мл

Кава Раймат Эль Сим де Туро Резерва 5 900 ₽
Экстра брют, Шардоне, Пино Нуар 
Испания, Каталония

Вальдоббьядене Кол Ветораз  5 900 ₽
Брют, Глера 
Италия, Венето

Креман де Бургонь Тренель 6 900 ₽
Экстра брют, Шардоне, Пино Нуар, Гамэ, Алиготе 
Франция, Бургундия

Шампань Жакарт Брют  
Мозаик Синятюр 13 900 ₽
Брют, Шардоне, Пино Нуар, Пино Менье 
Франция, Шампань



Крепкий алкоголь
Водка   40 мл

Царская оригинальная  200 ₽

Царское Село   350 ₽

ЗИР   390 ₽

Царь Иван Грозный   450 ₽

Плодовая водка Кенсату абрикос  500 ₽

Плодовая водка Кенсату кизил  600 ₽

Коньяк, бренди,  
кальвадос   40 мл

Тарос 10 лет  490 ₽

Армения

Брюнель Наполеон V.S.O.P.  490 ₽

Франция

Рулле V.S.  590 ₽

Рулле V.S.O.P.  690 ₽

Рулле Каде Х.О.  990 ₽

Пэр Маглуар V.S.O.P. Пэи д’Ож  690 ₽

Пэр Маглуар Пэи д’Ож X.O.  1 200₽

Граппа   40 мл

Москато Сибона  500 ₽

Бароло Сибона  600 ₽

Сибона X.O.  700 ₽

Ром   40 мл

Ботран Резерва Бланка  500 ₽

Гватемала

Нэйви Айленд Х.О. Резерв  690 ₽

Ямайка

Виски и бурбон  40 мл

ШОТЛАНДИЯ 

Хай Коммишинер 7 лет  450 ₽

Лох Ломонд Сингл Грэйн   590 ₽
Хайленд

Инчмуррин Сингл Молт 12 лет   850 ₽
Хайленд

Смоукхэд Хай Вольтаж 58 %   1 300₽
Айла

ИРЛАНДИЯ 

Де Дананн  550 ₽

Уистлер Олоросо Шери   650 ₽ 
Каск Финиш

Айришмен Харвест  790 ₽

Айришмен Сингл Молт  850 ₽

США 

Джек Дэниел’с Теннеси   550 ₽

Бурбон Мэйкерс Марк   690 ₽

ЯПОНИЯ 

Тогоучи Саке Каск  990 ₽

Тогоучи Сингл Молт  1 200₽

Тогоучи 9 лет  1 300₽

Текила   40 мл

Дон Рамон Репосадо  600 ₽
Мексика, Халиско

Раисилья Эстансия мескаль  850 ₽
Мексика, Халиско

Джин   40 мл

Кросс Киз   550 ₽
Чёрная смородина
Липа-ромашка
Облепиха

Драмшанбо Ганпаудер  650 ₽

Вальдеспино  950 ₽
Испания, Андалусия



 — шеф-повар рекомендует

 — сезонное блюдо

 — вегетарианское блюдо

 — новинка

 — для маленьких гостей

Обозначения в меню:

Уважаемый гость, обращаем ваше внимание
В случае пищевой непереносимости,  

просим информировать об этом официанта  
перед приёмом заказа.  

Данная печатная продукция  
является рекламным материалом. 

Подробная информация о выходе блюд  
и калорийности будет предоставлена вам по запросу.

Цены устанавливаются в рублях и включают 
НДС в размере, установленном действующим 

законодательством РФ.

Ресторан Tillander
ООО «ХЕЛЕН ГАРДЕН»

Юридический адрес: 190031, Россия, Санкт-Петербург,  
ул. Большая Морская, д. 28/13 литера А, помещ. 6-Н, 7-Н, 

12-Н, 28-Н, офис 1



Menu



Starters 
Antipasto 85 g 450 ₽
Dried tomatoes, pickled  
artichokes, pickled Kalamata olives

Bruschetta
with guacamole and shrimp 1 pc. | 70 g 290 ₽
with lightly salted salmon,  
cream cheese and avocado 1 pc. | 65 g 350 ₽
with lard, garlic and Relish sauce  1 pc. | 55 g 290 ₽
with coppa, sun dried  
tomatoes, capers,  
artichoke and Pesto sauce 1 pc. | 65 g 350 ₽

Prawns  240 g 690 ₽
on a pillow of mashed potatoes  
with hummus and crispy baguette

Prawns tempura 260 g 750 ₽
with sweet chili sauce

Blinis  
with lightly salted salmon 3 pcs. | 50 g 650 ₽
with red caviar 3 pcs. | 50 g 790 ₽

Selection of Italian meat delicacies 140 g 750 ₽

Bread and butter 3 pcs. | 45 g 290 ₽

Salads 
Vegetable salad  
with aromatic greens 240 g 390 ₽
dressed with olive oil or sour cream

Salad with aubergine  200 g 490 ₽ 
and cream cheese 
dressed with sweet chili sauce 
and cracked walnut

Herring under a fur coat 255 g 490 ₽
of beetroot and apple

Niçoise 255 g 990 ₽

Caesar salad 
with fried king prawns 310 g 850 ₽
with fried chicken fillet 300 g 750 ₽

Warm salad with chicken liver 280 g 590 ₽
dressed with citrus sauce  
and Teriyaki sauce

Olivier salad with boiled beef tongue 270 g 690 ₽

Pasta
Tagliatelle with seafood 250 g 890 ₽

and tomato sauce

Tagliatelle Carbonara 200 g 590 ₽

with creamy sauce

Soups 
Pumpkin cream soup  300 g 450 ₽

served with potato bun

Hearty fish soup  390 g 750 ₽

with salmon and pikeperch

Chicken broth  360 g 450 ₽

with orzo and quail egg

Borsch with beef tenderloin  450 g 590 ₽

Served with sour cream and grain bun

Main courses  
Chanterelle in creamy sauce  200 g 590 ₽

with potato stone, minced greens  
and parmesan

Pike perch fillet  290 g 890 ₽

with vegetables and creamy sauce

Salmon fillet  300 g 1 390 ₽

with grilled vegetables, 
creamy and orange dressing

Chicken fillet with orzo 250 g 750 ₽

demi-glace sauce and freeze-dried raspberry

Duck breast 225 g 890 ₽

with pumpkin puree and cowberry sauce

Beef Stroganoff  250 g 890 ₽

with mashed potatoes,  
fried onion and pickled cucumber

Beef cheeks 300 g 1 190 ₽

with Chateau vegetables and artichoke with wine sauce

Beef tenderloin  320 g 1 450 ₽

with fennel and white mushrooms stew



Desserts 
Ice-cream and sorbet 1 scoop 150 ₽
Inquire with the waiter  
about the variety of tastes

Basil panna cotta  115 g 550 ₽
with tomato jelly

Apple strudel  220 g 550 ₽
with a scoop of vanilla ice-cream

New York cheesecake  210 g 550 ₽
with fresh berries and strawberry jam

Chia pudding with coconut 210 g 650 ₽
with mango mousse and fresh berries

Pistachio Crème Brûlée  170 g 690 ₽
with fresh berries

Fruit plate with seasonal fruits 400 g 690 ₽

Selection of cheese 200 g 990 ₽
with honey, grissini and grapes

Soft drinks
“Aqua Russa” water 500 ml 300 ₽
Sparkling | still

Cranberry drink  250 ml 200 ₽ 

“Evervess” fizzy drink  250 ml 300 ₽

“Yoga” juice 200 ml 350 ₽
Tomato | Orange | Apple | Cherry

Freshly squeezed juice 
Orange  200 ml 300 ₽

Grapefruit  200 ml 300 ₽

Apple 200 ml 300 ₽

Apple–celery 200 ml 300 ₽

Carrot  200 ml 300 ₽

Hot drinks
Americano 170 ml 220 ₽

Espresso  40 ml 220 ₽

Decaf coffee 170 ml 290 ₽

Double espresso  80 ml 290 ₽

Cappuccino  220 ml 290 ₽

Latte  170 ml 290 ₽

Flat white 210 ml 390 ₽

Raf coffee  210 ml 390 ₽

Cocoa  200 ml 390 ₽

Creamy Irish coffee 250 ml 490 ₽

Winter tea   400 ml 490 ₽ 
collection 800 ml 690 ₽

Thai New year —  
rich and sweet tea with mango and spices
Sicilian tea — spicy and slightly sweet  
raspberry-strawberry tea with basil notes 
Sea-buckthorn tea — sweet-and-sour hot drink  
with hints of ginger and rosemary

Mulled wine 200 ml 450 ₽
Red or white mulled wine
Raspberry mulled wine
Mango mulled wine

Chinese tea 400 ml 350 ₽ 
collection 800 ml 490 ₽

Black tea 
“Scarlet Dawn”   
Shu Puerh 
Oolong “Forest”
Green tea 
“White Peony”
“Snow Bud”
Oolong “Flower Aroma”

Herbal and berry 400 ml 350 ₽ 
hot beverages 800 ml 490 ₽

Berry cocktail 
Alpine herbs 
Spa selection

Beer and cider
“S-port Pilsner”  330 ml 450 ₽
Non-alcohol Pilsner, ABV 0.5 % | IBU 18

The first gastronomic 330 ml 490 ₽ 
“Port Pilsner”
Pilsner, ABV 4.9 % | IBU 25

“Lockdown” 330 ml 550 ₽
American IPA, ABV 6.3 % | IBU 55

“Guinness Draught” 440 ml 690 ₽
Dark beer, filtered, ABV 4.2 % | IBU 25–30

“Strelka” 330 ml 590 ₽
Apple cider, semi-dry, ABV 4.7 %



Red wine 125 / 750 ml

Wine dealcoholized Vina Albali 500 / 3 000 ₽
Cabernet Sauvignon, Tempranillo 
Spain, Castilla-La Mancha

Merlot-Cabernet 400 /2 400 ₽
Cabernet Sauvignon,Merlo, Russia, Kuban

Amphitryon Limited 450 / 2 700 ₽
Syrah, Mourvedrem, Russia, Kuban

Hans Baer Pinot Noir  550 / 3 300 ₽
Semi dry, Pinot Noir 
Germany, Rheinhessen

Los Pasos Red bland 2 900 ₽
Malbec, Cabernet Sauvignon 
Argentina, Mendoza

Local wineries

Sparkling wine 750 ml

Shumrinka 3 900 ₽
Extra brut, Pinot Blanc, Chardonnay 
Russia, Kuban

Lefkadia brut, “Temelion Vintage” 5 500 ₽
Chardonnay 
Russia, Kuban

Lefkadia brut, “Temelion” Rosé 5 900 ₽
Pinot Noir, Chardonnay  
Russia, Kuban

White wine 750 ml

Loco Cimbali Pinot Blanc 3 500 ₽
Pinot Blanc, Russia, Crimea

Lefkadia Sauvignon Blanc 3 900 ₽
Sauvignon Blanc, Russia, Kuban

Petrikor, Shumrinka 4 500 ₽
Malvasia, Russia, Kuban

Galitskiy and Galitskiy, Ballet Blancа 6 500 ₽
Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc 

Russia, Kuban

Apéritif and digestive   40 ml

Vermouth Carlo Alberto White  300 ₽
Italy, Piémont

Vermouth Carlo Alberto Red  300 ₽
Italy, Piémont

Vermouth Carpano Dry  350 ₽
Italy, Lombardia

Sherry Tio Toto Fino  350 ₽
Spain

Sherry Tio Toto Medium Dry  350 ₽
Spain

Sherry Tio Toto Pedro Ximenez  350 ₽
Spain

Dessert wine Cape Ruby  350 ₽
Pinotage, Shiraz, South Africa

Port Graham’s Fine Ruby  550 ₽
Portugal

Jägermeister  490 ₽

Casual wine

Sparkling wine 125 / 750 ml

Wine dealcoholized  
Vina Albali Sparkling White 500 / 3 000 ₽
Sauvignon Blanc Spain, Castilla-La Mancha

Visokiy Bereg  400 / 2 400 ₽
Extra brut white, Chardonnay, Aligote,  
Pinot Blanc, Riesling, Russia, Kuban

Bruni Prosecco Doc   600 / 3 600 ₽
Brut Glera Italy Veneto

Santa Carolina  3 500 ₽
Brut, Chardonnay, Chile, Central valley

White wine 125 / 750 ml

Wine dealcoholized Hans Baer Riesling 500 / 3 000 ₽
Riesling, Germany, Rheinhessen

Nuvole Chardonnay  400 / 2 400 ₽
Chardonnay, Russia, Kuban

Hans Baer Riesling   550 / 3 300 ₽
Semi dry, Riesling, Germany, Rheinhessen

Los Pasos  2 900 ₽
Chardonnay, Semillon, Argentina, Mendoza



White wine 750 ml

Chardonnay Marche Boccadigabbia Montalperti 6 900 ₽

Chardonnay 

Italy, Marche

Sancerre Blanc AOC Domaine Franck Millet 7 900 ₽

Sauvignon Blanc 

France, Val de Loire

Le Petit Haut-Lafitte Blanс Pessac-Leognan 9 900 ₽

Sauvignon Blanc, Semillon  

France, Bordeaux, Pessac-Leognan

New Chapter Gruner Veltliner 8 900 ₽

Grüner Veltliner 

Austria, Traisental

Red wine 750 ml

Al-Cantаrа O’Scuru Etna Rosso DOC 7 900 ₽

Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio, Nerello Mascalese 

Italy, Sicilia, Etna

Valpolicella Superiore Ripasso  

Morandina Pra 8 500 ₽

Corvina, Rondinella, Corvinone, Oseleta 

Italy, Veneto

Bourgogne Pinot Noir, Doudet-Nodin 8 500 ₽

Pinot Noir 

France, Bourgogne

Vina Pedrosa Crianza Ribera del Duero 8 900 ₽

Tempranillo 

Spain, Castilla y León, Ribera del Duero

Carpineta Fontalpino Do Ut Des 9 900 ₽

Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot 

Italy, Toscana

Rosé wine 750 ml

Galitskiy and Galitskiy, Rosé 5 900 ₽
Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot Noir 
Russia, Kuban

Red wine 750 ml

Gertz Sikory 3 900 ₽
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Krasnostop  
Russia, Kuban

Lefkadia Cabernet Franc 4 900 ₽
Cabernet Franc 
Russia, Kuban

Usadba Markoth “Cuvée № 1 Reserve” 5 900 ₽
Cabernet Sauvignon, Merlot, Shiraz 
Russia, Kuban

Galitskiy and Galitskiy, Pinot Noir 6 500 ₽
Pinot Noir 
Russia, Kuban

Galitskiy and Galitskiy, Cosaque 6 500 ₽
Cabernet Sauvignon, Merlot, Krasnostop 
Russia, Kuban

Wines  
for something special

Sparkling wine and Champagne 750 ml

Cava Raimat Reserva El Cim Del Turo 5 900 ₽
Extra brut, Chardonnay, Pinot Noir 
Spain, Catalunya

Valdobbiadene Col Vetoraz 5 900 ₽
Brut, Glera 
Italy, Veneto

Cremant de Bourgogne Trenel 6 900 ₽
Extra brut, Chardonnay, Pinot Noir, Gamay, Aligote 
France, Bourgogne

Champagne Jacquart Mosaique Signature 13 900 ₽
Brut, Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 
France, Champagne



Spirits
Vodka   40 ml

Czar’s Original  200 ₽

Czarskoe Selo   350 ₽

ZYR   390 ₽

Tsar Ivan the Terrible  450 ₽

Fruit vodka Kensatu apricot  500 ₽

Fruit vodka Kensatu dogwood  600 ₽

Cognac, brandy, calvados   40 ml

Taros 10 y.o.  490 ₽
Armenia

Brunel Napoleon V.S.O.P.  490 ₽
France

Roullet V.S.  590 ₽

Roullet V.S.O.P.  690 ₽

Roullet X.O. Cadet  990 ₽

Père Magloire V.S.O.P.  690 ₽

Père Magloire X.O.  1 200₽

Grappa   40 ml

Moscato Sibona  500 ₽

Barolo Sibona  600 ₽

Sibona X.O.  700 ₽

Rum   40 ml

Negrita White Signature  400 ₽

Negrita Añejo Reserve  400 ₽

Botran Reserva Blanca Ron Añejo  500 ₽
República de Guatemala

Navy Island X.O. Reserve  690 ₽

Jamaica

Whiskey and bourbon  40 ml

SCOTLAND 

High Commissioner 7 y.o.  450 ₽

Loch Lomond Single Grain   590 ₽
Highland

Inchmurrin Single Malt 12 y.o.   850 ₽
Highland

Smokehead High Voltage 58 %   1 300₽
Isle of Islay

IRELAND 

De Danann  550 ₽

The Whistler Oloroso Sherry   650 ₽ 
Cask Finish

The Irishman The Harvest  790 ₽

The Irishman Single Malt  850 ₽

THE USA 

Jack Daniel’s Tennessee  550 ₽

Maker’s Mark Bourbon  690 ₽

JAPAN 

Togouchi Sake Cask Finish  990 ₽

Togouchi Single Malt  1 200₽

Togouchi 9 y.o.  1 300₽

Tequila   40 ml

Don Ramon Reposado  600 ₽
Mexica, Jalisco

Raicilla Estancia 45 %  850 ₽
Mexica, Jalisco

Gin   40 ml

Cross Keys Gin  550 ₽
Blackcurrant
Botanical
Sea Buckthorn

Drumshanbo Gunpowder Irish Gin  650 ₽

Valdespino Dry Gin  950 ₽
Spain, Andalusia



 — Chef recommends

 — Seasonal dish

 — Vegetarian

 — New

 — For little guests

Dear guest, please, be informed
In case of food intolerance, please,  

inform your waiter beforehand. 
This is a promotional material. 

Nutrition information is provided by request.

Prices are quoted in rubles and include VAT according to the 
rate established by the legestation of Russian Federation.

Tillander restaurant
“HELEN’S GARDEN” LLC

Legal address: 190031, Russia, Saint Petersburg, 
Bolshaya Morskaya str. , 28/13, l it A, space 6-H, 7-H, 

12-H, 28-H, office 1

Menu symbols:


