
БАРБЕКЮ ИЗ СМОКЕРА
Сердце нашей кухни: медленное копчение, глубокий дым, огонь Josper и 

честные мясные техники. Готовим долго, подаем горячим, делаем как 
любят в Петербурге, Тель-Авиве и Нью-Йорке

Возможно, лучшие ребра в городе | 450 г   1450
Приятная корочка, нежные волокна,глубокий дым и фирменный маринад 

Тяжелый люкс — говяжьи ребра  2900
Мягкие, дымные, медленно томленые в соусе | 950 г

«Сын маминой цыпы»  990
Нежный цыплёнок, подкопчённый и доведённый до сочности

ЛЕГЕНДАРНЫЙ КОПЧЕНЫЙ БРИСКЕТ 1390
12 ЧАСОВ В ДЫМУ
Говяжья грудинка медленного копчения на вишнёвых дровах. Насыщенный 
дым, мягкая текстура и хрустящая корочка bark | 300 г

Индюшачьи колбаски  990
Домашние колбаски из индейки. Легкий дым, зелень, хумус и специи

Копченые говяжьи щечки  1290
12 часов медленного томления, мягкие и сливочные

BBQ-ТРОИЦА  3850
Брискет, фланк пастрами и свиные рёбра, хумус, пряная мухамара и соус BBQ 
1100 гр на 2 гостей

Прайм риб c кукурузным початком  2290
Копчёный рибай с домашним BBQ-соусом

МЕЗЕ И ПЕРВЫЙ УКУС
Хумусы на выбор  | 80 г 310
Бабушкин / Нежный шёпот / Дикий  

Форшмак на выбор | 50 г  260 / 340 / 390
Каноничный / Бакаляу с печеным перцем / Из тунца с каперсами и лаймом

Копченый бабагануш 590
Кремовый баклажан с дымком. Идеально к мясу | 220 г

Пряная мухаммара  390
Паста из печеного перца рамиро и орехов с гранатом | 80 г

Оливки Хадрим  490
Зеленые оливки, маринованные с лимоном и специями | 120 г

Овощное карпаччо  490
Овощное пастрами из сельдерея с ближневосточными специями | 100 г

Хрустящий фалафель  490
Хрустящие нутовые шарики со специями и мятой | 150 г

Вяленое мясо 440
бастурма и джерки из мраморной говядины | 80 г

Сало Pastrama Mama  890
Тонко нарезанное говяжье сало холодного копчения | 100 г

Куриный паштет 490
Копченый нуазет и ягодный BBQ: шелковая текстура паштета с дымком | 100 г

МЕЗЕ НА СТОЛ
Хумус «на всех»  890
Все виды хумуса вместе. Идеально для двоих  

Полный форшмак 950
Все три вида форшмака со специями и пряным акцентом

«Мама стол накрыла» 1450
Сет мезе на большую компанию

ДОМАШНИЙ ХЛЕБ
Мамина хлебная корзина  240
Свежеиспеченная плетеная хала | 450 г 

Домашняя пита на огне 130
Свежеиспеченная пита | 200 г

ЗАКУСКИ И САЛАТЫ
ФИРМЕННЫЙ САЛАТ С ПАСТРАМИ 790
Говяжья пастрами с молодым картофелем, запеченным перцем и рукколой

Карпаччо из копченой утки  890
Тонкие слайсы утки с дымным акцентом свежая зелень и цитрус | 75 г  

Ростбиф «Иерусалимский тоннато» 840
Слайсы фирменной пастрами, нежный соус и израильский акцент | 80 г

Салат с солеными лимонами, нектарином
и козьим сыром   590
Сладкий нектарин фирменные соленые лимоны и свежие овощи

Тартар "Зрелость"  1390
Мраморная говядина dry-age создает тот самый неповторимый вкус

Тартар "Свежесть" 890
Мраморная говядина, приправленная трюфельным айоли и специями

СТЕЙКИ НА ОГНЕ JOSPER
Стейки на живом огне в испанской угольной печи Josper

Фланк пастрами  1490
Фирменная нью-йоркская техника, глубокий вкус и нежная текстура | 250 г
  

Пиканья сухого вызревания | 250 г 2900
Говядина, обжаренная на сильном жару: минимум специй, максимум вкуса

Ти-бон из ягнёнка с кремом 
из копченого сельдерея  2190
Сочная часть ягненка на кости, обжаренная на огне | 450 г

Бавет   1890
Стейк обладает глубоким, богатым вкусом и нежной текстурой | 250 г

РИБАЙ — 4–5 ЧАСО В СМОКЕРЕ   3400
Мраморная говядина, насыщенный вкус и высокая сочность.
Готовим на живом огне в печи Josper. Рекомендуем прожарку
medium rare | 350 г

БУРГЕРЫ И СЭНДВИЧИ 
Живой жар Josper, дымная корочка, щедрая порция мяса и честные вкусы 

нью-йоркских дели. Сильные, сочные, характерные — как мы любим
Бургер с мухаммарой  890
Сочный, яркий и без единого гриба чистый вкус мяса и перца  

Пастрами-бургер  890
Наполненный щедрой порцией пастрами из говядины , овощами и медово- 
горчичным соусом

Сэндвич с мортаделлой и израильским песто  790
Щедрая порция мортаделлы и честный вкус Италии

ФИРМЕННЫЙ PASTRAMA DELI  890
Щедрая порция горячей пастрами, горчица, малиновый красный лук, солёный 
огурец и домашний хлеб

Сэндвич с амбой  690
Овощная пастрами, манговый соус амба, листья салата и домашний
тостовый хлеб

г. Санкт-Петербург, ул. Ефимова, 4А  +7 (812) 426-15-43наш сайт  клуб друзей

МЯСО НА ДВОИХ
И КОМПАНИЮ

ВСЯ СЕМЬЯ В СБОРЕ  8100
НА 4-6 ГОСТЕЙ | 2500 г
BBQ-троица, говяжьи ребра, мезе, овощи гриль, 
жареный молодой картофель. Большой мясной стол 
для всей компании

МАМА ЖАРИТ НА ДВОИХ  5250
НА 2 ГОСТЕЙ | 950 г
Рибай, фланк пастрами, кукуруза с сумахом, фри с 
заатаром, сет из 3 соусов. Два характера живого огня 
на одном столе 

BBQ НА ДВОИХ  3250
НА 2 ГОСТЕЙ | 1150 г
Брискет и свиные ребра из смокера, коул слоу,
фри с заатаром, сет из 3 соусов

выБор шефа!

СУПЫ
Бархатный батат   590
Нежный крем суп из батата с природной сладостью и легкой кислинкой сумаха

Гамбо с копченостями 540
Густой пряный суп с легкой дымной ноткой

Томленый томат с травами 490
Яркий насыщенный с набором специй и домашним крем чизом

Мамин куриный супчик 560
Наваристый куриный бульон с вермишелью и курицей 

Сливочный суп с лососем и копченой треской 790
Рыбный бульон со сливками, броколли шпинатом и рыбой

НЕ ТОЛЬКО МЯСО
Стейк из лосося 1490
Нежный лосось с хрустящей корочкой под соусом из каперсов и томатов

Паста мясника  790
Конкильони с рваным брискетом в соусе демиглас

Фузилли с лососем  890
Сливочная паста с лососем и брокколи

ДЕСЕРТЫ ОТ МАМЫ
Хайфа-чизкейк   490
Ароматный чизкейк с эспрессо и домашней кунжутной пастой 

Лимонный тарт 440
Нежное песочное тесто и крем из лимонов с акцентом соленого цитруса

Кадаиф с сулугуни 590
Теплый восточный десерт - тает, хрустит и радует�

ДЕТСКОЕ МЕНЮ
Макарошки с сыром   340
Домашний картофель фри с мини-сосисками 490
Мини-сосиски на выбор: приготовленные на гриле или отварные

Пирожное с какао и черничным вареньем 290

СОУСЫ
Сет из трёх соусов
на выбор  330
Амба 130
Заатар-майо  110
Хумус-соус  110
BBQ-соус с черноплодной 
рябиной 110
Чесночный крем 110
Мята-йогурт  130
Домашний BBQ  110
Перечный 110

ГАРНИРЫ
Пряная кукуруза с сумахом 290
Фри с затааром 290
Овощи гриль 340
Романо на гриле 340
Жареный молодой картофель 
290
Салат из свежих
овощей 340
Коул-слоу  290

К МЯСУ И СЭНДВИЧАМ

К МЯСУ В БОКАЛ
Вино по бокалам | 125 мл

Рибай/Пиканья - Бен Ами Мерло/Фьюжн Мальбек 690 / 640
Брискет - Рислинг Санкт Габриель/Киви Кюве Совиньон 590 / 690
Ребра - Ферал Рутс/Галиль Блан де Нуар 690 / 1290
Мясной сет - Кьянти Ригодина 590

СТЕЙКИ • БАРБЕКЮ • БАР
ХОСПЕР • СМОКЕР • ЖИВОЙ ОГОНЬ

ИДЕАЛЬНО К НЕМУ: ОВОЩИ ГРИЛЬ 
BBQ-СОУС С ЧЕРНОПЛОДКОЙ • ХРЕНОВУХАИДЕАЛЬНО К НЕМУ: ПРЯНАЯ КУКУРУЗА 

ПЕРЕЧНЫЙ СОУС • БОКАЛ IPA

ПИТЫ
С фалафелем и мятным йогуртом 650
Домашняя пита с нежным фалафелем, кинзой и мятой в греческом йогурте

С кебабом, овощами и томатным соусом 710
Сочный кебаб из печи в пышной пите 

С цыпленком BBQ, говяжьим беконом и израильским 
песто  640
Копчёное бедро цыпленка с говяжьим беконом и ярким соусом

С рваной свининой и луковым конфитюром  610
Копчёная в яблочном соке свинина с домашним соусом

С лососем гравлакс и яйцом пашот  790
Холодная закуска из красной сырой рыбы с творожным сыром

Острое Блюда, отмеченные соответствующим символом, 
могут содержать сырые или не прошедшие полную 
термическую обработку продукты. Информацию об 
аллергенах уточняйте у официантаВегетарианское


