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                                         SALADS


�



�
         САЛАТЫ


�
�
MEDITERRANEAN SALAD


WITH ROYAL SHRIMPS AND AVOCADO�
650.00�
«СРЕДИЗЕМНОМОРСКИЙ» САЛАТ 


С КОРОЛЕВСКИМИ КРЕВЕТКАМИ 


И АВОКАДО                        ..........292гр.


                              165ккал/100гр.:3,2/17,4/5,8                                      


                           


�
�
SEAFOOD SALAD 


WITH LIME SAUCE�
210.00�
САЛАТ ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ 


С СОУСОМ ИЗ ЛАЙМА       ..........250/10гр.


                              192ккал/100гр.:2,7/15,2/4,9


                                           


�
�
SALAD “NICOISE” WITH TUNA, 


BOILED POTATOES, 


CHERRY TOMATOES�
190.00�
САЛАТ «НИЦУАЗ» С ТУНЦОМ, 


ОТВАРНЫМ КАРТОФЕЛЕМ, 


ТОМАТАМИ ЧЕРРИ                 ………380гр.


                              183ккал/100гр.:8,4/6,2/3,9


                                           


�
�
TRADITIONAL ”OLEVYE” SALAD


WITH  CRAYFISH TAILS 


AND STURGEON CAVIAR


�
290.00�
САЛАТ «ОЛИВЬЕ» 


ПО ТРАДИЦИОННОМУ РЕЦЕПТУ


С РАКОВЫМИ ШЕЙКАМИ 


И ЧЕРНОЙ ИКРОЙ                 ………..195гр.


                              83ккал/100гр.:7,9/3,6/4,7


                                           





�
�
HOT THAI SALAD 


WITH BEEF 


AND FRESH VEGETABLES�
350.00�
ОСТРЫЙ ТАЙСКИЙ САЛАТ 


С ГОВЯДИНОЙ 


И СВЕЖИМИ ОВОЩАМИ     ….…….250/40гр.


                              256ккал/100гр.:5,2/14,1/4,3


                                           


 �
�
CEASAR SALAD


WITH ANCHOVIES AND CHEESE


“PARMESAN”, SELECTED TOPPING:


-CHICKEN FILLET








-SHRIMPS





-BACON


�
390.00�
САЛАТ «ЦЕЗАРЬ» 


С АНЧОУСАМИ И СЫРОМ «ПАРМЕЗАН» 


ТОПИНГ НА ВЫБОР:


-КУРИНОЕ ФИЛЕ                 ……….210/100гр.


                            195ккал100гр.:10,7/13,8/6,8





-КРЕВЕТКИ                           ……….210/50гр.


               167ккал/100гр.:3,5/18,6/6,9


                          


-БЕКОН                                 ……….210/50гр.


                             224ккал/100гр.:5,8/13,9/5,2


                                         





�
�
LETTUCE 


WITH CHICKEN LIVER, BACON 


AND QUAIL EGG “PACHOTTE”�
190.00�
ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ 


С КУРИНОЙ ПЕЧЕНЬЮ, БЕКОНОМ 


И ПЕРЕПЕЛИНЫМ ЯЙЦОМ «ПАШОТ»  


                                          ……….220/40гр.


                            391ккал/100гр.:25,4/24,4/13,8


                                         


                �
�
GREEK SALAD


FROM FRESH VEGETABLES 


WITH OLIVES AND FETA CHEESE�
190.00�
«ГРЕЧЕСКИЙ» САЛАТ


ИЗ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ 


С МАСЛИНАМИ И СЫРОМ «ФЕТА» ……….245гр.                 


                              97ккал/100гр.:5,1/6,7/3,8


  


                                              





�
�
SALAD FROM RUCCOLA, 


GRILLED TOMATOES 


AND GOAT CHEESE �
210.00�
САЛАТ ИЗ РУККОЛЫ, 


ТОМАТОВ ГРИЛЬ 


И КОЗЬЕГО СЫРА         ……….270гр.


                             106ккал/100гр.:8,7/6,3/3,9


                                           


�
�
ASSORTED RUSSIAN MEAT SALAD 


WITH PISKLED VEGETABLES AND A SMALL GLASS OF RUSSIAN VODKA �
250.00�
«РУССКИЙ» МЯСНОЙ САЛАТ


ИЗ РАЗНЫХ СОРТОВ МЯСНОЙ 


ГАСТРОНОМИИ И МАРИНОВАННЫХ 


ОВОЩЕЙ, С РЮМКОЙ ВОДКИ(50 мл)


                                              ……….210гр.                                                                                                                                                                                                                  


                          106ккал/100гр.:8,7/6,3/3,9


                                           


�
�
     �
�
�
�






HORS D’OEUVRE�



�
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ


�
�
CRAB LASAGNE 


WITH PUMPKIN MOUSSE 


AND SALAD FRISSE�
290.00�
КРАБОВАЯ ЛАЗАНЬЯ 


С МУССОМ ИЗ ТЫКВЫ 


И САЛАТОМ ФРИССЕ       ………..210гр.


                     132ккал/100гр.:17,6/6,6/0,6


�
�
MILLE FEUILLE OF SLIGHTLY 


SMOKED SALMON WITH PANCAKES 


AND CREAM CHEESE�
310.00�
МЕЛЬФЕЙ ИЗ ПОДКОПЧЕННОЙ 


СЕМГИ С БЛИНЧИКАМИ 


И СЛИВОЧНЫМ СЫРОМ     ……….230гр.


                       124ккал/100гр.:12,2/5,4/1,6

















�
�
            FILLET OF HERRING 


GARNISHED WITH WARM POTATO 


“CHATEAU” AND MARINATED ONION�
190.00�
ФИЛЕ СЕЛЬДИ 


ГАРНИРОВАННОЕ ТЕПЛЫМ


КАРТОФЕЛЕМ «ШАТО»


И МАРИНОВАННЫМ ЛУКОМ ……….203гр.


                              115ккал/100гр.:9,4/5,1/7,8�
�
MARINATED BASTURMA 


WITH ARTICHOKES 


AND CECHE TOMATOES�
250.00�
МАРИНОВАННАЯ БАСТУРМА 


С АРТИШОКАМИ 


И ТОМАТАМИ «СЕШЕ»     ………..185/70гр.


                              190ккал/100гр.:9,3/7,2/4,5


                                          �
�
CARPACHIO FROM MARBLE BEEF  


WITH FIELD MUSHROOMS 


AND CHEESE PARMESAN�
290.00�
КАРПАЧИО ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ  


С ШАМПИНЬОНАМИ И СЫРОМ ПАРМЕЗАН


                              ……….70/25/50гр. 


                              93ккал/100гр.:1,4/9,0/1,6


                                         


   �
�
HOME MADE 


SOLD BOILD PORK AND GARNISHD 


WITH RUSSIAN PIKLES AND DIJON MOSTARID�
250.00�
ДОМАШНЯЯ БУЖЕНИНА 


ЗАПЕЧЕННАЯ В СМЕТАННОМ СОУСЕ С ПРЯНОСТЯМИ, СЕРВИРОВАННАЯ ДОМАШНИМИ СОЛЕНЬЯМИ И ЗЕРНОВОЙ ГОРЧИЦЕЙ                                                                                           


                              ……….190/100гр.                                 


                                120ккал/100гр.:7,8/12,1/12,4





                                                        


�
�
CHEESE “MOZZARELLA” 


WITH TOMATOES 


AND BAKED PAPRIKA�
190.00�
СЫР «МОЦАРЕЛЛА» 


С ТОМАТАМИ 


И ПЕЧЕНОЙ ПАПРИКОЙ     ……….250/60гр.


                            534ккал/100гр.:20,1/35,9/9,0


�
�
MIXED PIKLES 


FRESHLY SALTED CUCUMBERS


 PICKLED MUSHROOMS 


OLIVES�
150.00


�
РАЗНОСОЛЫ


МАЛОСОЛЬНЫЕ ОГУРЧИКИ   ……….154гр.


                              12ккал/100гр.:0,9/0,1/1,3


                                          


МАРИНОВАННЫЕ МАСЛЯТА ………..163гр.


                              35ккал/100гр.:2,4/2,4/0,8


                                           


МАСЛИНЫ                 ……….156гр.


                             174ккал/100гр.:1,8/16,2/5,2


                                           


�
�









HOT APPETIZERS


�



�
ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ





�
�
VINEYARD SNAILS “A LA PARIS”


HALF A DOZEN VINEYARD SNAILS 


BAKED IN GARLIC SAUCE





�
250.00�
УЛИТКИ «ПО-ФРАНЦУЗСКИ»,


ПОЛ ДЮЖИНЫ ВИНОГРАДНЫХ УЛИТОК, ЗАПЕЧЕННЫХ В ЧЕСНОЧНОМ СОУСЕ  


                   ……….80гр.


                           188ккал/100гр.:7,6/13,6/8,6


                                           








�
�
PRAWN “COQUILLE” COCTAIL 


FROM NATURAL KAMCHATKA 


CRAB IN ANISE SAUCE�
350.00�
«КОКИЛЬ» ИЗ НАТУРАЛЬНОГО


КАМЧАТСКОГО КРАБА


ПОД АНИСОВЫМ СОУСОМ  ……….125гр


                           141ккал/100гр.:23,7/4,5/5,4


                                           





                        �
�
JULIENNE FROM WOOD MUSHROOMS














�
190.00�
ЖУЛЬЕН ИЗ ЛЕСНЫХ ГРИБОВ


                   ……….151гр.


                           200ккал/100гр.:5,6/17,3/5,4


                                           

















�
�
BAKED AUBERGINE 


WITH VEGETABLE RATATOUILLE 


AND CHEESE MOZZARELLA�
190.00�
ПЕЧЕНЫЙ БАКЛАЖАН 


С ОВОЩНЫМ РАТАТУЕМ 


И СЫРОМ «МОЦАРЕЛЛА»   ……….340/80гр.


                           113ккал/100гр.:16,1/4,2/3,1


                                           


�
�
GIOCS FROM SPINACH 


WITH SAUCE “GORGANZOLA”�
190.00�
ГИОКИ ИЗ ШПИНАТА 


С СОУСОМ «ГОРГАНЗОЛА»  ……….210гр.


                           188ккал/100гр.:4,1/1,7/2,2


                                           


�
�
SOUPS


�



�
CУПЫ


�
�
SPICY SOUP WITH ROYAL SHRIMPS, 


COCONUT MILK 


AND “CURRY” SPREAD�
250.00�
ОСТРЫЙ СУП С КОРОЛЕВСКИМИ КРЕВЕТКАМИ, КОКОСОВЫМ МОЛОКОМ 


И «КАРРИ» ПАСТОЙ      ……….320/50гр.


                            238ккал/100гр.:6,4/21,6/4,6


                                           


�
�
FISH SOLYANKA


ASSORTED NOBLE FISH:


STERLET, SALMON, PIKE-PERCH�
190.00�
РЫБНАЯ СОЛЯНКА


ИЗ РЫБЫ БЛАГОРОДНЫХ СОРТОВ: 


СТЕРЛЯДИ, ЛОСОСЯ, СУДАКА ……….377гр.


                            133ккал/100гр.:5,4/7,3/11,4


                                           


 


                   


�
�
CEPS SOUP


WITH TRICKLED PASTRIES 


AND SOUR CREAM�
190.00�
СУП ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ 


С КЛЕЦКАМИ И СМЕТАНОЙ ……….361гр.


                            139ккал/100гр.:3,6/12,4/3,3


                                           





                   �
�
“RUSSIAN” BORSCH


BEETROOT SOUP WITH SOUR CREAM,


SERVED IN RYE LOAF


�
190.00�
«РУССКИЙ» БОРЩ 


СО СМЕТАНОЙ, СЕРВИРОВАННЫЙ 


В РЖАНОЙ КОВРИГЕ     ……….330/400гр.


                            123ккал/100гр.:3,7/1,9/2,3


                                           





               


 �
�
CREAM SOUP FROM PUMPKIN 


WITH WOOD MUSHROOMS�
180.00�
КРЕМ-СУП ИЗ ТЫКВЫ 


С ЛЕСНЫМИ ГРИБАМИ   ……….250/50гр.


                            127ккал/100гр.:4,5/4,2/1,9


                                           


�
�









MAIN COURSE FISH


�



�
ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ РЫБЫ�
�
SCALLOPS 


WITH TOMATOES 


AND GUACOMOLE SPREAD, 


SERVED WITH AUBERGINE CHIPS�
690.00�
МОРСКИЕ ГРЕБЕШКИ 


С ТОМАТАМИ 


И ПАСТОЙ «ГУАКОМОЛЬ», 


СЕРВИРУЮТСЯ ЧИПСАМИ ИЗ БАКЛАЖАН                


                       ……….170/40гр.


                            149ккал/100гр.:12/11/14�
�
GIANT SHRIMPS 


IN CURRY SAUCE, GARNISHED 


WITH WILD RICE AND PUMPKIN SEEDS, ALMONDS AND CHERRY�
990.00�
ГИГАНТСКИЕ КРЕВЕТКИ 


В СОУСЕ «КАРРИ», ГАРНИРОВАННЫЕ ДИКИМ РИСОМ С ТЫКВЕННЫМИ СЕМЕЧКАМИ, МИНДАЛЕМ И ВИШНЕЙ            


                         ……….430гр.


                            103ккал/100гр.:15,9/4,2/0,5


                                           �
�
FRIED SALMON FILLET 


WITH GREEN BEANS, 


BRANDAD POTATO AND BIEC SAUCE�
490.00�
ЖАРЕНОЕ ФИЛЕ ФОРЕЛИ 


С ЗЕЛЕНОЙ ФАСОЛЬЮ, КАРТОФЕЛЬНЫМ «БРАНДАДОМ» И СОУСОМ «БИЕК»


                         ……….180/90/75гр.


                            149ккал/100гр.:6,9/20,2/2,4


                                           �
�
TUNA FILLET IN SPINACH 


WITH MEDITERRANEAN SAUCE�
590.00�
ФИЛЕ ТУНЦА В ШПИНАТЕ 


СО «СРЕДИЗЕМНОМОРСКИМ» СОУСОМ


                                 ………220/150/5гр. 


                            219ккал/100гр.:19,7/6,5/2,9�
�
STEAK FROM NORWEGIAN SALMON, 


GLAZED WITH GINGER AND LIME 


ON PILLOW OF VEGETABLE JULIENNE�
450.00�
СТЕЙК ИЗ НОРВЕЖСКОГО ЛОСОСЯ, ГЛАЗИРОВАННЫЙ ИМБИРЕМ И ЛАЙМОМ НА ПОДУШКЕ ИЗ ОВОЩНОГО ЖУЛЬЕНА   


                            ……….170/150/15гр.


                            162ккал/100гр.:9,4/9,9/2,3                                   �
�
 BAKED HALIBUT 


GARNISHED WITH BROCCOLI 


AND CHERRY TOMATO�
590.00�
ПАЛТУС ЗАПЕЧЕНЫЙ


ГАРНИРОВАНЫЙ БРОККОЛИ 


И ТОМАТАМИ ЧЕРРИ    ……….317гр.


                            230ккал/100гр.:36,7/11,2/6,4


                                           �
�
STEAMED SALMON 


WITH MINI VEGETABLES 


AND CAVIAR SAUCE�
490.00�
ПАРОВОЙ ЛОСОСЬ 


С МИНИ ОВОЩАМИ 


И ИКОРНЫМ СОУСОМ     ……….150/50/40гр.


                            200ккал/100гр.:14/17/2,4


                                           �
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�









MEAT MAIN COURSE


�



�
ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ МЯСА�
�
VENISON FILLET 


WITH CHERRY, CINNAMON 


AND HAZEL NUT�
890.00�
ФИЛЕ ОЛЕНИНЫ 


С ВИШНЕЙ, КОРИЦЕЙ 


И ГРЕЦКИМ ОРЕХОМ      ……….160/60/70гр.


                            389ккал/100гр.:48,1/29,8/3,5�
�
STEWED LAMB SHANK 


WITH MUSHROOM RISOTTO, 


BAKED CHALOT ONIONS 


AND A SHOOT OF FRESH ROSEMARY�
690.00�
ТУШЕНАЯ ГОЛЕНЬ ЯГНЕНКА 


С ГРИБНЫМ РИЗОТТО, 


ПЕЧЕНЫМ ЛУКОМ «ШАЛОТ» 


И ВЕТОЧКОЙ СВЕЖЕГО РОЗМАРИНА 


                                      ……….340/150/75/3гр.


                                 186ккал/100гр.:12/14,3/2,4�
�
MUTTON CUTLETS 


WITH PESTO SAUCE 


AND TOMATO SALSA�
690.00�
БАРАНЬИ КОТЛЕТКИ 


С СОУСОМ «ПЕСТО» 


И ТОМАТНОЙ «САЛЬСОЙ» ……….170/80/90гр.


                            282ккал/100гр.:7,1/6,1/4,3�
�
VEAL FILLET WITH CHANTERELLES, 


GARNISHED WITH A BUNCH 


OF “DRUNK” GRAPES


�
690.00�
ФИЛЕ ТЕЛЯТИНЫ С ЛИСИЧКАМИ


ГАРНИРОВАННОЕ КИСТЬЮ 


«ПЪЯНОГО» ВИНОГРАДА  ………….394гр.


                                     122ккал/100гр.:9,5/7,3/4,5�
�
“T-BONE” STEAK                                   


WITH SAUCE OF GREEN JAMAICAN PEPPER, GARNISHED WITH PAPRIKA 


STUFFED WITH COUSCOUS 


AND IDAHO POTATOES �
990.00�
«Т-БОУН» СТЕЙК 


С СОУСОМ ИЗ ЗЕЛЕНОГО ЯМАЙСКОГО ПЕРЦА, ГАРНИРОВАННЫЙ ПАПРИКОЙ, 


ФАРШИРОВАННОЙ КУС КУСОМ, 


И КАРТОФЕЛЕМ «АЙДАХО»         ………..663гр. 


                            261ккал/100гр.:13,6/24,1/9,0                              �
�
STEAK “PARIS STYLE”


FROM CHOPPED BEEF ON A WHITE TOAST, 


WITH DEMI GLACE SAUCE 


GARNISHED WITH FRENCH FRIES�
390.00�
СТЕЙК «ПО-ПАРИЖСКИ»


ИЗ РУБЛЕННОЙ ГОВЯДИНЫ НА БЕЛОМ ТОСТЕ, С СОУСОМ «ДЕМИГЛЯС», ГАРНИРОВАННЫЙ КАРТОФЕЛЕМ ФРИ 


                                                        ……….340гр. 


                                     308ккал/100гр.:21,5/31,8/7,4       �
�
STEWED RABBIT LEG 


WITH SAVOYA CABBAGE, 


MASHED POTATOES 


AND DUCK LIVER�
550.00�
ТУШЕНАЯ НОЖКА КРОЛИКА 


С РУЛЕТОМ ИЗ САВОЙСКОЙ КАПУСТЫ


С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ 


И УТИНОЙ ПЕЧЕНЬЮ             ……….125/180/30гр.


                                    283ккал/100гр.:19,1/19,3/5,6�
�
�
�
�
�






MAIN COURSE POULTRY�
�
ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ ПТИЦЫ


�
�
SCHNITZEL FROM TURKEY 


WITH ROQUEFORT, COGNAC 


AND PONUA POTATOES�
350.00�
ШНИЦЕЛЬ ИЗ ИНДЕЙКИ 


С РОКФОРОМ, КОНЬЯКОМ 


И КАРТОФЕЛЕМ «ПОНЮА»          ……….130/120/40гр.


                            187ккал/100гр.:7,4/5,8/3,9


                                      �
�
STUFFED CHICKEN BREAST WITH 


FRICASSEE OF WOOD MUSHROOMS 


AND ASPARAGUS�
390.00�
ФАРШИРОВАННАЯ КУРИНАЯ ГРУДКА С ФРИКАССЕ ИЗ ЛЕСНЫХ ГРИБОВ И СПАРЖИ                                 


……….165/160/20гр.


                           151ккал/100гр.:14,1/8,0/5,7


                                      �
�
DUCK FILLET 


WITH SPICY SWEET 


AND SOUR SAUCE ON BED OF SPINACH�
590.00�
ФИЛЕ УТКИ 


С ОСТРЫМ КИСЛО-СЛАДКИМ СОУСОМ 


НА ЛОЖЕ ИЗ ШПИНАТА 


……….230/80/80/50гр.


 240ккал/100гр.:5,2/4,5/4,7


                                      �
�
GOOSE LIVER 


ON INDIVIA TART�
590.00�
ГУСИНАЯ ПЕЧЕНЬ 


НА ТАРТЕ ИЗ ИНДИВИЯ 


……….120/10гр.


190ккал/100гр.:6,7/14,3/6,2


                                       �
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DESSERTS


�



�
ДЕСЕРТЫ�
�
BLUEBERRY  CHEESE CAKE


WITH WOOD BERRIES AND FRESH MINT�
190.00�
ЧИЗ-КЕЙК С ЛЕСНЫМИ ЯГОДАМИ


И СВЕЖЕЙ МЯТОЙ                ……….193гр.


                           129ккал/100гр.:5,7/6,4/4,7�
�
«CREPE SUZETTE»


FLAMBE PANCAKES


IN ORANGE SAUCE AND COINTREAU,


SERVED WITH FRUITS�
190.00�
«КРЕП СЮЗЕТ»


БЛИНЧИКИ ФЛАМБЕ


В АПЕЛЬСИНОВОМ СОУСЕ И КУАНТРО,


СЕРВИРОВАННЫЕ ФРУКТАМИ …………245гр.


                           107ккал/100гр.:6,3/3,7/2,9


�
�
CREAMY ICE-CREAM


WITH MASHED STRAWBERRY


SHORT PASTRY IN A BASKET�
150.00�
СЛИВОЧНОЕ МОРОЖЕНОЕ


С КЛУБНИЧНЫМ ПЮРЕ


В КОРЗИНОЧКЕ ИЗ ПЕСОЧНОГО ТЕСТА


                                             ……….248гр.


                           121ккал/100гр.:4,0/2,1/1,9�
�
CARPACCIO FROM PINEAPPLE


WITH ICE CREAM ROLL,


WITH RATATOUILLE OF TROPIC FRUITS�
190.00�
КАРПАЧЧО ИЗ АНАНАСА


С ШАРИКОМ МОРОЖЕНОГО


C РАТАТУЕМИЗ ТРОПИЧЕСКИХ ФРУКТОВ


                                             ………..236гр.


                           94ккал/100гр.:2,2/1,7/1,9


�
�
MILLE FEUILLE WITH VANILLA 


CREME AND FRESH RASPBERRIES


�
290.00�
МЕЛЬФЕЙ С ВАНИЛЬНЫМ КРЕМОМ


И СВЕЖЕЙ МАЛИНОЙ               ………156гр.


                           119ккал/100гр.:5,6/2,9/6,1�
�
VASHREN


VANILNO-NUT ICE-CREAM WITH 


CARAMEL AND PEAR FLAMBE�
290.00�
ВАШРЕН


ВАНИЛЬНО-ОРЕХОВОЕ МОРОЖЕНОЕ


С КАРАМЕЛЬЮ  И  ГРУШЕЙ  ФЛАМБЕ


                                                      ……….248гр.


                           121ккал/100гр.:4,0/2,1/1,9�
�
«MEL’BA»


ORANGE-STRAWBERRY PIE WITH


GENTLE VANILLA CREAM AND


CARAMEL THE GRID�
290.00�
«МЕЛЬБА»


АПЕЛЬСИНОВО-ЗЕМЛЯНИЧНЫЙ ТОРТ С


НЕЖНЫМ ВАНИЛЬНЫМ КРЕМОМ И


КАРАМЕЛЬНОЙ СЕТКОЙ      ………………..150гр.


                           193ккал/100гр:9,3/8,1/1,4�
�
«CAPREZE»


CHOCOLATE PIE WITH


NUT-CARAMEL THE STUFFING�
290.00�
«КАПРЕЗЕ»


ШОКОЛАДНЫЙ ТОРТ С


ОРЕХОВО-КАРАМЕЛЬНОЙ НАЧИНКОЙ


                                             ………………..160гр.


                               175ккал/100гр:8.5/3.8/4.2�
�
CAKE FROM CREAM MASCARPONE


GENTLE VANILLA SOUFFLE AND


CHOCOLATE «FROMBUAZ»�
290.00�
ПИРОЖНОЕ ИЗ КРЕМА МАСКАРПОНЕ


НЕЖНОГО ВАНИЛЬНОГО СУФЛЕ И


ШОКОЛАДОМ «ФРОМБУАЗ»


                                                 ………….150гр.


                           210ккал/100гр:9.3/7.5/2.1�
�
CHEESE CAKE "NJU-JORK"


WITH STRAWBERRY MASHED POTATOES


AND FRESH MINT�
290.00�
ЧИЗ-КЕЙК «НЬЮ-ЙОРК»


С КЛУБНИЧНЫМ ПЮРЕ И СВЕЖЕЙ МЯТОЙ


                                    ………………155гр.


                      160ккал/100гр:4.5/7.3/2.9�
�
�
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