


800 ₽Special от шефа Кадзу
(наличие уточняйте у
бармена)

Oshizushi
(прессованные суши с
морским окунем, юдзу и
соусом нори)

800 ₽
260 g

500 ₽
100 g

Miso cheese
(маринованный в мисо
сулугуни с розовым перцем
и грецким орехом) 

650 ₽
135 g

Shoyu-butter ika
(кольца кальмара, жареные в
сёю и сливочном масле, с
ситими и домашним майонезом)

700 ₽
110 g

Akamebaru ceviche
(севиче из морского окуня с
сельдереем в соусе из юдзу,
лайма и ситими)

850 ₽Kijima ramen 
(легендарный сёю рамэн от
шефа с тясю, нори и зелёным
луком)

530 g

Sakekasu yuzu ice-cream
(мороженое из осадка сакэ
с юдзу)

400 ₽
100 g

600 ₽Marbled beef gyoza
(гёдза с  говядиной и
трюфельным соусом)

180 g

Miso soup
(мисо-суп)

300 ₽
125 g

850 ₽Gindara nitsuke
(чёрная треска су-вид в
сладком соусе якитори)

150 g

По вашему требованию мы немедленно
предоставим вам контрольные весы для
проверки объёма (массы) предлагаемых блюд
и напитков. 

Если у вас есть аллергия или
непереносимость каких-либо продуктов,
пожалуйста, сообщите об этом при заказе. 

С дополнительной информацией об основных
потребительских свойствах предлагаемых
блюд и напитков вы можете ознакомиться в
уголке потребителя.650 ₽Yodare dori

(куриное филе со свежим
огурцом и ореховым соусом)

175 g

650 ₽
220 g

Kushinashi yakitori
(жареные куриные бедрышки  с
баклажаном в традиционном
соусе)

Matcha nama choco
(трюфели из белого шоколада с
маття, малиной и грецким орехом)

400 ₽
35 g

Collaboration with

おつまみ
ОЦУМАМИ/ЗАКУСКИ

メイン
МЭЙН/ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

デザート
ДЭЗА:ТО/ДЕСЕРТЫ



1 0 0  m l ,  3 0 - 5 5 ° C

INATAHIME RYOKAN
С о л о д о в о е ,  з е м л и с т о е ,  н а с ы щ е н н о е

800 ₽

1300 ₽

1 0 0  m l ,  2 0 - 4 5 ° C

BENTEN MUSUME JUKUSEI KOSHU
Г р и б н о е ,  з л а к о в о е ,  с у х о е

JUNMAI

36 GUARDIANS SOTEN

1 0 0  m l ,  2 0 - 5 5 ° C
Ф р у к т о в о - р и с о в о е ,  м я г к о е

1000 ₽

36 GUARDIANS GYOTEN
CHOKARAKUCHI

1 0 0  m l ,  5 - 4 5 ° C
З л а к о в о е ,  о р е х о в о е ,  с у х о е

1100 ₽

YATAGARASU BODAIMOTO 

1 0 0  m l ,  5 - 4 5 ° C

С о л о д о в о е ,  к а р а м е л ь н о е ,
о б в о л а к и в а ю щ е е

1100 ₽

1200 ₽

1 0 0  m l ,  2 0 - 4 5 ° C

BENTEN MUSUME KIMOTO
З л а к о в о е ,  о р е х о в о е ,  г л у б о к о е

SPARKLING SORAH

3 6 0  m l ,  5 ° C
К а р а м е л ь н о - с о л о д о в о е ,  н а с ы щ е н н о е

5200 ₽

YATAGARASU NIGORI 

1 0 0  m l ,  5 - 5 0 ° C
Д ы н н о - й о г у р т о в о е ,  н а с ы щ е н н о е  

1000 ₽

YATAGARASU ASSEMBLAGE

1 0 0  m l ,  5 ° C
Ф р у к т о в о - о р е х о в о е ,  м я г к о е

1100 ₽

SPECIAL

YATAGARASU TARUZAKE 

1 0 0  m l ,  5 - 5 0 ° C
Ц в е т о ч н о - п р я н о е ,  о с в е ж а ю щ е е

1000 ₽

JUNMAI GINJO

YATAGARASU YAMADANISHIKI 

1 0 0  ml ,  5 - 3 0 ° C
Косточковые фрукты, объемное

1100 ₽

KAORI

1 0 0  m l ,  5 - 1 5 ° C
Т р о п и ч е с к и е  ф р у к т ы ,  о с в е ж а ю щ е е

1000 ₽

NIHON SAKARI NAMA GENSHU

1 0 0  m l ,  5 - 1 5 ° C
Э к з о т и ч е с к и е  ф р у к т ы ,  я р к о е

1000 ₽

KAIUN TOKUSEN

1 0 0  ml ,  5 - 1 5 ° C
Фруктовое,  выразительное

1700 ₽

DAIGINJO & JUNMAI DAIGINJO

Ф р у к т о в о е ,  с о  с б а л а н с и р о в а н н о й
с л а д о с т ь ю

IKU’S SHIRO

1 0 0  ml ,  5 ° C

1000 ₽

Н е к т а р и н ,  й о г у рт ов ая  н о т а ,
н е в е с о м о е

36 GUARDIANS HITEN

1 0 0  ml ,  5 ° C

2100 ₽

П е р с и к ,  с л и в о ч н а я  н о т а ,  с  н е ж н о й
с л а д о с т ь ю

36 GUARDIANS SUITEN 

1 0 0  ml ,  5 ° C

1700 ₽

CHIYOMUSUBI DAIGINJO

1 0 0  ml ,  5 ° C
Ф р у к т о в о е ,  п л о т н о е  

1200 ₽

NIHON SAKARI NAMA GENSHU

1 0 0  ml ,  5 - 1 5 ° C
Т р о п и ч е с к и е  ф р у к т ы , н а с ы щ е н но е

1100 ₽

Ф р у к т о в о - ле д е н ц о в о е,  
м я г к и й  в к у с

DASSAI 45

1 0 0  ml ,  5 ° C

1900 ₽

3 6  G u a r d ia n s  H i t e n  4 0  m l
3 6  G u a r d ia n s  G y o te n  4 0  m l
3 6  G u a r d ia n s  S u it e n  4 0  m l

シェフのおすすめ 1700  ₽
Шэфу-но осусумэ/выбор шефа

Y at a ta ra su  B o d a i m o to  4 0  m l
Y at a g a r a s u  T a ru z a k e  4 0  m l
Y at a g a r a s u  N ig o ri  4 0  m l

伝統 13 0 0  ₽
Денто:/традиции

I n a t a h i m e  R y o ka n  4 0  m l
B e n te n  M u s u m e  K im ot o  4 0  m l
B e n te n  M u s u m e  J u k u s e i  K o s h u  40  m l

個性 15 00  ₽
Косэй/индивидуальность

I k u 's  S h iro  4 0 m l
Y a ta g a ra su  A s s em b l a g e  4 0 m l
J u n m a i  G injo  N a m a  G e n s h u  4 0 m l

革新 1200  ₽
Какусин/инновации

日本酒
нихон-сю/японское сакэ

日本酒セット
нихон-сю сэтто/сет сакэ



— часть проекта Кадзухико Кидзима по
популяризации в России нихонсю, японского сакэ. 

Бар назван в честь японского коммерсанта и
общественного деятеля Кахэи Такадая, внесшего

огромный вклад в развитие морской торговли
Японии в 18 веке.

Кахэи торговал сакэ, рисом и другими продуктами, а
ещё поучаствовал в налаживании русско-японских
отношений: он помог разрешить дипломатический

конфликт, возникший между нашими странами. 

В России в честь Кахэи даже назвали
географический объект!

Скала Кахэи находится на полуострове Камчатка.


