
ЗНАМЕНИТЫЙ 
ИРЛАНДСКИЙ ВИСКИ

СПЕЦИАЛЬНО 
ДЛЯ HARAT’S





ТЕ  СА М Ы Е  ГА РЛ И К И   
150/40 гр

Пожалуй, главная наша легенда. 
Те самые чесночные гренки, 

при запахе которых ты будешь 
оглядываться пока сам не закажешь.

350

Ф И РМ Е Н Н Ы Е 
К РЫ Л Ы Ш К И 

450/40/40 гр
Куриные крылышки, какими они 

должны быть. Идеальная компания 
для твоего пива. И если они ещё 

не на твоем столе, то явно скоро там 
окажутся.   

570 

F I SH  &  C H I P S
150/150/30/20 гр 

Каждый ирландец знает: чем полнее желудок, тем больше в тебя войдет 
пива.  

500

РЁ Б РА  Г РИ Л Ь   
300/150/40 гр

свиные рёбра с фирменным 
маринадом, готовятся с духом 

Ирландии. Поймай ирландскую волну и не отвлекайся от пива и веселья. 
720

Хитовые 
зак уски к пиву



Ф И С ТА Ш К И  
80 гр

400

Г РЕ Н К И  Ч Е С Н О Ч Н Ы Е        
100 гр

гренки из ржаного хлеба  
с чесноком и паприкой.

300

К А РТ О Ф Е Л Ь Н Ы Е  
Ч И П С Ы 

80 гр

300 

Б АС Т У РМ А        
50 гр

400

Ч И П С Ы  М Я С Н Ы Е  
50 гр

куриные / говяжьи / свиные

400

М А РИ Н О ВА Н Н Ы Е  Я Й Ц А          
5 шт

перепелиные яйца в азиатском 
маринаде.

280 

К А РП АЧ Ч О  И З  П ТИ Ц Ы          
80 гр

400

Ч И П С Ы  
И З  ХА Л А П Е Н Ь О        

120 гр

300

Закуски



Ч Е С Н О Ч Н Ы Й  А РАХ И С  
150 гр

280 

С Ы Р  « Ч Е Ч И Л »     
50 гр

380

АС С О РТИ  С Ы РН О Е         
40/40/50/50 гр

сыры: сушёный сыр «Бочонок», 
«Гауда», «Чечил»; фисташки 

и чесночный арахис.

550

С О С И С К А  В  ТЕ С ТЕ     
150/40/10 гр 

хрустящие жареные сосиски 
в слоёном тесте. Подаются с острым 

соусом.

380

ГА РЛ И К И  С  С О УС О М          
150/40 гр

горячие чесночные тосты из чёрного 
хлеба с чесночным соусом.

350

П И В Н А Я  ТА РЕ Л К А        
180 гр

чипсы свиные, чипсы куриные, 
карпаччо из птицы, бастурма, 

колбаски «Пивчики». 

550

Закуски



С Е Л Ь Д Ь  
С  К А РТ О Ф Е Л Е М                                                  

100/80/20 гр

подаётся с маринованным 

луком.

420 

Р О С ТБ И Ф  

М А РИ Н О ВА Н Н Ы Й   
100/50 гр

подаётся с маринованным 

луком.

700 

П О Д  В О Д О Ч К У    
330/30 гр

два вида сала, капуста 

квашеная, огурцы 

маринованные, хлеб 

бородинский.   

Подаётся с горчицей.

480

Ф И Л Е 
Л О С О С Я      
100/30/20 гр

малой соли с творожным 

сыром и хрустящим багетом.

690

Холодные закуски







H A R AT ’ S                                      
200 гр

салат с сочным ростбифом, листом 
салата и овощами под специальной 

фирменной заправкой.

550

Ц Е ЗА РЬ                                                 
220 гр

салат с помидорами черри, 
перепелиным яйцом, сыром 
«Пармезан», листом салата, 

гренками и соусом «Цезарь» 
c добавлением анчоусов.

с курицей / с лососем 

480 / 540

СА Л АТ  Г РЕ Ч Е С К И Й  
250 гр

салат из овощей, сыра «Фета», 
маслин, оливок и красного лука, 

под оливковой заправкой 
с прованскими травами.

480

СА Л АТ  
С  М О РЕ П Р О Д У К ТА М И 

220 гр
салат с тигровыми креветками, 

филе кальмара, свежими огурцами, 
помидорами черри, листом салата, 
заправленный ореховым соусом.

600

салаты



Ж А РЕ Н Ы Й  С Ы Р
230/40/40 гр 

с ягодным и чесночным соусами.

500                                              

К У РИ Н Ы Е  К РЫ Л ЬЯ
450/40/40 гр 

маринованные в томатном 

соусе со специями, обжаренные 

во фритюре. Подаются с соусом 

«Барбекю» и чесночным соусом. 

570

О С ТРЫ Е  К У РИ Н Ы Е 
К РЫ Л ЬЯ
450/40/40 гр 

маринованные с соусом «Табаско», 

обжаренные во фритюре. Подаются 

с соусом «Барбекю» и сливочным 
соусом.

570

КО Л Ь Ц А  К А Л Ь М А РА  
В ХРУСТЯЩЕЙ ПАНИРОВКЕ                                        

200/40 гр

обжаренные в кляре. Подаются 
с соусом «Тартар».

500 

F I SH  &  C H I P S
150/150/40/20 гр 

филе морской рыбы в пивном 

кляре. Подаётся с картофельными 

дольками и соусом «Тартар».

500

горячие 
зак уски



М И Д И И  С  С Ы Р О М    
250/15 гр

мидии на створках, запечённые 
с сыром под соусом «Терияки».

700

К РЕ В Е ТК И  
В  П А Н И Р О В К Е           

200/40 гр 
тигровые креветки в кокосовой 
панировке с соусом «Тандури».    

800

Т О РТИ Л ЬЯ 
С  Л О С О С Е М 

210/30 гр 
обжаренная тортилья с начинкой 

из лосося, творожного сыра 
и овощей. Подается со сливочным 

соусом «Ким-чи». 

750

К У РИ Ц А  К А РА А Г Е 
200/40 гр 

куриное бедро в хрустящей 
панировке. Подаётся с соусом 

«Барбекю». 

520

П Е Л Ь М Е Н И  Ф РИ
150/40 гр 

жареные во фритюре. Подаются 
с кетчупом или сметаной. 

450

горячие 
зак уски



Б И Ф Ш ТЕ КС  
И З  М РА М О РН О Й  

Г О В Я Д И Н Ы     
250/100 гр

с сыром «Моцарелла» под соусом 
«Сальса» и перцем халапеньо.

800

Б Е Ф С ТР О ГА Н О В         
200/150 гр 

готовится из говяжьей вырезки. 
Подаётся с картофельным пюре.  

700

Ж А РЁХА  С  М Я С О М  
И  Г РИ Б А М И 

400 гр 
картофель, обжаренный с мясом 

и шампиньонами. На выбор: 

говядина / свинина

650

Ф АХ И Т О С  
С  Г О В Я Д И Н О Й 

340 гр 
говядина с овощами, заправленная 

перечным соусом.

780

И РЛ А Н Д С К И Й  ЗА ВТРА К
300/20гр 

глазунья, зажаренная с копчёной 
колбаской и беконом. Подаётся 

на сковородке с фасолью, 
помидорами черри, тостами 

и горчицей. 

480

Д У Б Л И Н 
400 гр 

жаркое из колбасок и овощей 
в мясном соусе. 

600

горячие 
блюда



К А РБ О Н А РА 
350 гр 

классическая паста с беконом 
и сыром «Пармезан».  

500

С ТЕ Й К  И З  Л О С О С Я 
150/120гр 

филе лосося, обжаренное на гриле. 
Подаётся с овощами гриль. 

1500

С ТЕ Й К  С ТРИ П Л О Й Н 
270/120/30 гр 

стейк из отруба тонкого края, 
приготовленный на гриле. Подаётся с овощами гриль и соусом «Сальса».  

2800

РЁ Б РА  Г РИ Л Ь 
300/150/40 гр 

маринованные по классическому 
рецепту с соусом «Барбекю». 
Подаются с картофельными 

дольками и соусом «Сальса».

720

КО ТЛ Е ТА  П ОЖ А Р С К А Я 
170/200/30 гр 

рубленая котлета из куриного филе с добавлением сливок и жареного 
лука. Гарнируется картофельным 

пюре.  

680

КО Л Б АС К И  Г РИ Л Ь
200/30 гр 

подкопчённые мясные колбаски, 
обжаренные на гриле. 

500    

горячие 
блюда



Б О РЩ      
350 гр

подаётся со сметаной, солёным 

салом и бородинским хлебом.

400 

Т О М  Я М    
350 гр

кисло-острый суп с тигровыми 

креветками, кальмаром, кокосовым 

молоком, шампиньонами, жгучим 

перцем и рисом.

450

И РЛ А Н Д С К И Й  
С У П  К РЕ С ТЬЯ Н И Н А       

300 гр

густой овощной суп с зелёным 

горошком, обжаренным мясом 

говядины, копчёными колбасками 

и беконом.

420

СупЫ



ГА М БУ РГ Е Р  
М А К Г РЕ Г О Р  

350/130/40 гр
гамбургер с рубленной котлетой 
из вырезки говядины с овощами 
и соусом «Барбекю». Подаётся 

с картофелем фри.

700

БУ РГ Е Р  
К Л АС С И Ч Е С К И Й          

350/130/40 гр 
бургер с мясной котлетой, овощами, 
сыром, беконом и солёным огурцом. 

Подаётся с картофелем фри 
и кетчупом. 

650

Ш А В Е РМ А
280/130/40 гр 

куриное филе со свежими овощами 
и чесночным соусом в лаваше. 

Подаётся с картофелем фри  
и кетчупом.  

500

БУ РРИ Т О  
С  Г О В Я Д И Н О Й 

280/70/30 гр 
мексиканская сырная лепёшка 

с мясной начинкой, сыром «Чеддер», 
помидорами и острым соусом. 
Подаётся с картофелем фри 

и кетчупом.  

580

стритфуд



Б О Л Ь Ш О Й  К У Ш           
910/80 гр

жареный сыр, луковые кольца, 
маринованные куриные крылышки, 

свиные рёбра, мясные колбаски, 
картофель фри, соусы «Тартар» 

и «Барбекю».

2000

АС С О РТИ  
П И В Н Ы Х  ЗА К УС О К         

620/80 гр

гарлики, чипсы картофельные, 
сыры: «Косичка», «Чечил»; карпаччо 

из птицы, кольца кальмара, соусы 
«Тартар» и чесночный.

1600

АС С О РТИ  
П И В Н Ы Х  КО Л Б АС            

500/300/100 гр

четыре вида мясных колбас, 
приготовленных на гриле. Подаются 

с картофелем фри, кетчупом 
и горчицей.

1900

блюда  
на компанию



М О Р ОЖ Е Н О Е    
50 гр

100 

ТРЮ Ф Е Л Ь   
1 шт

90 

Ч Ё РН Ы Й  /  Б Е Л Ы Й      
50 г

50

К А РТ О Ф Е Л Ь  Ф РИ     
100/40 гр

подаётся с кетчупом.

250 

К А РТ О Ф Е Л Ь 
А Й Д АХО     

200 гр
подаётся с кетчупом.

250 

О В О Щ И  Г РИ Л Ь     
230 гр

280

К У К У РУЗА  Г РИ Л Ь      
220 гр

250

« С Л И В О Ч Н Ы Й » ,  
« Б А РБ Е К Ю » ,  «ТА РТА Р » , 

« С Ы РН Ы Й » ,  « Я Г О Д Н Ы Й » ,  
« Г РИ Б Н О Й » ,  

« Ч Е С Н О Ч Н Ы Й » ,  
« СА Л Ь СА» ,  К Е Т Ч У П ,  
Г О Р Ч И Ц А ,  С М Е ТА Н А  

40 гр/80

соусы

десерты
гарниры

хлеб
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