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Буженина томленая с чесноком и
пряными травами, подаётся  с
кремом из печеной свеклы и хрена

СПб, Вознесенский пр.44-46, тел. 926-80-83

Рулетики из обжаренных
баклажанов с сырным муссом,
грецким орехом и зернами граната

Рулет из обжаренного баклажана
с филе Сёмги, творожным сыром с
зернами граната

We l c o m e

Меню действует с 10.07.2025

 Вителло Тоннато с Ростбифом,
маринованным огурцом и
томатами Черри

Филе Лосося шеф-посола
с маслинами и сливочным маслом

Филе Форели шеф-посола
с цитрусами и маслинами

Хрустящий салат с обжаренным
филе Пулярки, салатом “Айсберг”,
ананасами и шампиньонами со
сливочно-горчичной заправкой

Салат с Томленой Бужениной
с перепелиным яйцом, маринованным
огурцом,картофелем, паприкой под
соусом “Майонез” от Шефа
или ,Классический салат “Оливье”
с перепелиным яйцом и красной икрой

Руляда из филе Пулярки Су-вид 
      с лепестками Чернослива

Деликатесная сыровяленая
колбаса «Фуэт Экстра»

Рулетики из обжаренных цукини
с творожным сыром, кинзой и
вялеными томатами

Маринованные Подосиновики с
кольцами красного лука

Капрезе из свежих томатов   с
сыром “Моцарелла”
и соусом “Песто” и кедровыми
орешками

Филе Клыкача холодного копчения
с лимонами и зеленью

Салатный микс с Лангустинами,
рукколой, авокадо и томатами Черри
под соусом “Песто” с сыром “Пармезан”

 Салат с Ростбифом Су-вид,
печеными баклажанами, цуккини,
сладким перцем и кинзой в медово-
цитрусовой заправке с зернами
граната

Салатный микс с Лососем шеф-
посола, огурцом, болгарским перцем
под кисло-сладкой заправкой

Ассорти из деликатесных сыров
“Дор Блю”, “Бри”, “Пармезан”  с
виноградом, грецким орехом и мёдом 

Балык сырокопченый из свиной
вырезки

Икра Красная в тарталетках с
творожным сыром
 Волован с жареным Угрём
под соусом «Унаги» со сливочным
кремом и рукколой
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 Горячее блюдо на выбор с предложенным гарниром

 - Бефстроганов из Говядины с кремом из цветной капусты и печеным перцем                                                

 - Филе Пулярки  томленое с Брусничным соусом 

- Филе Индейки запечённое с томатами и твердым сыром
- Мясное трио (Свинина, Индейка, Курица) со сливочно-грибным соусом

 Гарнир на выбор

- картофель “Айдахо”

 - картофель отварной
   с укропом и сливочным маслом
- рис с карри и овощами

Хлебная корзина

Предоставляется возможность заказа индивидуального меню. К заказу могут быть
добавлены позиции из основного меню: салаты, сырные, мясные, рыбные нарезки и
закуски, морсы. А так же соусы (песто, тар-тар и т.д.) и хрустящие булочки на Ваш стол.
С собой Вы можете принести Алкогольные напитки, безалкогольные напитки, фрукты,

икру, конфеты.

We l c o m e

Общий вес 1580г

меню 7000 продолжение

- Лосось с розмарином и соусом «Тар-Тар»

- Судак по-азиатски с соусом «Терияки» и овощами

 Горячая закуска. Жюльен “Микс”
с Цыпленком, лесными грибами, томленый в сливках  с твердым сыром

   - Стейк из Свинины  со сливочно-грибным соусом
- Жареная Свиная шея с розмарином 

Свежие овощи
томаты, огурцы, паприка, редис, зелень, маслины

Традиционные разносолы
маринованные огурцы, томаты, капуста по-корейски

- картофель запеченный с овощами

Филе Балтийской сельди с свекольным кремом, фермерским
маринованным огурчиком и красным луком на Бородинском хлебце


