
“Умеем превращать 
простые вещи в искусство!”
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МЕНЮ
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УВАЖАЕМЫЕ ГОСТИ!
Обратите внимание на акции, специальные предложения и тонкости 
в работе ресторана «Кузьминки». 

• СКИДКА 20% по будням с 12:00 до 16:00 на все блюда меню и безалкогольную 
продукцию.
Не распространяется на компанию более 6 человек. 
Если Вы желаете посидеть компанией от 6 человек и более, в счет будет включено 
обслуживание в размере 10% от суммы заказа. 

• ВСЕ цЕНЫ УКАзАНЫ В рУблях.

• ВрЕМя прИГОТОВлЕНИя блЮД С МОМЕНТА прИНяТИя зАКАзА ОфИцИАНТОМ. 
Все блюда готовятся «из-под ножа», поэтому времени для приготовления требуется 
немного больше. Надеемся на Ваше понимание и будем стараться радовать качеством. 

ОрИЕНТИрОВОчНОЕ ВрЕМя прИГОТОВлЕНИя:

бар: 5-7 минут
холодные закуски: 10-15 минут
салаты: 10-15 минут
горячие закуски: 20-25 минут
супы: 20-25 минут
горячие блюда и пироги: 30-40 минут
паста и пицца: 25-30 минут
блюда на мангале: 30-40 минут
десерты: 5-10 минут

При большом количестве посетителей, время приготовления может увеличиться 
на 5-15 минут.

АКцИИ, СКИДКИ И СпЕцпрЕДлОЖЕНИя
рЕСТОрАНА «КУзЬМИНКИ»
• СКИДКА В ДЕНЬ рОЖДЕНИя – 20% НА ВЕСЬ зАКАз. 
Не распространяется на табачную продукцию, кальян и спецпредложения. 
Действует 2 дня до дня рождения и 5 дней после. 
Распространяется на компании до 15 персон.

• СКИДКА прИ САМОВЫВОзЕ – 10%. 
Распространяется на все блюда.

• СКИДКИ НЕ СУММИрУЮТСя ДрУГ С ДрУГОМ И НЕ ДЕйСТВУЮТ ОДНОВрЕМЕННО. 
Вы в праве выбрать одну подходящую акцию.

СКИДКА 20% при заказе доставки через официальное 
приложение ресторана «Кузьминки» 

        

                                                                                           Желаем Вам приятного отдыха

Акции
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хОлОДНЫЕ зАКУСКИ                                                      Starters

Мясное плато язык говяжий ассорти 
из доМашнего сала

Прошутто, свиная шейка выдержанная  с/к, 
оленина с/к, шпек свиной, 240 гр

Язык говяжий отварной, сервируется 
солеными огурчиками, сливочным хреном и 

домашней горчицей, 100 / 25 / 25 гр

Соленое сало, сало г/к, домашняя горчица, 
огурцы и помидоры соленые, черный хлеб, 

чеснок, 120 / 25 / 80 гр

870 - 350 - 280 -

Холодец оХотника тартар из МраМорной 
говядины

карпаччо из северного 
оленя

Холодец из мяса дикого кабана и лося. 
Сервируется домашней горчицей 

и тертым хреном, 250 / 50 гр

Сырая мелко рубленная говядина, каперсы, 
лук шалот и себулет, ворчестер и яичный желток. 

Подается с тостами из белого хлеба, 200 гр

Тонко нарезанная, замороженная, 
маринованная в меде и горчице, 

вырезка оленя, 100 гр

580 - 880 - 700 -

сациви из филе 
индейки

рыбное плато сеМга слабосоленая 
собственного посола

Отварное филе индейки в ореховом 
соусе, 200 гр

Семга с/с собственного посола, омуль с/с, 
муксун с/с, нерка с/с, лимон, маслины, 

240 / 50 гр

Засоленная под фирменным красным 
маринадом, 100 гр

380 - 950 - 650 -

холодные
закуски



Холодные закУски                                           Starters

ассорти из пХали
Пхали из зеленой фасоли 
и пхали из шпината, 300 гр

680 -

тарталетки 
с красной икрой форшМак из сельди сельдь залоМ

1 шт. Подается с тостами
из черного хлеба, 120 гр

Филе бочковой сельди с обжаренным 
картофелем и Крымским луком, 200 гр

65 - 250 - 380 -

карпаччо из тУнца грибное лУкошко овощной бУкет
Тонко нарезанное, замороженное филе тунца. 

Сервируется тартаром из авокадо 
и розовых помидор, 150 гр

Маслята, черные грузди и подберезовики, 
заправленные ароматным маслом с 

красным луком, укропом и чесноком, 150 гр

Свежие розовые томаты, бакинские 
огурцы, редис, перец острый стручковый, 

петрушка, укроп, зеленый лук, кинза, базилик 
фиолетовый, 500 гр

500 - 350 - 670 -

холодные
закуски
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холодные
закуски

Холодные закУски                                           Starters

Маслины и оливки 
гиганты

ассорти 
из доМашниХ солений

икра из овощей 
печеныХ на УгляХ

200 гр Огурцы и помидоры соленые, 
квашеная капуста, 300 гр

Печеные томаты, сладкий перец и баклажаны, 
заправленные растительным маслом и чесноком. 

Подается с тостами из черного хлеба, 200 / 50 гр

360 - 380 - 320 -

бУррата с розовыМи 
поМидораМи

ассорти 
из европейскиХ сыров

баклажаны 
по-грУзински

Итальянский свежий сыр, подается с дольками 
розовых томатов и бальзамическим соусом, 

220 гр

Гарганзола, Бри, Качотта с трюфелем, 
Качокавало с пажитником, мед, виноград, 

грецкий орех, 280 / 30 / 100 гр

Рулетики из баклажан с ореховой начинкой, 
150 гр

680 - 1 100 - 450 -

поМидоры 
фаршированные

сыр сУлУгУни / 
сыр иМеретинский фрУктовая нарезка

Томаты с начинкой из сыра Пармезан, сыра 
Сулугуни, домашнего майонеза и чеснока, 200 гр

Рассольный грузинский сыр из региона 
Самегрело / Имеретия, 100 гр

Груша, яблоко, виноград, ананас, апельсин, 
сезонные фрукты, 1000 / 2500 гр

300 - 150 - / 180 - 800 - / 1 800 -



салаты из Мяса и птицы         Salads, meat and poultry

поУлет Маис вителло лингУа

Отварное куриное бедро, свежие огурцы, 
куриное яйцо, зеленый лук, сладкая кукуруза, 

обжаренные шампиньоны, домашний 
майонез, сыр Пармезан, 200 гр

Обжаренная маринованная телячья вырезка, 
вяленые томаты, запечённый на открытом 

огне болгарский перец, микс салат, кунжут, 
оливковое масло, 200 гр

Язык говяжий отварной, яйцо куриное, 
отварной картофель, лук зеленый, соленые 

огурчики, шампиньоны, сыр Моцарелла, 
Дижонская горчица, домашний майонез, 

сливочный хрен,  200 гр

390 - 780 - 390 -

плат ди бьер цезарь с кУрицей палетт де гУ

Обжаренный бекон и картофель Мини, 
корнишоны, белый лук с заправкой из 

оливкового масла, домашнего майонеза,  
Дижонской и зернистой горчицы, 200 гр

Обжаренное куриное филе, листья салата 
Айсберг, сыр Пармезан, хрустящие гренки 
из тостового хлеба, соус Цезарь, помидоры 

Черри, 320 гр

Отварная говядина, картофель отварной, 
грибочки маринованные, яйцо куриное, 

огурчики соленые, морковь, лук репчатый, сыр 
Моцарелла, домашний майонез, 220 гр

380 - 450 - 400 -

Салаты
из мяса 
и птицы
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салаты из рыбы 
и МорепродУктов

Салаты
из рыбы и

морепродуктов

нисУаз скаМпи оливье с сеМгой 
и красной икрой

Обжаренный маринованный тунец, микс 
салат, фасоль стручковая, маслины Гиганты с 
косточкой, яйцо Пашот, йогуртовая заправка, 

300 гр

Коктейльные креветки, розовые томаты, 
авокадо, вяленые помидоры, микс салат, 

имбирная заправка, 200 гр

Семга слабосолёная, икра красная кетовая, 
молодой отварной картофель, зеленый горошек, 

морковь, огурец свежий, яйцо куриное, лук 
зеленый, яйцо перепелиное, 240 гр

750 - 540 - 500 -

цезарь 
с тигровыМи креветкаМи ароМ де фи винегрет 

с каспийской килькой
Обжаренные тигровые креветки, листья салата 

Айсберг, сыр Пармезан, хрустящие гренки 
из тостового хлеба,  соус Цезарь, помидоры 

Черри, 320 гр

Филе кальмара, обжаренное в оливковом 
масле, лимонном соке и соевом соусе, 

салат Айсберг, куриное яйцо, свежие огурцы, 
зеленый лук, 200 гр

Килька, огурчики соленые, красный лук, 
картофель отварной, морковь, свекла, 

зеленый горошек, зеленый лук, подсолнечное 
масло, 220 гр

780 - 350 - 350 -

Salads of fish and seafood



гран де легюМ 
Запеченный с чесноком на открытом 
огне кабачок, обжаренные тыквенные 
семечки, сыр Пармезан, оливковое 

масло, винный уксус, 180 гр

550 -

салаты из овощей     Vegetable salads

горячие закУски              Hot appetizers

Горячие
закуски

салат из розовыХ 
тоМатов бакинский греческий

Розовые томаты, Крымский лук, каперсы, 
подсолнечное масло, 200 гр

Розовые томаты, Бакинские огурцы, красный 
лук, петрушка, укроп, оливковое масло, 200 гр

Рассольный сыр из козьего молока, свежие 
огурцы, помидоры, сладкий перец, маслины 

и оливки Гиганты с косточкой, лук красный, 
оливковое масло, 250 гр

420 - 370 - 380 -

кУчМачи долМа пирожки с олениной
Мелко нарезанные говяжьи потрошка, 
обжаренные с аджикой и специями, 

300 гр

Завернутый в виноградные листья фарш из 
говядины и риса. Подается 

с домашней сметаной, 200 / 50 гр

Сочные хрустящие пирожки с начинкой из 
рубленной вырезки оленя, с соусом Демиглас 

и репчатым луком, 150 гр

320 - 350 - 380 -
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горячие закУски              Hot appetizers

Горячие
закуски

тиМо бьянко 
Обжаренные в белом вине и сливках 

тигровые креветки с сыром Горгондзола. 
Сервируются хрустящими тостами, 200 гр

630 -

жУльен 
из Мидий

жУльен 
из белыХ грибов

жУльен кУриный 

Мидии, репчатый лук, шампиньоны, сливки, 
сыр Пармезан, 100 гр

Белые грибы, шампиньоны, репчатый лук, 
сливки, сыр Пармезан, 120 гр

Куриное филе, репчатый лук, сливки, 
сыр Пармезан, 120 гр

350 - 230 - 230 -

шаМпиньоны 
фаршированные

лобио 
из красной фасоли панюр сюкри 

Шляпки шампиньонов, фаршированные 
начинкой из домашнего майонеза, сыра 

Пармезан и чеснока, 150 гр

Красная фасоль, тушеная с аджикой, специями 
и зеленью, 200 гр

Мягкий сыр из коровьего молока под белой 
плесенью, в льезоне с двойной панировкой из 
белых сухарей и клюквенным соусом, 150 гр

270 - 280 - 520 -



закуски 
к пиву

закУски к пивУ              Beer snacks

гренки чесночные отварные креветки жареные креветки
Обжаренный до хрустящей корочки

черный хлеб с чесноком. Подается со
сметанным соусом, 200 / 50 гр

200 гр Обжаренные креветки в лимонном соке
и соевом соусе, 200 гр

200 - 580 - 600 -

ассорти из колбасок свиная рУлька
Колбаски из мраморной говядины, свинины 

и курицы. Подаются с тушеной капустой, 
домашней горчицей и кетчупом, 

500 / 100 / 60 гр

Сочная свиная рулька, запеченная в 
собственном соку и медовом соусе. 

Сервируется тушеной капустой, горчицей и 
белым хреном, 800 / 100 / 60 гр 

720 - 940 -

крылышки конфи
Запеченные куриные крылья в соусе 

из апельсинового сока, меда, чеснока 
и имбиря, 200 гр

300 -



пироги   Pies

картофджын УалибаХ цаХараджын

с сыром и картофелем, 
900 гр

с сыром, 
900 гр

с сыром и свекольной 
ботвой, 900 гр

600 - 700 - 750 -

кабУскаджын лобиани фыдджын

с капустой и грецким орехом, 
900 гр

с красной фасолью,
900 гр

с телятиной, 
500 гр / 2000 гр

700 - 600 - 500 -/ 1 500 -

кУтаб  

с бараниной
Открытая лепешка на дрожжевом тесте 
с начинкой из мякоти баранины, соленых 
огурчиков, томатов, перчика Халапеньо 
и сыра, 500 гр

500 -

с кУрицей
Открытая лепешка на дрожжевом тесте 
с начинкой из куриного бедра, соленых 
огурчиков, томатов, перчика Халапеньо 
и сыра, 500 гр

400 -

пиде
с телятиной 
Открытая лепешка на дрожжевом тесте 
с начинкой из телячьей вырезки,  соленых 
огурчиков, томатов, перчика Халапеньо 
и сыра, 500 гр

500 -

осетинские 
пироги

с зеленью 
и сыроМ с МясоМ

Тонкий пирожок из пресного теста 
с начинкой из сыра 
и зелени, 1 шт

Тонкий пирожок из пресного 
теста с начинкой из фарша мяса 
свинины и говядины, 1 шт

100 - 110 -



грУзинские пироги                                               Georgian pies                                       

Khinkali                                    

ХачапУри  по-Мегрельски

500 гр

490 -

ХачапУри по-аджарски

350 гр

350 -

традиционные

Пряный мясной фарш из свинины и говядины, 1шт

65 - 

из баранины 

Пряный мясной фарш из мякоти барашка, 1шт

80 -

традиционные
Пряный мясной фарш из свинины и говядины, 1шт

55 -

из баранины 
Пряный мясной фарш из мякоти барашка, 1шт

70 -

с сыроМ 
Сыры Сулугуни и Имеретинский, 1шт

50 -

Хинкали
вареные

жареные
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пицца

пицца              Pizza

пицца сочный 
чизбУргер пицца цезарь  доМашняя пицца 

от шеф-повара
Фарш из мяса говядины, бекон, соленые 
огурчики, сыр Моцарелла, сыр Чеддер, 

свежие томаты, салат Айсберг, фирменный 
соус для бургеров, 800 гр

Куриная грудка, помидоры Черри, сыр 
Моцарелла, сыр Пармезан, салат Айсберг, 

соус Цезарь, 800 гр

Пикантная пицца с охотничьими колбасками, 
ветчиной из индейки, мелко рубленными 

овощами и сыром Моцарелла, 900 гр

650 - 570 - 600 -

пицца деревенская  пицца котто пицца кавказская

 Бекон, соленые огурчики, картофельное 
пюре, помидоры Черри, сыр Моцарелла, 

чесночный соус, 900 гр

  Прошуто, сыр Буррата, свежие томаты, 
зеленый базилик, 650 гр  

Розовые томаты, сыр Сулугуни,
сыр Моцарелла, 500 гр

560 - 780 - 480 -



Для приготовления бургеров 
мы используем только натуральное 

и свежее мясо!

попробуйте 
и убедитесь сами!

королевский чизбУргер
Обжаренная на открытом огне котлета из говядины, 
белая булочка Бриошь, соленые огурчики, красный 
лук, свежий помидор, салат Айсберг, сыр Чеддер, 
фирменный соус. Подается с картофелем Фри и 

кетчупом, 330 / 100 / 50 гр

530 -

бургеры

бУргеры              Burgers 

бУргер с индейкой дабл чизбУргер картофельный бУргер

Маринованное филе индейки, обжаренное 
на открытом огне, белая булочка с Бриошь, 

рагу из шампиньонов, свежие томаты, салат 
Айсберг, брусничный соус, 300 гр

Две котлеты из говядины, обжаренные на 
открытом огне, булочка Бриошь, куриное яйцо 

и обжаренный бекон, свежие помидоры, 
соленые огурчики, салат Айсберг, белый лук

 и фирменный соус, 520 гр

Обжаренная на открытом огне котлета 
из говядины, картофельные драники, сыр 
Чеддер, красный лук, белый лук, свежие 

огурцы и помидоры, салат Айсберг 
и Сметанный соус, 320 гр

400 - 740 - 430 -

сербский бУргер теХасский бУргер

Колбаски Чевапчичи, обжаренные на 
открытом огне в Чиабатте, в сочетании с 

соусом BBQ, свежими огурцами и томатами, 
салатом Айсберг, луком Фри и перчиком 

Халапеньо, 310 гр

Пикантный бургер с котлетой из говядины, 
обжаренной на отрытом огне, булочка 

Бриошь, запеченный болгарский перец,  лук 
белый, яйцо куриное, свежие помидоры, 
соленые огурчики, салат Айсберг, соус 

Сальса, 440 гр

500 - 460 -
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первые 
блюда

креМ-сУп 
из сладкого перца 

и тоМатов 
Сладкий перец, свежие томаты, сельдерей, 

сливки, специи, 300 гр

280 -

первые блюда              Soups  

лоХикейто борщ с говядиной сУп Харчо

 Финская молочная уха из филе семги, 
картофеля, лука Порей, сельдерея и сливок, 

300 гр

 Блюдо русской кухни. Говяжья мякоть, 
капуста, свекла, картофель, лук репчатый, 

морковь. Подается с домашней сметаной и 
чесночными пампушками, 300 / 50 / 30 гр

 Традиционное блюдо грузинской кухни. 
Густой наваристый суп с рисом и говяжьей 

грудинкой, 300 гр

450 - 350 - 380 -

венгерский сУп-гУляш 
из дичи

сУп 
по-сицилийски

кУриный 
консоМе

Национальное венгерское блюдо. Мясо 
кабана и косули, сладкий перец, лук 
репчатый, картофель, специи, 300 гр

Пикантный итальянский суп из томатов 
в собственном соку с королевскими 

креветками, черными мидиями, филе 
кальмара, мини-осьминогами и морским 

гребешком, 500 гр

 Классическое блюдо французской кухни. 
Осветленный крепкий бульон из курицы с 

картофельными и морковными шариками и 
куриным филе, 300 гр

400 - 690 - 300 -



паэлья с МорепродУктаМи
Испанское блюдо. Рис с шафраном, 

с добавлением филе кальмара, черных мидий, мини-
осьминога, тигровых креветок, сладкого перца, лука 

Шалот и специй, 500 гр

680 -

паста 
и паэлья

паста и паэлья              Pasta and paella

капеллини 
с МорепродУктаМи

феттУчини 
с индейкой и грибаМи

пенне ригате 
с говяжьей вырезкой

Черные мидии, филе кальмара, тигровые 
креветки, филе сибаса, морской гребешок, 
мини-осьминог, лук Шалот с соусом на основе 
очищенных томатов в собственном соку, 400 гр

Обжаренное филе индейки, шампиньоны, 
сливочный соус, сыр Пармезан, 370 гр

Обжаренная говяжья вырезка, лук Шалот, 
помидоры в собственном соку, сыр 

Пармезан, помидоры Черри, зеленый 
базилик, 350 гр 

580 - 450 - 480 -

спагетти карбонара лазанья со шпинатоМ лазанья аль форно
Классическая паста с беконом, луком 

Шалот, куриным яйцом и сыром Пармезан в 
сливочном соусе, 350 гр

 Шпинат, сыры Рикотта, Горгондзола, 
Моцарелла, Пармезан, кедровые орешки, 

соус Бешамель, 250 гр

Фарш из свинины и говядины, репчатый 
лук, помидоры в собственном соку, соус 

Бешамель, сыр Моцарелла, 250 гр

420 - 550 - 450 -

паэлья с кУрицей
Испанское блюдо. Рис с куриным филе, 

шафраном, белым луком, зеленым горошком, 
сладким перцем и специями, 500 гр

350 -
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Горячие блюда 
из мяса и птицы

Hot dishes  from meat and poultry

карни ди черво кабаньи ребрышки корейка кабана
Медальоны из сочной вырезки оленя с 

ягодным соусом и гарниром из обжаренного 
картофеля Бейби с шампиньонами, 180 / 150 гр

Томлёные в собственном соку с корнем 
имбиря, медом и специями ребра кабана, 

300 гр

 Обжаренная на открытом огне корейка. 
Сервируется обжаренным молодым картофелем 

с белыми грибами и свежими овощами, 300 / 150 гр

980 - 950 - 1 150 -

цыпленок табака седло косУли фердо борацо
Популярное блюдо грузинской кухни. 
Цыпленок зажаренный с чесноком 

и пряностями, 300 гр

Обжаренное на открытом огне седло,  
сервируется орзотто из перловки с соусом 

Песто, 180 / 150 гр

Свиная вырезка с яблоками и сливочным 
сыром, запеченная в слоеном тесте с 

беконом и соусом на основе шалфея, 
бренди и яблочного сидра, 250 / 50 гр

520 - 1 200 - 480 -

панчетта ди чипола свиные ребра BBQ котлета из кабана
 Медальоны из свиной вырезки с беконом в соусе 
из белого лука сливок и вина, 180 / 150 / 50 гр

Запеченные в сладком соусе BBQ 
на открытом огне, 500 гр в сыром виде

 Сервируется гречкой с белыми грибами 
и перепелиным яйцом, 275 гр

420 - 650 - 680 -

горячие блюда 
из Мяса и птицы



бУрро ди кафе
Стейк из вырезки мраморной говядиной 

с кофейным соусом, 180 / 50 гр
 

950 -

Hot dishes  from meat and poultry

кУриный рУлет 
форМаджио

Утиная грУдка 
Маржет оссобУко

Куриная грудка, фаршированная сыром 
Дор Блю и Венгерским беконом, в хрустящей 

панировке из белых сухарей, 300 гр

Утиная грудка, запеченная с ягодным соусом. 
Сервируется чатни из ананаса, 150 / 100 гр

Блюдо итальянской кухни. Тушенная говяжья 
голяшка с красным луком, морковью, 

сладким перцем, и сельдереем, 550 гр

450 - 780 - 890 -

говядина веллингтон бефстроганов из 
МраМорной говядины костолетти

Говяжья вырезка, маринованная 
в английской горчице, завернутая в бекон 

и пюре из шампиньонов, запеченная 
в слоеном тесте, 300 гр

Блюдо русской кухни. Мелко нарезанные 
обжаренные кусочки говядины с белыми 

грибами и луком Шалот в горячем сметанном 
соусе. Сервируется картофельным пюре, 

200 / 150 гр

Говяжьи ребра, запеченные 
в медовом соусе, 400 гр

 

790 - 650 - 1 000 -

горячие блюда 
из Мяса и птицы

Горячие блюда 
из мяса и птицы



аню рУти
Каре ягненка с кускусом, 

свежим йогуртом и цуккини, 
200 / 100 / 50 гр

1 600 -

Hot dishes  from meat and poultry

эскалоп из телятины флан из телячьей  
печени

лонг де вУ

Телятина с Хамоном  в соусе Белое вино. 
Сервируется пастой Птитим, 200 / 150 гр

 Пирог из телячьей печени. Сервируется 
карамелизированными яблоками, 250 гр

Запеченный телячий язык под горчичным 
соусом. Сервируется пюре из сельдерея, 

150 / 100 / 50 гр

550 - 350 - 550 -

горячие блюда 
из Мяса и птицы

Горячие блюда 
из мяса и птицы

пельМени из кабана 
300 гр

350 -



стейки                Steaks

RaRe 
(сырое)

medium RaRe 
(с кровью)

medium 
(средней 

прожарки)

medium well 
(почти 

прожаренное)

well done 
(прожаренное)

стриплойн
150 дней зернового откорма.

Говяжий стейк из поясничной части.
Говядина Блэк Ангус 

наивысшей степени мраморности. 
Рекомендуемая прожарка Medium rare.

320 гр (в сыром виде)

1 800 -

филе - Миньон
Классический стейк из центральной части 

говяжьей вырезки, самое нежное мясо. 
Рекомендуемая прожарка Medium rare 

250 гр (в сыром виде)

1 100 -

степени прожарки

рибай
150 дней зернового откорма. Говяжий стейк из реберной 

части, особенно сочный и ароматный.Говядина Блэк Ангус 
наивысшей степени мраморности. Рекомендуемая 

прожарка Medium 320 гр (в сыром виде)

2 200 -



Шашлыки

шашлыки              Barbecue

шашлык 
из свиной шейки

шашлык 
из Мякоти теленка

шашлык 
из бедра индейки

200 / 40 гр 200 / 40 гр 200 / 40 гр

440 - 550 - 380 -

шашлык 
из кУриного бедра

баранья 
корейка

люля-кебаб 
из свинины и говядины

200 / 40 гр 230 / 40 гр 300 / 40 гр

340 - 750 - 480 -

люля-кебаб 
из кУрицы

люля-кебаб 
из баранины

250 / 50 гр 300 / 40 гр

380 - 650 -



шашлыки                                                             Barbecue

ассорти 
из люля-кебаб 

Люля из свиниы и говядины, люля из курицы, люля из 
баранины, картофель печеный на углях, 1000 гр

1 500 -

ассорти 
из шашлыков

 Свинина, телятина, индейка, курица, баранья 
корейка, 1000 / 250 гр

2 500 -



блюда из рыбы 
и морепродуктов

Hot fish dishes and seafoodгорячие блюда из рыбы 
и МорепродУктов

сибас на Мангале шашлык из филе сеМги стейк из тУнца
300 гр  180 / 20 гр Обжаренное в оливковом масле филе тунца. 

Сервируется  томатным соусом, 180 / 20 гр

660 - 800 - 850 -

лосось МарсУпио ладе броше
 Филе лосося, приготовленное 

со специями в вакуумном мешочке. 
Сервируется пюре из цветной  капусты 

и кисло-сладким соусом, 370 гр

Филе морской щуки, запеченное в молоке 
с сырным пюре и соусом из сыра Чеддер, 
сливок, лимонной цедры и специй, 380 гр

950 - 450 -



Морское плато

Тигровые креветки, мини-осьминог, 
мидии Киви, мини-кальмар, 700 гр

2 500 -

Hot fish dishes and seafood
горячие блюда из рыбы 
и МорепродУктов

палтУс гюсанте черные пельМени с 
МУксУноМ и гребешкоМ биточки из щУки

 Филе синекорого палтуса с соусом из 
белого вина, свежего горошка и сливок, 380 гр

Подаются с бульоном на основе лимонника, 
300 гр

Биточки из филе щуки, подаются с рисом 
200 / 150 гр

900 - 520 - 480 -

блюда из рыбы 
и морепродуктов
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Гарниры

шашлык из овощей

Запечёный на углях томат, баклажан 
и сладкий перец, 280 гр

340 -

гарниры   Side dishess

картофель фри картофель алиго картофель 
печеный на УгляХ

150 гр  Пюре из картофеля с сыром Пармезан, 
сливками и сливочным масло, 150 гр

Мелкоплодный картофель, запечённый в 
мундире на углях, 150 гр

150 - 190 - 150 -

овощи-гриль рис басМати шаМпиньоны 
на Мангале

Обжаренные в оливковом масле болгарский 
перец, баклажаны, томаты и цуккини, 200 гр

Ароматный индийский рис, 
отваренный с шафраном, 150 гр  150 гр

290 - 190 - 250 -



грУзинский лаваш белая францУзская 
бУлочка ржаная бУлочка

1 шт 1 шт 1 шт

60 - 30 - 30 -

Мчади 
классические

Мчади с сыроМ 
(чвиштари) 

Лепешки из кукурузной муки, 2 шт лепешка из кукурузной муки с сыром 
Сулугуни, 2 шт

100 - 150 -

хлеб

Хлеб собственной выпечки  Bread
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банкетные 
блюда

  сацибели зеленый 
ткеМали

   аджика доМашняя 
сМетана

сМетанно-
чесночный

Томатная паста, чеснок, 
кинза. Изумительный дуэт с 
блюдами из мяса и птицы, 

приготовленными 
на мангале, 50 гр

Кисло-острый соус 
на основе зеленой сливы, 

50 гр

Острый соус на основе 
красного стручкового перца, 
моркови и сладкого перца. 

Для горячих блюд из мяса 
и птицы, 50 гр

50 гр Сметана, чеснок, 
зелень, соль, 50 гр

50 - 80 - 50 - 50 - 50 -

сальса тартар раффине наршараб
Мексиканский соус 

из томатов и чили, 
с кориандром, луком, 

чесноком и чёрным 
перцем, 50 гр

Яичный желток, зеленый лук, 
чеснок, соленые огурчики и 

каперсы, 50 гр

Очищенные томаты, перец 
острый, сладкий перец, лук 

репчатый, кинза, чеснок, 
50 гр

Кисло-сладкий соус 
из гранатового сока, 

50 гр

80 - 60 - 80 - 80 -

соУсы Sauces

* Требуется предварительный 
заказ за 1 день

поросенок Молочный  
Нежный молочный поросенок, мясо которого отличается особенно 
тонким и мягким вкусом, слегка сбрызнут ароматным оливковым 

маслом первого отжима и запечен до золотистой корочки, 4 кг 

банкетные блюда Banquet dishes

стерлядь по-царски 
Запечённая стерлядь. Сервируется свежими помидорами, огурцами, 

сладким перцем, дольками лимона и ароматной зеленью, 3 кг 

корона из свиныХ ребер
1 кг 

Утка фаршированная 
караМелизированныМи яблокаМи 

 2 кг 

8 000 -

3 000 - 1 500 -

8 000 -
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