
Закажите выездной фуршет, оставив заявку  
на сайте catering-stg.ru

Выберите готовые варианты банкетного меню  
или составьте уникальный набор блюд

ГотоВые решения 
для ВыеЗдноГо 

фуршета

В стоимость меню Входит:
Приготовление и сервировка блюд в соответствии с выбранным меню

обслуживание мероприятия (работа менеджера, официантов)

необходимая мебель и технологическое оборудование

сервировка блюд и стола (фарфор/стекло)

Вывоз мусора

транспортные расходы в пределах Кад

стоимость предложения может меняться в зависимости  
от условий выбранной площадки и количества гостей

 
мы всегда готовы обсуждать и вносить изменения в меню по Вашему желанию



В стоимость включено обслуживание официантами, сервировка и накрытие.
Все варианты меню носят рекомендательный характер и могут быть изменены  

по Вашему желанию. минимальная сумма заказа 40 000 рублей.

холодные ЗаКусКи
Брускетта с тунцом, оливками, помидорами и красным луком 60
роше из мягкого сыра с виноградом и миндалем 2/40
тапас с паштетом и луковой карамелью 40
тапас с томленой свиной лопаткой и маринованным  
луком на зерновом багете

60

тапас с гриль-салатом из баклажана с сыром фета 40

салаты
«русский» салат с фермерским цыпленком 2/50
салат из огурцов и помидоров 2/50

Горячие ЗаКусКи
Жюльен куриный с грибами 80

десерты
Эклер ванильный 30
Эклер шоколадный 40

БеЗалКоГольные наПитКи
Вода негазированная/газированная 500

итоГо на Персону
Вес закусок: 590 г / объем напитков: 500 мл 

фуршет №1 1 600 руБ. на Персону

Выход 1 порции, г/мл



В стоимость включено обслуживание официантами, сервировка и накрытие.
Все варианты меню носят рекомендательный характер и могут быть изменены  

по Вашему желанию. минимальная сумма заказа 40 000 рублей.

холодные ЗаКусКи
тунец татаки с имбирно-соевым соусом 40
Запеченная телятина с каперсами и соусом из тунца 30
Куриное филе в тайском остро-сладком соусе из персиков 30
тапас с томленой свиной лопаткой и маринованным  
луком на зерновом багете

60

тапас с гриль-салатом из баклажана с сыром фета 40

салаты
Креветки с авокадо, томатами и лаймовой заправкой 50
салат с телятиной су-вид, миксом зеленых листьев, томатами  
черри, оливками и сыром пармезан

50

«русский» салат с фермерским цыпленком 50
салат «Греческий» 50

Горячие ЗаКусКи
Баклажаны «Пармиджана» 80

десерты
тарталетка с мандаринами 2/30
тарталетка с лимоном 2/30

БеЗалКоГольные наПитКи
Вода негазированная/газированная 500

итоГо на Персону
Вес закусок: 600 г / объем напитков: 500 мл 

фуршет №2 2 100 руБ. на Персону

Выход 1 порции, г/мл



В стоимость включено обслуживание официантами, сервировка и накрытие.
Все варианты меню носят рекомендательный характер и могут быть изменены  

по Вашему желанию. минимальная сумма заказа 40 000 рублей.

холодные ЗаКусКи
тунец татаки с имбирно-соевым соусом 40
Запеченная телятина с каперсами и соусом из тунца 30
Куриное филе в тайском остро-сладком соусе из персиков 30
хрустящие шарики из моцареллы с мятным соусом 20
Брускетта с лососем слабой соли и мягким сыром 60
тапас с томленой свиной лопаткой и маринованным 
 луком на зерновом багете

60

тапас с гриль-салатом из баклажана с сыром фета 40

салаты
салат с телятиной су-вид, миксом зеленых листьев,  
томатами черри, оливками и сыром пармезан

50

«русский» салат с фермерским цыпленком 50

Горячие ЗаКусКи
шашлычок сатэй из свинины в тайском стиле 80
шашлычок сатэй из курицы в тайском стиле 80
шашлычок овощной: цукини, баклажан, сладкий перец 80

десерты
тарталетка с киви и клубникой 30
Пирожное «ред Вельвет» 40

БеЗалКоГольные наПитКи
Вода негазированная/газированная 500
чай в ассортименте, кофе заварной 200

итоГо на Персону
Вес закусок: 690 г / объем напитков: 700 мл 

фуршет №3 2 600 руБ. на Персону

Выход 1 порции, г/мл



В стоимость включено обслуживание официантами, сервировка и накрытие.
Все варианты меню носят рекомендательный характер и могут быть изменены  

по Вашему желанию. минимальная сумма заказа 40 000 рублей.

холодные ЗаКусКи
тигровая креветка с тайским соусом и лаймом 45
Пастрами из ростбифа с кремом из горошка,  
пармезаном и техасским соусом

35

рулетик из утки с долькой мандарина и соусом хойсин 30
роше из мягкого сыра с виноградом и миндалем 20
тапас с лососем и кальмаром 60
тапас с томленой свиной лопаткой и маринованным  
луком на зерновом багете

60

Брускетта с артишоками-гриль и вялеными томатами 50
овощная соломка: томат черри, свежий огурец, перец  
болгарский, морковь, салат фриллис

60

салаты
салат с лососем горячего копчения, свежими овощами  
и апельсиновой заправкой

50

салат с телятиной су-вид, миксом зеленых листьев,  
томатами черри, оливками и сыром пармезан

50

Горячие ЗаКусКи
Кассероль с лососем, судаком и креветками 80
Баклажаны «Пармиджано» 80

десерты
Эклер шоколадный 40
Пирожное «манго-маракуйя» 30

БеЗалКоГольные наПитКи
Вода негазированная/газированная 500
чай в ассортименте, кофе заварной 200

итоГо на Персону
Вес закусок: 690 г / объем напитков: 700 мл 

фуршет №4 3 100 руБ. на Персону

Выход 1 порции, г/мл



В стоимость включено обслуживание официантами, сервировка и накрытие.
Все варианты меню носят рекомендательный характер и могут быть изменены  

по Вашему желанию. минимальная сумма заказа 40 000 рублей.

холодные ЗаКусКи
лосось татаки с имбирно-соевым соусом 40
тигровая креветка с тайским соусом и лаймом 40
маринованный ростбиф в прованских травах с пармезаном 30
томленая свинина с соусом из цитрусов 35
роше из мягкого сыра с виноградом и миндалем 20
тапас с риетом из утки, моченой бурусникой и джемом из инжира 50
Брускетта с брезаолой 35
тапас с гриль-салатом из баклажана с сыром фета 40
фруктовый салат 60

салаты
салат из антлантического тунца, обжаренного  
в кунжутных семечках, с томатами черри

50

салат с телятиной су-вид, миксом зеленых листьев, томатами черри, 
оливками и сыром пармезан

50

Горячие ЗаКусКи
тельное из палтуса, трески и лосося в сливках 80
телятина цюрих-стайл с грибами 80

десерты
Пирожное «наполеон» 50
Пирожное «черная смородина» 40

БеЗалКоГольные наПитКи
Вода негазированная/газированная 500
чай в ассортименте, кофе заварной 200

итоГо на Персону
Вес закусок: 720 г / объем напитков: 700 мл 

фуршет №5 3 600 руБ. на Персону

Выход 1 порции, г/мл



В стоимость включено обслуживание официантами, сервировка и накрытие.
Все варианты меню носят рекомендательный характер и могут быть изменены  

по Вашему желанию. минимальная сумма заказа 40 000 рублей.

холодные ЗаКусКи
тунец татаки с имбирно-соевым соусом 40
тигровая креветка с тайским соусом и лаймом 40
Подкопченная форель на чука салате с кремом из икры тобико 25
Камамбер с конфитюром из инжира 20
хамон с кубиком груши 20
тапас с лососем и кальмаром 60
тапас с ростбифом и луковым гриль-салатом 60
тапас с гриль-салатом из баклажана с сыром фета 40
овощная соломка: томат черри, свежий огурец, перец болгарский, 
морковь, салат фриллис

60

шпажка фруктовая с ананасом и клубникой 50

салаты
салат с креветками, рукколой и бальзамическим соусом 50
салат с телятиной су-вид, миксом зеленых листьев, томатами черри, 
оливками и сыром пармезан

50

Горячие ЗаКусКи
медальоны из лосося с песто 80
телятина цюрих-стайл с грибами 80
шашлычок овощной: цукини, баклажан, сладкий перец 80

десерты
тирамису 50
Пирожное «манго-маракуйя» 40

БеЗалКоГольные наПитКи
Вода негазированная/газированная 500
чай в ассортименте, кофе заварной 200

итоГо на Персону
Вес закусок: 845 г / объем напитков: 700 мл 

фуршет №6 4 500 руБ. на Персону

Выход 1 порции, г/мл


