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Домашняя паста и ризотто

Фетучини Качо-э-пепе
Фетучини Качо-э-пепе с трюфельным кремом
и печёными грибами
Лингвини Алио-Олио-э -пеперончино
Спагетти с морепродуктами
и томатным мармеладом
Паста Тела с томлеными бычьими хвостами
Биголи Карбонара
Фузилли квадро формаджи 
Биголи по-болонски
Лингвини с тигровой креветкой,
брокколи и песто
Фузилли с камчатским крабом
и сливочным биском
Равиола с томленой уткой
и томатным мармеладом
Равиоли "LINO" с рикотой и пармезаном
Тортеллини с кроликом и муссом
из белых грибов
Ньокки со страчателлой
и трюфельным кремом
Ризотто с песто, камчатским крабом
и вялеными томатами
Ризотто с белыми грибами, шампиньонами
и трюфельным кремом

СОМЕЛЬЕ РЕКОМЕНДУЕТ

Bonarda dell’Oltrepo Pavese
Martilde Oltrepo Pavese  DOC 

Grivo Pinot Grigio  Volpe Pasini  Friuli DOC 

330

370

300

420

320

320

300

340

350

350

250

300

240

320

300

320

0,75л

0,75л

690
990

590
990

890
890
690
690
990

1 290

790

890
890

790

1 290

890

6 900

6 900

гр руб

Используем несколько сортов муки, включая stagioni манитоба
и семола di grano duro. Трюфель добавим к любой пасте

или предложим вам наши хиты с трюфелем, пожалуйста,
уточните наличие и цену у официанта



Антипасти  

Сицилийские оливки и Белла ди Чериньола
Фермерские вяленые томаты
Бикиньо
Сладкие маринованные перчики

Римские артишоки, маринованные в масле
Антипасти на компанию
Оливки, вяленые томаты, перчик бикиньо,
парма, салями тартуфо, итальянский пармезан,
качотта с трюфелем, артишоки

Ассорти итальянских сыров
с карамелизированным орехом
Ассорти итальянских мясных деликатесов
Вителло тоннато
Паштет из гребешка с бриошь
и луково-малиновым вареньем
Ремесленный хлеб на закваске

СОМЕЛЬЕ РЕКОМЕНДУЕТ

Roero Arneis, Tibaldi DOCG

Lamuri Tasca d'Almerita Tenuta Regaleali Sicilia DOC

100

50

50

100

215

180

170

180

140

100

0,75л

0,75л

690
690
790

790
1 490

1 390

1 390
690
590

270

5 700

5 900

Крудо

Карпаччо из мраморной говядины с томатами
конфи, рукколой и пармезаном
Тартар из мраморной говядины
с жареной полентой и белыми грибами
Тартар из мраморной говядины
с трюфельным айоли и бататом фри
Тартар из лосося с кремом
из авокадо и ремесленным хлебом
Крудо из гребешка с трюфельно-цитрусовым
соусом, рукколой и пармезаном
Крудо из гребешка с томатами конфи,
авокадо и медово-лаймовой заправкой

СОМЕЛЬЕ РЕКОМЕНДУЕТ

Marco Porello Langhe Nebbiolo DOC

150

200

150

160

130

170

0,75л

990

990

890

990

890

790

4 700

гр руб



Салаты

Зелёный салат с овощами,
песто и сырным кремом
Салат с киноа, цыплёнком-гриль
и муссом из пармезана
Салат с тигровыми креветками,
авокадо и соусом из кешью
Салат с телятиной, печёной паприкой
и медово-горчичной заправкой
Буррата с миксом томатов
и домашним бальзамическим кремом

СОМЕЛЬЕ РЕКОМЕНДУЕТ

Pinot Grigio Kaltern Caldaro Alto Adige DOC

200

290

230

290

240

0,75л

890

890

890

890

890

4 900

Супы

Куриный бульон с фрикадельками
и копчёным яйцом
Томатный суп
с морепродуктами

400

390

490

890

Детям

Куриный бульон с фрикадельками
Спагетти с сыром
Спьедини из курицы с картофельным пюре

300

200

200

390
390
490

гр руб



Римская пицца

Грибная со страчателлой
и трюфельным кремом
С мясными деликатесами
и страчателлой
Пепперони
сделаем острой на ваш выбор
С печёными томатами,
песто и сырным кремом
С лососем слабой соли
и творожным сыром
С грушей, горгонзолой
и миндалем
Мортаделло и качотта
с трюфелем
Чинкве Формаджи с песто
и кедровым орехом
С печёным баклажаном
и томатами
Пицца на компанию

СОМЕЛЬЕ РЕКОМЕНДУЕТ

Prosecco Valdobbiadene Superiore DOCG Giall'oro Ruggeri 

Domini Veneti Valpolicella Classico Superiore Ripasso la Casetta  DOC

600

600

540

600

500

440

540

530

600

3000

0,75л

0,75л

990

990

890

890

990

790

990

990

790

3 590

4 700

5 900

Римская пицца по старинным итальянским рецептам
на закваске «Бига», где тесто состоит на 80% из воды,

обеспечивая легкость, хрустящесть и воздушность

гр руб

Брускетты на
ремесленном хлебе

Брускетта с телятиной,
трюфельным луком и пармезаном
Брускетта с сырным кремом,
песто и миксом из томатов

СОМЕЛЬЕ РЕКОМЕНДУЕТ

Tener Sauvignon Chardonnay Brut Piedmont Banfi

140

150

0,75л

570

570

4 700



Мясо и рыба
Томлёная щека с грибным риетом
и муссом из обугленного картофеля
Фланк-стейк с печёными грибами
и кремом из баклажана
Томлёный козлёнок с полентой
и морковным кремом
Медальоны из мраморной говядины
с брокколи и трюфельным демигласом
Филе трески по-Сицилийски
Судак с ньокки, белыми грибами
и сливочным соусом качо

СОМЕЛЬЕ РЕКОМЕНДУЕТ

Krinica "RIVAGE" Greco di montesole 

Greco di Tufo DOCG Montesolae

300

300

300

240

280

300

0,75л

0,75л

990

1 490

1 490

1 490

930
930

5 900

5 900

гр руб

Овощные блюда
Баклажан LINO с песто
и сырным кремом
Суфле из брокколи
с кабачками и муссом
из пармезана
Жареный батат
с белыми грибами и кремом
из домашней рикотты

СОМЕЛЬЕ РЕКОМЕНДУЕТ

Tardo Sauvignon Marca Trevigiana IGT Sandi

300

290

230

0,75л

790

690

890

5 900



Десерты
Чизкейк с солёной
карамелью и грушей
Ванильная панна-котта
с фисташковым соусом
Ромовая баба с лимончелло,
кремом из белого шоколада
и горгонзолой
Лимонный тарт
с итальянской меренгой
Тирамису

180

150

180

150

100

490

590

590

490

290

Конфеты ручной работы
Вишня-соленая карамель
Фисташка-малина
Мармелад с лимонным кремом
Трюфель

23

23

23

23

130
130
130
130

Печенье  
Шоколадные бискотти
Кантуччи с льном и лимоном
Амаретти: цитрус, шоколад, малина
(3 разных вида)

15

15

15

70
70
70

Если у вас есть аллергия на какой‐либо продукт,
пожалуйста, сообщите нам об этом, при приеме заказа.

гр руб


