
�,���'�������
 
ШЕФ РЕКОМЕНДУЕТ 

  
Салат с перепелкой, инжиром и кедровыми орешками 

���
�
�
�'�����
��������',�����������

~ 2100 ₽ 

Микс-салат с подкопченной утиной грудкой под соусом «Четыре сыра» 
���
�
�
�����
�'����������	
�
��
�
�����'
����������
��
��
����
���������
�����

~ 2360 ₽ 

Суп из лосося с морским чертом 
����
�����
������'���'��
����������

~ 2520 ₽ 

Равиолли с омаром и артишоками 
"
 �����'���
���'����'
�'�����

~ 3750 ₽ 

Ризотто «Шампань» с лангустинами и спаржей 
"���������,
��
�����'����'
������
��
�
���

~ 3000 ₽ 

Котлеты из камчатских крабов и сибаса под соусом из граната 
����������������
�',��
����������'
 
��������
�!�����������
��
��
����������
���

~ 6600 ₽ 

Салтимбокка из морского черта 
�
������''
�������'
���'��

~ 3900 ₽ 

Чилийский сибас в белом вине с домашней полентой 
������
�'����
����� ������
�'��'���������
�'
�
�

~ 3720 ₽ 

Осьминоги «Лучиано» 
	'���������'�
����

~ 1580 ₽ (100 гр.) 

Филе-миньон из молочной телятины 
����������� �������

~ 800 ₽ (100 гр.)



�,�����������
 
ШЕФ РЕКОМЕНДУЕТ 

  
Сладкие помидоры с тунцом, заправленные оливковым маслом 

	�����������������������	�������������
�

~ 2100 ₽ 

Запеченные баклажаны с моцареллой и пармезаном 
���
�!
���
��������������!!
����
����
�����
���

~ 1560 ₽ 

Улитки эскарго, запеченные 
���
�,�����
����	�
��������

6 штук ~ 800 ₽                 12 штук ~ 1600 ₽ 

Римский салат с клубникой, рукколой и ореховым соусом маскарпоне 
���
�
�
����
�
�������
����	������
����
��
��������������
��
������

~ 1350 ₽ 

Салат из киноа с креветками и огурцами 
���
�
�
����"����
������
�����������������

~ 2200 ₽ 

Салат из сельдерея с ботаргой 
���
�
�
�������
����������
��
�

~ 2200 ₽ 

Салат с медальонами из телятины и сыром пармезан 
���
�
�
��������
���������������������
�����
���

~ 1400 ₽ 

Ризотто с лангустинами 
��������������
����

~ 2880 ₽ 

Пенне «Палермо» с креветками, баклажанами и помидорами 
	������	
������������
�����	����
�!
��������������

~ 1940 ₽ 

Тальятелле домашние с соусом из шпината и креветок 
�
���
��������������
����
��
�����
�
����
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�����
������

~ 1400 ₽ 

Бычьи хвосты «Гремолата» 
� �
�����������
�
��

~ 2280 ₽



	������������� 
ШЕФ РЕКОМЕНДУЕТ 

  
Рыбный суп «della nonna» приготовленный в дровяной печи 

�������������������������������������������������� 
~ 3400 ₽ 

Дорадо запеченное целиком с помидорами и оливками 
�������������������������������������������

~ 3400 ₽ 

Филе дорадо на гриле со шпинатом 
����������������������������������������

~ 3400 ₽ 

Лосось на гриле в сливочном соусе с сорбетом Манго 
	��������������������������������������������
��������������

~ 3400 ₽ 

Осьминог по-Лигурийски 
���������������

~ 3400 ₽ 

Мини-стейк гриль Ангус с соусом Деми Глас 
�����������
������������������������������������������

~ 3400 ₽ 

Медальоны из телятины на гриле со сливочным соусом и шампиньонами 
���������������������������������������������������������������

~ 3400 ₽ 

Бедро индейки в креветочном соусе на сливах 
	������
����������
��������������������

~ 3400 ₽ 

Котлеты из телятины с пюре и соусом из белых грибов 
	���������������������������è�����������������������������

~ 3400 ₽ 

Телячьи щечки с ризотто и розмарином 
������������������������������������������

~ 2600 ₽ 



,4�#$'(&4�'%4280!8(à 
НАШИ ФИРМЕННЫЕ БЛЮДА 

  
Молодая телятина на кости с жареным картофелем 

�8$B0#8�38�"0#C$�2$#�!	$''$�2$#�8�278%�	"���"���� 
~ 3200 ₽ 

Телячья печенка с жареным луком по-венециански, картофельным пюре и шпинатом 
�460($�38�B8(4!!$�2$#�28%$!!4��&8((4�B4#4C80#8��%A&è�38�%0(0(4�4�'%8#028�	����
�����

~ 2600 ₽ 

Филе Ангус под бальзамическим соусом 
�#6A'�'0!'0�10!'0"820��8!4(��
��"���
������

~ 2800 ₽ 

Молочный ягненок на косточке с розмарином, шалфеем и чесноком 
�$'($!4((4�38�06#4!!$�38�!0((4�0!�&$'"0&8#$��'0!B80�4�06!8$������	������

~ 4400 ₽ 

Телятина на мозговой кости «Оссобуко» под соусом «Гремолата» 
/8(4!!$�24&B4!!$�$''0���''$1A2$��8#�'0!'0�6&4"$!0(0�"���	����
������

~ 4050 ₽ 

Филе Ангус «Россини» с фуа-гра и черными трюфелями  
под соусом из выдержанного вина «Бороло» 

�#6A'��8!4(($���$''8#8��2$#��$84�6&0'�4�(0&(A�$�#4&$�'$(($��2$"10((A($��30!!0�'0!'0�0!�B8#$�'(068$#0($�

~ 4500 ₽ 

Филе тюрбо с белой спаржей, молодым картофелем и голландским соусом 
�8!4(($�38�&$"1$�2$#�0'%0&068�180#278��%0(0(4�4�'0!'0�$!0#34'4�

~ 5140 ₽ 

Филе дорадо, запеченное с помидорами, базиликом и пиноли 
�$&03$��8!4(($�0!��$&#$�2$#�%$"$3$&$��10'8!82$�4�'%$!4((0�

~ 1200 ₽ (100 гр.) 

Рум-стейк, приготовленный на Ваш выбор 
'8'(4220�2$((0�8#�20"4&0�%4&�!0�B$'(&0�'24!(0�

~ 1580 ₽ (100 гр.) 



������
������	���"��  
МЕНЮ БЕЛЫЕ ГРИБЫ 

  

Руккола с жаренными белыми грибами 
��������������"����"���
������
����� 

~ 2100 ₽ 

Суп из белых грибов с перловкой 
���������
������	���"��"����������������

~ 1320 ₽ 

Спаржа жаренная с белыми грибами 
���������
������"���
���������"����

~ 1900 ₽ 

Чилийский сибас с жаренными белыми грибами 
��������"������"���
����������������

~ 3700 ₽ 

Филе говядины с белыми грибами в натуральном соусе 
�����������������"���
���������"����������������������

~ 3800 ₽ 

Соте из цыпленка с белыми грибами 
��������������"���
���������"����

~ 3900 ₽ 

Морские гребешки с белыми грибами под соусом «Шардоне» 
	���������"���
���������"��������������������	�����������

~ 3840 ₽ 



��2��5"27�!"2  
ЗАКУСКИ 

  
Свежие устрицы 
'!"82,1��/8�!,1����	� 

~ 720 ₽ 

Подается с блинчиками, черными и белыми тостами, сметаной, маслом и яйцом 

Тар-тар из лосося 
��8"�8��2�!���65����������	��

~ 3800 ₽ 

Тар-тар из тунца 
��8"�8��2�"6556���������	��

~ 4500 ₽ 

Карпаччо из голубого тунца с зеленым луком, лимоном и оливковым маслом 

�87�,,26��2�"6556�86!!6�,65�,276����$�8��	��2�65����6�26��&6�2$������

~ 2750 ₽ 

Карпаччо из лосося с лимонным соком и оливковым маслом 

�87�,,26��2�!���65��,65�!#,,6��2��2�65����6�26��&6�2$������

~ 2300 ₽ 

Карпаччо из сибаса с оливковым маслом и лимонным соком 

�87�,,26��2��8�5%256�,65�6�26���6�2$����!#,,6��2��2�65��

~ 1300 ₽ (100 гр.) 

Карпаччо из осьминога с листьями руккола и оливковым маслом 

�87�,,26��2�76�76�,65�/60�2���2�8#,6�����6�26���6�2$��

~ 1700 ₽ (100 гр.) 

Свеже-маринованный лосось с сезонной спаржей 
����65��/8�!,6���825�"6�,65��!7�8�02��2�!"�0265���
��	��

~ 2160 ₽ 

Слабосоленый лосось с соусом и лимоном 
����652�!���"2�,65�!��!�����2�65��

~ 1950 ₽ 

Икра лососевая 

�$2�����2�!���65��

~ 2590 ₽ (100 гр.)

Икра осетровая 

�$2�����2�!"68265��

~ 12120 ₽ (50 гр.)



�65��8%5"�$%5  
ЗАКУСКИ 

  
Теплый салат из даров моря «Марио» 

�#&%%5�05���#���66��(��#5!A�%5�"505���	 
~ 3600 ₽

Теплый салат из осьминога 
�8$�6�%��%5�"50��05��!6"!���	  

~ 3600 ₽ 

Руккола с креветками, помидорами и авокадо 
�&�!6����!8���7��#5���!7!0!#5����'!��0!��		 

~ 1900 ₽ 

Микс из листьев салата, черри помидоров, огурцов и моркови, 
заправленные бальзамиком и оливковым маслом 

�8$�6�%��75$%���		 
~ 1580 ₽ 

Салат из помидоров со свежим базиликом и красным луком 
�8$�6�%��05�"!7!0!#5�����$565�!�2#�$�!���	 

~ 1440 ₽ 

Салат из сердцевин свежих артишоков 

&!#��05�
�#�5!25�58�58$�6�%���
	 

~ 2300 ₽ 

Салат по-каталански 
�8$�6�%��
�%�6�8��,�3�%�#5�8��			�

~ 1700 ₽

Листья салата руккола с белыми грибами 
�8$�6�%��05�#&�!6���!8�2&8345��!#�585��
	�

~ 1900 ₽ 

Фельд салат с белыми грибами 
�8$�6�%��05�,�6�#5�8���!8��&8345���	�

~ 1900 ₽ 

Моцарелла с помидорами 

�"#�$����	�

~ 1850 ₽ 

Буратта на сладких помидорах и листьях руккола 
�&##�%��05��&2�6��$&�#&�!6����"!7!0!#5��		�

~ 2400 ₽ 



�#9�
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ЗАКУСКИ 

  
Тар-тар из филе Ангус 

�1(�*1(�1#��&#*5##&�49��1%G&�6(5A3&��	�	�		
		��	��	�	 
~ 2500 ₽

Карпаччо из говядины с оливковым маслом и ломтиками сыра Пармезан 
�1('1339&�49��1%G&���� 

~ 1900 ₽

Карпаччо из живых лангустинов 
�(5A8#F�$1(9%1*54�#1%�&CA*9%5A�

~ 2300 ₽ (за 100 гр.) 

Тонко нарезанная Пармская ветчина с дыней 
�(&A39C**&�49��1($1�3&%��5#&%5����	�	�	�� 

~ 2100 ₽ 

Большое ассорти из домашних закусок 
�(1%��91**&�49�
%*9'1A*9�$9A*9��	��� 

~ 3000 ₽ 

Большое ассорти элитных колбас  
�(1%��91**&�49�-1#C$9�5�
665**1*9��*1#91%9����	���	�� 

~ 3000 ₽

Молочная телятина под соусом из тунца 
/9*5##&��&%%1*&��	� 

~ 2600 ₽

Молодые листья салата с камчатским крабом и грейпфрутом 
0&C%��#51,5A�&6�A1#14�-9*8�"1$381*"1�3(12�

~ 2500 ₽ (за 100 гр.) 

Салат из спелых помидор с авокадо с фирменной заправкой 
�9'5�*&$1*&�A1#14�-9*8�1,&314&�-9*8�A'5391#�4(5AA9%��

~ 1800 ₽ 

Салат «Цезарь» на Ваш выбор: с курицей, телятиной или креветками 
�%A1#1*1�49��5A1(5�1�'9135(5�	�� 

~ 1870 ₽ 



�#9�
%C9'1BC9��1#49  
ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

  
Вонголе в соусе из белого вина  

�1,C52�49�0&%7&#5�1#�-9%&�291%3&�������
���� 
~ 3200 ₽

Мидии в соусе из белого вина, свежих помидоров и пряных трав 
�&II5�1##1��1A9%1A1����������
��

~ 3020 ₽

Морские гребешки на веточке лавра под соусом из белого «Порто» 
�'9549%&�49��1'5B1%C5�1#�09%��1%C&��
�����	���� 

~ 2750 ₽

Фаланги камчатского краба под перечным соусом с фельд салатом 
- 1#1%G�&��"9%7�3A12��&A�'5''5A�B1,35�F9C �3A9B'0�-575C12#5B�

~ 2300 ₽ (за 100 г.) 

Жаренные артишоки с мини-кальмарами и икрой Ботарга 
/ 9%#0�B#9354��A954�1AC93 &"5B�F9C �1�$9%9	B(,94�1%4�31-91A��&C1A71 

~ 2760 ₽ 

Жаренные артишоки с мятой и чесноком 
�1A39&�9�B1#C1C9�3&%��5%C1��A5B31�5�17#9&�����

~ 2800 ₽ 

Жаренные грибочки с салатными листьями (грибы по сезону) 
�,%7 9�$9BC9�3&%��%B1#1C1������
�

~ 1730 ₽ 

Жареная гусиная печень с лесными ягодами и листьями салата 
�571C&�42,31�3&%��A,CC9�49��&B3&�5�9%B1#1C9%1�-5A45�����������

~ 3200 ₽ 

Запечённые баклажаны с сыром «Буратта», помидорами и кедровыми орешками 
�5#1%I1%5�1#��&A%&��1A39C5�3&%��,AA1C1��-&$&4&A9%9�5�-9%&#9��	������

~ 2750 ₽ 

Эскалоп из гусиной печени на кружочке зеленого яблока под соусом «Кальвадос» 
�571C&�42,31�3&%��5#1�5�B1#B1�1#��1#-14&B��������	�����

~ 3200 ₽ 



�����%&��
�&&��69���%� 
ДОМАШНЯЯ ПАСТА 

Тальолини с помидорами и базиликом  
��4�6"�696������#" "�"$"���	�

~ 1500 ₽ 

Лапша с трюфелями 
��4�6"&2��6�0"9�&�$&'3"�

~ 2500 ₽ 

Широкая лапша с белыми грибами под соусом из сливок 
��##�$�2��2�
'9456�3$2%056�2��$2 ����	�

~ 1700 ₽ 

Паппарделле с белыми грибами «Марио» 
��##�$�2��2������A��$6"B�0"9�
'9456�3$2%056��
4�6"�2��" "�"$696��		�

~ 1700 ₽ 

Паппарделле в соусе «Песто» 
��##�$�2��2�����2%&"�����

~ 1500 ₽ 

Паппарделле с рагу из кролика 
��##�$�2��2����$�4ù��6�0"964�6"�

~ 2400 ₽ 

Лапша с хвостиками лангустин, цуккини и спаржей 
��4�6�&2��2�0"9��0� #6���'005692�2�
%#�$�46��		 
~ 900 ₽ + 1440 ₽ (за 100 гр. лангустин) 

Равиоли с сыром Рикотта, шпинатом под сливочным соусом и сыром Пармезан 
��(6"�6��6��#69�06�2��60"&&���������99���		 

~ 1700 ₽ 

Черные равиоли с крабом 
��(6"�6�92$6�$6#6296��6�4$�9056"�$2��2�

~ 3000 ₽ 

Лазанья «Болоньезе» 
��%�492�
�����"�"492%2 

~ 1700 ₽ 

Спагетти с Вонголе 
�#�452&&6����2�,"94"�2��		�

~ 2700 ₽ 



���,�(A����AA��!$���(� 
ДОМАШНЯЯ ПАСТА 

Спагетти с чесноком, оливковым маслом и острым перцем «Пеперончино» 
�&��85AA!���"!%	�"!%�����

~ 1580 ₽     

Пенне со свежими помидорами, базиликом и красным перцем «Пеперончино» 
,5$$5��""���''�2!�A����� 

~ 1580 ₽ 

Спагетти с кусочками говядины Ангус под соусом из свежих помидор 
�&��85AA!�3%$�"5�65AA5�4!�#�$C%��$�B(�3%$�(�"(��4!�&%#%4%'%�6'5(3%�

~ 1800 ₽ 

Спагетти с рыбой Морской черт и икрой Ботарга 
�&��85AA!���3%4��4!�-%(&%�5�
%AA�'���	�� 

~ 3750 ₽ 

Пенне с лососем и сливочным соусом с добавлением шафрана и розового перца 
,5$$5��"���"#%$5��0�665'�$%�5�&5&5�-%(��	�� 

~ 1900 ₽ 

Спагетти с креветками и цуккини 
�&��85AA!�3%$���#25'!�5�0B338!$5�	�� 

~ 2200 ₽ 

Лингвини с дарами моря 
�!$�B!$5��!�6'BAA!�4!���'5�
�� 

~ 4000 ₽ 

Спагетти с омаром под соусом из свежих помидоров и ароматных трав 
�&��85AA!��"",�(A!35�5�,%#%4%'!$!�6'5(38! 

~ 1080 ₽ + ~ 1440 ₽ (за 100 гр. омара) 

РИЗОТТО, ПРИГОТОВЛЕННОЕ НА ВАШ ВЫБОР: 

с грибами, шафраном, спаржей, овощами 
0�665'�$%���(&�'��!��/5'4B'5���� 

~ 1870 ₽ 

с лососем, дарами моря, креветками, чернилами каракатицы 
��"#%$5��6'BAA!�4!���'5����#25'!�	������

~ 2450 ₽ 
   

с омаром  
�'��%(A��

~ 1440 ₽ (за 100 г) 



���
�� ����,��� ��
РЫБА И МОРЕПРОДУКТЫ 

ПРИГОТОВЛЕННЫЕ НА ВАШ ВЫБОР: 

С овощами по-сицилийски 
�,��!�,���������,�

~ 580 ₽ (за 100 гр.) 

Камчатский Краб 
�������� 

~ 2200 ₽ (за 100 гр.) 

Тюрбо 

����������� ��

~ 1300 ₽ (за 100 гр.) 

Дорадо  
��� � 

~ 900 ₽ (за 100 гр.) 

Сибас  
����"��� 

~ 900 ₽ (за 100 гр.) 

Морские гребешки 
�,  ����

~ 2750 ₽ (за 100 гр.) 

Чилийский сибас 
�����������,���

~ 2000 ₽ (за 100 гр.) 

Лосось 
������,����"",�,�

~ 1150 ₽ (за 100 гр.) 

На гриле 
	����������� 

В белом вине 
	������������� 

В фольге с овощами  
и ароматными травами 

	����� ����� 

Запеченные в морской соли 
	�����,�

Морской черт  
��������
���� 

~ 1600 ₽ (за 100 гр.) 

Лангустины  
������ 

~ 2300 ₽ (за 100 гр.) 

Омары  
	� ��, 

~ 1700 ₽ (за 100 гр.) 

Королевские креветки  
����,�������� � 

~ 1580 ₽ (за 100 гр.) 

Осьминог 
������

~ 1580 ₽ (за 100 гр.) 

Кальмары 
���������

~ 960 ₽ (за 100 гр.) 

Мини-кальмары 
	������!���

~ 1200 ₽ (за 100 гр.) 

Сваренные со специями 
����� ���������, 

В луке Порей  
���������,������ 

Жареные с чесноком  
и розмарином 

	��
���������,������ 

На пару 

� !���,����������,



��	�85/
МЯСО 

Медальоны из молочной телятины под соусом из десертного вина «Марсала» 
���3���25/��3�
�8!�3����	��	���	���	 

~ 2730 ₽ 

Итальянская телятина «Феза» приготовленная по-милански 

/!���2��2"/33���33��
23�5/!/��		���	���	 

~ 2730 ₽ 

Пайярд из тосканской телятины на гриле 
��233�8���2�0/!���2��2"/33����	���	���	 

~ 2730 ₽ 

Молочная телятина с пармской ветчиной и шалфеем под соусом из белого вина 
��3"2��������33������5�������	���	���	 

~ 2730 ₽ 

Филе Ангус с овощами приготовленное на гриле  

23/""���2�
�5$���33���82132����	��		���	��	 

~ 3600 ₽ 

Филе Ангус под соусом из белых грибов и сливок, 
 подается с картофельным пюре 


23/""���2�
�5$���2���8�252��33���8/���/��#8//����	���	���	���	 
~ 4040 ₽ 

Филе Ангус с соусом из сливок и зеленого перца 

23/""���2�
�5$���3��/�/��/8�/���	���	���	���	 

~ 4040 ₽ 

Мраморная японская говядина, приготовленная по Вашему вкусу: 
~ целиком на гриле     ~ кубиками в соевом соусе по-японски 


�8�����5$��12����5/!/�

 ~ 2600 ₽ (за 100 г.) 



����#77������5�!" � 
СУПЫ 

Овощной суп 
��5�!" 65������� �# ������

~ 900 ₽ 

Бульон с домашними макарончиками  

�!"�5���5�� 6�6�����

~ 900 ₽ 

Крем-суп из свежих помидоров 

 �4�����
646�6 6�	���

~ 900 ₽ 

Крем-суп из спаржи 

 �4���$�!7� �0��� �!��������

~ 1200 ₽ 

Крем-суп из тыквы с кинзой и цуккини 

 �4������#����
6 ��5�636����#����5������

~ 900 ₽ 

Говяжий бульон с тортеллини 
�6 "�33�5����5�� 6�6�����

~ 900 ₽ 

Говяжий бульон с яичными хлопьями и Пармезаном 
�" �����"�33������

~ 1000 ₽ 

Суп из даров моря 
�#77������� ������

~ 3400 ₽ 

Домашний куриный бульон 
	 6�6����
6336�56!" �56�����

~ 900 ₽ 



����/!�/�/�3��
68�6����/1��
ДОМАШНЯЯ ДРОВЯНАЯ ПЕЧЬ 

РЫБА И 
МОРЕПРОДУКТЫ 

Королевские 
креветки

Gamberi  
~ 1580 ₽ (за 100 гр.)

Дорадо
Orata  

~ 900 ₽ (за 100 гр.)

Сибас
Branzino  

~ 900 ₽ (за 100 гр.)

Осьминог 
Polpo  

~ 1580 ₽ (за 100 гр.)

Лосось
Salmone Scozzese  

~ 1150 ₽ (за 100 гр.)

Тюрбо
Rombo  

~ 1580 ₽ (за 100 гр.)

Морской чёрт
Pescatore 

~ 1600 ₽ (за 100 гр.)

МЯСО 

Цыпленок (1 шт) 
�6��6�

~ 1800 ₽ 

Молодая телятина на кости 
�3"/��6�

~ 1400 ₽ (за 100 гр.) 

Каре ягненка  
�6!"6�/""/��3��1�/��6�

~ 1700 ₽ (за 100 гр.) 

Говяжья вырезка «Ангус» 

3�/""6��3����$6����1#!��
~ 1400 ₽ (за 100 гр.) 

Рум-стейк 
�6�"8603�/""6  

~ 1400 ₽ (за 100 гр.) 

Шатобриан на двоих  
�2�"/�#�83����7/8���7/8!6�/�

~ 1400 ₽ (за 100 гр.) 

Молочный козленок, запеченный в 
дровяной печи  

��78/""6������""/��6""6�3��068�6����/1�� 
�	�	"�	��	��� 

~ 5540 ₽



�$#($&#8
ГАРНИРЫ 

�$&"1668
СЫРЫ 

Ассорти элитных сыров 
�&1#��81(($�38��$&"1668�"8'(8��(1!81#8��	���
	��	��	�������

~ 3600 ₽ 

Цветная капуста 
�1B$!58$&8���	�

~ 500 ₽ 

Кенийская зеленая фасоль 
�168$!8#8��		�

~ 500 ₽ 

Цуккини 
0A2278#4��		�

~ 720 ₽ 

Спаржа 
�'%1&168���	�

~ 1580 ₽ 

Жареный картофель с луком 
�1(1(4��1!(1(4�2$#��8%$!!1���	�

~ 750 ₽ 

Овощи на гриле 
�46A"8�1!!1��&86!81��
	�

~ 1450 ₽ 

Жареный картофель с грибами 
�1(1(4��1!(1(4�2$#��8%$!!1���	�

~ 1250 ₽ 

Овощное ассорти 
/4&3A&1�"8'(1�
$!!8(1���	�

~ 1100 ₽ 

Брокколи 

&$22$!8���	�

~ 500 ₽ 

Шпинат 
�%8#128���	�
~ 800 ₽ 

Морковь 
�1&$(4���	�

~ 500 ₽ 

Оливки 
�!8B4��		�

~ 700 ₽ 

Пюре из сельдерея 
�A&44�38��431#$��1%1���	�

~ 700 ₽ 

Картофельное пюре 
�A&44�38��1(1(4���	�

~ 500 ₽ 



	�������������
��
�	����
������à 
НАШИ ДОМАШНИЕ КОТЛЕТЫ 

  
Котлеты из индейки с пюре 
�����
��
�	������
�����������è�	�������
�

~ 2700 ₽ 

Котлета по-средиземноморски 
�������
	��
����
��

~ 4750 ₽ 

Котлета из тюрбо 
�����
����	��������

~ 4680 ₽ 

Котлета из тюрбо и краба с гранатовым соусом 
�����
����	��������
������
�������������	���
��������

~ 5400 ₽ 

Котлета из телятины 
�����
����	�����
����

~ 3600 ₽ 

Котлета из курицы 
�����
����	��������

~ 2100 ₽ 

Котлета из ягненка 
������
��
�	�����
��� 

~ 4600 ₽ 

Котлета из сибаса и дорадо 
������	��������
�
�����
�

~ 4600 ₽ 

Котлета из телятины с белыми грибами 
�����
����	�����
������������
��

~ 2600 ₽ 

Котлета из камчатского краба и сибаса с гранатовым соусом 
������	
�������
����
�
�������������������	���
��������

~ 4600 ₽ 



����5((���!%%��816�2!#8!���6138���
ПИЦЦА ПРИГОТОВЛЕННАЯ В ДРОВЯНОЙ ПЕЧИ 

Фокачча с помидорами и сыром  

!����5���!8�"!7!0!#!�1�2!#7�335!�����

~ 500 ₽ 

Брускетта с помидорами 
�#&$�41%%���!8�5�"!7!0!#5�

~ 60 ₽ (1 шт.) 

Пицца Маргарита  
����5((����#3�#5%�����

~ 1200 ₽ 

Пицца Парма с грибами 
����5((����#7���!8�
&8345�	��

~ 2600 ₽ 

Пицца Дьяволa 
����5((���5�'!6�����

~ 1920 ₽ 

Пицца Дары моря 
����5((��
#&%%5�05���#1�	��

~ 2800 ₽ 

Пицца Горгонзола с грушей 
����5((���!#3!8(!6���!8��1#1����

~ 1800 ₽ 

Пицца с курицей 
����5((���!8��!66!�
��

~ 1800 ₽ 

Пицца Четыре сыра 
����5((���&�%%#!�2!#7�335��	�

~ 1920 ₽ 

Пицца Грибная 
����5((���!8�
&8345�	��

~ 1560 ₽ 

Пицца Прошутто с грибами 
����5((���#!$�5&%%!��!%%!��!8�
&8345�		� 

~ 1680 ₽ 

Пицца Скаморца 
�����5((�����7!#(�����

~ 1900 ₽ 

Пицца Маскарпоне  
����5((����$��#"!81��	�                                       

~ 1800 ₽ 

Пицца с тунцом и луком 
����5((���!8��!88!�1��5"!661�
��

~ 2600 ₽  

Пицца Бомба 
����5((���!7���
�� 

~ 1400 ₽ 

Пицца Маскарпоне с шоколадом  
����5((����$��#"!81��!8�
#&%%5�05��!$�!���

1��5!��!6�%!���� 
~ 1950 ₽ 


