


Русское меню

САЛО по старинному
 - рецепту с ржаным хлебом -

Традиционное свиное сало с прослойкой мяса 
подается на ржаном хлебе

SALO ACCORDING TO THE OLD RECIPE 
WITH RYE BREAD 

СОЧНЫЙ ЧЕБУРЕК   
- с мясом и томатным соусом -      
 RICH CHEBUREK 
with meat and sour cream   
                       

- русские блинчики - 
 RUSSIAN PANCAKES 

                      

С КОПЧЕНЫМ ЛОСОСЕМ 2 ШТ  

С ЖАРЕНЫМИ ГРИБАМИ  2 ШТ

С ВАРЕНЬЕМ  3 ШТ

С КРАСНОЙ ИКРОЙ  3 ШТ  

СО СМЕТАНОЙ  3 ШТ

СО СГУЩЕНКОЙ  3 ШТ

WITH SMOKED SALMON  2 PCS. 

WITH CAVIAR  3 PCS.

WITH SOUR CREAM  3 PCS.

WITH ROASTED MUSHROOMS  2 PCS.

WITH PRESERVE  3 PCS.

WITH CONDENSED MILK  3 PCS. 
Traditional salo with a layer of porkmeat 
served with rye bread                

cеледочка с запеченным 
картофелем 

HERRING WITH BAKED POTATOES

                       

Slightly salted Atlantic herring fillets with roasted 
potatoes and sweet red onions               

Филе атлантической сельди слабой соли с обжаренным 
картофелем и сладким красным луком  

САЛАТЫ
КУБАНСКИЙ ОЛИВЬЕ 

С МЯСОМ ПЕТУХА И ГОВЯЖЬИМ ЯЗЫКОМ                

KUBAN RUSSIAN SALAD WITH CHICKEN AND BEEF TONGUE         

Традиционный салат из отварных овощей, зеленого горошка
с добавлением  отварного говяжьего языка и нежного филе 

молодого петушка. Заправляется майонезом

Traditional salad of boiled vegetables, green peas with boiled beef tongue 
and tender chicken fillet. Dressed with mayonnaise

SEASONAL VEGETABLES

                       

Свежие помидоры, огурцы, ароматная зелень, 
заправленные оливковым маслом или сметаной

Fresh tomatoes, cucumbers, herbs, 
dressed with olive oil or sour cream 

СЕЗОННЫЕ ОВОЩИ С ГРЯДКИ

 ЗАКУСКИ

ХОЛОДНЫЕ 

ЗАКУСКИ
                                                                

210 р / rub

320 р / rub

280 р / rub

340 р / rub

380 р / rub

450 р / rub

320 р / rub

170 р / rub

170 р / rub

180 р / rub

210 р / rub



карельский борщ 
с боровиками
     

Классический 
куриный суп  

CLASSICAL CHICKEN SOUP 
Traditional soup on chicken broth with noodles, 
carrot and egg.     
            

Традиционный суп на курином бульоне 
с лапшой, морковью и яйцом. 

KARELIAN BORSCH WITH BOLETUS  
Beetroot soup with porcini mushrooms following a special recipe.
Baked under the dough, served in a pot with thick sour cream.
               

Специальный рецепт свекольного супа с белыми грибами.
Запекается под подушкой из теста, подается в горшочке с густой сметаной.

ТРАДИЦИОННЫЙ 
БОРЩ СО СМЕТАНОЙ  

TRADITIONAL BORSCH WITH SOUR CREAM    

Горячий свекольный суп на говяжьем бульоне, 
запекается под подушкой из теста.

Подается в горшочке с густой сметаной.

 Hot beet soup on beef broth, baked under dough.
Served in a pot with thick sour cream.

               

Thick soup with smoked meat and vegetables. 
Served with village sour cream. 

               

солянка  по 
домашнему рецепту 

SOLYANKA ACCORDING TO HOMEMADE RECIPE 

                       

Густой суп с мясными копченостями и овощами. 
Подается с деревенской сметаной. 

               

 СУПЫ

420 р / rub

280 р / rub

350 р / rub

290 р / rub

ГАРНИРЫ
                                                                

овощи гриль
 

ОТВАРНОЙ РИС ЖАСМИН

 BOILED JASMINE RICEGRILLED VEGETABLES

ЖАРЕНЫЙ КАРТОФЕЛЬ 
С ЛУКОМ-ПОРЕЙ

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ

картофель фри
FRENCH FRIES

                       
FRIED POTATOES WITH LEEK

                       

    MASHED POTATOES 

230 р / rub

250 р / rub

330 р / rub

580 р / rub

220 р / rub

250 р / rub

190 р / rub360 р / rub

ВЕГЕТАРИАНСКИЕ

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
          

ВАРЕНИКИ ОТ ДЯДИ ВАНИ

VARENIKI FROM UNCLE VANYA

Традиционное русское блюдо из теста с начинкой.
Подаются отварными со сметаной.

Traditional Russian dish of dough with filling. 
Served boiled with sour cream 

С ВИШНЕЙ WITH CHERRIES

С КАРТОФЕЛЕМ WITH POTATOES

"ZHAREKHA" ACCORDING 
TO GRANDMA'S RECIPE

«ЖАРЕХА» ПО РЕЦЕПТУ БАБУШКИ        
Тушеные грибы с молодым картофелем в домашнем 
сметанном соусе. Время приготовления 25 мин.



360 р / rub

580 р / rub

590 р / rub

790 р / rub

560 р / rub

380 р / rub

380 р / rub 590 р / rub

ГОРЯЧИЕ МЯСНЫЕ БЛЮДА

ГРИЛЬ
          

КРЕСТЬЯНСКИЕ ПЕЛЬМЕНИ

PEASANT DUMPLINGS

Традиционное русское блюдо из теста с мясной начинкой. 
Подаются отварными со сливочным маслом и сметаной 

или с бульоном по желанию гостя.

Traditional Russian dish made of dough with a meat filling. 
Served boiled with butter and sour cream 

or broth at the request of the guest.

Нежнейший 
СВИНОЙ ШНИЦЕЛЬ 
с картофелем фри

TENDER PORK SCHNITZEL 
WITH FRENCH FRIES 

                       

LENINGRAD ZANDER FILLET IN MASHED POTATOES 
BED WITH POACHED EGG 

                       

RICH PORK COIN
ON BONE WITH 
FRIED NEW POTATOES

сочная 
свиная корейка 
на кости с жареным 
молодым картофелем

HOMEMADE SMOKED MACKEREL ACCORDING 
TO THE CHEF'S RECIPE

скумбрия 
домашнего копчения 

по рецепту шеф-повара

БЕФСТРОГАНОВ  
- из телячьей печени в соусе бешамель-

с пюре из молодого картофеля      
 STROGANOFF 

calf liver in bechamel sauce 

with mashed potatoes   
                       590 р / rub

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 
ИЗ ПТИЦЫ

                                                                

CHICKEN CUTLETS ACCORDING TO THE RECIPE OF THE PSKOV 
PROVINCE

КОТЛЕТКИ КУРИНЫЕ 
ПО РЕЦЕПТУ 
ПСКОВСКОЙ ГУБЕРНИИ

CHICKEN FILLET WITH POMEGRANATE 
SAUCE AND MASHED NEW POTATOES

                       

КУРИНОЕ ФИЛЕ 
С ГРАНАТОВЫМ СОУСОМ И 

ПЮРЕ ИЗ МОЛОДОГО КАРТОФЕЛЯ

Отбивное куриное филе в сухарях с картофельным пюре                

CHICKEN CHOP IN BREADCRUMBS WITH MASHED POTATOES

куриный шницель

  ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 

ИЗ РЫБЫ
                                                                

филе Ленинградского судака
на подушке из картофельного пюре 

с яйцом пашот 

КОТЛЕТКИ ИЗ РУБЛЕННОЙ 
МУРМАНСКОЙ ТРЕСКИ

MINCED MURMANSK 
COD PATTIES

860 р / rub 590 р / rub

РАДУЖНАЯ ФОРЕЛЬ НА ГРИЛЕ

подается с хрустящими 
картофельными чипсами

GRILLED RAINBOW TROUT
SERVED WITH CRISPY POTATO CHIPS

                       



Итальянское меню

Ломтики баклажана, запеченные с томатом 
и сыром Моцарелла 

Slices of eggplant, baked with tomato 
and mozzarella cheese

390 р / rub

AROASTED ARTICHOKESEGGPLANT ALLA PARMIGIANA

                       

БАКЛАЖАНЫ АЛЛА 
ПАРМЕДЖАНА

Четыре вида итальянских сыров подаются с облепиховым 
джемом, грецкими орехами и медом

Four types of Italian cheese served with sea buckthorn jam, 
walnuts and honey

390 р / rub

CHEESE PLATE

Сырная тарелка

Мясное ассорти: Салями Фелино, итальянская вареная 
колбаса Мортаделла, душистая бастурма и пряный суджук

Salami Felino, Italian Mortadella cooked sausage, 
racy basturma and spicy sudzhuk

390 р / rub

ASSORTED MEAT

                       

МЯСНЫЕ ДЕЛИКАТЕСЫ

Хрустящие соцветия артишоков, жареные 
в пикантном масле и украшенные базиликом 

Crispy artichoke florets, roasted in spicy oil 
and decorated with basil

640 р / rub

Жареные 
артишоки

ROMAN-STYLE ARTICHOKES

Соцветия артишоков, маринованные в пикантном 
масле и украшенные базиликом 

Artichoke florets, pickled in spicy oil and decorated with basil

640 р / rub

Артишоки по-римски

ITALIAN OLIVES

Крупные зелёные оливки сорта Manzanillaс из Севильи

Manzanillac large green olives from Seville

330 р / rub

Итальянские оливки

ХОЛОДНЫЕ 

ЗАКУСКИ

ГОРЯЧИЕ 

ЗАКУСКИ

САЛАТЫ
ОВОЩНЫЕ

С МОРЕПРОДУКТАМИ

МЯСНЫЕ

WARM EGGPLANT SALAD

Салат с хрустящими баклажанами, свежими томатами, творожным сыром, 
ароматной зеленью, кедровыми орешками и сладким чили соусом

Salad with crispy eggplants, fresh tomatoes, curd cheese, 
aromatic herbs, pine nuts and sweet chili sauce

420 р / rub

Теплый салат 
с баклажанами

VITELLO TONATO

Слайсы маринованной телятины под соусом из тунца

Slices of marinated veal with tuna sauce

550 р / rub

Вителло тонато

CARPACCIO BY GIUSEPPE CIPRIANI

Карпаччо из говядины с рукколой и сыром Грана Падано

Beef carpaccio with rocket salad and Grana Padano cheese

480 р / rub

КАРПАЧЧО ПО РЕЦЕПТУ 
ДЖУЗЕППЕ ЧИПРИАНИ

CAESAR SALAD WITH CHICKEN

Салат с куриным филе,  листьями ромейн, томатами черри, 
хрустящими гренками и соусом цезарь

Salad with chicken fillet, romaine leaves, cherry tomatoes, 
crispy croutons and caesar sauce

390 р / rub

Цезарь с курицей

Салат из спелых томатов и и нежного сыра Моцарелла под соусом Песто

Salad of ripe tomatoes and tender Mozzarella cheese with Pesto sauce

480 р / rub

CAPRESE WITH TOMATOES AND MOZZARELLA CHEESE

                       

КАПРЕЗЕ С ТОМАТАМИ 
И СЫРОМ МОЦАРЕЛЛА 

Тигровые креветки с кускусом, цукини, морковью и стеблем сельдерея, 
заправленные оливковым  маслом Extra Virgin и украшенные кремом бальзамик

Tiger shrimps with cous-cous, zucchini, carrots and celery stalk, 
seasoned with Extra Virgin olive oil and decorated with balsamic cream

290 р / rub

COUS-COUS WITH SHRIMP

СOUS-COUS С КРЕВЕТКАМИ

Салат с тигровыми креветками, листьями ромейн, томатами черри, 
хрустящими гренками и соусом цезарь

Salad with tiger shrimps, romaine leaves, cherry tomatoes, 
crispy croutons and caesar sauce

470 р / rub

CAESAR SALAD WITH TIGER SHRIMPS

ЦЕЗАРЬ С ТИГРОВЫМИ 
КРЕВЕТКАМИ



ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ИСПОЛЬЗУЮТСЯ ТОЛЬКО ИТАЛЬЯНСКИЕ СЫРЫ 
       

ПИЦЦА

ВЕГЕТАРИАНСКАЯ

ТОППИНГИ К ПИЦЦЕ

МЯСНАЯ

РЫБНАЯ

МАРГАРИТА

Горячий томатный суп с соусом Песто

Hot tomato soup with Pesto sauce

320 р / rub

PAPPA AL POMODORO

Паппа Аль 
Помодоро

290 р / rub

LEAVES OF YOUNG SPINACH WITH GRANA PADANO CHEESE

                       

ЛИСТЬЯ МОЛОДОГО 
ШПИНАТА С СЫРОМ 

ГРАНО ПАДАНО

Густой томатный суп с тигровыми креветками

Thick tomato soup with tiger shrimps

490 р / rub

CIOPINO

Чиопино
Крем-суп из брокколи и знаменитого итальянского сыра 

с голубой плесенью Горгонзола

Cream of broccoli and the famous Italian cheese 
with blue mold Gorgonzola

260 р / rub

SICILIAN BROCCOLI SOUP

                       

СИЦИЛИЙСКИЙ СУП 
ИЗ БРОККОЛИ

MARGARET

CHILLI PEPPER

RED ONIONS

ARUGULA

CHERRY TOMATOES

Неаполитанская пицца с помидорами 
Сан-Марцано, сыром Моцарелла и орегано

Neapolitan pizza with San Marzano tomatoes, 
Mozzarella cheese and oregano

FOUR SULPHUR
Pizza with Mozzarella cream cheese, Gorgonzola 
blue mold cheese, Skamorets smoked cheese 
and Philadelphia curd cheese 24 см    250 р / rub

32 см     390 р / rub

Салями

чили перец 7г

красный лук 20г

руккола 15г

томаты черри 100г

SALAMI

Пикантная пицца с итальянской колбасой 
салями и чили перцем

Spicy pizza with Italian sausage 
salami and chili pepper

24 см     350 р / rub
32 см     580 р / rub

КАРБОНАРА

CARBONARA

Пицца с итальянским вяленым беконом панчетта, сыром 
Моцареллла, томатным соусом и яичным желтком

Pizza with Italian dried bacon pancetta, mozzarella cheese, 
tomato sauce and egg yolk

24 см     350 р / rub
32 см     590 р / rub

Тонно
TON

Сицилийская рыбная пицца с тунцом и оливками

Sicilian fish pizza with tuna and olives 

24 см     350 р / rub
32 см     590 р / rub

Неаполитанская 
NEAPOLITAN

Пицца с куриным филе и грибным жюльеном

Pizza with chicken fillet and mushroom julienne

24 см     460 р / rub
32 см     890 р / rub

Гурме
GOURMET

VEGETABLES
MEAT / SEAFOOD 

CHEESE 

Пицца с мягким голубым сыром 
и спелой грушей

Pizza with sost blue cheese and ripe pear

24 см     410 р / rub
32 см     790 р / rub

ЧЕТЫРЕ СЫРА

ОВОЩИ МЯСО/ 
МОРЕПРОДУКТЫ

СЫРЫ

Пицца со сливочным сыром Моцарелла, сыром 
с голубой плесенью Горгонзола, копченым сыром 
Скаморца и творожным сыром Филадельфия

24 см     350 р / rub
32 см     490 р / rub

 СУПЫ

 ГАРНИРЫ

70 р / rub

50 р / rub

130 р / rub

SHRIMP

SALAMI FELINO

креветки 3 шт

салями фелино 50г

240 р / rub

150 р / rub

160 р / rub

TOMATO FOR MEAT

TARTAR

PESTO

KETCHUP

томатный 
к мясу 40г

тартар 40г

песто 30г

кетчуп 50г

SAUCES 

СОУСЫ

150 р / rub

130 р / rub

150 р / rub

50 р / rub

GRANA PADANO

MOZZARELLA

MOZZARELLA 
GALBANI

GORGONZOLA

грано падано 10г

моцарелла 80г

моцарелла
гальбани 125г

горгонзола 10г

60 р / rub

200 р / rub

450 р / rub

50 р / rub



ПАСТА
ВЕГЕТАРИАНСКАЯ С МОРЕПРОДУКТАМИ

280 р / rub

SPAGHETTI WITH GRANA PADANO CHEESE 
FROM CHIARAVALLE ABBEY

СПАГЕТТИ С СЫРОМ ГРАНО ПАДАНО 
ИЗ АББАТСТВА КЬЯРАВАЛЛЕ

680 р / rub

TAGLIATELLE IN PROVENCE-STYLE 
WITH MUSSELS AND CHERRY TOMATOES

ТАЛЬЯТЕЛЛЕ ПО-ПРОВАНСКИ С 
МИДИЯМИ И ТОМАТАМИ ЧЕРРИ

650 р / rub

TAGLIOLINI WITH TIGER SHRIMPS AND ZUCCHINI 
IN A FLAVORY SPICY SAUCE

                       

ТАЛЬОЛИНИ С ТИГРОВЫМИ 
КРЕВЕТКАМИ И ЦУКИНИ 

В АРОМАТНОМ ПРЯНОМ СОУСЕ 

320 р / rub

HOMEMADE TAGLIATELLE WITH GRANA PADANO CHEESE IN PESTO SAUCE

Homemade тальятелле с сыром 
Грано Падано в соусе Песто

360 р / rub

RAVIOLI WITH CRUSHED POTATOES, TENDER RICCOTTA 
AND PARMESAN CHEESE IN A CREAMY SAUCE

                       

РАВИОЛИ С ТОЛЧЕНЫМ КАРТОФЕЛЕМ, 
НЕЖНОЙ РИККОТОЙ И СЫРОМ ПАРМЕЗАН 
В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ

480 р / rub580 р / rub

TAGLIATELLE WITH SLICES OF EGGPLANT, 
SMOKED SKAMORZA CHEESE 

AND POMODORINI SAUCE

ТАЛЬЯТЕЛЛЕ С КУСОЧКАМИ 
БАКЛАЖАНА, КОПЧЕНЫМ СЫРОМ 

СКАМОРЦА И СОУСОМ ПОМИДОРИНИ

ВЫ МОЖЕТЕ ВЫБРАТЬ ЛЮБОЙ ВИД ПАСТЫ 
ПО ВАШЕМУ ВКУСУ, В ЭТОМ СЛУЧАЕ 

СТОИМОСТЬ ЗАКАЗА СОСТАВЛЯЕТ +100 р
К СТОИМОСТИ ВЫБРАННОГО ВАМИ БЛЮДА

Pappardelle with porcini mushrooms and Grana Padano cheese in cream sauce

PAPPARDELLE WITH PORCINI MUSHROOMS 
AND GRANA PADANO CHEESE 

IN CREAM SAUCE

ПАППАРДЕЛЛЕ С БЕЛЫМИ 
ГРИБАМИ И СЫРОМ ГРАНО ПАДАНО 

В СЛИВОЧНО-ЧЕСНОЧНОМ СОУСЕ

320 р / rub

SPAGHETTI WITH RIPE TOMATOES SAUCE, 
HERBS OF PROVENCE AND FRESH BASIL

СПАГЕТТИ С СОУСОМ ИЗ СПЕЛЫХ ТОМАТОВ, 
ПРОВАНСКИХ ТРАВ И СВЕЖИМ БАЗИЛИКОМ

МЯСНАЯ

330 р / rub 360 р / rub

390 р / rub

SPAGHETTI BOLOGNESE 

СПАГЕТТИ «БОЛОНЬЕЗЕ» 

SPAGHETTI CARBONARA

СПАГЕТТИ "КАРБОНАРА" 

LASAGNA "NAPOLITANA" 

ЛАЗАНЬЯ "НЕАПОЛИТАНА" 

Спагетти с традиционным итальянским мясным соусом, 
приготовленным на основе протертых томатов, с сыром Грано Падано

с итальянской панчеттой, нежными сливками, куриным желтком
 и пикантным сыром Грано Падано

с традиционным итальянским мясным соусом, овощами, соусом 
Бешамель и ароматным сыром Грано Падано

Spaghetti with traditional Italian meat sauce, cooked on the basis 
of grated tomatoes, with Grana Padano cheese

With Italian pancetta, tender cream, chicken yolk 
and spicy Grana Padano cheese

 With traditional Italian meat sauce , vegetables, Béchamel sauce and 
flavourful Grana Padano cheese



ФОКАЧЧА
230 р / rub

80 р / rub

WITH FRESH TOMATO AND FRAGRANT BASIL

 СО СВЕЖИМ ПОМИДОРОМ 
И АРОМАТНЫМ БАЗИЛИКОМ

ORIGINAL WITH HONEY AND CHILI

 ОРИГИНАЛЬНАЯ С МЕДОМ 
И ПЕРЦЕМ ЧИЛИ

260 р / rub

WITH TOMATOES AND SMOKED SALMON 

  С ТОМАТАМИ
И КОПЧЕНЫМ ЛОСОСЕМ  

 

150 р / rub
RYE / WHEAT CIABATTA

  РЖАНАЯ/ПШЕНИЧНАЯ ЧИАБАТТА 

РИЗОТТО
ВРЕМЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ: 25-45 МИН

В ЗАВИСИМОСТИ ОТ ЗАГРУЖЕННОСТИ ЗАЛА

ЭТО РАСПРОСТРАНЕННОЕ ИТАЛЬЯНСКОЕ БЛЮДО ИЗ РИСА КАРНАРОЛИ.
СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ИМЕЕТ ОСОБЕННЫЙ ХАРАКТЕР,  ПРИ КОТОРОМ НЕОБХОДИМО 

ДОБИТЬСЯ ОДНООБРАЗНОЙ «ТЕКУЧЕСТИ» И КРЕМОВОЙ КОНСИСТЕНЦИИ
(ЕГО НАЗЫВАЮТ ALL’ONDA-ВОЛНА).

КЛАССИЧЕСКАЯ ИТАЛЬЯНСКАЯ ЗАКУСКА, ПРЕДСТАВЛЯЮЩАЯ СОБОЙ ЗАПЕЧЕННЫЙ ИТАЛЬЯНСКИЙ ХЛЕБ

390 р / rub

RISOTTO WITH FLAVOURY SAFFRON AND GRANA PADANO CHEESE

РИЗОТТО С АРОМАТНЫМ ШАФРАНОМ 
И СЫРОМ ГРАНО ПАДАНО

580 р / rub

RISOTTO WITH WILD PORCINI MUSHROOMS 
AND GRANA PADANO CHEESE

РИЗОТТО С ЛЕСНЫМИ БЕЛЫМИ 
ГРИБАМИ В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ
ГРАНО ПАДАНО

ITALIAN CLASSIC WHEAT TORTILLA WITH HERBS OF PROVENCE

ИТАЛЬЯНСКАЯ КЛАСИЧЕССКАЯ 
ПШЕНИЧНАЯ ЛЕПЕШКА 

С ПРОВАНСКИМИ ТРАВАМИ

ITALIAN WHEAT TORTILLA WITH PESTO SAUCE

ИТАЛЬЯНСКАЯ ПШЕНИЧНАЯ 
ЛЕПЕШКА С СОУСОМ ПЕСТО

690 р / rub

RISOTTO WITH CUTTLEFISH INK AND TIGER SHRIMPS

РИЗОТТО С ЧЕРНИЛАМИ 
КАРАКАТИЦЫ И ТИГРОВЫМИ 
КРЕВЕТКАМИ

560 р / rub

MILANESE RISOTTO WITH MUSHROOMS, 
SPICY SAFFRON AND ROCKET SALAD

РИЗОТТО ПО-МИЛАНСКИ С ГРИБАМИ, 
ПРЯНЫМ ШАФРАНОМ И РУККОЛОЙ

 БРУСКЕТТА

ЧИАБАТТА
Голубые мидии, запеченные на гриле с шампиньонами под 

сыром Пармезан и авторским соусом 

Grilled blue mussels grilled with mushrooms, 
Parmesan and signature sauce

750 р / rub

MAR PICCOLO

МАР ПИККОЛО

Шашлык из овощей, тигровых креветок и мидий

Shish kebab of vegetables, tiger shrimps and mussels

520 р / rub

SHISH KEBAB OF VEGETABLES AND SEAFOOD 

THREW BEEF

Отбивная по-итальянски из говядины с прованскими травами

Italian-style beef chop with herbs of Provence

770 р / rub

Брасиола из говядины

CALABRIAN SQUID

Кальмар, приготовленный на гриле с розмарином 
и ароматным тимьяном

Grilled calamar with rosemary and flavourful thyme

390 р / rub

Кальмар по-калабрийски

 ГРИЛЬ

24 см     190 р / rub
32 см     330 р / rub

24 см     190 р / rub
32 см     330 р / rub

DAIRY CREAM BUTTER

СЛИВОЧНОЕ 
КРЕСТЬЯНСКОЕ МАСЛО

80 р / rub

DAIRY CREAM BUTTER WITH HERBS AND GARLIC

                       

СЛИВОЧНОЕ 
КРЕСТЬЯНСКОЕ МАСЛО

С ЗЕЛЕНЬЮ И ЧЕСНОКОМ

24 см     160 р / rub
32 см     230 р / rub

ШАШЛЫК   
- из овощей и морепродуктов -      

 

РИЗОТТО С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ 
И ЛУКОМ-ШАЛОТ

RISOTTO WITH PORCINI MUSHROOMS 
AND SHALLOTS

780 р / rub



Крабовое меню

Румяные блины 
с королевским крабом,  

BROWNING PANCAKES WITH KING CRAB, 
RICOTTA CHEESE AND CREAM SAUCE. 

сыром рикотта в сливочном соусе

АЖУРНЫЕ БЛИНЧИКИ 
С КОРОЛЕВСКИМ КРАБОМ 

И СПАЙСИ СОУСОМ  

THIN PANCAKES WITH KING CRAB AND SPICY SAUCE SERVED 
WITH CURD CHEESE AND RED CAVIAR    

RUSSIAN SALAD ACCORDING TO THE OLD RECIPE 
OF 1904 WITH KING CRAB MEAT    

подаются с творожным сыром и красной икрой

               
1040 р / rub

560 р / rub

КОНЕЧНОСТИ 
КОРОЛЕВСКОГО КРАБА 

НА ГРИЛЕ 
GRILLED KING CRAB CLAW MEAT

3290 р / rub

АРОМАТНОЕ РИЗОТТО  

AROMATIC RISOTTO WITH KING CRAB MEAT     
с мясом королевского краба

с томатами черри, белым вином и соусом Песто

840 р / rub

THIN PANCAKES WITH KING CRAB AND SPICY SAUCE SERVED 
WITH CURD CHEESE AND RED CAVIAR    

с салатными листьями ромейн, хрустящими гренками 
и сыром Пармезан, заправленный соусом Цезарь 

790 р / rub

САЛАТЫ  

ЗАКУСКИ

ОЛИВЬЕ  
- по старинному рецепту 1904 г-

с мясом камчатского краба      
 

410 р / rub

ЦЕЗАРЬ 
С МЯСОМ КОРОЛЕВСКОГО КРАБА 

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

ГРИЛЬ
          

790 р / rub

Домашние спагетти 
С МЯСОМ КОРОЛЕВСКОГО КРАБА 

HOMEMADE SPAGHETTI WITH KING CRAB MEAT , CHERRY 
TOMATOES, WHITE WINE AND PESTO SAUCE 

                       

3290 р / rub

Конечности королевского 
краба в японском стиле

KING CRAB CLAW MEAT IN THE JAPANESE STYLE



Брускетта
                                                                

490 р / rub

 GRANCHIO    

Насыщенный рыбный суп с мясом краба и  хрустящими 
гренками гриль из чиабатты 

870 р / rub

 ГРАНКЬЁ  

с мясом королевского краба
и творожным сыром            

RYE CIABATTA WITH KING CRAB 
AND CURD CHEESE

Ржаная чиабатта

КРАБОВЫЕ

СУПЫ

Rich-flavoured fish soup with crab meat 
and crispy grilled ciabatta toasts

ROYAL TOM YAM    

Тайский суп с мясом краба, лемонграссом и кокосовым 
молоком. Подается с рисом и лапшой фунчоза.

1050 р / rub

КОРОЛЕВСКИЙ ТОМ ЯМ  

Thai soup with crab meat, lemongrass and coconut milk, 
shiitake mushrooms served with rice and glass noodles.

MINI TOM YUM WITH CRAB   

Тайский суп с мясом краба, лемонграссом и кокосовым 
молоком. Подается с рисом и лапшой фунчоза.

600 р / rub

МИНИ ТОМ ЯМ С КРАБОМ  

Thai soup with crab meat, lemongrass and coconut milk, 
shiitake mushrooms served with rice and glass noodles.

 GRANCHIO    
Густой томатный суп с мясом королевского краба

790 р / rub

ГРАНЧИО  

Thick tomato soup with king crab meat

SOPAS    

Сливочный филиппинский суп с королевским крабом
 в лучших домашних традициях  

990 р / rub

 Sopas-Сопас  

Filipino soup with king crab in keeping with 
the best home traditions 



Жареный рис с куриным филе, овощами и яйцом
 в соусе Терияки; подается на сковороде

Fried rice with chicken fillet, vegetables and egg
 in Teriyaki sauce; served in a pan

380 р / rub

FRIED RICE WITH CHICKEN

Жареный рис с 
куриным филе

Классический тайский суп на основе куриного 
бульона и кокосового молока с креветками, курицей, 

грибами шиитаке и лемонграссом

Classic Thai soup based on chicken broth and coconut milk with 
shrimps, chicken, shiitake mushrooms and lemongrass. 

Served with rice and rice noodles

ORIGINAL TOM YAM WITH CHICKEN AND SHRIMPS

Жареный рис с овощами и яйцом в соусе Терияки; 
подается на сковородке

Филе рыбы со ароматными специями гарам масала
 и кайенским перцем; подается с рисом, соусом чатни 

и домашней индийской лепешкой нан

fried rice with vegetables and egg in Teriyaki sauce; 
served in a pan

Fish fillet with Garam Masala spices and cayenne pepper; served 
with rice, chutney sauce and nan homemade Indian flatbread

340 р / rub

THAI STYLE RICE WITH VEGETABLES

РИС С ОВОЩАМИ ПО-ТАЙСКИ

Классический тайский суп на основе куриного бульона 
и кокосового молока с курицей, грибами, 

кинзой и лемонграссом

Classic Thai soup based on chicken broth and coconut milk with 
chicken shiitake mushrooms and lemongrass. 

Served with rice and rice noodles

TOM YAM WITH CHICKEN

ТОМ ЯМ С КУРИЦЕЙ ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
                                                                

BEATER FISH WITH INDIAN HOME CAKE

БИТЕР ФИШН  
с индийской домашней лепешой      

640 р / rub

Классический тайский суп на основе куриного бульона
 и кокосового молока с грибами

Classic Thai soup based on chicken broth and coconut milk, shiitake 
mushrooms and lemongrass. Served with rice and rice noodles

THAI TOM YAM WITH VEGETABLES

ТАЙСКИЙ ТОМ ЯМ  
с овощами      

ORIGINAL ТОМ ЯМ  
с курицей и креветками      

Кусочки поджаренного куриного филе в густом соусе 
из свежих томатов с острой смесью индийских специй; 

подается с рисом и домашней лепешкой нан  

640 р / rub

 Баттер Чикен  

Slices of toasted chicken fillet in a thick sauce of fresh tomatoes 
with spicy Indian spices; served with rice and nan cakes 

BUTTER CHICKEN

Классический тайский суп на основе куриного бульона 
и кокосового молока с тигровыми креветками, 

лемонграссом и лаймом

 Том-ям "Classic" 
с креветками  

Classic Thai soup based on chicken broth and coconut milk with 
shrimps, shiitake mushrooms and lemongrass. 

Served with rice and rice noodles

TOM YAM CLASSIC WITH SHRIMPS

 СУПЫ Азиатское меню
ТОМ ЯМ ПОДАЕТСЯ С ОТВАРНЫМ РИСОМ И ФУНЧОЗОЙ, 

ЛАЙМОМ И ЧИЛИ ПЕРЦЕМ

1/2     360 р / rub
          550 р / rub

1/2     380 р / rub
          670 р / rub

1/2     380 р / rub
          650 р / rub

1/2     340 р / rub
          480 р / rub






