
Является рекламным материалом: Меню с полной информацией предоставляется по первому требованию.

Все блюда в нашем ресторане приго-
товлены из местного кубанского мяса. 
Его качество и способ приготовления не 
определяются по принципу «мягкое или 
не мягкое»!

Мясо, из которого мы готовим, поступает к нам в тушах! Обвалка и разделка 
происходят в мясном цехе, который находится прямо при входе в ресторан. 
Там же вы увидите камеру для сухого вызревания мяса, в которой происходит 
процесс ферментации мяса, что  гарантирует вам сочность и насыщенный 
мясной вкус стейков.

Мы не ограничиваемся приготовлением стейков из 
премиальных частей туши, используя в рецептах 
всё, из чего могут получиться вкусные блюда. 
И рекомендуем вам тоже идти против «мясного 
фашизма» и расширять свои взгляды!

КУБАНСКОЕ МЯСО МЯСНОЙ ЦЕХ + КАМЕРА СУХОГО ВЫЗРЕВАНИЯОТ РОЖЕК ДО НОЖЕК

КУБАНСКАЯ ДОМАШНЯЯ КУРИЦА С КОНСОМЕ  
И СОУСОМ ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ  .....................................................390Р  

ПЕРЕПЕЛ В УСТРИЧНОМ СОУСЕ С ПОЛБОЙ 
И СОЛЕНЫМ СЫРОМ В ЧУГУНЕ  .................................................... 650Р

МОЛОЧНЫЙ ПОРОСЕНОК С ТОФУ И МУССОМ 
ИЗ ЖЖЕНОГО КАРТОФЕЛЯ  ............................................................990Р

СВИНЫЕ РЁБРА  
С СОУСОМ ИЗ ЧЁРНОПЛОДНОЙ РЯБИНЫ  .................................. 590Р

ПОЛОВИНА ХРУСТЯЩЕЙ ГОЛОВЫ ПОРОСЕНКА  
В СОУСЕ ИЗ ЧЕРНОГО САХАРА  ...................................................... 590Р

ЦЫПЛЕНОК ТАБАКА С ГРАНАТОМ И ТКЕМАЛИ ......................... 650Р

СВИНИНА НА ГРИЛЕ  ........................................................................450Р

ТАРТАРЫ
Парфе из куриной печени с чипсами  
из гречки и мармеладным луком  ..................................................350р

Жареная брынза с моченой черешней  
и гранатом  ..............................................................................................350р 

Ростбиф из ноги барана  
с соусом из рапанов и хамсы  ........................................................ 420р 

Карпаччо из подкопченного кубанского мяса  
с томатами и маринованной редькой  .........................................490р

Ковбык - запеченный свиной желудок,  
начиненный фаршем из содержимого  
свиной головы  ......................................................................................350р     

Паштет из печени теленка  
с мармеладным луком  .......................................................................390р

Печёные перцы с брынзой,  
хамсой и хлебом  ................................................................................. 300р

Костный мозг с овощной сальсой,  
овечьим сыром и грецким орехом  ...............................................350р

ЗАКУСКИ

ХЕ ИЗ РАПАНОВ  
С ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ  ............................................................. 390Р

АЗОВСКАЯ КАМБАЛА  
НА УГЛЯХ С ЛИМОНОМ И ПЕСТО ИЗ БАЗИЛИКА ..................... 990Р 

КЕФАЛЬ НА УГЛЯХ  
С СОУСОМ ИЗ БЕКОНА И КРАСНОГО ВИНА  ...............................750Р

СУДАК С РАПАНАМИ  
И КУРДЮКОМ C МУССОМ ИЗ ЖЖЕНОГО  
КАРТОФЕЛЯ  ......................................................................................490Р 

КРУПНЫЕ СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННЫЕ МЛЕКОПИТАЮЩИЕ ЖИВОТНЫЕ
(ИЗ СЛОВАРЯ РУССКОГО ЯЗЫКА ПОД РЕД. C. И. ОЖЕГОВА И Н.Ю.ШВЕДОВОЙ)

Тартар из баранины  ............................................................................ 450 р 
с овечьим сыром и гелем из желтка 

Тартар из говядины  .............................................................................470 р 
по рецепту главного редактора  
журнала «Афиша-Еда»  Алексея Зимина 

Тартар с копченым майонезом........................................................ 450 р 
и соусом из щавеля  

Коппа  ............................................................................................... 360р 

Пастрами  ......................................................................................... 390р

Вяленая говядина  ................................................................................................. 370р

Вяленая свино-говяжья колбаса собственного приготовления  ... 420р

Сало  ................................................................................................ 200р

КОПЧЕНОСТИ  
И СЫРО-ВЯЛЕНОЕ МЯСО

Салат с щукой и тыквой,  
маринованной в облепихе  ................................................................350р

Салат с пастрами из говяжьего языка, 
черемшой и мини-шпинатом 
в трюфельной заправке  .................................................................... 450р

Салат с коппой, грейпфрутом 
и соусом из черной смородины ..................................................... 450р 

Оливье с ростбифом  
и маринованным яйцом  .....................................................................390р

Винегрет с запеченной свеклой  
и яблоком  .................................................................................................250р

Салат из свеклы с бараньим сердцем 
на гриле и домашней брынзой ....................................................... 390р

Салат с говядиной  
и стручковой фасолью  ...................................................................... 490р

Салат с пряными свиными ушами  .................................................300р

САЛАТЫ

ЗАПЕЧЕННЫЙ КАРТОФЕЛЬ  
С РОЗМАРИНОМ И ЧЕСНОКОМ  ......200Р 

ЦВЕТНАЯ КАПУСТА  
В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ  
С ПОДКОПЧЕННЫМ СЫРОМ  .......... 350Р

КУС-КУС С САЛЬСОЙ  
ИЗ ОВОЩЕЙ  ........................................ 150Р

ЖАРЕНЫЕ КАБАЧКИ  
С ЧЕСНОЧНЫМ СОУСОМ .................. 250Р

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ  ............................. 180Р

КАРТОФЕЛЬ ФРИ ............................... 150Р

ГУСТОЙ СУП ИЗ БАРАНИНЫ  
С НУТОМ И ОВОЩАМИ  .....................350Р

МОРКОВНЫЙ СУП-КАРРИ  
С ТОМЛЕНОЙ БАРАНИНОЙ  ............. 300Р

ТЫКВЕННЫЙ КРЕМ-СУП  
С КАРАМЕЛИЗИРОВАННЫМ  
ЯБЛОКОМ  ........................................... 300Р

СУП ИЗ БЫЧЬИХ ХВОСТОВ  ............ 300Р  

КУБАНСКИЙ БОРЩ  .......................... 300Р

ОТВАРНАЯ ГОВЯДИНА В БУЛЬОНЕ,  
ПОДАЕТСЯ С ЗЕЛЕНЬЮ И ЧЕСНОКОМ  .......390Р   

КРАСНОДАР, УЛ. СУВОРОВА, 64, ТЕЛ. (861) 299 95 94, 299 07 43, WWW.SCOTINA.RU 

КУББУРГЕР ©  ...............................................................450Р
Первый местный бургер, рецепт которого запатентован.  
Включен в архив рецептов журнала «Афиша-Еда». 

БУРГЕР С ГОВЯДИНОЙ  
И ДОМАШНИМ МАЙОНЕЗОМ  ...................................450Р

БУРГЕР С НУТРИЕЙ  .................................................... 400Р

Тарт из домашней сметаны  
с красными апельсинами и медовым мороженым  350р 

Шоколадный кекс с киви, соусом из лаванды 
и мороженым из тыквенных семечек  350р

Крем-брюле  300р

Домашний «Наполеон»  350р

ДЕСЕРТЫ  
БЕЗ ДОБАВЛЕНИЯ САХАРА:

Морковный торт на топленом твороге  350р

Чиабатта  30р

Солодовый с семенами подсолнечника  
и кориандром  30р

Пшенично-гречневый хлеб  30р

Хлебная корзина с подкопченным  
домашним майонезоми сливочным маслом  150р

СОЛЕНЬЯ И МАРИНАДЫ: СЫРЫ
ОГУРЦЫ 50Р / КАПУСТА 50Р / ГРИБЫ 100Р / МОЧЕНЫЙ ВИНОГРАД 100Р / ПОМИДОРЫ 50Р /  
ВЯЛЕНЫЕ ПОМИДОРЫ 100Р / ЧЕСНОК 50Р / АРБУЗЫ МАЛОСОЛЬНЫЕ 50Р

КАМАМБЕР  300Р / «ЧЕРНАЯ КОРОВА»  300Р  /  
«КОЗА В БЕЛОМ»  300Р / МОНТАЗИО   350Р   

СВИНИНА И ПТИЦА БУРГЕРЫ

ВЫПЕЧКА

ДЕСЕРТЫ

НЕ МЯСО

СУПЫ

ГАРНИРЫ

ЗАПЕЧЕННАЯ ЦВЕТНАЯ КАПУСТА  
С МУССОМ ИЗ КОПЧЕНОГО СЫРА  ................................ 350

КАБАЧКИ С КРЕМОМ ИЗ ДОМАШНЕЙ СМЕТАНЫ  .... 280

ЗЕЛЕНЫЙ ГОРОШЕК, ФЕНХЕЛЬ И ЯЙЦО ПАШОТ  .... 350

ЖАРЕНЫЙ КАРТОФЕЛЬ С СЕМЕННЫМИ ЖЕЛЕЗАМИ  
САЗАНА И МИНДАЛЕМ  .................................................... 180

КУБАНСКАЯ КУРИЦА С СОУСОМ ИЗ МАДЕРЫ  
И ЖАРЕНЫМИ СМОРЧКАМИ  ........................................................530

ОССОБУКО ИЗ ИНДЕЙКИ  
С КРЕМОМ ИЗ СЕЛЬДЕРЕЯ  .......................................................... 450

БУРГЕР С НУТРИЕЙ  
И МАРИНОВАННЫМ ПЕРЦЕМ  ..................................................... 450

Парфе из куриной печени с чипсами  
из гречки и мармеладным луком  .................................... 350

Паштет из печени теленка с бриошь  
и кремом из кураги  ............................................................... 330

Ковбык с майонезом из печеного чеснока  .................300

Тартар из баранины с овечьим сыром  
и гелем из желтка  .................................................................450

Тартар из говядины  
по рецепту А. А. Зимина 2.0  ..............................................490

Сало  ............................................................................................ 200

ЗАКУСКИ

ХЕ ИЗ РАПАНОВ  ..............................................................................410

КЕФАЛЬ С БЕЛОЙ ФАСОЛЬЮ  
И СОУСОМ ИЗ КОПЧЕНОГО СУЛУГУНИ  ......................................490

КОТЛЕТЫ ИЗ САЗАНА ПО-АСТРАХАНСКИ  ................................ 400

Колбаса конская  ....................................................................310

Колбаса чоризо  ...................................................................... 250

Колбаса балыковая  .............................................................. 250

Вяленая баранья нога  ..........................................................350

Коппа  ..........................................................................................300

Сыровяленое ассорти  .........................................................750

КОПЧЕНОСТИ  
И СЫРОВЯЛЕНОЕ МЯСОСалат с пастрами из свиного сердца  ........................... 450

Салат с говядиной и стручковой фасолью  ................. 490

Салат с копченым цыпленком, соусом из сливы  
и домашним творогом  ........................................................ 450

Салат с копченой кефалью, укропным майонезом  
и маринованным перцем ...................................................470

Жареная брынза с розовыми томатами  
и песто из щавеля  ................................................................ 450

Кубанский салат  
с кукурузным маслом и семечками  ...............................290

САЛАТЫ

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ  ............................ 200

КАРТОФЕЛЬ ФРИ   .............................150

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ  ....................150

МИКС ЛИСТЬЕВ САЛАТА  ................. 200

КУБАНСКИЙ БОРЩ  
С КОПЧЕНОЙ СМЕТАНОЙ  .................300

КУБАНСКИЙ РАМЕН С ЖАРЕНОЙ  
ЧЕРЕМШОЙ И ГОВЯДИНОЙ  ............450

КРЕМ-СУП ИЗ ПАСТЕРНАКА  
С ЖАРЕНЫМИ СМОРЧКАМИ  
И АРОМАТОМ ТРЮФЕЛЯ  ................ 400

ТОМАТНЫЙ БУЛЬОН  
С КОСТНЫМ МОЗГОМ, МИДИЯМИ  
И ЗЕЛЕНЫМИ ОВОЩАМИ  ...............410

ОТВАРНАЯ ГОВЯДИНА  
В БУЛЬОНЕ  ..........................................390

Домашний наполеон с муссом из кефира  .... 350
Чизкейк из домашней сметаны  
и мороженым из абрикосовой косточки  ........ 350
Крем брюле с сорбетом  
из клубники и кинзы  .............................................. 350
Панна котта с лавандой и мушмулой  .............. 350
Вафельные трубочки с кремом  
из вареной сгущенки  .............................................300

Хлебная корзина с фермерским маслом,  
соусом из желтка и укропным майонезом  ... 200

СЫРЫ
КОРОВА В ЧЕРНОМ 300  /  КАМАМБЕР 300  /  КОЗА В БЕЛОМ 350  /  ГРАНА ПАДАНО 350  /  БЕЛПЕР КНОЛЛЕ 300   

ОВОЩИ И КОРНЕПЛОДЫ

ПТИЦА И НУТРИЯ

ВЫПЕЧКА

ДЕСЕРТЫ
НЕ МЯСО

СУПЫ

ГАРНИРЫ

СВИНЫЕ РЕБРА В ГЛАЗУРИ  
ИЗ ЧЕРНОПЛОДНОЙ РЯБИНЫ  ....................................................690

КУББУРГЕР 2.0  ...............................................................................450

СВИНИНА

Если у вас аллергия на какой-либо продукт – пожалуйста, скажите об этом официанту.

Является рекламным материалом: Меню с полной информацией предоставляется по первому требованию.

Все блюда в нашем ресторане приго-
товлены из местного кубанского мяса. 
Его качество и способ приготовления не 
определяются по принципу «мягкое или 
не мягкое»!

Мясо, из которого мы готовим, поступает к нам в тушах! Обвалка и разделка 
происходят в мясном цехе, который находится прямо при входе в ресторан. 
Там же вы увидите камеру для сухого вызревания мяса, в которой происходит 
процесс ферментации мяса, что  гарантирует вам сочность и насыщенный 
мясной вкус стейков.

Мы не ограничиваемся приготовлением стейков из 
премиальных частей туши, используя в рецептах 
всё, из чего могут получиться вкусные блюда. 
И рекомендуем вам тоже идти против «мясного 
фашизма» и расширять свои взгляды!

КУБАНСКОЕ МЯСО МЯСНОЙ ЦЕХ + КАМЕРА СУХОГО ВЫЗРЕВАНИЯОТ РОЖЕК ДО НОЖЕК

КУБАНСКАЯ ДОМАШНЯЯ КУРИЦА С КОНСОМЕ  
И СОУСОМ ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ  .....................................................390Р  

ПЕРЕПЕЛ В УСТРИЧНОМ СОУСЕ С ПОЛБОЙ 
И СОЛЕНЫМ СЫРОМ В ЧУГУНЕ  .................................................... 650Р

МОЛОЧНЫЙ ПОРОСЕНОК С ТОФУ И МУССОМ 
ИЗ ЖЖЕНОГО КАРТОФЕЛЯ  ............................................................990Р

СВИНЫЕ РЁБРА  
С СОУСОМ ИЗ ЧЁРНОПЛОДНОЙ РЯБИНЫ  .................................. 590Р

ПОЛОВИНА ХРУСТЯЩЕЙ ГОЛОВЫ ПОРОСЕНКА  
В СОУСЕ ИЗ ЧЕРНОГО САХАРА  ...................................................... 590Р

ЦЫПЛЕНОК ТАБАКА С ГРАНАТОМ И ТКЕМАЛИ ......................... 650Р

СВИНИНА НА ГРИЛЕ  ........................................................................450Р

ТАРТАРЫ
Парфе из куриной печени с чипсами  
из гречки и мармеладным луком  ..................................................350р

Жареная брынза с моченой черешней  
и гранатом  ..............................................................................................350р 

Ростбиф из ноги барана  
с соусом из рапанов и хамсы  ........................................................ 420р 

Карпаччо из подкопченного кубанского мяса  
с томатами и маринованной редькой  .........................................490р

Ковбык - запеченный свиной желудок,  
начиненный фаршем из содержимого  
свиной головы  ......................................................................................350р     

Паштет из печени теленка  
с мармеладным луком  .......................................................................390р

Печёные перцы с брынзой,  
хамсой и хлебом  ................................................................................. 300р

Костный мозг с овощной сальсой,  
овечьим сыром и грецким орехом  ...............................................350р

ЗАКУСКИ

ХЕ ИЗ РАПАНОВ  
С ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ  ............................................................. 390Р

АЗОВСКАЯ КАМБАЛА  
НА УГЛЯХ С ЛИМОНОМ И ПЕСТО ИЗ БАЗИЛИКА ..................... 990Р 

КЕФАЛЬ НА УГЛЯХ  
С СОУСОМ ИЗ БЕКОНА И КРАСНОГО ВИНА  ...............................750Р

СУДАК С РАПАНАМИ  
И КУРДЮКОМ C МУССОМ ИЗ ЖЖЕНОГО  
КАРТОФЕЛЯ  ......................................................................................490Р 

КРУПНЫЕ СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННЫЕ МЛЕКОПИТАЮЩИЕ ЖИВОТНЫЕ
(ИЗ СЛОВАРЯ РУССКОГО ЯЗЫКА ПОД РЕД. C. И. ОЖЕГОВА И Н.Ю.ШВЕДОВОЙ)

Тартар из баранины  ............................................................................ 450 р 
с овечьим сыром и гелем из желтка 

Тартар из говядины  .............................................................................470 р 
по рецепту главного редактора  
журнала «Афиша-Еда»  Алексея Зимина 

Тартар с копченым майонезом........................................................ 450 р 
и соусом из щавеля  

Коппа  ............................................................................................... 360р 

Пастрами  ......................................................................................... 390р

Вяленая говядина  ................................................................................................. 370р

Вяленая свино-говяжья колбаса собственного приготовления  ... 420р

Сало  ................................................................................................ 200р

КОПЧЕНОСТИ  
И СЫРО-ВЯЛЕНОЕ МЯСО

Салат с щукой и тыквой,  
маринованной в облепихе  ................................................................350р

Салат с пастрами из говяжьего языка, 
черемшой и мини-шпинатом 
в трюфельной заправке  .................................................................... 450р

Салат с коппой, грейпфрутом 
и соусом из черной смородины ..................................................... 450р 

Оливье с ростбифом  
и маринованным яйцом  .....................................................................390р

Винегрет с запеченной свеклой  
и яблоком  .................................................................................................250р

Салат из свеклы с бараньим сердцем 
на гриле и домашней брынзой ....................................................... 390р

Салат с говядиной  
и стручковой фасолью  ...................................................................... 490р

Салат с пряными свиными ушами  .................................................300р

САЛАТЫ

ЗАПЕЧЕННЫЙ КАРТОФЕЛЬ  
С РОЗМАРИНОМ И ЧЕСНОКОМ  ......200Р 

ЦВЕТНАЯ КАПУСТА  
В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ  
С ПОДКОПЧЕННЫМ СЫРОМ  .......... 350Р

КУС-КУС С САЛЬСОЙ  
ИЗ ОВОЩЕЙ  ........................................ 150Р

ЖАРЕНЫЕ КАБАЧКИ  
С ЧЕСНОЧНЫМ СОУСОМ .................. 250Р

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ  ............................. 180Р

КАРТОФЕЛЬ ФРИ ............................... 150Р

ГУСТОЙ СУП ИЗ БАРАНИНЫ  
С НУТОМ И ОВОЩАМИ  .....................350Р

МОРКОВНЫЙ СУП-КАРРИ  
С ТОМЛЕНОЙ БАРАНИНОЙ  ............. 300Р

ТЫКВЕННЫЙ КРЕМ-СУП  
С КАРАМЕЛИЗИРОВАННЫМ  
ЯБЛОКОМ  ........................................... 300Р

СУП ИЗ БЫЧЬИХ ХВОСТОВ  ............ 300Р  

КУБАНСКИЙ БОРЩ  .......................... 300Р

ОТВАРНАЯ ГОВЯДИНА В БУЛЬОНЕ,  
ПОДАЕТСЯ С ЗЕЛЕНЬЮ И ЧЕСНОКОМ  .......390Р   

КРАСНОДАР, УЛ. СУВОРОВА, 64, ТЕЛ. (861) 299 95 94, 299 07 43, WWW.SCOTINA.RU 

КУББУРГЕР ©  ...............................................................450Р
Первый местный бургер, рецепт которого запатентован.  
Включен в архив рецептов журнала «Афиша-Еда». 

БУРГЕР С ГОВЯДИНОЙ  
И ДОМАШНИМ МАЙОНЕЗОМ  ...................................450Р

БУРГЕР С НУТРИЕЙ  .................................................... 400Р

Тарт из домашней сметаны  
с красными апельсинами и медовым мороженым  350р 

Шоколадный кекс с киви, соусом из лаванды 
и мороженым из тыквенных семечек  350р

Крем-брюле  300р

Домашний «Наполеон»  350р

ДЕСЕРТЫ  
БЕЗ ДОБАВЛЕНИЯ САХАРА:

Морковный торт на топленом твороге  350р

Чиабатта  30р

Солодовый с семенами подсолнечника  
и кориандром  30р

Пшенично-гречневый хлеб  30р

Хлебная корзина с подкопченным  
домашним майонезоми сливочным маслом  150р

СОЛЕНЬЯ И МАРИНАДЫ: СЫРЫ
ОГУРЦЫ 50Р / КАПУСТА 50Р / ГРИБЫ 100Р / МОЧЕНЫЙ ВИНОГРАД 100Р / ПОМИДОРЫ 50Р /  
ВЯЛЕНЫЕ ПОМИДОРЫ 100Р / ЧЕСНОК 50Р / АРБУЗЫ МАЛОСОЛЬНЫЕ 50Р

КАМАМБЕР  300Р / «ЧЕРНАЯ КОРОВА»  300Р  /  
«КОЗА В БЕЛОМ»  300Р / МОНТАЗИО   350Р   

СВИНИНА И ПТИЦА БУРГЕРЫ

ВЫПЕЧКА

ДЕСЕРТЫ

НЕ МЯСО

СУПЫ

ГАРНИРЫ

ЗАПЕЧЕННАЯ ЦВЕТНАЯ КАПУСТА  
С МУССОМ ИЗ КОПЧЕНОГО СЫРА  ................................ 350

КАБАЧКИ С КРЕМОМ ИЗ ДОМАШНЕЙ СМЕТАНЫ  .... 280

ЗЕЛЕНЫЙ ГОРОШЕК, ФЕНХЕЛЬ И ЯЙЦО ПАШОТ  .... 350

ЖАРЕНЫЙ КАРТОФЕЛЬ С СЕМЕННЫМИ ЖЕЛЕЗАМИ  
САЗАНА И МИНДАЛЕМ  .................................................... 180

КУБАНСКАЯ КУРИЦА С СОУСОМ ИЗ МАДЕРЫ  
И ЖАРЕНЫМИ СМОРЧКАМИ  ........................................................530

ОССОБУКО ИЗ ИНДЕЙКИ  
С КРЕМОМ ИЗ СЕЛЬДЕРЕЯ  .......................................................... 450

БУРГЕР С НУТРИЕЙ  
И МАРИНОВАННЫМ ПЕРЦЕМ  ..................................................... 450

Парфе из куриной печени с чипсами  
из гречки и мармеладным луком  .................................... 350

Паштет из печени теленка с бриошь  
и кремом из кураги  ............................................................... 330

Ковбык с майонезом из печеного чеснока  .................300

Тартар из баранины с овечьим сыром  
и гелем из желтка  .................................................................450

Тартар из говядины  
по рецепту А. А. Зимина 2.0  ..............................................490

Сало  ............................................................................................ 200

ЗАКУСКИ

ХЕ ИЗ РАПАНОВ  ..............................................................................410

КЕФАЛЬ С БЕЛОЙ ФАСОЛЬЮ  
И СОУСОМ ИЗ КОПЧЕНОГО СУЛУГУНИ  ......................................490

КОТЛЕТЫ ИЗ САЗАНА ПО-АСТРАХАНСКИ  ................................ 400

Колбаса конская  ....................................................................310

Колбаса чоризо  ...................................................................... 250

Колбаса балыковая  .............................................................. 250

Вяленая баранья нога  ..........................................................350

Коппа  ..........................................................................................300

Сыровяленое ассорти  .........................................................750

КОПЧЕНОСТИ  
И СЫРОВЯЛЕНОЕ МЯСОСалат с пастрами из свиного сердца  ........................... 450

Салат с говядиной и стручковой фасолью  ................. 490

Салат с копченым цыпленком, соусом из сливы  
и домашним творогом  ........................................................ 450

Салат с копченой кефалью, укропным майонезом  
и маринованным перцем ...................................................470

Жареная брынза с розовыми томатами  
и песто из щавеля  ................................................................ 450

Кубанский салат  
с кукурузным маслом и семечками  ...............................290

САЛАТЫ

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ  ............................ 200

КАРТОФЕЛЬ ФРИ   .............................150

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ  ....................150

МИКС ЛИСТЬЕВ САЛАТА  ................. 200

КУБАНСКИЙ БОРЩ  
С КОПЧЕНОЙ СМЕТАНОЙ  .................300

КУБАНСКИЙ РАМЕН С ЖАРЕНОЙ  
ЧЕРЕМШОЙ И ГОВЯДИНОЙ  ............450

КРЕМ-СУП ИЗ ПАСТЕРНАКА  
С ЖАРЕНЫМИ СМОРЧКАМИ  
И АРОМАТОМ ТРЮФЕЛЯ  ................ 400

ТОМАТНЫЙ БУЛЬОН  
С КОСТНЫМ МОЗГОМ, МИДИЯМИ  
И ЗЕЛЕНЫМИ ОВОЩАМИ  ...............410

ОТВАРНАЯ ГОВЯДИНА  
В БУЛЬОНЕ  ..........................................390

Домашний наполеон с муссом из кефира  .... 350
Чизкейк из домашней сметаны  
и мороженым из абрикосовой косточки  ........ 350
Крем брюле с сорбетом  
из клубники и кинзы  .............................................. 350
Панна котта с лавандой и мушмулой  .............. 350
Вафельные трубочки с кремом  
из вареной сгущенки  .............................................300

Хлебная корзина с фермерским маслом,  
соусом из желтка и укропным майонезом  ... 200

СЫРЫ
КОРОВА В ЧЕРНОМ 300  /  КАМАМБЕР 300  /  КОЗА В БЕЛОМ 350  /  ГРАНА ПАДАНО 350  /  БЕЛПЕР КНОЛЛЕ 300   

ОВОЩИ И КОРНЕПЛОДЫ

ПТИЦА И НУТРИЯ

ВЫПЕЧКА

ДЕСЕРТЫ
НЕ МЯСО

СУПЫ

ГАРНИРЫ

СВИНЫЕ РЕБРА В ГЛАЗУРИ  
ИЗ ЧЕРНОПЛОДНОЙ РЯБИНЫ  ....................................................690

КУББУРГЕР 2.0  ...............................................................................450

СВИНИНА

Если у вас аллергия на какой-либо продукт – пожалуйста, скажите об этом официанту.

Является рекламным материалом: Меню с полной информацией предоставляется по первому требованию.

Все блюда в нашем ресторане приго-
товлены из местного кубанского мяса. 
Его качество и способ приготовления не 
определяются по принципу «мягкое или 
не мягкое»!

Мясо, из которого мы готовим, поступает к нам в тушах! Обвалка и разделка 
происходят в мясном цехе, который находится прямо при входе в ресторан. 
Там же вы увидите камеру для сухого вызревания мяса, в которой происходит 
процесс ферментации мяса, что  гарантирует вам сочность и насыщенный 
мясной вкус стейков.

Мы не ограничиваемся приготовлением стейков из 
премиальных частей туши, используя в рецептах 
всё, из чего могут получиться вкусные блюда. 
И рекомендуем вам тоже идти против «мясного 
фашизма» и расширять свои взгляды!

КУБАНСКОЕ МЯСО МЯСНОЙ ЦЕХ + КАМЕРА СУХОГО ВЫЗРЕВАНИЯОТ РОЖЕК ДО НОЖЕК

КУБАНСКАЯ ДОМАШНЯЯ КУРИЦА С КОНСОМЕ  
И СОУСОМ ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ  .....................................................390Р  

ПЕРЕПЕЛ В УСТРИЧНОМ СОУСЕ С ПОЛБОЙ 
И СОЛЕНЫМ СЫРОМ В ЧУГУНЕ  .................................................... 650Р

МОЛОЧНЫЙ ПОРОСЕНОК С ТОФУ И МУССОМ 
ИЗ ЖЖЕНОГО КАРТОФЕЛЯ  ............................................................990Р

СВИНЫЕ РЁБРА  
С СОУСОМ ИЗ ЧЁРНОПЛОДНОЙ РЯБИНЫ  .................................. 590Р

ПОЛОВИНА ХРУСТЯЩЕЙ ГОЛОВЫ ПОРОСЕНКА  
В СОУСЕ ИЗ ЧЕРНОГО САХАРА  ...................................................... 590Р

ЦЫПЛЕНОК ТАБАКА С ГРАНАТОМ И ТКЕМАЛИ ......................... 650Р

СВИНИНА НА ГРИЛЕ  ........................................................................450Р

ТАРТАРЫ
Парфе из куриной печени с чипсами  
из гречки и мармеладным луком  ..................................................350р

Жареная брынза с моченой черешней  
и гранатом  ..............................................................................................350р 

Ростбиф из ноги барана  
с соусом из рапанов и хамсы  ........................................................ 420р 

Карпаччо из подкопченного кубанского мяса  
с томатами и маринованной редькой  .........................................490р

Ковбык - запеченный свиной желудок,  
начиненный фаршем из содержимого  
свиной головы  ......................................................................................350р     

Паштет из печени теленка  
с мармеладным луком  .......................................................................390р

Печёные перцы с брынзой,  
хамсой и хлебом  ................................................................................. 300р

Костный мозг с овощной сальсой,  
овечьим сыром и грецким орехом  ...............................................350р

ЗАКУСКИ

ХЕ ИЗ РАПАНОВ  
С ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ  ............................................................. 390Р

АЗОВСКАЯ КАМБАЛА  
НА УГЛЯХ С ЛИМОНОМ И ПЕСТО ИЗ БАЗИЛИКА ..................... 990Р 

КЕФАЛЬ НА УГЛЯХ  
С СОУСОМ ИЗ БЕКОНА И КРАСНОГО ВИНА  ...............................750Р

СУДАК С РАПАНАМИ  
И КУРДЮКОМ C МУССОМ ИЗ ЖЖЕНОГО  
КАРТОФЕЛЯ  ......................................................................................490Р 

КРУПНЫЕ СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННЫЕ МЛЕКОПИТАЮЩИЕ ЖИВОТНЫЕ
(ИЗ СЛОВАРЯ РУССКОГО ЯЗЫКА ПОД РЕД. C. И. ОЖЕГОВА И Н.Ю.ШВЕДОВОЙ)

Тартар из баранины  ............................................................................ 450 р 
с овечьим сыром и гелем из желтка 

Тартар из говядины  .............................................................................470 р 
по рецепту главного редактора  
журнала «Афиша-Еда»  Алексея Зимина 

Тартар с копченым майонезом........................................................ 450 р 
и соусом из щавеля  

Коппа  ............................................................................................... 360р 

Пастрами  ......................................................................................... 390р

Вяленая говядина  ................................................................................................. 370р

Вяленая свино-говяжья колбаса собственного приготовления  ... 420р

Сало  ................................................................................................ 200р

КОПЧЕНОСТИ  
И СЫРО-ВЯЛЕНОЕ МЯСО

Салат с щукой и тыквой,  
маринованной в облепихе  ................................................................350р

Салат с пастрами из говяжьего языка, 
черемшой и мини-шпинатом 
в трюфельной заправке  .................................................................... 450р

Салат с коппой, грейпфрутом 
и соусом из черной смородины ..................................................... 450р 

Оливье с ростбифом  
и маринованным яйцом  .....................................................................390р

Винегрет с запеченной свеклой  
и яблоком  .................................................................................................250р

Салат из свеклы с бараньим сердцем 
на гриле и домашней брынзой ....................................................... 390р

Салат с говядиной  
и стручковой фасолью  ...................................................................... 490р

Салат с пряными свиными ушами  .................................................300р

САЛАТЫ

ЗАПЕЧЕННЫЙ КАРТОФЕЛЬ  
С РОЗМАРИНОМ И ЧЕСНОКОМ  ......200Р 

ЦВЕТНАЯ КАПУСТА  
В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ  
С ПОДКОПЧЕННЫМ СЫРОМ  .......... 350Р

КУС-КУС С САЛЬСОЙ  
ИЗ ОВОЩЕЙ  ........................................ 150Р

ЖАРЕНЫЕ КАБАЧКИ  
С ЧЕСНОЧНЫМ СОУСОМ .................. 250Р

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ  ............................. 180Р

КАРТОФЕЛЬ ФРИ ............................... 150Р

ГУСТОЙ СУП ИЗ БАРАНИНЫ  
С НУТОМ И ОВОЩАМИ  .....................350Р

МОРКОВНЫЙ СУП-КАРРИ  
С ТОМЛЕНОЙ БАРАНИНОЙ  ............. 300Р

ТЫКВЕННЫЙ КРЕМ-СУП  
С КАРАМЕЛИЗИРОВАННЫМ  
ЯБЛОКОМ  ........................................... 300Р

СУП ИЗ БЫЧЬИХ ХВОСТОВ  ............ 300Р  

КУБАНСКИЙ БОРЩ  .......................... 300Р

ОТВАРНАЯ ГОВЯДИНА В БУЛЬОНЕ,  
ПОДАЕТСЯ С ЗЕЛЕНЬЮ И ЧЕСНОКОМ  .......390Р   

КРАСНОДАР, УЛ. СУВОРОВА, 64, ТЕЛ. (861) 299 95 94, 299 07 43, WWW.SCOTINA.RU 

КУББУРГЕР ©  ...............................................................450Р
Первый местный бургер, рецепт которого запатентован.  
Включен в архив рецептов журнала «Афиша-Еда». 

БУРГЕР С ГОВЯДИНОЙ  
И ДОМАШНИМ МАЙОНЕЗОМ  ...................................450Р

БУРГЕР С НУТРИЕЙ  .................................................... 400Р

Тарт из домашней сметаны  
с красными апельсинами и медовым мороженым  350р 

Шоколадный кекс с киви, соусом из лаванды 
и мороженым из тыквенных семечек  350р

Крем-брюле  300р

Домашний «Наполеон»  350р

ДЕСЕРТЫ  
БЕЗ ДОБАВЛЕНИЯ САХАРА:

Морковный торт на топленом твороге  350р

Чиабатта  30р

Солодовый с семенами подсолнечника  
и кориандром  30р

Пшенично-гречневый хлеб  30р

Хлебная корзина с подкопченным  
домашним майонезоми сливочным маслом  150р

СОЛЕНЬЯ И МАРИНАДЫ: СЫРЫ
ОГУРЦЫ 50Р / КАПУСТА 50Р / ГРИБЫ 100Р / МОЧЕНЫЙ ВИНОГРАД 100Р / ПОМИДОРЫ 50Р /  
ВЯЛЕНЫЕ ПОМИДОРЫ 100Р / ЧЕСНОК 50Р / АРБУЗЫ МАЛОСОЛЬНЫЕ 50Р

КАМАМБЕР  300Р / «ЧЕРНАЯ КОРОВА»  300Р  /  
«КОЗА В БЕЛОМ»  300Р / МОНТАЗИО   350Р   

СВИНИНА И ПТИЦА БУРГЕРЫ

ВЫПЕЧКА

ДЕСЕРТЫ

НЕ МЯСО

СУПЫ

ГАРНИРЫ

ЗАПЕЧЕННАЯ ЦВЕТНАЯ КАПУСТА  
С МУССОМ ИЗ КОПЧЕНОГО СЫРА  ................................ 350

КАБАЧКИ С КРЕМОМ ИЗ ДОМАШНЕЙ СМЕТАНЫ  .... 280

ЗЕЛЕНЫЙ ГОРОШЕК, ФЕНХЕЛЬ И ЯЙЦО ПАШОТ  .... 350

ЖАРЕНЫЙ КАРТОФЕЛЬ С СЕМЕННЫМИ ЖЕЛЕЗАМИ  
САЗАНА И МИНДАЛЕМ  .................................................... 180

КУБАНСКАЯ КУРИЦА С СОУСОМ ИЗ МАДЕРЫ  
И ЖАРЕНЫМИ СМОРЧКАМИ  ........................................................530

ОССОБУКО ИЗ ИНДЕЙКИ  
С КРЕМОМ ИЗ СЕЛЬДЕРЕЯ  .......................................................... 450

БУРГЕР С НУТРИЕЙ  
И МАРИНОВАННЫМ ПЕРЦЕМ  ..................................................... 450

Парфе из куриной печени с чипсами  
из гречки и мармеладным луком  .................................... 350

Паштет из печени теленка с бриошь  
и кремом из кураги  ............................................................... 330

Ковбык с майонезом из печеного чеснока  .................300

Тартар из баранины с овечьим сыром  
и гелем из желтка  .................................................................450

Тартар из говядины  
по рецепту А. А. Зимина 2.0  ..............................................490

Сало  ............................................................................................ 200

ЗАКУСКИ

ХЕ ИЗ РАПАНОВ  ..............................................................................410

КЕФАЛЬ С БЕЛОЙ ФАСОЛЬЮ  
И СОУСОМ ИЗ КОПЧЕНОГО СУЛУГУНИ  ......................................490

КОТЛЕТЫ ИЗ САЗАНА ПО-АСТРАХАНСКИ  ................................ 400

Колбаса конская  ....................................................................310

Колбаса чоризо  ...................................................................... 250

Колбаса балыковая  .............................................................. 250

Вяленая баранья нога  ..........................................................350

Коппа  ..........................................................................................300

Сыровяленое ассорти  .........................................................750

КОПЧЕНОСТИ  
И СЫРОВЯЛЕНОЕ МЯСОСалат с пастрами из свиного сердца  ........................... 450

Салат с говядиной и стручковой фасолью  ................. 490

Салат с копченым цыпленком, соусом из сливы  
и домашним творогом  ........................................................ 450

Салат с копченой кефалью, укропным майонезом  
и маринованным перцем ...................................................470

Жареная брынза с розовыми томатами  
и песто из щавеля  ................................................................ 450

Кубанский салат  
с кукурузным маслом и семечками  ...............................290

САЛАТЫ

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ  ............................ 200

КАРТОФЕЛЬ ФРИ   .............................150

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ  ....................150

МИКС ЛИСТЬЕВ САЛАТА  ................. 200

КУБАНСКИЙ БОРЩ  
С КОПЧЕНОЙ СМЕТАНОЙ  .................300

КУБАНСКИЙ РАМЕН С ЖАРЕНОЙ  
ЧЕРЕМШОЙ И ГОВЯДИНОЙ  ............450

КРЕМ-СУП ИЗ ПАСТЕРНАКА  
С ЖАРЕНЫМИ СМОРЧКАМИ  
И АРОМАТОМ ТРЮФЕЛЯ  ................ 400

ТОМАТНЫЙ БУЛЬОН  
С КОСТНЫМ МОЗГОМ, МИДИЯМИ  
И ЗЕЛЕНЫМИ ОВОЩАМИ  ...............410

ОТВАРНАЯ ГОВЯДИНА  
В БУЛЬОНЕ  ..........................................390

Домашний наполеон с муссом из кефира  .... 350
Чизкейк из домашней сметаны  
и мороженым из абрикосовой косточки  ........ 350
Крем брюле с сорбетом  
из клубники и кинзы  .............................................. 350
Панна котта с лавандой и мушмулой  .............. 350
Вафельные трубочки с кремом  
из вареной сгущенки  .............................................300

Хлебная корзина с фермерским маслом,  
соусом из желтка и укропным майонезом  ... 200

СЫРЫ
КОРОВА В ЧЕРНОМ 300  /  КАМАМБЕР 300  /  КОЗА В БЕЛОМ 350  /  ГРАНА ПАДАНО 350  /  БЕЛПЕР КНОЛЛЕ 300   

ОВОЩИ И КОРНЕПЛОДЫ

ПТИЦА И НУТРИЯ

ВЫПЕЧКА

ДЕСЕРТЫ
НЕ МЯСО

СУПЫ

ГАРНИРЫ

СВИНЫЕ РЕБРА В ГЛАЗУРИ  
ИЗ ЧЕРНОПЛОДНОЙ РЯБИНЫ  ....................................................690

КУББУРГЕР 2.0  ...............................................................................450

СВИНИНА

Если у вас аллергия на какой-либо продукт – пожалуйста, скажите об этом официанту.



ФИЛЕ МИНЬОН ...................... 1400 Р 

СТЕЙК ИЗ ПАШИНЫ ................ 800 Р

ШАТОБРИАН ............................1500 Р

ГОВЯЖЬЯ ДИАФРАГМА ........... 750 Р

Является рекламным материалом: Меню с полной информацией предоставляется по первому требованию.

КУБАНСКИЙ СТЕЙК 360 Р
(100 гр)
сухое вызревание 36 дне

ГОВЯЖЬИ РЕБРА В СОУСЕ БАРБЕКЮ .......................................................................... 750 Р    
Ребра сначала обжариваем, коптим, а затем около 22 часов  
томим при низко  температуре в соусе барбекю

ГОЛЯШКА,   .........................................................................................................................590 Р  
ТОМЛЕНАЯ В ТРАВАХ И КОСТНОМ МОЗГЕ    
Длительная тепловая обработка голяшки с костным  
мозгом и травами в течение 4-х часов в чугунно  кастрюле

ОССОБУКО,  ......................................................................................................................1300 Р 
ТОМЛЕНЫЙ В ТЕМНОМ ПИВНОМ СУСЛЕ
Подаем с острым соусом из болгарского перца,  
малосольных огурцов и кунжута

ЯЗЫК В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ .........................................................................................450 Р 

БЫЧЬИ ЯЙЦА С ЗАПЕЧЕННОЙ СВЕКЛОЙ .......................................................................350 Р  
 И ПОДКОПЧЕННЫМ ОВЕЧЬИМ СЫРОМ

ГОВЯЖЬИ КОТЛЕТЫ,  ........................................................................................................350 Р 
ТОМЛЕНЫЕ В МЯСНОМ СОУСЕ

БИФШТЕКС   ...................................................................................................................... 390 Р
рубленое мясо в виде котлеты с я цом пашот

ПОЛОВИНА УТКИ  ............................................................................................................1000 Р 

БАРАНЬЯ ЛОПАТКА,  ........................................................................................................ 1550 Р 
ФАРШИРОВАННАЯ СЫРОМ ФЕТА И ЗЕЛЕНЬЮ 

РЕБРА МОЛОДОГО БАРАШКА В ЗЕЛЕНИ ................................................................... 1950 Р 
(около 1 кг) 

ТОМЛЕНОЕ СЕДЛО ЯГНЕНКА ........................................................................................ 690 Р     
С ОВОЩАМИ В ПЕРЕЧНОЙ КАРАМЕЛИ  

БАРАНИНА НА РЕБРЕ ........................................................................................................690 Р    
Овцы романовско  породы  
и мериносы, выращенные в Северском ра оне  
Краснодарского края

ГОЛЯШКА, ТОМЛЕНАЯ В ТРАВАХ...................................................................................690 Р 
Длительная тепловая обработка с овощами и в травах  
в течение 3-х часов, после чего обжарка на гриле

КОЛБАСКИ ИЗ БАРАНИНЫ  .............................................................................................350 Р     
СОБСТВЕННОГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ 

РУБЛЕНАЯ КЮФТА ИЗ БАРАНИНЫ  ..............................................................................350 Р 
С ДОМАШНИМ ТКЕМАЛИ 

ПЕЛЬМЕНИ С ЯГНЕНКОМ  ...............................................................................................290 Р 
И ЛУКОМ 

ТОМЛЕНАЯ ШЕЯ БАРАНИНЫ  ........................................................................................ 480 Р 
С ЛУКОВЫМ КРЕМОМ И СЛАДКОЙ МОРКОВЬЮ

СТЕЙКИ

ГОВЯДИНА

БЛЮДА НА КОМПАНИЮ

БАРАНИНА

СОУСЫ:
КОНЬЯЧНЫЙ 70 Р/ СЛИВОВЫЙ 70 Р/  
ПЕРСИКОВЫЙ 70 Р

ПОЛОВИНА БАРАНЬЕЙ НОГИ .......................................................................................1300 Р 
(около 1 кг) 

 .............................................................................. 2250 Р 
ВЫДЕРЖАННЫЙ В ДУШИСТЫХ ТРАВАХ С ЧЕСНОКОМ  
(около 1 кг)

Наш ответ флоренти скому сте ку. 
Мы вырезаем его из участка на границе 
между спинно  и пояснично  частями 
в области тонкого края мышцы спины и 
вырезки 

Cте к, вырезанны  из рёберно  части 
 животного — с 5-го ребра до 12-го.  это 
срез сразу трёх мышц  (риба , грудинка, 
рёберная часть) 

Сте к, вырезанны  из пояснично  
части спины и окружённы  жирово  
просло ко  по периметру

Cте к, приготовленны  из рёберно  
части животного — от 3-го ребра 
до 12-го. Сте к, которы  содержит 
наибольшее количество жировых 
волокон

АНТРЕКОТ НА КОСТИ 370 Р
(100 гр)
сухое вызревание 36 дне  

РИБАЙ  1500 Р 
сухое вызревание  
от 5 до 14 дне

СТРИПЛОЙН 1400 Р
сухое вызревание  
от 5 до 14 дне

Уважаемые гости, 
обращаем ваше внимание, 
что кухня ресторана 
принимает заказы  
с воскресенья по четверг  
до 23:30, в пятницу  
и субботу до 00:30

Мы с радостью организуем 
для вас торжественны  
обед или праздничны  ужин, 
приготовим специальные 
блюда и подберем напитки. 
Но к нам нельзя со своим 
алкоголем и едо . 

Наш ресторан разделяет 
семе ные ценности и любит 
всех наших юных госте ! Но, к 
сожалению, у нас нет детско  
комнаты и аниматоров, поэтому 
очень просим, чтобы маленькие 
гости вели себя как взрослые.

СТЕЙК ПИКАНЬЯ  ...................... 800 Р


