
Вариант №3

Игристое вино «Marchesina» / Италия/сл. / 150 мл.сл. / 150 мл.

Канапе мини-капрезе со свежим базиликом / 17 гр.

Канапе с сыром, виноградом и лепестком мяты / 15 гр.

Минеральная вода н/г / 300 мл.

Морс клюквенно-брусничный / 200 мл.

Игристое вино «Marchesina» / Италия/сл. / 150 мл.

BANKETING AND CAMPING TEAM

ПРИВЕТСТВЕННЫЙ КОКТЕЙЛЬ НА ВСТРЕЧУ ГОСТЕЙ

St.-Petersburg, Russia, tel.:  +7 (812) 950 04 88 ; +7 (951) 66 555 88 

Web: www.velvetcatering.ru; e-mail: catering.velvet@gmail.com

Вариант №1

Канапе с красной икрой / 11 гр.  

Канапе с бужениной и свежим огурчиком / 22 гр.

Морс клюквенно-брусничный / 200 мл.

Канапе с сыром, виноградом и лепестком мяты / 15 гр.

Вариант №2

Канапе с индейкой и паприкой / 25 гр.

Минеральная вода н/г / 300 мл.

Ломтик салями с творожным муссом 

и орешком фундук / 15 гр.

Канапе с тигровой креветкой и соусом «Айоли» / 17 гр.

Морс клюквенно-брусничный / 300 мл.

380 Р380 Р380 Р

480 Р480 Р480 Р

540 Р540 Р540 Р



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

и маринованным луком / 75 гр.

Филе атлантической сельди с картофелем 

Рулет из куриного филе с курагой / 30 гр.

с розмарином / 30 гр.

Пряная буженина, запеченная в горчичном соусе 

со свежей зеленью / 20/5 гр.

Ломтики лосося, маринованные в цитрусовом соке 

Ассорти из солений и маринадов / 110 гр.

Овощное плато с соусом «Тартар» / 90/10 гр.

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО

Филе цыпленка, обжаренное на гриле с картофелем 

«Айдахо» и грибным соусом / 150/150/20 гр.

и диким рисом / 140/150/20 гр.

Запеченное филе судака с соусом «WhiteWine» 

или

BANKETING AND CAMPING TEAM

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ
Вариант №1 / вес – 1.065 гр. 

St.-Petersburg, Russia, tel.:  +7 (812) 950 04 88 ; +7 (951) 66 555 88 

Web: www.velvetcatering.ru; e-mail: catering.velvet@gmail.com

Лимон / Сахар / Сливки / 10/10/10 гр.

Вода с лимоном в графинах / 300 мл.

Кофе заварной / 200 мл.

Чай / 200 мл.

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ

Предложение действительно 

при заказе от 30 персон

2.000 Р2.000 Р2.000 Р
Стоимость на персону

САЛАТЫ

«Греческий» / 150 гр.

по традиционному рецепту / 150 гр.

«Оливье» 

Французская белая булочка / 40 гр.

Пражская черная булочка / 40 гр.

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Буженина на итальянский манер с розмарином / 25 гр.

Телячий язык отварной / 25 гр.

МЯСНОЕ АССОРТИ

Ломтики лосося, маринованные в цитрусовом соке 

Ассорти из солений и маринадов / 110 гр.

РЫБНОЕ АССОРТИ

Хрен, горчица / 20 гр.

Рулет из куриного филе с печеной паприкой и сыром / 25 гр.

со свежей зеленью / 20/5 гр.

Маслины, оливки / 25 гр.

Рулет из филе судака с муссом из копченого лосося / 20 гр.

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО

и соусом «Demi-glace» 150/150/20 гр.

Свинина гриль с картофелем «по-деревенски» 

или

и пюре из брокколи / 140/120/20 гр.

Запеченное филе судака с соусом «WhiteWine» 

BANKETING AND CAMPING TEAM

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ
Вариант №2 / вес – 1.175 гр.

St.-Petersburg, Russia, tel.:  +7 (812) 950 04 88 ; +7 (951) 66 555 88 

Web: www.velvetcatering.ru; e-mail: catering.velvet@gmail.com

Лимон/Сахар/Сливки / 10/10/10 гр.

Морс клюквенно– брусничный / 300 мл.

Минеральная вода н/г / 300 мл.

Кофе заварной / 200 мл.

Чай / 200 мл.

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ

Предложение действительно 

при заказе от 30 персон

2.530 Р2.530 Р2.530 Р
Стоимость на персону

САЛАТЫ

Салат из филе пулярки со спаржей и шампиньонами / 120 гр.

Салат «Княжеский» с телячьим языком / 150 гр.

Салат «Греческий» / 150 гр.

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
Жульен с грибами и куриным филе в кокотнице / 100 гр.

Пражская черная булочка / 40 гр.

Французская белая булочка / 40 гр.

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Овощное плато с соусом «Тар-тар» / 90/10 гр.

Холодный ростбиф, томленый в винном соусе, 

МЯСНОЕ АССОРТИ

Маслины, оливки / 25 гр. 

Сыр моцарелла с томатами и соусом «Песто» / 80 гр.

хрен, горчица / 25/20 гр.

Рулет из филе индейки с печеной паприкой / 25 гр.

Запеченная свиная шея, маринованная в дижонской 

горчице/ 25 гр.

Мусс из телячьей печени на хрустящем крутоне / 25 гр.

РЫБНОЕ АССОРТИ

Розочка из семги шеф-посола на дранике 

с икорным соусом / 30 гр.

Слайсы подкопченной масляной рыбы с каперсами / 20 гр.

Рулет из филе судака с муссом из копченого лосося / 20 гр.

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО

или

Стейк из лосося на гриле со шпинатом и икорным соусом / 

120/100/20 гр.

Стейк из свинины с соусом из ямайского перца и овощами 

гриль / 150/140/20 гр.

BANKETING AND CAMPING TEAM

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ
Вариант №3 / вес – 1.390 гр.

St.-Petersburg, Russia, tel.:  +7 (812) 950 04 88 ; +7 (951) 66 555 88 

Web: www.velvetcatering.ru; e-mail: catering.velvet@gmail.com

Предложение действительно 

при заказе от 30 персон

3.320 Р3.320 Р3.320 Р
Стоимость на персону

САЛАТЫ

Салат с рукколой, семгой и томатами черри / 80 гр.

Сочный салат с ростбифом и овощами / 130 гр.

Салат «Цезарь» с цыпленком / 130 гр.

Чай / 200 мл.

Кофе заварной / 200 мл.

Минеральная вода н/г / 300 мл.

Морс клюквенно– брусничный / 300 мл.

Лимон/Сахар/Сливки / 10/10/10 гр.

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ

Фруктовая ваза (сезонные фрукты) / 150 гр.

ДЕСЕРТ

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

и лесными грибами / 150 гр.

Блинный узелок с куриным филе в сливочном соусе 

Французская белая булочка / 40 гр.

Пражская черная булочка / 40 гр.

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА



САЛАТЫ

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Маслины, оливки / 25 гр. 

Ассорти из солений и маринадов / 110 гр.

Овощное плато с соусом «Песто» / 90/10 гр.

ИТАЛЬЯНСКАЯ КОЛЛЕКЦИЯ

Пармская ветчина, чоризо, горгондзола, пармезан, 

мини-моцарелла, гриссини, базилик / 60 гр.

МЯСНОЕ АССОРТИ

Рулет из филе индейки с печеной паприкой / 25 гр.

Холодный ростбиф, томленый в винном соусе, хрен, горчица / 20/25 гр.

Запеченная свиная шея, маринованная в дижонской горчице / 25 гр. 

РЫБНОЕ АССОРТИ

Слайсы норвежского лосося с/с / 20 гр.

Ломтики копченого угря с луком шнитт / 15 гр.

Подкопченная масляная рыба с каперсами / 20 гр.

Крепсы с лососем с/с, салатом ромейн и сыром «Филадельфия» / 25 гр.

Салат «Боярский» с бужениной / 140 гр.

Салат с креветками, перепелиным яйцом, рукколой / 90 гр.

Микс-салат с копченой утиной грудкой и цитрусовой заправкой /

 100 гр.

BANKETING AND CAMPING TEAM

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ
Вариант №4 / вес – 1.450 гр.

St.-Petersburg, Russia, tel.:  +7 (812) 950 04 88 ; +7 (951) 66 555 88 

Web: www.velvetcatering.ru; e-mail: catering.velvet@gmail.com

Предложение действительно 

при заказе от 30 персон

4.470 Р4.470 Р4.470 Р
Стоимость на персону

Пармиджано из баклажан с соусом «Песто» / 100 гр.

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Фруктовая ваза (сезонные фрукты) / 150 гр.

ДЕСЕРТ

Чай / 200 мл.

Кофе заварной / 200 мл.

Минеральная вода н/г / 300 мл.

Морс клюквенно– брусничный / 300 мл.

Сок «Rich» в ассортименте / 200 мл.

Лимон/Сахар/Сливки / 10/10/10 гр.

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ

Запеченная дорадо со сливочным соусом, рисом и черри / 

170/100/20 гр.

или

Томленое с розмарином каре ягненка и бэйби овощами / 

150/100/20 гр.

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО

Французская белая булочка / 40 гр.

Французская булочка с кунжутом / 40 гр.

Пражская черная булочка / 40 гр.

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА



BANKETING AND CAMPING TEAM

ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ БЛЮДА ДЛЯ БАНКЕТОВ

St.-Petersburg, Russia, tel.:  +7 (812) 950 04 88 ; +7 (951) 66 555 88 

Web: www.velvetcatering.ru; e-mail: catering.velvet@gmail.com

Стерлядь паровая, фаршированнаяСтерлядь паровая, фаршированная

Молочный поросёнок, фаршированныйМолочный поросёнок, фаршированный

Окорок свиной, запечённый Окорок свиной, запечённый 

со специями и чеснокомсо специями и чесноком

Стерлядь паровая, фаршированная

Рекомендация - 150 гр. на человека

(Фаршируется: судаком, лососем, луком)

Молочный поросёнок, фаршированный

Заказ от 6 кг, рекомендация – 150-200 гр. на человека

(Фаршируется: грибами, сладким перцем, говядиной, 

свининой, луком)

Окорок свиной, запечённый 

со специями и чесноком

(подается с маринованными овощами)

Заказ от 3 кг, рекомендация - 150 гр. на человека

(Окорок свиной / соус аджика / картофель / овощи)

Окорок бараний, шпигованный Окорок бараний, шпигованный 

чесноком с горчицей и мёдомчесноком с горчицей и мёдом

Утка фаршированнаяУтка фаршированная

Окорок бараний, шпигованный 

чесноком с горчицей и мёдом

Заказ от 2,5 кг, рекомендация – 150 гр. на человека

(Окорок бараний / соус аджика / картофель / овощи)

Утка фаршированная

Заказ от 2,5 кг, рекомендация - 250 гр. на человека

(Фаршируется: курагой, черносливом, яблоками, 

апельсином)


	Страница 1
	Страница 2
	Страница 3
	Страница 4
	Страница 5
	Страница 6

