
ЗАВТРАКИ / BREAKFAST

Каша	(овсяная,	манная,	рисовая,
гречневая)	на	молоке	/	воде 150-200 гр.

Сырники	со	сметаной	/	
вареньем	/	мёдом

Омлет	из	3-х	яиц

Яичница	(1	яйцо)

Будние	дни	-	11:00-12:00	/	Выходные	дни	-	12:00-14:00

Дополнения

Помидор

Бекон

Шампиньоны

Сыр

Сосиска

Сэндвич	с	бужениной	или	лососем

Дополнения

Варенье	в	ассортименте

Мёд

Сгущенное	молоко

Орешки	грецкие

Какао

Напитки

Молоко

2 шт.

50 гр.

50 гр.

30 гр.

30 гр.

1 шт.

50 гр.

30 гр.

50 гр.

20 гр.

200 гр.

200 гр.

200-

200-

60-

80-

80-

80-

60-

80-

220-

60-

60-

60-

60-

150-

60-

Яичница	(1	яйцо)	с	беконом 100-

150 гр.



Ассорти	соленых	и	маринованных	овощей
(капуста	квашеная,	помидор	маринованный,	огурцы	
соленые,	чеснок	маринованный)

300-200 гр.

Моцарелла	с	черри	томатами	и	соусом	Песто 500-250 гр.

Рыбное	ассорти
(лосось	с/с,	палтус	х/к,	скумбрия	х/к,	красная	икра
на	тостах,	лимон,	зелень,	оливки)

720-200 гр.

Сельдь	с	картофелем	«Шато»	и	
маринованным	луком 300-250 гр.

Мясная	нарезка	на	выбор
(куриный	рулет	Скрембл,	язык	говяжий,	домашняя	буженина)

300-120 гр.

Тар-тар	из	говядины	или	лосося 500-230 гр.

Рулетики	из	баклажан		с	ореховой	начинкой 400-140 гр.

Крабовые	рулеты	из	цукини
с	кедровыми	орешками 400-120 гр.

Ассорти	Европейских	сыров 600-200 гр.

Цезарь	с	филе	цыпленка	и	беконом 450-250 гр.

Цезарь	с	тигровыми	креветками	5	шт. 550-250 гр.

Теплый	салат	с	лососем 600-240 гр.

(сочные	листья	айсберга	и	руколы	в	сочетании	
с	печеными	овощами	в	медово-горчичном	соусе)

Салат	Греческий	с	фирменной	заправкой 400-250 гр.

Теплый	салат	с	говяжьей	вырезкой
и	азиатским	соусом	хойсин 650-350 гр.

Салат	с	нежной
куриной	печенью	и	медовой	заправкой 450-230 гр.

САЛАТЫ / SALADS

Салат	из	лосося	с/с	со	свежим	огурцом
и	луком	порей 450-200 гр.

(Камамбер,	Дор	Блю,	Маасдам,	мёд,	варенье,	крекер,	виноград,	грецкие	орехи)



ПАСТЫ / PASTA

Спагетти	Карбонара 500-300 гр.

Спагетти	Болоньезе 450-250 гр.

Паста	Песто	с	помидорами	Черри 450-250 гр.

Тальятелле	с	лососем 600-250 гр.

Жульен	в	хлебной	корочке 350-200 гр.

Драники	картофельные	со	сметаной 300-200 гр.

Жареные	тигровые	креветки	в	соусе	Чили

(нежное	мясо	морского	гребешка	на	подушке
из	цукини	и	луком	порей)

700-150 гр.

Уха	из	лосося	и	судака 550-250 гр.

Язык	запеченный 400-180 гр.

Запеченные	цукини	с	помидорами	
и	соусом	Песто 300-250 гр.

Мидии	запеченные	с	сыром	пармезан 600-210 гр.

Морской	гребешок 700-280 гр.

Борщ	 400-250 гр.

Фирменная	солянка 400-250 гр.

Крем-суп	из	шампиньонов 400-250 гр.

Куриный	бульон	с	лапшой	или	рисом 300-250 гр.

Микс	салатных	листьев	с	сыром	Дор	Блю,
карамелизированными	орешками	и	грушей 450-200 гр.

Овощной	салат	с	фреш	заправкой 350-220 гр.

Паста	с	креветками	и	соусом	Шрирача	 500-300 гр.

Восточный	тыквенный	суп 450-300 гр.



Судак	с	овощами	WOK 550-220 гр.

(филе	судака	в	подаче	с	микс	овощами
на	тайский	манер)

Томленые	говяжьи	щеки
с	картофельным	пюре 600-300 гр.

Каре	ягненка	со	сливочным	ризотто 1100-430 гр.

Шницель	из	вырезки	молодой	телятины
с	лимоном 650-500 гр.

Куриная	грудка	на	картофельной
подложке	с	голландским	соусом 650-290 гр.

Фирменная	рыбная	котлета 700-260 гр.

(лосось,	судак,	креветка,	гарнир	-	фасоль
в	сливках)

Котлета	по-киевски	с	фреш	салатом 500-200 гр.

Домашние	пельмени 400-200 гр.

Горячая	сковорода	с	куриным
филе	и	овощами 450-300 гр.

Свиные	ребрышки 500-300 гр.

(запеченные	свиные	ребра	в	соусе	терияки
и	чили	в	подаче	с	тушеной	квашеной	капустой
и	соусом	барбекю)

Стейк	филе	«Миньон» 1200-350 гр.

(классический	стейк	из	говяжьей	вырезки
с	прожаркой	на	Ваш	выбор,	в	подаче	с	жареными
картофельными	дольками	и	соусом	Демиглас)

Стейк	Лосося 850-380 гр.

(филе	нежнейшего	лосося	в	приготовлении
на	Ваш	выбор:	на	пару,	гриль,	на	углях,	в	подаче
с	мини	морковью	и	икорным	соусом)

Цыпленок	Табака 750-500 гр.

(цыпленок	корнишон	в	классическом
приготовлении	в	подаче	с	соленьями	и
домашним	соусом)

Картофель	жареный	со	свининой 450-300 гр.

Бефстроганов	с	пюре	 750-350 гр.



ДЕСЕРТЫ / DESSERTS 

Яблочный	штрудель
с	шариком	мороженого 350-150 гр.

Мороженое	в	ассортименте

280-150 гр.

Топпинги	к	мороженому
(варенье,	мёд,	шоколадный	сироп,	орехи) 50-

Хрустящий	Мильфей	с	
маскарпоне	и	грушевым	конфитюром

Карамельный	Чизкейк 300-150 гр.

Крем-Брюле	под	карамельной	корочкой 200-150 гр.

Все	десерты	собственного	приготовления

80-50 гр.

Сырники	2	шт.	(со	сметаной,
вареньем,	мёдом) 150 / 30 гр. 200-

Также	в	нашем	ресторане	есть	возможность
изготовления	тортов	на	заказ.	Информацию	можно

уточнить	у	официантов	или	администратора.

Вишневый	штрудель 350-150 гр.

Морковный	торт 300-150 гр.

Апельсиновое	мороженое	
собственного	приготовления 180-150 гр.



Пицца	«Карбонара» 650-680 гр.

(бекон,	шапиньоны,	моцарелла,	соус	сливочный)

Пицца	«Барбекю» 600-680 гр.

(куриное	филе,	бекон,	шапиньоны,	моцарелла,
соус	барбекю,	соус	томатный)

Пицца	«Цезарь» 650-800 гр.

(куриное	филе,	бекон,	помидоры,	пармезан,	
моцарелла,	соус	цезарь)

Пицца	«Сырная	4	сыра» 600-600 гр.

(пармезан,	моцарелла,	гауда,	дор	блю,
сливочный	соус)

Пицца	«Океаника» 750-600 гр.

(тигровые	креветки,	лосось,	цукини,	паприка,
маслины,	соус	томатный	с	куркумой)

Пицца	«Пепперони» 550-560 гр.

(пепперони,	моцарелла,	соус	томатный)

Пицца	«Жульен» 600-650 гр.

(куриная	грудка,	шампиньоны,	лук,
сливочно-чесночный	соус)

Бургер	с	курицей 350-

Бургер	с	говядиной 400-

Для	наших	бургеров	мы	изготавливаем	булочки	сами,	по
классическому	американскому	рецепту,	для	изготовления	
фарша	мы	берем	только	качественную	говядину	и	ничего
больше,	для	куриных	бургеров	мы	используем	куриное	бедро

и	грудку.

По	желанию	Вы	можете	заменить	томатный	или	сливочный
соус	на	чесночную	заправку	(чеснок,	оливковое	масло,	специи)

БУРГЕРЫ / BURGERSПИЦЦА / PIZZA

Пицца	«Шаурма»
(куриная	грудка,	свежий	огурец,	помидор,
красный	лук,	моцарелла,	сырный	соус,
кисло-сладкий	чили)

550-650 гр.

Пицца	«Маргарита» 450-550 гр.

(моцарелла,	помидоры,	пармезан,	соус	томатный)

Пицца	«Мясная» 600-750 гр.

(бекон,	курица,	охотничьи	колбаски,
лук,	маринованный	огурец,	соус	BBQ,	
домашний	соус,	соус	Шрирача,	сыр	моцарелла,	пармезан)



МАНГАЛ / DISHES ON THE GRILL

Шашлык	из	лосося 950-280 гр.

Шашлык	куриный	(куриное	бедро) 500-300 гр.

Шашлык	свиной	(свиная	шея) 650-300 гр.

Стейк	Стриплойн	с	запеченным	
картофелем	и	грибным	соусом 1000-350 гр.

Шашлык	из	говяжьей	вырезки 900-300 гр.

Овощи	гриль 350-200 гр.

Гарниры	традиционные 160-150 гр.

(отварной	картофель,	пюре,	рис,	греча)

Айдахо	/	картофель	Фри 200-150 гр.

ВЫПЕЧКА / PASTRY

Хлебная	корзина	с	зеленым	маслом 150-150 / 30 гр.

Хачапури 350-300 гр.

Фокача	классическая 200-200 гр.

Фокача	с	соусом	Песто 300-250 гр.



РОЛЛЫ / ROLLS

Суши	на	выбор 100-
(лосось,	копченый	лосось,	тигровая	креветка,
копченый	угорь)

Филадельфия	классическая 400-

Калифорния 320-

Ролл	с	лососем 200-

Ролл	с	огурцом 120-

Филадельфия	с	угрем 400-

Ролл	с	копченым	лососем
и	стружкой	из	тунца	«Бонито» 380-

ТЕМПУРА РОЛЛЫ / TEMPURA ROLLS

Ролл	с	тигровой	креветкой 450-

Ролл	с	угрем 450-

Ролл	с	лососем 450-

Фирменный	ролл	«Рауту» 600-

Ролл	с	креветкой 390-

ЗАПЕЧЕННЫЕ РОЛЛЫ / BAKED ROLLS

Ролл	с	лососем	/	копченым	лососем 390-

Ролл	с	угрем 390-

Ролл	с	крабом 390-

Спайси	суши	на	выбор
(лосось,	копченый	лосось,	тигровая	креветка,
копченый	угорь,	морской	гребешок,	кальмар)
	

120-



ЯПОНСКИЕ СУПЫ / JAPANESE SOUPS

Мисо	суп 200-200 гр.

Сливочный	суп	с	угрем 350-240 гр.

Сливочный	суп	с	лососем 350-240 гр.



ВОК / WOK

Лапша	на	выбор
(пшеничный	удон,	гречневая,	рисовая) 100-140 гр.

Соус	на	выбор
(сладкий	чили,	соевый,	терияки,	тонкацу) 60-70 гр.

Говяжья	вырезка 350-90 гр.

Шея	свиная 200-100 гр.

Лосось 300-100 гр.

Грудка	куриная 150-100 гр.

Креветка	тигровая 100-1 шт.

Мы	предлагаем	Вам	собрать	свой	WOK	из	предложенных
ингредиентов:

Шампиньоны 60-50 гр.

ОВОЩНЫЕ	ТОППИНГИ

МЯСНЫЕ	ТОППИНГИ

Лук	репчатый 30-50 гр.

Перец	сладкий 60-50 гр.

Лук	порей 60-50 гр.

Морковь 30-50 гр.

Цукини 60-50 гр.

Баклажан 60-50 гр.

Фасоль	стручковая 60-50 гр.

Огурец	свежий 40-50 гр.

Яйцо 40-50 гр.



КАРТА ВИН РЕСТОРАНА «РАУТУ»

Куперс	Крик	Совиньон	Блан	
Новая	Зеландия,	сух. 2	200-0,750 л.

Cooper	Creek	Marlborough	Sauvignon	Blanc

Шабли	Домен	ДЕЗ	АТ	Франция,	сух. 3	500-0,750 л.

Chablis	Domain	DES	AT

Боншейкер	Зимфардель	США,	сух. 2	500-0,750 л.

Bonshaker	Zimfardel	USA,	dry

Каса	Сантос	Лима	Колоссаль	
Резерва	Португалия	п/сух. 1	700-0,750 л.

Casa	Santos	Liva	Is	Emormous	Reserve	Of	Portugal	

Белое	вино

Красное	вино

Игристые	вина

Мартини	Асти	сладкое 2	500-
Martini	Asti	sweet

850-	/	0,750 л.0,187 л. /

Мартини	Просеко	сухое 2	500-
Martini	dry	PROSECO

650-	/

Фьор	Ди	ПЕСКО	Ламбруско	ДЕЛЛЬ	ЭМИЛИЯ	п/сл. 900-0,750 л.

Fiore	Di	PESCO	Lambrusco	Dell	EMILIA	n|sf

Боска	Анниверсари	п/сл.,	п/сух. 750-0,750 л.

Кубань	Игристое	вино	п/сл,	брют 600-0,750 л.

Bosca	Anniversary	n/sf.	n/dry

Элитные	вина

0,750 л.0,187 л. /

Шато	Тамань	п/сл,	брют 0,250 л. 350-



Каса	де	Барро	карменер,	
Чили,	красное,	сух.

Аромо	Шардоне	Долина	Мауле	
Чили,	белое,	сух.

Фьюжн	Темпранильо-Мальбек,
Аргентина,	красное,	сух.

Фьюжн	Шенен-Тарронтес,
Аргентина,	белое,	сух.

Каса	Солар	Испания,	
белое,	п/сл.

Каса	Солар	Испания,
красное,	п/сл.

Пино	Гриджо	Кастелани	
Италия,	белое,	сух.

Кьянти	Кастелани	Италия,	
красное,	сух.

Телави	Алазанская	долина	
Грузия,	белое,	п/сл.

Телави	Алазанская	долина	
Грузия,	красное,	п/сл.

Домашнее	вино	белое,	п/сух. 0,150 л.

200-	/	1	000-0,150 л. / 0,750 л.

240-	/	1	200-

200-	/	950-

190-	/	950-

200-	/	1	000-

200-	/	1	000-

0,150 л. / 0,750 л.

0,150 л. / 0,750 л.

0,150 л. / 0,750 л.

0,150 л. / 0,750 л.

0,150 л. / 0,750 л.

0,150 л. / 0,750 л.

0,150 л. / 0,750 л.

0,150 л. / 0,750 л.

0,150 л. / 0,750 л.

250-	/	1	250-

240-	/	1	200-

200-	/	1	000-

200-	/	1	000-

200-

Карлсберг	разливное 160-	/	210-0,33 л.  / 0,5 л.

Кроненбург	1664 180-0,46 л.

Кроненбург	Бланк 180-0,46 л.

Гримберген	Дюбель	Амбре 200-0,33 л.

Кроненбург	б/а	(0,5%) 200-0,33 л.

Вина

Домашнее	вино	красное,	п/сух. 0,150 л. 200-

Пиво



Вермут

Коскенкорва 180-0,05 л.

Мартини	Бьянко 150-0,050 л.

(классическая,	черника	и	можжевельник,	клюква,	лимон	и	лайм)

Водка

Смирнов

Столичная

Финляндия

Царская	Оригинальная	
(серебренная)

Царская	золотая

Виски

0,05 л.Вильям	Лоусонс 190-

0,05 л.Джони	Уокер	Ред	Лейбл 280-

0,05 л.Джемесон 320-

0,05 л.Джек	Дениелс 320-

0,05 л.Чивас	12	лет 450-

Коньяк

Александр	Бержерак 150-0,05 л.

90-	/	900-0,05 / 0,5 л.

0,05 / 0,5 л.

0,05 / 0,5 л.

0,05 / 0,5 л.

0,05 / 0,5 л. 100-	/	1	000-

200-	/	2	000-

100-	/	1	000-

120-	/	1	200-

Арарат 250-0,05 л.

Мартель	VS 420-0,05 л.

Хенесси	VSOP 600-0,05 л.

(клюква,	грейпфрут)



Гавана	Клуб	Аньепо-Эспесиаль 250-

Ром

Бакарди	Карта	Бланка 200-

Текила

Ольмека	Бланко 250-

Ольмека	Золотая 250-

Дижестив

220-

250-

Бехеревка

Егермейстер

Абсент 330-

Ликеры

Бейлиз 250-

Куантро 250-

Самбука 250-

Калуа 300-

Джин

Бифитер 300-

Алкогольные	коктейли

Мохито 350-

Лонг-Айленд 400-

Б-52 300-

Пино-Колада 350-

0,05 л.

0,05 л.

0,05 л.

0,05 л.

0,05 л.

0,05 л.

0,05 л.

0,05 л.

0,05 л.

0,05 л.

0,05 л.

0,25 л.

0,25 л.

0,25 л.

0,25 л.

0,05 л.

Куба-Либре 300-0,25 л.

Голубая	Логуна 250-0,25 л.

Текила	Санрайз 250-0,15 л.

Глинтвейн 200-0,15 л.



Апельсин 250-0,2 л.

Свежевыжатые	соки

Грейпфрут 280-0,2 л.

Яблочный 200-0,2 л.

Морковный 150-0,2 л.

Безалкогольные	напитки

Сок	в	ассортименте 80-0,2 л.

Бонаква 130-0,33 л.

Горная	б/г 150-0,5 л.

Рычал-Су 150-0,5 л.

Морс	клюквенный 100-	/	400-0,2/ 1 л.

Компот	из	сухофруктов

Кока-кола,	Фанта,	Спрайт,	Швепс 150-0,33 л. 

Горячие	напитки

Эспрессо 120-0,08 л.

Американо 120-0,12 л.

Капучино 150-0,14 л.

80-	/	300-0,2 / 1 л.

Безалкогольные	коктейли

Мохито 200-0,25 л.

Пино-Колада 150-0,25 л.

Молочный	коктейль 250-0,3 л.

Латте 170-0,16 л.

Горячий	шоколад 200-0,1 л.

Чай	в	чашке	(ассортимент) 100-0,2 л.

Чай	в	чайнике	(ассортимент) 200-0,5 л.

Глинтвейн	б/а 150-0,2 л.



Дополнения

Сливки 40-0,05 л.

Молоко 15-0,05 л.

Лимон 20-0,05 л.

Лайм 30-0,05 л.

Мята 10-0,01 л.

Уважаемые	гости	нашего	ресторана!

Вознаграждение	официантам	приветствуется,	но	всегда
остаются	на	Ваше	усмотрение!



Уважаемые	гости	нашего	ресторана!

Благодарим	Вас	за	Ваше	доверие	и	любовь	к	нашему	ресторану!

Для	вашего	удобства	мы	создали	электронное	меню,	которое
позволит	Вам	выбрать	блюдо	еще	быстрее.	Также	в	данном	меню

вы	сможете	увидеть	все	фотографии	наших	блюд!	

Отсканируйте	данный	QR-код
с	помощью	камеры	своего	телефона,

чтобы	посмотреть	наше	меню!

vk.com/rautu_restoran
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