
Пример меню / Банкет



О Б Щ И Е 
У С Л О В И Я  
Р А Б О Т Ы

Бронь даты осуществляется путем подписания  
договора и внесения предоплаты 50 % 

Способ оплаты — оплата 50 % за 10 
дней до мероприятия. 

Окончательная стоимость  
рассчитывается после согласования  
всех деталей мероприятия и утверждения  
площадки.

Аренда мебели, согласно расстановке мебели и концепции  
мероприятия 

Расходы на персонал: один официант на 10 гостей; 

Шеф-повар и достаточное количество персонала для отдачи  
согласно таймингу; 

Менеджер для организации и контроля — 1 на 100 человек;

Необходимые предметы сервировки для накрытия и подачи  
блюд и безалкогольных напитков; 

Текстиль цвета слоновой кости и гостевые салфетки.

ДАННОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ ВКЛЮЧАЕТ:

ДОПОЛНИТЕЛЬНО  ОПЛАЧИВАЕТСЯ: 

Дополнительные затраты, связанные с  
индивидуальным 
подходом и пожеланиями заказчика 

Пробковый сбор (при условии покупки  
алкоголя не у нас) — от 400 руб. на  
персону (рассчитывается индивидуально, исходя  
из количества алкоголя и его ассортимента) 

Транспортные и логистические расходы 
(рассчитывается отдельно, иcходя из выбранной площадки)







ХОЛОДНЫЕ  ЗАКУСКИ  . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . .  .. 492 г 
Битые огурцы / Мини томаты с чили  

Сырная тарелка 
(Камамбер, Чеддер, Азиаго, Рокфор, мед и орехи) 
Мясная нарезка 
(Коппа, Парма, Брезаола, гриссини)

Паштет из утиной печени с грушевым конфитюром и хлебцами 

Салат с цыпленком и кукурузой гриль  
(листья салата Ромейн, цыпленок гриль, огурец,  
кукуруза гриль, кефирная заправка) 

Салат с рукколой, печёной тыквой и мягким  
сыром. 
Фруктовая ваза 
(сезонные фрукты с декором из ягод) 

Хлебная корзинка 
(Пшеничные булочки, картофельный хлеб, взбитое масло)

ГОРЯЧЕЕ  БЛЮДО  . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 8 0 г 
индивидуальная подача на выбор гостей 
Треска с овощной соломкой и икорным соусом 

Скерт–стейк с трюфельным соусом и печеным картофелем

ДЕСЕРТ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  120 г 
Домашний малиновый торт

М Е Н Ю У Ж И Н А 
5800 руб /  на  человека

WELCOME  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 0  г

Фруктовое канапе (клубника, ананас)

Парма с дыней и мятой

Цуккини с вялеными томатами

Тартар из лосося и манго 
Минеральная ВодаRussеQaеlle. 
Домашний Морс 

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ  НАПИТКИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .700 мл 
Минеральная Вода RussеQaеlle. 
Домашний Морс 250 мл  

Чай заварной 200 мл

250 мл

(зеленый, зеленый с жасмином, черный , черный с бергамотом)  
Кофе (Американо, Капучино, Эспрессо) 200 мл.



ХОЛОДНЫЕЗАКУСКИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . .  .. . .429  г

Гигантские оливки / маслины

Хумус с цветной капустой и шпинатом (подается с хлебцами) 

Мини брускетты с лососем и редисом 

Тар-тар из мраморной говядины с копчеными муссом из картофеля  Мясное 

ассотри 
(язык, буженина, карпаччо из копченого цыпленка, хрен, горчица) 

Салат с кальмаром и медово-горчичной заправкой  

Нежный салат «ОЛИВЬЕ» 

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА 
(Пшеничные булочки, картофельный хлеб, взбитое масло)

ГОРЯЧЕЕ  БЛЮДО  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  .280 г 
Подается порционно (50:50) 
Свиная корейка на кости с пивным глейзером и идеальным пюре  
Цыпленок с овощами в соусе Мисо Яки

ДЕСЕРТ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  120 г 
Торт «НАПОЛЕОН» с грушей

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ  НАПИТКИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 0 0  мл 
Минеральная Вода RussеQaеlle. 
Домашний Морс 250 мл  
Чай заварной 200 мл

250 мл

(зеленый, зеленый с жасмином, черный , черный с бергамотом) 

Кофе (Американо, Капучино, Эспрессо) 200 мл.

М Е Н Ю У Ж И Н А 
5300 руб/ на  человека

WELCOME  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 0  г

Брезаола с мягким сыром и фисташками

Азиаго с медом и голубикой

Тунец с соусом Васаби 
Минеральная ВодаRussеQaеlle. 
Домашний Морс











КОНТАКТЫ   

Тел.: +7 (812) 640 -  00 -  16 
+7 (812)  640 -  16 -  16 

 cater ing@ginzaproject .com  

mailto:catering@ginzaproject.com
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