
Холодные закуски

Appetizers
Ассорти из свежих овощей 180/10/10

(огурцы, помидоры, паприка, зелень)

140~
Домашние соленья и маринады  240                                              (капуста квашеная, морковь по-корейски, грибочки маринованные,

огурцы солёные и маринованные, чеснок маринованный, оливки)

150~
Сельдь под водку 120/30/120

в горчичной, сливочной и масляной заправке

(подается с отварным картофелем)

150~
Копченые сыры под пиво 200/50

(Адыгейский, Балыковый, Чечил, плетенка)

230~
Мясные деликатесы 110/30

(пармская шейка, балык свиной, балык говяжий, суджук)

340~
Рыбный дуэт125/30

(лосось домашнего посола, масляная рыба,

лимон, маслины)

200~
Сало по-домашнему 100/50/60/40
(сало домашнее, огурцы солёные, маринованный лук, капуста квашеная)
170~

Вяленный набор к пиву 50/30

(ёрш и гребешок)

160~
Ушки свиные с соусом «Айоли» 150/40

(копчёные)

170~
Салаты
SALADS
Салат «Греческий» 220/25

(свежие овощи, сыр Фета, французский дрессинг)

190~
Салат с лососем шеф-посола

( микс листьев, яйцо перепелиное,лосось лосось шеф-посола, пикантная заправка) 145/30/30

180~
Салат «Цезарь» с курой 185/15

(салат «Айсберг», куриное филе,  бекон, крутоны, сыр Пармезан)

200~
Салат «Цезарь» с креветками 135/40/20

(салат «Айсберг», креветки,  бекон, крутоны, сыр Пармезан)

240~
Салат «Ливерпуль» 240/31

( куриное филе, ветчина, грибы и ананас)

220~
«Десперадо» 80/60/60/50
(теплый салат с говядиной и стручковой фасолью, острая заправка)
190~
Салат с куриной печенью 105/70/65/15
(тёплый салат с куриной печенью и фруктами)
190~
Салат Мясной  250
(буженина, куриное филе и ростбиф, овощи, майонез)
220~
Салат c языком  200
(язык отварной, корень сельдерея, жареные грибы, сыр, майонез )
180~
Горячие закуски

Hot Appetizers
Омлет или яичница 200/40/80

(с беконом, помидорами и картошкой фри)

180~

Куриные крылышки в соусе Барбекю (250)
220~

Фиш'н'чипс 270

(филе трески в пивном кляре, подаётся с картофелем Айдахо)

220~

«Адские грибы 300

(really HOT)

180~

Свиные рёбрышки с тушёной капустой 200/150/40

(медовая глазурь)

290~

Сырные шарики с соусом «Айоли» 200/40

160~

Хрустящие кольца кальмаров 170/40

(подаются с чесночным соусом)

200~

Пикантные креветки с луком и чесноком 250/20

(варёные или жареные)

240~
Гренки к пиву запеченные с сыром 130/40
130~

Ржаные чесночные гренки 200

130~

Цветная капуста запеченная с сыром 200
180~
Перечные кольца в кляре 250
180~
Сандвичи
Sandwiches
Клаб - сандвич 290/40/80
(ветчина, сыр, салат, помидор, огурец) + фри

200~

Сытный сандвич 310/40/80
(куриное филе, яйцо, бекон, помидор, огурец, сыр) + фри

270~

Супы

Soups

Куриный бульон 300/15

(яйцо, куриное филе, гренки, зелень)

120~
Острый суп-гуляш 300/40/15

180~
Борщ 350/40

160~
Крем суп из лесных грибов 300/40/30

180~
Солянка мясная по-домашнему 350/40/25

200~
Уха по-фински 300/15

170~

Блюда на углях
Dishes on the coals
Седло барашка 150/40/40/2
(корейка с косточкой, лук, лаваш, зелень)

300~
Котлетка из барашка 150/40/40/2

(натуральная котлетка на кости, лук, лаваш, зелень)

330~

Люля-кебаб 150/40/40/2
290~
Шашлык свиной 200/40/40/2
290~
Шашлык куриный 200/40/40/2
250~
Шашлык из лосося 200/40/40/2

250~
Шашлычок ассорти рыбный 200/40/40/2

250~

Горячие блюда

MAIN DISHES

Стейк из говядины с картофелем по деревенски (филе говядины,  соус Деми- глясс) 200/100/60
440~
Свинина по-милански 350/110
(свинина с помидорами запеченная под сыром,
подается на сковороде)
350~
Свиной стейк запечёный в пиве 200/80/80/2

(свиной стейк подается с картофелем Айдахо)

320~
Запеченная свиная рулька 1шт/150/40/40
(подается с тушеной капустой, горчица зерновая, хрен)

550
Большая свиная рулька 1шт/300/40/40
идеальное блюдо на 2 персоны
(подается с тушеной капустой, горчица зерновая, хрен)
850~
Рулет из куриного филе с паприкой 160/150/5

подаётся с овощами приготовленными на пару и сливочно-ореховым соусом

(куриное филе,  паприка,  цветная капуста, брокколи)

240~
Цыпленок Дьяболо 200/40/125
(половинка цыплёнка приготовленная в остром соусе,
подаётся с картофелем фри)

320~
Тигровые креветки в сливочном соусе 120/30/50
450~

Стейк из тунца 150/200/40

(подаётся с рисом и овощами)

450~
Стейк из лосося с соусом «Бешамель» 150/40/70
( капуста Брокколи)
350~
Треска запеченная с сыром и оливками 220/140
( подаётся с обжаренной цветной капустой)
300~
Рыбацкий судок 350
( лосось, треска и телапия в сливочном соусе с овощами)
300~
Додин из утиной ножки в соусе 150/40/70
подаётся с картофельным пюре

310~

Пивное блюдо на компанию 100/65/60/80/80/40/40

( куриные крылышки , гренки ржаные ,гренки с сыром, кольца кальмаров, охотничьи колбаски, соус чесночный, соус Барбекю)

390~

Гарниры

Garnish

	Картофель фри (100)  
	70

	Картофель «Айдахо»
	70

	Картофельное пюре (100)
	70

	Овощи гриль (150)   
	70

	Овощи припущенные (150)    
	70

	Рис жасминовый (150)   
	70

	Капуста тушёная по-баварски (150)   
	70

	
	

	
	

	
	


                                   Соусы

                                                         Sauces

	Сальса (40)
	30

	Сацибели (40)
	30

	Ткемали (40)
	30

	Чесночный (40)
	20

	Барбекю (40)       
	20


Фирменная хлебная корзинка (40/40/10)                    30

