
ЗАКУСКИ

Сугудай из дальневосточного гребешка с цитрусовым соусом....................................................... 
Мурманский лосось слабой соли со сметаной и хреном................................................................. 
Красная/щучья икра со сливочным маслом и тостами................................................................... 
Сельдь олюторская с картофелем, свекольным салатом и соусом тартар.......................................
Посикунчики с камчатским крабом и домашним майонезом из облепихи....................................... 
Карпаччо из говядины с айоли из шпрот и уральским пармезаном................................................. 
Крудо из мраморной говядины с овощами и аджикой.................................................................... 
Копченое сало с бородинским хлебом, горчицей с одуванчиковым медом 
и острым майонезом с хреном...................................................................................................... 
Грузди с острым перцем, маринованным ялтинским луком и сметаной.......................................... 
Вафля из кабачка с пармезаном, уральской страчателлой и красной икрой...................................
Уральские сыры с трюфельным медом........................................................................................
Хлебная тарелка.........................................................................................................................

САЛАТЫ

Салат с цыпленком, овощами и ореховым дрессингом.................................................................. 
Салат с креветкой и авокадо........................................................................................................ 
Салат с камчатским крабом и узбекскими томатами......................................................................
Мимоза с подкопченной неркой и красной икрой...........................................................................  
Оливье с тамбовским окороком и маринованными томатами......................................................... 
Салат с ростбифом, белыми грибами и соусом тоннато..................................................................
Салат с хрустящими баклажанами, копченым адыгейским сыром и киноа..................................... 
Зеленый салат с цветной капустой, авокадо и кунжутным соусом................................................. 
Большой овощной салат с уральской страчателлой.......................................................................

ПИРОЖКИ

Пирожок с мясом и луковым джемом...........................................................................................
Пирожок с копченым адыгейским сыром......................................................................................
Пирожок с капустой..................................................................................................................... 
Пирожок с яйцом и луком.............................................................................................................   
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Более подробную информацию о составе, выходе блюд и аллергенных ингредиентах вы можете получить у администрации.



БЛЮДА ОТ НАИНЫ ИОСИФОВНЫ

Салат Нежность........................................................................................................................... 
Пельмени из щуки.......................................................................................................................
Пельмени из трех видов мяса.......................................................................................................
Голубцы в сметанном соусе..........................................................................................................
Домашние котлеты с картофельным пюре.................................................................................... 

СУПЫ

Борщ с говядиной и черносливом................................................................................................. 
Уха с дымком, форелью и судаком...............................................................................................
Гороховый суп с копчеными колбасками...................................................................................... 
Тыквенный суп с креветками и запеченной рикоттой.....................................................................

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

Дальневосточные гребешки с ванильным пюре, шпинатом и белыми грибами...............................
Краб кейки с авокадо и айоли с раковыми шейками......................................................................
Калининградский угорь с кукурузной кашей и копченым сыром.................................................... 
Фаланга камчатского краба с картофельным пюре и красной икрой.............................................. 
Стейк из лосося со спаржей, красной икрой и соусом из лимонной травы.......................................
Стейк из палтуса с цветной капустой в двух текстурах и миндалем................................................ 
Рубленный бифштекс из оленины с гречей и грибами.................................................................... 
Козленок, томленный в сметане с молодым картофелем и розмарином.......................................... 
Говяжьи щеки с печеным картофелем в углях и копченой сметаной с хреном................................. 
Стейк Рибай из алтайской мраморной говядины с соусом из томатов и хрена.................................
Паста с бычьими хвостами и муссом из пармезана........................................................................
Бефстроганов с картофельным пюре и бочковым огурцом............................................................. 
Пожарская котлета с картофельным пюре и соусом из белых грибов............................................. 
Глазированная свиная грудинка с муссом из сельдерея и соусом из вермута.................................
Томленый кролик с шалфеем и картофелем пармантье.................................................................
Вареники с сыром бри и инжирным вареньем............................................................................... 
Кабачки гриль с песто и уральским пармезаном............................................................................ 

ДЕСЕРТЫ

Ассорти уральских конфет........................................................................................................... 
Домашнее творожное печенье......................................................................................................
Меренговый рулет с фисташковым кремом и малиной.................................................................. 
Сырный торт с облепиховым джемом........................................................................................... 
Медовик с малиной и черной солью.............................................................................................. 
Павлова....................................................................................................................................... 
Блинный торт с шоколадом и арахисом.........................................................................................  
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Более подробную информацию о составе, выходе блюд и аллергенных ингредиентах вы можете получить у администрации.

НЕ ЯВЛЯЕТСЯ ПУБЛИЧНОЙ OФЕРТОЙ.


