
Ч А Й Н И К
А Р О М АТ Н О Г О  Ч А Я
0,4 / 0,8 л • 390 / 780

Наслаждайтесь вкусом исключительно
натурального чая, без искусственных добавок 
и ароматизаторов

Ассам Хармутти

Эрл Грей

Ирландский виски

Китайский порох «Храм Неба»

Зеленый жасминовый чай
с цветами мандарина

Груша и гранат

Молочный улун

Вечерний травяной микс 

Бабушкин сад

Домашнее варенье к чаю • 350

КО Ф Е

Эспрессо • 250

Американо • 250

Капучино • 270

Латте • 270

Капучино / Латте 
на растительном молоке • 480

Коретто, эспрессо
с граппой • 400

Кортадо, эспрессо
с топленым молоком • 400

Аффогато, эспрессо
с шариком пломбира • 520

Д Е Т С К И Й 
У Г О Л О К

Палочки морковь-сельдерей • 420

Домашние пельмени со сметаной • 540

Куриные котлетки с картофельным  
пюре / макаронами • 720

Домашние макароны с сыром • 540

Сырники со сметаной и вареньем • 540

Молочный/шоколадный коктейль • 420

Н Е А П О Л И ТА Н С К А Я 
П И Ц Ц А

Н А   В О З Д У Ш Н О М  Т Е С Т Е  И З   П Е Ч И

Маргарита • 800

Четыре сыра • 1350

Ветчина и грибы • 1120

Буррата • 1250

Прошутто Котто • 1350

Мортаделла с фисташками • 1200

Х АЧ А П У Р И
ПРЯМО ИЗ ПЕЧИ

Мегрельский с сыром • 780

Аджарский с яйцом • 780

Пеновани, слоеный хачапури с сыром  • 780

Кубдари, мясной пирог из Сванетии • 600

Ч Е Б У Р Е К
с чашкой ароматного бульона, 1 шт. в порции • 600

Ш А В Е Р М А
с курицей и свежими овощами • 900

П А С ТА  И   Р И З О Т Т О

Спагетти карбонара • 920

Пенне сицилиана • 1050

Макарончини с крабом • 1760

Ризотто  
с белыми грибами • 1100

Д О М А Ш Н И Е  
С О Г Р Е В А Ю Щ И Е  Н А П И Т К И
0,5 л • 580 

Малиновый с мятой, имбирный, облепиховый 

Д О М А Ш Н И Е 
М О Р ОЖ Е Н О Е  И  С О Р Б Е Т Ы
• 360 
Шарик мороженого, шарик сорбета
Пожалуйста, уточните у нас, какие вкусы 
наш шеф-повар приготовил сегодня.

Швейцарское мороженое и сорбеты Monterra
Уточняйте ассортимент у официантов

Следуя старинному рецепту,  
мы замешиваем тесто из настоящей  

ИТАЛЬЯНСКОЙ МУКИ,  
строго соблюдая пропорции,  

в которых минимум 70% ВОДЫ,  
поэтому наша пицца  

такая легкая и воздушная.

П И Ц Ц А

Хачапури  по-аджарскиПицца с бурратой

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Д Е С Е Р Т Ы
Тарелка с сырами дня • 1400

Тирамису, готовим в выходные дни • 500

Горячий яблочный тарт  
с шариком домашнего пломбира • 650

Шоколадный кекс  
с шариком ванильного мороженого • 500

Черничный деликатес  
в фирменной баночке • 500

Бабушкин медовик • 590 
Берите на двоих!

Карпаччо из ананаса  
с лаймом, лимоном и кинзой • 720

«Дудук», томленые абрикосы 
с грецкими орехами • 590

Свежий ананас • 1600

Шоколадный трюфель с розмарином • 240

Конфета из белого шоколада с фисташкой и начинкой  
из апельсинового ганаша • 240

П И Р О Г
• 750

Пожалуйста, уточните, какой пирог  
наш кондитер испек сегодня.



И ТА Л Ь Я Н С К И Е  З А К УС К И

Зеленые оливки / вяленые томаты • 480

Жареные артишоки с пармезаном • 1150

Вителло Тоннато • 690

Карпаччо из лосося • 1200

Тартар из говядины • 890

Мясная тарелка • 1140
пармская ветчина, салями сальсичча, салями фелино

Пармиджана, запеченные баклажаны 
с пармезаном и моцареллой • 890

Запеченная цветная капуста 
с соусом из анчоусов • 690

Цезарь с курицей или креветками • 660 / 950

Салат с камчатским крабом, 
авокадо и помидорами • 1500

Капрезе с моцареллой фиор ди латте 
или бурратой • 720 / 950

Г Р У З И Н С К И Й  С Т О Л

Острые перчики, замаринованные 
по-домашнему • 480

Вешенки с соусом киндзмари • 560

Салат с брынзой и заправкой
из грецкого ореха • 540

Хумус с бараниной • 850

Хумус с запеченным баклажаном • 890

Рулетики из баклажанов с грецкими орехами • 750

Баклажаны ацецили по-имеретински • 620

Домашние голубцы с мацони • 950

Долма в виноградных листьях по-авлабарски • 650

Р Ы Б А  

Стейк из лосося на гриле
c припущенным шпинатом • 1750

Мурманская камбала, 
приготовленная на сковороде • 1450

Дорада с цукини
и вялеными томатами • 1350

Филе северного палтуса со шпинатом 
и ароматными травами • 1750

РЫБА СВЕЖЕГО КОПЧЕНИЯ 
НА ОЛЬХОВОЙ СТРУЖКЕ 
ИЗ НАШЕЙ КОПТИЛЬНИ 
ЗА 100 Г
• • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •
ПОЖ А ЛУЙСТА , ОБРАТИТЕ ВНИМАНИЕ:

НАМ ПОТРЕБУЕТСЯ 40 МИНУ Т

• • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •

Скумбрия • 550

Форель • 690

Н А Ш  Х И Т !
Ферганский плов

• 1050

Салат ачик-чучук 
к плову с узбекскими помидорами

• 590

Л Е П И М

Манты с бараниной • 720

Мини-хинкали с говядиной 
в перечном соусе • 890

Хинкали по выходным • 150
минимум 3 шт., цена за 1 шт.

Н А   Д АЧ Е

Большая садовая тарелка 
с помидорами, огурцами и зеленью • 1050

Салат из свежих овощей  
с оливковым маслом или сметанои • 590

Икра домашняя из баклажанов • 630

Сельдь с молодым картофелем • 540

Домашнее сало • 660

Наш фирменный  паштет
из куриной  печени • 600

Форшмак • 600

С У П Ы

Куриный  суп с домашней  лапшой • 600

Суп с морепродуктами • 1450

Лагман • 750

Украинский  борщ 
с пампушками, салом и чесноком • 600

Грибной  суп • 600

Х Л Е Б

Фокачча • 350 

Фокачча с пармезаном • 490

Домашняя лепешка • 360

Многозерновой хлеб • 300

М Я С О
Ребра ягненка, жаренные на углях, 

на раскаленной кеци с красным луком 
и зернами граната • 2550

Шашлык из курицы • 750

Шашлык из свинины • 790

Люля-кебаб из баранины • 950

Утиная ножка конфи • 1500

Стейк рибай • 1200
Цена за 100 г, минимальный заказ от 300 г

Наш фирменный бургер,  
приготовленный на гриле 

Big Green Egg • 1450

Томленое ребро бычка 
с хрустящим картофелем • 2900

Цыпленок табака из печи • 1500

Филе-миньон северного оленя 
с картофельным драником • 2550

МЯСО ИЗ НАШЕЙ КОПТИЛЬНИ:
Брискет из говядины • 650

Цена за 100 г, минимальный заказ 500 г

Копченая свиная рулька • 1490
На двоих!

К А С Т Р Ю Л Я  И З   П Е Ч И
Д Л Я   Б О Л Ь Ш О Й  КО М П А Н И И

( Н А   3 – 5  Ч Е Л . )

Рагу из кролика с овощами в сметане
• 5200

Традиционный чанах из баранины
• 5200

Баранья лопатка, томленная в печи 18 часов
• 5200

Т О Л Ь КО  П О  В Ы Х О Д Н Ы М
Кастрюля рыбака

• 11900

картофель по-деревенски • 350
картофельное пюре • 350

картофель фри • 350
овощи на мангале • 620

гречка с пармезаном • 550

В ДОПОЛНЕНИЕ НА ВЫБОР:
кетчуп, острый томатный соус, 

тартар, мацони, хрен, горчица, 

майонез, сметана, соевый соус, 

демиглас или беарнез • 150

Ч Е Р Н А Я  И К РА

Добавьте к любому блюду или возьмите с собой:

Aram Mnatsakanov Selection, Imperial
1 порция 28,6 г  • 3900   125 г  • 12900

Закажите с черной икрой:

Лингвини аль бурро • 3900
Домашние оладушки • 3900

ГА Р Н И Р Ы
Свежайшая икра нежного вкуса, которую делают 
для нас на Русском Севере — в Вологодской 
области. Осетры живут в быстрых водах реки Суды. 

Мы используем исключительно икру взрослых осетров, 
которым не менее 15 лет. В одну банку фасуется икра 
от одной рыбы, что делает ее настоящим деликатесом!

П О П Р О Б У Й Т Е   О Б Я З А Т Е Л Ь Н О ! 


